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IT - Misure foro per incasso. RU - Pazamepbl MOHTaXHOr0 OTBEPCTUA.

EN - Hole measurements for installation. PL - Wymiary otworu do zabudowy.

DE - Lochabmessungen fiir Einbau. DK - Mal til abning for indbygning.

FR - Mesures du trou pour encastrement. NL - Maten gat voor inbouw.

ES - Medidas del orificio para empotrado. FI - Aukon mittaukset asennusta varten.
58 cm 58 cm - BUILT-IN

78 cm 78 cm - BUILT-IN
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Distanze di sicurezza (1). Operazioni
preliminari: Taglio del top (2). Inserimento
cappa su base (3).

Safety distance (1). Preliminary operations:
Cutting the top (2). Insertion of the hood onto
the base (3).

Sicherheitsabstdnde (1). Vorbereitende
Arbeiten: Schneiden Sie die Spitze (2). Einset-
zen der Haube auf der Basis (3)

Distances de sécurité (1). Opérations
préliminaires: Couper le haut (2). Insertion de
la hotte sur la base (3).

Distancias de seguridad (1). Operaciones
preliminares: Cortando la parte superior (2).
Insercidn de la campana en la base (3).

Be3sonacHoe paccrosHue (1). MpepBaputenbHbie
onepauun: BoipesaHue BepxHel Yactu (2).
YcTaHOBKa BbITAXKI Ha OCHOBaHue (3).

Odlegtosci bezpieczenstwa (1). Operacje
wstepne: Ciecie gornej czesci (2). Umieszcze-
nie okapu na podstawie (3).
Sikkerhedsafstand (1). Indledende
handlinger: Skaer toppen (2). Iseetning af
emhaetten pa underlaget (3).

Veiligheidsafstanden (1). Handelingen vooraf:
Snijden van de top (2). Plaatsing afzuigkap op
basis (3).

Turvaetaisyys (1). Alustavat toimenpiteet:
Tason leikkaaminen (2). Liesituulettimen
asentaminen alustaan (3).




IT - Collegamenti elettrici.
EN - Electrical connections.
DE - Elektrische die Kochflache.
FR - Branchements électriques.

ES - Conexiones eléctricas.

RU - DneKkTpunueckue nogKnoyeHns.

PL - Pofaczenia elektryczne.

DK - Elektriske tilslutninger.

NL - Elektrische aansluitingen.

FI - Sahkoliitannat.
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Max 7400W
220-240V / 380-415V 3N
50-60 Hz
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220-240V

380-415V 2N

220-240V 2

380-415V 3N

Energy Consumption [Wh/Kg]
(UE) n. 66/2014

58 cm

EC electric cooking:

1:189,7 Wh/Kg
2:189,7 Wh/Kg
3:179 Wh/Kg

4:193,3 Wh/Kg

EC electric hob: 187,92 Wh/Kg

78 cm

EC electric cooking:

1:189,7 Wh/Kg
2:189,7 Wh/Kg
3:193,3 Wh/Kg
4:191 Wh/Kg

EC electric hob: 190,9 Wh/Kg




ISTRUZIONI DI SICUREZZA
E AVVERTENZE

Queste avvertenze sono state redatte per
la vostra sicurezza e per quella degli altri,
Vi preghiamo, dunque, di leggere attenta-
mente questo libretto in tutte le sue parti
prima di utilizzare I'apparecchio o di effettuare
operazioni di pulizia sullo stesso.
Il Costruttore declina ogni responsabilita per
eventuali danni che possano, direttamente o in-
direttamente, essere causati a persone, cose ed
animali domestici conseguenti alla mancata os-
servanza delle avvertenze di sicurezza indicate in
questo libretto.
E molto importante che questo libretto istruzio-
ni sia conservato insieme all'apparecchiatura per
qualsiasi futura consultazione.
Se 'apparecchio dovesse essere venduto o trasferito
ad un‘altra persona, assicurarsi che anche il libretto
venga fornito, in modo che il nuovo utente possa es-
sere messo al corrente del funzionamento della cap-
pa e delle avvertenze relative.
Esigere parti di ricambio originali.

@ Destinazione d'uso

- Questo piano cottura é destinato all'impiego in
ambito domestico per preparare e tenere in caldo
le pietanze.

+ Non installare il piano cottura in ambienti esterni
e non esporlo ad agenti atmosferici (pioggia, ven-
to, ecc...).

- Qualsiasi altro uso non € ammesso.

- l'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di
eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridot-
te capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro
dell'apparecchio e alla comprensione dei pericoli
ad esso inerenti.

+ I bambini non devono giocare con l'apparecchio.

+ La pulizia e la manutenzione a cura dell'utilizza-
tore non deve essere effettuata da bambini senza
sorveglianza.

- Non assentarsi mai quando il piano cottura € in
funzione.

@ Pericolo di ustioni

- Usareil blocco dei comandi perimpedire che per-
sone non autorizzate possano accendere 'appa-
recchio da soli.

+  Posizionare manici e maniglie di padelle e pento-
le in modo che i bambini non possano toccarle.

«  Spegnere le zone di cottura dopo l'uso.

« Non appoggiare nessun oggetto di metallo sulle
zone di cottura accese.

@ Sicurezza tecnica

« |l lavoro d'installazione deve essere eseguito da
installatori competenti e qualificati, secondo
quanto indicato nel presente libretto e rispettan-
do le norme in vigore.

- Non modificare la struttura elettrica, meccanica e
funzionale dell'apparecchiatura.

- Non tentare di effettuare da soli riparazioni o so-
stituzioni: gli interventi effettuati da persone non
competenti e qualificate possono provocare dan-
ni, anche molto gravi, a cose e/o0 persone non co-
perti da garanzia del Costruttore.

- Primadiinstallare il piano cottura, controllare I'in-
tegrita e funzionalita di ogni sua parte: se si no-
tano anomalie non procedere nell'installazione e
contattare il Rivenditore.

Limpianto elettrico al quale viene collegato
I'apparecchio deve essere a norma e munito di
collegamento a terra secondo le norme di si-
curezza del Paese di utilizzo; deve essere inoltre con-
forme alle normative Europee sull'antidisturbo radio.

- |datidiallacciamento (tensione e frequenza) indi-
cati sulla targhetta dati del piano cottura devono
corrispondere con quelli della rete elettrica.
Confrontare questi dati prima dell'allacciamento.
In caso di dubbi rivolgersi a un elettricista.

+ Nonusareil piano cottura prima di averlo instal-
lato.

« E vietato l'uso del piano induzione su apparati
in movimento.

«  Mai aprire l'involucro dell'apparecchio.

+ Falmec garantisce il rispetto degli standard di
sicurezza solo con ricambi originali.

« Lapparecchio non é destinato al funzionamen-
to con timer esterno oppure con telecomando.

Ogni eventuale modifica all'impianto elettrico dovra
essere eseguita solo da un elettricista qualificato.

In caso di malfunzionamenti dell'apparecchio, non
tentare di risolvere da soli il problema, ma contatta-
re il Rivenditore o un Centro di Assistenza autorizzato
per la riparazione.
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Durante l'installazione, disinserire I'appa-
recchio togliendo la spina o agendo sull’in-
terruttore generale.

AVVERTENZE PER L'UTILIZZO

[>|

. Prima di mettere in funzione I'apparecchio per la prima volta, rimuovere
eventuali pellicole protettive e adesivi.

. Durante l'uso, pentole e stoviglie possono causare dei rumori che pos-
sono dipendere da:

- un livello di potenza elevato.
- materiali diversi del fondo delle pentole.

. Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di
cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta ignifuga o
qualcosa di simile.

. Non conservare oggetti inflammabili nei cassetti posti sotto il piano
cottura. Il portaposate, deve essere in materiale resistente al calore.

. Non riscaldare pentole o padelle vuote e controllare sempre che le pen-
tole abbiano al loro interno una quantita minima di liquidi.

. Spegnere sempre il piano cottura dopo l'uso.

. Controllare continuamente la cottura in caso di uso di grassi e oli, in
quanto possono infiammarsi rapidamente.

. Riscaldare grassi e oli al massimo per un minuto e non utilizzare mai la
funzione Booster.

. Prestare attenzione a non ustionarsi durante e dopo I'uso del disposi-
tivo.

. Assicurarsi che nessun cavo elettrico fisso o mobile del dispositivo entri
in contatto con il vetro o una padella calda.

. Non utilizzare il piano cottura per riscaldare barattoli.

. Non applicare nessun tipo di copertura al piano induzione.

. | cavi elettrici non devono entrare in contatto col piano cottura.

. Si consiglia di proteggere le mani dal calore usando delle apposite pre-
sine. Utilizzare esclusivamente guanti o presine asciutti.

. Usare solo pentole e padelle a fondo liscio e magnetico idonee per piani
induzione.

. Evitare che zucchero, materiali sintetici o pellicole d'alluminio entrino a
contatto con le zone calde. Queste sostanze, durante il raffreddamento,
possono provocare crepe o altre alterazioni sulla superficie vetrocera-
mica: spegnere il dispositivo e rimuovere immediatamente dalla zona
di cottura ancora calda

. Spostare le pentole sollevandole per non strisciare la superficie del pia-
no cottura.

. Pentole e piano cottura devono essere perfettamente puliti prima di
entrare in contatto.

. Non far cadere alcun oggetto sopra il piano cottura !

Usare solo pentole con fondo magnetico.
Altri materiali non sono ammessi.
Usare pentole di dimensioni adeguate alla zona di cottura desiderata.

SCELTA DELLE PENTOLE
Pentole adatte per l'induzione:
Sono adatte all’'uso sui piani ad induzione solamente le pentole con fondo
completamente magnetizzabile, sufficientemente largo e perfettamente
piano.

Il fondo & magnetizzabile se un magnete aderisce su ogni punto del fondo
della pentola.

L'utilizzo di pentole con fondo irregolare puo’ ostacolare il rilevamento della
pentola ed il suo riscaldamento.

Pentole adatte (esempi):

- Pentole in acciaio smaltato con fondo spesso
- Pentole in ghisa con fondo smaltato

- Pentole in acciaio inox multistrato

- Pentole in acciaio inossidabile ferritico

Dimensione del fondo della pentola:
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Pentole non adatte per I'induzione:

Non sono adatte all’'uso sui piani ad induzione le pentole con fondo non
magnetizzabile o solo parzialmente magnetizzabile, con dimensione inferio-
re al minimo indicato e non perfettamente piano.

Pentole non adatte (esempi):
- Pentole in rame ""\,‘

- Pentole in alluminio :

- Pentole in ceramica

- Pentole in terracotta

- Pentole in acciaio inox la

Rumorosita durante la cottura

Le pentole possono produrre rumore durante la cottura: non € un malfun-
zionamento e non influisce sul funzionamento del prodotto.

Il rumore prodotto dipende dal tipo di pentola e dal tipo di fondo;

se risulta particolarmente fastidioso si consiglia di sostituire la pentola.
Ronzii, sibili, crepitii e vibrazioni sono dovuti al trasferimento d’energia sul
fondo della pentola, e sono generati dai vari materiali che lo compongono.
Si notato a livelli alti di potenza, diminuiscono con il diminuire del livello di
potenza impostato.

Fruscio della ventilazione interna: I'apparecchio & dotato di una ventilazio-

ne per regolare la temperatura interna la piano ad induzione. La ventilazio-
ne puo’rimanere accesa anche dopo aver spento I'apparecchio

. Ulitizzare sempre una pentola o padella su ciascuna zona di cottura, an-
che in fuzione BRIDGE.

. Non appoggiare stoviglie calde sui tasti sensori e sulle spie perche pos-
sono danneggiare I'elettronica sottostante.
Tenere i comandi e le spie sempre puliti.

. Non conservare oggetti metallici direttamente al di sotto del piano cot-
tura.

. Usare possibilmente sempre dei coperchi per evitare dispersione di ca-
lore.

. Cuocere con poca acqua.

. Dopo aver iniziato ad arrostire o a cuocere le pietanze portare il livello
di potenza su un livello pil basso.
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Induction

INDICAZIONI PER LA SICUREZZA E AVVERTENZE

Avvertenza per persone con pacemaker:

tenere presente che nelle immediate vicinanze dell'apparecchio, quando & in
funzione, si genera un campo elettromagnetico. La possibilita che il funziona-
mento del pacemaker ne risenta € molto remota.

In caso di dubbi rivolgersi al produttore del pacemaker o al proprio medico.

Il campo elettromagnetico del piano cottura acceso puo pregiudicare il fun-
zionamento di oggetti magnetizzabili. Carte di credito, dispositivi di salvatag-
gio, calcolatrici tascabili ecc. non si devono trovare nelle immediate vicinanze
di un piano cottura acceso.

Oggetti metallici conservati in un cassetto posto sotto I'apparecchio possono
diventare incandescenti se |'apparecchio viene usato in maniera prolungata.
Non conservare oggetti metallici in un cassetto posto direttamente al di sot-
to del piano cottura.

L'apparecchio & dotato di ventole di raffreddamento. Se al di sotto dell'appa-
recchio incassato si trova un cassetto, bisogna interporre un setto di separa-
zione tra lo stesso cassetto e la parte inferiore dell'apparecchio, cosi da osser-
vare la necessaria aerazione del piano cottura e garantire che tali ventole non
possano essere ostruite.

Non utilizzare mai contemporaneamente due pentole o padelle su un'unica
zona cottura o una zona cottura rettangolare o un'area cottura Bridge.

c Prima di procedere a qualsiasi operazione di pulizia o di manu-

tenzione, disinserire I'apparecchio togliendo la spina o agendo
sull'interruttore generale.

Disinserire l'interruttore generale quando I'apparecchio non viene utilizzato per
periodi prolungati di tempo.

INSTALLAZIONE

parte riservata solo a personale qualificato

Prima di effettuare l'installazione, leggere attentamente il cap.
"ISTRUZIONI DI SICUREZZA E AVVERTENZE".

CARATTERISTICHE TECNICHE

| dati tecnici dell'apparecchio sono riportati su etichette posizionate allinterno.

POSIZIONAMENTO
Non installare la cappa in ambienti esterni e non esporla ad agenti atmosferici
(pioggia, vento, ecc...).

PIANO COTTURA

COLLEGAMENTO ELETTRICO

(parte riservata solo a personale qualificato)

parecchio dalla rete elettrica.

Assicurarsi che non vengano scollegati o tagliati fili elettrici all'in-
terno del piano:
in caso contrario contattare il Centro Assistenza piu vicino.
Per l'allacciamento elettrico rivolgersi a personale qualificato.
Il collegamento deve essere eseguito in conformita con le disposizioni di
legge in vigore.

c Prima di effettuare qualsiasi operazione sul piano scollegare I'ap-

Prima di collegare il piano alla rete elettrica, controllare che:

. la tensione di rete corrisponda a quella riportata sui dati di targa posti all'in-
terno del piano;
l'impianto elettrico sia a norma e possa sopportare il carico (vedi caratteri-
stiche tecniche posizionate all'interno del piano);
la spina e il cavo, di alimentazione, non devono entrare in contatto con
temperature superiori a 70 °G;
l'impianto di alimentazione sia munito di efficace e corretto collegamento
di terra secondo le norme vigenti;
la presa usata per il collegamento sia facilmente raggiungibile una volta in-
stallato il piano.

Incasodi:
apparecchi dotati di cavo senza spina: la spina da utilizzare deve es-
sere di tipo “normalizzato”. Il fili devono essere collegati come segue:
giallo-verde per la messa a terra, blu per il neutro e il filo marrone
per la fase. La spina deve essere collegata ad un'adeguata presa di
sicurezza.

. apparecchio fisso non provvisto di cavo di alimentazione e di spina;
usare un dispositivo che assicuri la disconnessione dalla rete, con
una distanza di apertura dei contatti che consenta la disconnessione
completa nelle condizioni della categoria di sovratensione Ill.

. Tali dispositivi di disconnessione devono essere previsti nella rete di
alimentazione conformemente alle regole di installazione.

Il cavo di terra giallo/verde non deve essere interrotto dall'interruttore.

Il Costruttore declina ogni responsabilita nel caso le norme di sicurezza

non vengano rispettate.

SICUREZZE DEL PIANO COTTURA

Spegnimento di sicurezza

Se una zona di cottura supera il tempo massimo di accensione alla stessa
potenza, viene spenta automaticamente e appare l'indicazione del calore
residuo.

Per rimettere in funzione la zona di cottura, toccare i tasti necessari.

Livello di

potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Durata
massima di
funziona- 6 6 5 5 4 1151151515
mento in
ore

5 min

Il piano di cottura si spegne automaticamente se uno o piu comandi riman-
gono coperti per oltre 10 secondi.

Per ripristare il corretto funzionamento:

- togliere gli oggetti dal pannello comandi.

- pulire il pannello comandi.

- riaccendere il piano cottura e la zona interessata.

Dispositivo antisurriscaldamento

Prima che gli elementi del piano cottura possano surriscaldarsi, il controllo
riduce la potenza utilizzata sequendo questa procedura di protezione:

- Disattivazione booster e power booster se accesi.

- Riduzione del livello di potenza impostato.

- Spegnimento della zona cottura interessata.

Sul display delle zone cottura compare il messaggio "E2".

E possibile rimettere in funzione la zona cottura quando la segnalazione di
guasto si spegne.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

PER IL MONTAGGIO

Installare il piano cottura solo dopo aver installato basi e pensili della cucina.
Assicurarsi che i piani di lavoro siano stati impiallacciati con collante termo-
resistente per non subire deformazioni o distacchi.

E proibito installare I'apparecchio sopra frigoriferi o congelatori,
lavastoviglie, lavatrici o asciugabiancheria.
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Collegamento del piano PULSANTIERA TOUCH
rete Connessione | Sezione Cavo di Calibro | + + + | | o) a5 |
del cavo alimenta- del
i iona- [ | e (|
done | sezlona (] [s] [] d88 & B
240V~ 3 - - -] ® ©
220V - 240V 1PeN/2P | 3xamm? | OSSR os ps N
50/60Hz HO5RR-F 1 I}
0123456789 | =M
380V -415V~ 2P4N 4% 2.5 mm? HO5VV-F 16 A* — —
50/60Hz : HO5RR-F
?gj)g/OHT 5V~ 3P4N 5% 2.5 mm? : gg \é\é - E 16 A * Comando descrizione
Piano cottura ON/OFF. In caso non venga attivato

* calcolato con il fattore di contemporaneita conformemente alla norma EN

60 335-2-6.

nessun altro commando, il piano si spegne automati-
camente dopo pochi secondi

58 cm

9 Power Level: 2.1 kW

9 Power Level: 2.1 kW

OCTA

Booster (P): 3 kW

OCTA

Booster (P): 3 kW

9 Rower Level: 1.4 kW
Booster (P): 2.1 k

@200
9 Power Level: 2.3 k\\
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 1.5 kW =]
Booster (P): 1850 W

Max power: 7.4 kW

0

Tasto blocco comandi.
Blocco della tastiera per impedire comandi acciden-
tali

Tasto pausa.
Sospende la cottura. Vedere la funzione PAUSA

Tasto funzione KEEP WARM.
mantiene le pietanze calde

2=l =

Tasto CHEF COOK.
Abilita 3 zone di cottura con potenze differenti di ri-
scaldamento.

01234567289

Selettore del livello di potenza
Imposta la potenza della zona di cottura selezionata
inunascalada0a9

Tasto Booster.
Imposta la potenza della zona di cottura selezionata
al massimo disponibile

[xi]
ol | o

Hj=xip

(=]

Area Timer.

Visualizza il timer impostato.

| tasti e [=J aumentano o diminuiscono il valore
visualizzato sul corrispondente display.

Le cifre corrispondono da sinistra a destra: Ore, deci-
ne di minuti, minuti.

78 cm

OCTA

9 Power Level:

OCTA

9 Power Level:

Booster (P): 3 kW

Booster (P): 3 kW

2.1kW 9200

2.1kW

b Power Level: 2.3 k!
Booster (P): 3 kW

@250
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 1500 W =
Booster (P): 1850 W

@200

b Power Level: 2.3 k!
Booster (P): 3 kW

@250
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

Max power: 7.4 kW

Area zone cottura.

Visualizza e seleziona la zona cottura corrispondente:
- Frontale sinistra

- Posteriore sinistra

- Frontale destra

- Posteriore destra

Timer zona cottura.
Visualizza |'attivazione del timer legato alla zona di
cottura corrispondente

Visualizzazione display

descrizione

"-
ﬁ-'

Zona cottura in stand-by

"~
.-J

Zona cottura selezionata

S
i
Vv

[
!

Livello di potenza selezionato

-
a

Power boost: massima potenza di cottura

-

-

-
-

Indicatore di calore residuo

l
-
D

Funzione Keep warm attiva




1 Funzione Bridge attiva Sequenza descrizione 2
[ ] | display delle zone di cottura <
° = ‘0@ 5
') Pentola non presente sul piano cottura o non —Q% mostra: |<_(

- rilevata. ® 1 E E 4 Premere in senso orario le quattro —
- zone.

') Funzione Pausa attiva

11 =0 Rilasciare il tasto
T Funzione Blocco bambini attiva Il display zone cottura mostrail

L simbolo alternato al numero

—o [N

e Funziona Riscaldamento automatico attiva = D D D L D

(] === del parametro

[ ] 0123456780 Fp @ m H L'area Timer visualizza I'impostazio-

ne corrente del parametro.

Il parametro per l'impostazione
della potenza & UO.

FUNZIONAMENTO E

Premere I'area Timer per modificare
il valore di potenza impostato.
Premere sul selettore di livello
potenza:

- a sinistra per diminuire il valore,

- a destra per aumentarlo

-

USO DEL PIANO INDUZIONE

USARE SOLO PENTOLE PER PIANI INDUZIONE.

Quando si accende una zona cottura il fondo della pentola si riscalda.

La zona cottura si riscalda solamente grazie al calore ceduto dalla pentola.
L'induzione rileva automaticamente le dimensioni della pentola.

e [C
[ e[ ]

=
01234567809FP @

b

La potenza di riscaldamento deve essere scelta in base a cosa si vuole cuci- Valore Pot
alore Potenza
nare. ol
. . . Ll inimo:
Qui sotto viene riportata una breve tabella: g g mm'r,no' 172 ;j::w
assimo: 7. .
0123456789FP Incremento di regolazione: 0,TkW
AREE DI REGOLAZIONE © U0 J
1-2 Fondere Salse, burro, cioccolato,
Riscald gelatina D E D
Iscaldare Piatti precotti == Premere su per uscire
dall'impostazione del parametro
2-3 Riso, budino e piatti cotti vresssarase (D m P P
Montare Verdure, pesce, prodotti
Scongelare P | ’tP Per salvare le modifiche ed uscire
surgefatl ] #] [+) dal menu:
3-4 | Vapore Verdure, pesce, carne - D @ D - premere il tasto ON/OFF (D
2 i
4-5 . Patate lesse, zuppe, pasta == per 2 secondi
Bollire Verdure fresche D D
Per uscire dal menu senza salvare le

6-7 | Cucinare a fuoco dolce

Carne, fegato, uova, salsicce
Goulash, rolate, trippa

0123456789 FP gi”"

modifiche:
- premere il tasto

7-8 | Cuocere
Friggere

Patate, ciambelle, tortini

Friggere, portare a ebollizione

Bistecche, frittate
Bollire

P Friggere, Portare a
ebollizione

Portare a ebollizioni grandi
quantita d'acqua

ACCENSIONE AUTOMATICA DELLA ZONA DI COTTURA

- Accendere il piano di cottura ®

- Posizionare la pentola, non vuota, sulla zona di cottura

- Il tasto corrispondente alla zona si accende automaticamente
- I selettore di livello di potenza si attiva illuminando il livello 0

0123456789

- Premere sul tasto della zona di cottura da impostare. Si accende il punto in

basso a destra

- Regolare il livello di potenza desiderato.

Nota: il tempo di riscaldamento dei piani cottura a induzione e pil breve ri-
spetto a quello dei piani cottura a gas.

PROCEDURA CAMBIO POTENZA
ATTENZIONE: la riduzione della potenza comporta una limitazione
A sui livelli di potenza impostabili nelle singole zone. Queste limita-
zioni sono gestite automaticamente dal dispositivo.

0

REGOLAZIONE LIVELLO DI POTENZA:
- Scorrere il dito verso destra nel selettore di livello di potenza e fermarsi sul
livello desiderato.

Sequenza descrizione

Con piano spento
Premere il tasto ON/OFF

0123456789

\l/ Entro 3 secondi premere nuova-

~ 7 « #
=z O'\‘ mente il tasto ON/OFF (D,
71N 3 sec. Il tasto[=*!inizia a lampeggiare
h - Il display della zona di cottura selezionata visualizza il livello di potenza im-
= Premere e mantenere premuto il .
postato:
—0% tasto

-8

- Premere sul tasto P per attivare il livello Booster.



Il display della zona di cottura selezionata visualizza .

Il livello Booster viene mantenuto per un massimo di 5 minuti, successiva-
mente il livello di potenza viene portato a 9.

SPEGNERE LA ZONA DI COTTURA:
- Scorrere il dito verso sinistra nel selettore di livello di potenza e fermarsi sul
livello 0.

0123456789
S

- Il display della zona di cottura selezionata visualizza il livello di potenza 0:

NOTA: per spegnere tutte le zone di cottura contemporaneamente:
premere per 2 secondi il tasto 0}

Sui display delle zone di cottura ancora molto calde comparira il simbolo:

. Non toccare le zone di cottura finché la spia € accesa.

FUNZIONE BRIDGE:

- Questa funzione permette di far funzionare assieme le zone di cottura:
OCTA,; per I'utilizzo di pentole come pescere o pentole di forma rettangolare
di grandi dimensioni.

é
é

- Un segnale acustico avvisa l'attivazione della funzione,
i display visualizzano:

- Premere contemporaneamente i tasti delle due zone di
cottura da accoppiare. ATTENZIONE si possono accoppiare
solamente le zone di cottura OCTA

- Regolare il livello di potenza desiderato.

Per disattivare la funzione BRIDGE:
- Premere contemporaneamente i tasti delle due zone di cottura accoppiate.

FUNZIONE KEEP WARM

mantiene le pietanze calde

Il livello di potenza & compresotraOe 1

- Premere sul tasto della zona di cottura da impostare.

Siaccende il punto in basso a destra

- Premere il tasto Keep Warm @ Il display della zona di cottura indica I'atti-

vazione della funzione

Per disattivare la funzione KEEP WARM:
- Premere sul tasto della zona di cottura con la funzione Keep Warm attiva

- Premere il tasto Keep Warm @

FUNZIONE CHEF COOK:

abilita 3 zone di cottura con tre diverse potenze da sinistra a destra

- Premere il tasto Chef Cook @ Il display delle zone di cottura indicano
I'attivazione della zona e il livello di potenza.

/e Ny
majl [

Per disattivare la funzione CHEF COOK:

- Premere il tasto Chef Cook .

FUNZIONE PAUSA

sospende il funzionamento di tutte le zone di cottura.

- Premere il tasto pausa
- | display delle zone di cottura indicano I'attivazione della funzione pausa

La funzione Pausa puo essere mantenuta attiva per un massimo di 10 minuti,
successivamente il dispositivo si spegne.

Per disattivare la funzione PAUSA:

- Premere il tasto pausa @ Il tasto inizia a lampeggiare

- Premere un qualsiasi tasto, tranne il tasto Pausa.

- La funzione e disabilitata e le zone cottura riprenderanno il funzionamento
precedente all'attivazione della funzione Pausa.

NOTE: I'interruzione ed il ripristino dell’alimentazione elettrica disattiva
la funzione PAUSA.

FUNZIONE BLOCCO COMANDI:
disabilita tutti i tasti del dispositivo per evitare attivazioni accidentali
durante la pulizia del piano cottura.

. .|=—0
-Premere il tasto Blocco comandi . per 1 secondo

Tutti i tasti ad eccezione dei tasti Blocco comandi ") ed ON/OFF @ sono

disabilitati.

Per disattivare la funzione BLOCCO COMANDI:
- Premere il tasto Blocco comandi per 1 secondo

FUNZIONE BLOCCO BAMBINI:

disattiva il funzionamento di tutti i tasti

- IMPORTANTE: eseguire l'intera procedura entro 10 secondi

- Premere sul tasto di una zona di cottura per 3 secondi m
- Rilasciare il tasto e scorrere il dito verso destra nel selettore di livello di po-
tenzada0a9

0123456789
—

- Il display della zona di cottura indica I'attivazione della funzione E

Per disattivare la funzione BLOCCO BAMBINI:
- IMPORTANTE: eseguire |'intera procedura entro 10 secondi

- Premere sul tasto di una zona di cottura per 3 secondi E



- Rilasciare il tasto e scorrere il dito verso sinistra nel selettore di livello di
potenzada9a0

0123456789
—

FUNZIONE TIMER

permette di impostare un tempo al termine del quale verra emesso un
allarme acustico.

- Premere |'area Timer

OjER{E
4

]
)

- L'area Timer si attiva:
- Premere sui tasti el=] per impostare il timer.

-

®

=

*
COIERE

SIERE

Area 1:ore

Area 2: decine di minuti

Area 3: minuti

Massimo tempo impostabile: 9 ore e 59 minuti

- Dopo 10 secondi il timer iniziera il conto alla rovescia.

- Al termine del conteggio, verra emesso un segnale acustico.
- Premere un qualsiasi tasto per disattivare il segnale acustico.

FUNZIONE TIMER ZONA COTTURA:
permette di spegnere una zona cottura dopo un tempo impostato
-Premere sul tasto della zona di cottura da impostare.

- Premere @

[+ [+ ] [+]

(=] (=] [=]
- Premere sui tasti el=] per impostare il timer.
|+ )|+

- L'area Timer si attiva:

[=J[lL=J]IL=1]
O} KA KC,

Area 1: ore

Area 2: decine di minuti

Area 3: minuti

Massimo tempo impostabile: 9 ore e 59 minuti

- Dopo 5 secondi il timer iniziera il conto alla rovescia.

- Al termine del conteggio, la zona di cottura interessata verra spenta e verra
emesso un segnale acustico.

- Premere un qualsiasi tasto per disattivare il segnale acustico.

FUNZIONE RISCALDAMENTO AUTOMATICO:

imposta la massima potenza per un tempo preimpostato e ritorna al li-
vello precedente di potenza.

-Premere sul tasto della zona di cottura da impostare. Si accende il punto in

basso a destra

- Scorrere il dito verso destra nel selettore di livello di potenza e fermarsi sul
livello desiderato. La funziona puo’ essere attivata solo per livellida 1 a 8.

0123456789
<—h—>

- Mantenere premuto il livello selezionato per 3 secondi
3 sec

0123456789
- —

- Il display della zona di cottura indica I'attivazione della funzione

Tabella durata funzione:

Tempo funzione riscaldamento automatico
(secondi)

48

144
230
312
408
120
168
210

Livello potenza

—_

Funzione non disponibile

ne 2 VT e T R NI e N O, [ B SN BN VI | 9]

Funzione non disponibile

- Al termine del tempo, la funzione termina e la zona di cottura viene ripor-
tata al livello di potenza impostato precedentemente.

Per disattivare la funzione RISCALDAMENTO AUTOMATICO:
1 - Attendere il termine del tempo della funzione
oppure

2 - Premere il pulsante della zona di cottura per 3 secondi

-la funzione termina e la zona di cottura viene riportata al livello di poten-
za impostato precedentemente.
oppure
3- Se viene impostato un livello di potenza inferiore a quello impostato prima
della funzione Riscaldamento automatico, la funzione si disattiva.

FUNZIONE RECALL:
permette di recuperare le impostazioni di cottura precedenti ad uno
spegnimento involontario del piano cottura.

- Eseguire le seguenti operazioni entro 6 secondi dallo spegnimento invo-
lontario

- Accendere il piano di cottura @

- Il tasto pausa @ lampeggia

- Premere il tasto pausa

La funzione RECALL ripristina il funzionamento delle zone di cottura, le fun-
zioni Timer ed il Riscaldamento rapido. Le altre funzioni non verranno ripri-
stinate.

ITALIANO



COSA FARE IN CASO DI PROBLEMI

DEL PIANO COTTURA

1l piano cottura o le zone di cottura non si accendono:

. Il piano non é collegato alla rete elettrica.
. Il fusibile di protezione é scattato.
. Controllare se il blocco non e attivo.
D | tasti sono ricoperti da acqua o grasso.
. Un oggetto & posizionato sui tasti.
L

Appare il simbolo .

. Non vi é alcuna casseruola sulla zona di cottura.

. Il contenitore utilizzato non e compatibile con I'induzione.

. Il diametro del fondo della casseruola é troppo piccolo rispetto alla
zona di cottura.

Appare il simbolo [E ]:

. Scollegare e ricollegare il piano cottura.

. Contattare il Servizio di assistenza post-vendita.

Una delle zone o tutto il piano cottura si spegne:

. Il sistema di sicurezza anti surriscaldamento ¢ attivo ;

. Il piano cottura o una zona cottura é rimasta accesa per troppo tempo;
. uno o piu tasti sono coperti;

. una delle pentole é vuota e il fondo si e surriscaldato.

La ventola continua a funzionare dopo lo spegnimento del piano:

. Questo non e un'anomalia: la ventola continua a proteggere la centrali-
na elettronica del dispositivo.

. La ventola si arresta automaticamente.

CODICI ERRORE DEL PIANO COTTURA

In caso di errore, ai fini del supporto per I'assistenza tecnica, il dispositivo
visualizza dei codici di errore.

Il display della zona di cottura visualizza il codice d'errore alternando “E"ad
altri simboli e numeri.

Codice Descrizione Possibili Soluzione
errore cause
E Attivazione conti- | - Oggetti me- - Spostare gli oggetti
+ nua di un tasto tallici sopra la metallici
+0+3 tastiera - Asciugare I'acqua
-acqua sopra la
tastiera
E Temperatura - zone di area- - Permettere lo smal-
Ly interna superiore | zione coperte o | timento del calore
+2+1 agli 85°C insufficienti interno
E Configurazione - errore di confi- | - Contattare I'Assi-
+ errata gurazione stenza tecnica
+3+1
E Tensioni di Sovralimenta- - Contattare I'Assi-
+ alimentazione zione dovuta a stenza tecnica
+4+42 interna troppo scarica atmo-

alte o basse sferica, guasto
dell'impianto
elettrico o erra-
to collegamento
dell'alimenta-

zione

- Contattare I'Assi-
stenza tecnica

-Cavo di
comunicazione

Mancata comu-
nicazione tra

E1, 1]

+4+7 tastiera e moduli | danneggiato o
induttori scollegato
- Modulo indut-
tore danneg-
giato

E7, 11

+2+0

E1, 11

+2+2

E7, 11

+3+5

E1, L1

+3+6

Errore interno
della tastiera
comandi

- Contattare I'Assi-
stenza tecnica

.,

Sono stati
superati i limiti di
temperatura nella
zona di cottura

- Pentola vuota

- tipo di pentola
non idonea

- pentola o vetro
troppo caldi

- riempire la pentola
- usare una pentola
idonea

- togliere la pentola
e far raffreddare la
zona

s

Pentola non
idonea

- La pentola ha
poco materiale
ferritico

- La pentola ha
creato un errore

- Utilizzare una pen-
tola appropriata

- Togliere la pentola,
attendere 8 secondi
e riprovare

nel modulo - Contattare I'Assi-
induttore stenza tecnica
- Guasto dell’in-
duttore
Configurazione - errore di - Contattare I'Assi-

errata

configurazione
dell'induttore

stenza tecnica

Mancata comuni-
cazione tra tastie-
ra e generatore

- Cavo LIN
difettoso o
scollegato

- Collegamento
elettrico errato
- Guasto interno
- Errore configu-

- Contattare I'Assi-
stenza tecnica

- Controllare colle-
gamento elettrico
morsettiere

- Contattare I'Assi-
stenza tecnica

della tensione di
alimentazione
errata

- Guasto dell'in-

razione - Contattare I'Assi-
stenza tecnica
Alimentazione - Tensione di - Controllare che
+6 errata alimentazione la tensione di
fuori soglia di alimentazione sia
funzionamento | corretta: tensione e
- Frequenza frequenza.

- Contattare I'Assi-
stenza tecnica

ratura induttore
guasta

temperatura in-
duttore guasta

duttore
Guasto interno - Contattare I'Assi-
= +7 dell'induttore stenza tecnica
Ventilatore di - Ventilatore - Pulire le feritoie di
+8 raffreddamento sporco areazione
non funzionante | - Ventilatore - Contattare I'Assi-
Guasto stenza tecnica
Sonda di tempe- | - Sonda di - Contattare I'Assi-

stenza tecnica

Guasto interno
dell'induttore

- Contattare I'Assi-
stenza tecnica

Sonda di tempe-
ratura induttore
ha un valore fisso

- vetro troppo
caldo
- sonda guasta

- Raffreddare il vetro
- Contattare I'Assi-
stenza tecnica

Nota:

non tutti i guasti possono essere rilevati automaticamente dal sistema, p.es.
in caso di difetto di alimentazione dell'interfaccia utente.




FUNZIONAMENTO CAPPA

QUANDO ACCENDERE LA CAPPA?

Accendere la cappa almeno un minuto prima di iniziare a cucinare per convo-
gliare fumi e vapori verso la superficie di aspirazione. Al termine della cottura
lasciare in funzione la cappa fino a completa aspirazione di tutti i vapori e odo-
ri: con la funzione Timer, & possibile impostare I'autospegnimento della cappa
dopo 15 minuti di funzionamento.

QUALE VELOCITA SCEGLIERE?

velocita (1): mantiene I'aria pulita con bassi consumi di energia elettrica.
velocita (2): condizioni normali di utilizzo.

velocita (3): presenza di forti odori e vapori.

velocita (4): rapidi smaltimenti di odori e vapori.

PULSANTIERA TOUCH

_v__

ON/OFF

Impulso breve: Accensione spegnimento cappa

Impulso lungo: Attivazione ciclo automatico (A) della cappa in fun-
zione della potenza delle piastre.

®A + O

Le velocita sono segnalate dai led

Incremento velocitada 1a4 | presenti nei tasti:

+ Velocita 4 & attiva solo per al-

cuni minuti, poi si attiva velo- | Velocita 1
cita 3. 1
. Velocita 2
-
=l Velocita 3

N
== | Riduzione velocitada4a1 \l_' -
~ U2 Velocita 4
(led "+" lampeggiante)

-

Accensione / spegnimento luce
_\é_ Impulso breve: accensione e spegnimento luce
Impulso lungo: vedere manuale cappa

TIMER (Led rosso lampeggiante)

sl

Autospegnimento dopo 15min.

La funzione si disattiva (Led rosso spento) se:
- Si preme un'altra volta il tasto TIMER (@)

- Si preme il tasto ON/OFF (*§9).

Se la pulsantiera & completamente inattiva, prima di contattare il

servizio di Assistenza tecnica, togliere temporaneamente (circa 5”)

I'alimentazione elettrica all'elettrodomestico, possibilmente agen-
do sull'interruttore generale, per ripristinare il normale funzionamento.
Se questo accorgimento non risultasse efficace, contattare il servizio di
Assistenza tecnica.

SINCRONIZZAZIONE PIANO-CAPPA:

- SENZA TELECOMANDO
- Premere il tasto di associazione nella cappa (vedere manuale cappa)

- Premere il tasto nel piano cottura

- CON TELECOMANDO
- Assegnare il radiocomando alla cappa come da istruzioni cappa

- Premere il tasto nel piano cottura fino a quando il punto digitale del di-

splay inizia a lampeggiare
- Premere un tasto qualsiasi nel telecomando. Il piano cottura memorizza lo
stesso codice del telecomando.

- La cappa pud essere comandata sia dal telecomando che dal piano cottura.

GENERARE UN NUOVO CODICE
- La procedura va eseguita nel piano cottura

- Premere ¢ +® fino a che il display visualizza lampeggiante

- Premere il tasto == per alcuni secondi.
- Per abbinare la cappa, ripetere la procedura di SINCRONIZZAZIONE

RIPRISTINO CODICE DI FABBRICA
- La procedura va eseguita nel piano cottura

- Premere t +® fino a che il display visualizza lampeggiante

- Premere il tast0  wme + per alcuni secondi.
- Per abbinare la cappa, ripetere la procedura di SINCRONIZZAZIONE

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE!
Per la pulizia non utilizzare mai un apparecchio a vapore.

Prima di pulire il piano cottura accertarsi che sia a temperatura ambiente.
Pulire sempre il piano cottura dopo ogni uso con un detergente specifico per
vetroceramica.

Non utilizzare prodotti contenenti:
- agenti corrosivi (soda, acidi, ammoniaca).
- agenti abrasivi (polveri o paste).

Non utilizzare oggetti appuntiti o abrasivi.
Dopo la pulizia asciugare I'apparecchio con un panno morbido.

CONSIGLI UTILI PER LA MANUTENZIONE

Vi consigliamo di pulire il vostro piano di cottura con regolarita, possibilmen-
te dopo ogni utilizzo. Non usate spugne abrasive o detergenti abrasivi.
Evitate anche i prodotti chimici aggressivi, come ad esempio gli spray per la
pulizia del forno, i prodotti antimacchia, ma anche i detergenti per il bagno o
quelli di tipo universale.

Basta un momento di distrazione

Evitare che il piano di cottura caldo venga a contatto con plastica, pellicola
di alluminio, zucchero o cibi contenenti zucchero. Queste sostanze devono
essere rimosse immediatamente dalla zona di cottura calda utilizzando una
spatola metallica di pulizia. Se fondono, possono infatti danneggiare la su-
perficie. Prima della cottura di cibi molto zuccherini, consigliamo quindi di
trattare il piano di cottura con un prodotto adeguato.

Un risultato brillante con tre semplici operazioni:

Per una pulizia accurata, rimuovete per prima cosa le incrostazioni piu gros-
solane ed i resti di cibo utilizzando una spatola metallica di pulizia. Versate
quindi qualche goccia di un detergente specifico sul piano di cottura freddo
e strofinate con della carta da cucina o con un panno pulito. Per finire, ripas-
sate il piano di cottura con un panno bagnato ed asciugatelo con un panno
pulito. Fatto!

Come identifico un raschietto idoneo per vetro ceramico?

. Un raschietto realizzato in metallo ( non si fonde né siinflamma)

. Un raschietto facile da assicurare e sbloccare

. La lama é fissata accuratamente e non si sposta

. La lama é robusta, pulita ed antiruggine

. Un raschietto possibilmente approvato da un ente di certificazione (ad
esempio TUV-GS seal )

. Manuale di utilizzo ed istruzioni di sicurezza disponibili

o
=z
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=
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SMALTIMENTO A FINE VITA

ﬁ Il simbolo del cestino barrato riportato sull'apparecchiatura in suo pos-
sesso indica che il prodotto @ un RAEE, cioe un “Rifiuto derivante
dalle Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche”e pertanto non deve
essere gettato nella spazzatura indifferenziata (cioe insieme ai “rifiuti urbani
misti”), ma deve essere gestito separatamente cosi da essere sottoposto ad ap-
posite operazioni per il suo riutilizzo, oppure a uno specifico trattamento, per ri-
muovere e smaltire in modo sicuro le eventuali sostanze dannose per I'ambiente
ed estrarre le materie prime che possono essere riciclate. Lo smaltimento corret-
to di questo prodotto contribuira a salvare preziose risorse ed evitare potenziali
effetti negativi per la salute umana e per I'ambiente, che potrebbero essere cau-
sati da uno smaltimento inappropriato dei rifiuti.
Vi preghiamo di contattare le autorita locali per ulteriori dettagli sul punto di
smaltimento designato pil vicino. Potrebbero venire applicate delle penali per
lo smaltimento scorretto di questi rifiuti in conformita alla legislazione nazionale.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN ITALIA

In Italia le apparecchiature RAEE devono percio essere consegnate:

- ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piattaforme ecologi-
che) allestiti dai Comuni o dalle Societa di igiene urbana (in molte localita vie-
ne anche effettuato il servizio di ritiro a domicilio delle apparecchiature RAEE
ingombranti);

- al negozio presso il quale si acquista una nuova apparecchiatura, che & tenuto
a ritirarle gratuitamente (ritiro “uno contro una”);

- ad un negozio qualunque*, che é tenuto a ritirarle gratuitamente e senza
obbligo di acquisto (ritiro “uno contro zero").

In questo caso:
1) l'apparecchiatura RAEE, per poter essere riconsegnata, deve avere “piccolis-
sime dimensioni” (altezza, profondita e larghezza minori di 25 cm);

*2) il negozio al quale viene riconsegnata |'apparecchiatura RAEE deve avere
una superficie di vendita superiore a 400 mq.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI DELLUNIONE EUROPEA
La Direttiva comunitaria sulle apparecchiature RAEE é stata recepita in modo
diverso da ciascuna nazione, pertanto se si desidera smaltire questa apparec-
chiatura suggeriamo di contattare le autorita locali o il Rivenditore per chiedere
il metodo corretto di smaltimento.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI NON APPARTENENTI
ALL'UNIONE EUROPEA

Il simbolo del cestino barrato e valido solamente nell'Unione Europea: se si de-
sidera smaltire questa apparecchiatura in altri Paesi suggeriamo di contattare le
autorita locali o il Rivenditore per chiedere il metodo corretto di smaltimento.

!} ATTENZIONE!

Il Costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle apparecchiature in
qualsiasi momento e senza preavviso. La stampa, la traduzione e la riproduzione
anche parziale del presente manuale s'intendono vincolate dall'autorizzazione
del Costruttore. Le informazioni tecniche, le rappresentazioni grafiche e le spe-
cifiche presenti in questo manuale sono indicative e non divulgabili. La lingua
di stesura del manuale e [italiano, il Costruttore non si rende responsabile per
eventuali errori di trascrizione o traduzione.



SAFETY INSTRUCTIONS
AND WARNINGS

These warnings have been drawn up for
your personal safety and those of others.
You are therefore kindly asked to read the
booklet carefully in its entirety before us-
ing or cleaning the equipment.
The Manufacturer declines all responsibility for
any damage caused directly, or indirectly, to per-
sons, things and pets as a consequence of failing
to comply with the safety warnings indicated in
this booklet.
It is imperative that this instructions booklet is
kept together with the equipment for any future
consultation.
If the equipment is sold or transferred to another per-
son, make sure that the booklet is also supplied so
that the new user can be made aware of the hood's
operation and relative warnings.
Insist on original spare parts.

@ Intended use

+ This cooker is intended to be used in domes-
tic environments to prepare and keep dishes
warm.

« Do not install the cooker outdoors and do not
expose it to outdoor environment (rain, wind,
etc.).

« Any other use is not admitted.

« The equipment can be used by children over
the age of 8 and by persons with reduced phys-
ical, sensory and mental abilities, or with no
experience or knowledge, as long as they do
so under supervision or after having received
relative instructions regarding safe use of the
equipment and understanding of the dangers
connected to it.

«  Children are not to play with the equipment.

« Cleaning and maintenance by the user must not
be carried out by children without supervision.

« Do not leave the cook top unmanned while it is
working.

@ Danger of burns

+ Use the control lock to avoid that unauthorised
people can switch on the appliance by them-
selves.

« place handles of frying pans and saucepans in a
way that children cannot touch them.

«  Switch off the cooking areas after use.

« Do not place any metal object on cooking areas
that are on.

@ Technical safety

Installation operations are to be carried out
by skilled and qualified installers in accord-
ance with the instructions in this booklet and
in compliance with the regulations in force.

If the power cable or other components are
damaged, the cook top shall NOT be used: dis-
connect the cooker from the power supply and
contact the Dealer or an authorised Servicing De-
partment for repairs.

Do not modify the electrical, mechanical or
functional structure of the equipment.

« Do not personally try to carry out repairs or

replacements. Interventions carried out by
incompetent and unauthorised persons can
cause serious damage to the unit or physical
and personal harm, not covered by the Manu-
facturer's warranty.
Before installing the cooker, check the integ-
rity and function of each part. Should anoma-
lies be noted, do not proceed with installation
and contact the Dealer.

A The electrical system to which the device is

to be connected must be in accordance

with local standards and supplied with earthed

connection in compliance with safety regula-

tions in the country of use. It must also comply

with European standards regarding radio anti-
static properties.

« The connection data (voltage and frequency)
shown on the data plate of the cooker must
match with those of the electric network.
Compare these data before connection.
In case of doubts, refer to an electrician.

+ Do not use the cooker before installing it.

It is forbidden to use the cooktop on moving
equipment.

« Never open the case of the appliance.

+ Falmec assures the compliance with the safety
standards with original spare parts only.

« The appliance is not intended for use with ex-
ternal timer or remote control.

Any changes to the electrical systemn must be carried
out by a qualified electrician.

Do not try to solve the problem yourself in the event
of equipment malfunction, but contact the Dealer or
an authorised Servicing Department for repairs.

When installing the device, disconnect
the equipment by removing the plug or
switching off the main switch.

ENGLISH



USE WARNINGS

-Before powering the appliance for the first time, remove any pro-
tective films and adhesives.

[>|

. While using, saucepans and kitchenware can cause noise that can de-

pend on:
- a high power level.
- different materials of the bottom of saucepans.

. Never use water to put fire out. Deactivate the cooking area. Choke
flames with a cover, a fireproofing blanket or something similar to it.

. Do not keep inflammable objects in the drawers below the cooker. The
cutlery tray shall be made up of fire-resistant material.

. Do not heat empty saucepans or frying pans and always check that
saucepans have a minimum quantity of liquids inside.

. Switch off the cooker after use.

. Continuously check the cooking in case of greases and oils used, as they
can easily catch fire.

. Heat greases and oils at maximum for one minute and never use the
Booster function.

. Pay attention not to burn yourself during and after using the device.

. Make sure that no fixed or mobile power cable of the device is in con-
tact with the glass or a hot frying pan.

. Do not use the cooker to heat pots.

. Do not apply any type of cover on the cooktop.

. Electrical cables are not to be in contact with the cooker.

. It is recommended to protect hands from heat using pot holders. Only
use dry gloves or pot holders.

. Only use cookware with smooth and magnetic bottom suitable for in-
duction hobs.

. Avoid that sugar, synthetic materials of aluminium, films are in contact
with the hot areas. During cooling, those substances can cause cracks
or other alterations on the pyroceram surface: switch off the device and
immediately remove from the cooking area that is still hot

. When moving saucepans, make sure to lift them rather than slide them
over the surface.

. Saucepans and cooker are to be perfectly cleaned before being in con-
tact.

. Do not drop objects on the hob!

VAN

SAUCEPAN SELECTION
Saucepans suitable for induction hobs:
Only saucepans with a fully magnetic, sufficiently wide and perfectly flat
bottom are suitable for use on induction hobs.

The bottom is magnetic if a magnet sticks to every point on the bottom of
the saucepan.

Using saucepans with uneven bottoms can make it difficult to detect the
saucepan and heat it up.

Suitable saucepans (examples):

- Thick-bottomed enamelled steel saucepans
- Cast iron saucepans with enamelled bottom
- Multi-ply stainless steel saucepans

- Ferritic stainless steel saucepans

Only use saucepans with magnetic bottom.
Other materials are not admitted.

Saucepan bottom size:

58 cm % @70
1 "/ 200

X <290 |

v 20110 | | X 5990
- v 20110

X <@190 Q

/ 20230 Q

78cm | =
. 0 X <290
X <090 J 22110
v/ 20110 | | X =@110
v 20130
X <2190
v 20230

Saucepans not suitable for induction hobs:

Saucepans with non-magnetic or partially magnetic bottoms, with a size
smaller than the indicated minimum and not perfectly flat are not suitable
for use on induction hobs.

Unsuitable saucepans (examples):

- Copper saucepans '\1

- Aluminium saucepans : L

- Ceramic saucepans 7

- Terracotta saucepans

- Stainless steel saucepans la

Noise during cooking

Saucepans may generate noise during cooking: this is not a malfunction
and does not affect the operation of the product.

The noise depends on the type of saucepan and the type of bottom;

If it is particularly unpleasant, it is recommended to replace the saucepan.
Humming, hissing, crackling sounds and vibrations are due to the transfer
of energy to the bottom of the saucepan, and are generated by the various
materials it is composed of. This noise is produced when cooking on a high
power level and decreases as the set power level decreases.

Internal ventilation noise: the appliance is equipped with a ventilation

module to adjust the internal temperature of the induction hob. Ventilation
can remain on even after switching off the appliance.

. Use saucepans of appropriate size to the desired cooking area.
Always use a saucepan or frying pan on each cooking area, even with the
BRIDGE function.

. Do not place hot saucepans on the sensor keys or the LEDs, as this could
cause damage to the electronic components underneath.

. Keep controls and lamps always clean.

. Do no keep metal objects directly below the cooker.

. Possibly use always covers to avoid heat dispersion.

. Cook with little water.

. After starting grilling or cooking dishes bring the power level to a lower

—
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SAFETY AND WARNING INDICATIONS

Warning for people wearing pacemakers:

Keep in mind that when the appliance is being used an electromagnetic field
forms in the immediate proximity. There is therefore a remote possibility that
the operation of the pacemaker might be affected.

If in doubt, contact the pacemaker manufacturer or your GP.

The electromagnetic field of the hob during operation can affect the opera-
tion of magnetisable objects. Credit cards, life-saving devices, pocket calcula-
tors etc. should not be in the proximity of a hob when in operation.



Metal objects stored in the drawer underneath the appliance may become
hot in case of prolonged use. Do not store metal objects in a drawer imme-
diately underneath the hob.

The appliance is equipped with cooling fans. If there is a drawer under a bu-
ilt-in appliance, a separation must be ensured between the drawer and the
bottom of the appliance, for appropriate hob ventilation and to make sure
the fans are not be obstructed.

Never use two saucepans or pans on the same cooking zone, or a rectangular
cooking zone, or a Bridge cooking area.

nect the equipment by removing the plug or switching off the

2 Before cleaning or carrying out maintenance operations, discon-
main switch.

Disconnect the main switch when the equipment is not used for long periods
of time.

INSTALLATION

only intended for qualified personnel

Before installing, carefully read the chapter 'SAFETY IN-
STRUCTIONS AND WARNINGS.

TECHNICAL FEATURES

The technical specifications are exhibited on the labels located inside.

POSITIONING
Do not install the hood outdoors and do not expose it to outdoor environment
(rain, wind, etc.).

COOKER

ELECTRICAL CONNECTION

(only intended for qualified personnel)

Disconnect the equipment from mains power network before car-
rying out any operation on the cooker.
Make sure that electric wires inside the cooker are not disconnect-
ed or cut:
in the event of damage, contact your nearest Servicing Department.
Refer to qualified personnel for electrical connections.
Connection must be carried out in compliance with the provisions of law
in force.
Before connecting the cooker to the mains power network, check that:
the mains voltage corresponds with the voltage indicated on the data
plate located inside the cooker;
the electrical system is compliant and can withstand the load (see the
technical specifications located inside the cooker);
the power supply plug and cable do not come into contact with temper-
atures exceeding 70 °C;
the power supply system is effectively and properly connected to earth in
compliance with regulations in force.
. the socket used to connect the cooker is within reach.
In case of:
devices fitted with cables without a plug: the type of plug to use is a
"standardised" one. The wires must be connected as follows: yellow-green
for earthing, blue for neutral and brown for the phase. The plug must be
connected to an adequate safety socket.
fixed equipment not provided with a power supply cable and plug; use a
device that ensures disconnection from the electrical mains, with an open-
ing gap of the contacts that enables total disconnection in overvoltage
category lll conditions.
Said disconnection devices must be provided in the mains power
supply in compliance with installation regulations.

The yellow/green earth cable must not be cut off by the switch.
The Manufacturer declines all responsibility for failure to comply with the safety
regulations.

SAFETY DEVICES ON THE COOKER

Safety shutdown

If a cooking area exceeds the maximum time for operation at the same pow-
er, it is automatically switched off and the indication of the residual heat is
shown.

To reset the cooking area, touch the necessary keys.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
Power level
Maximum
duration of .
.. |6 6 5 5 4 [115[15(|15(15]| 5min
operation in
hours

The cooker switches off automatically if one or more controls stay covered for
more than 10 seconds.

To restore the proper operation:

- remove all objects from the control panel.

- clean the control panel.

- restart the cooker and the concerned area.

Overheating device

Before items of the cooker can overheat, the control reduces the used power
by following this procedure for protection measures:

- Deactivation of booster and power booster if turned on.

- Reduction of the power level set.

- Shutdown of the cooking area concerned.

On the display of the cooking area the message “E2”is displayed.

It is possible to restore the cooking area when the default message is off.

SAFETY INSTRUCTIONS

FOR ASSEMBLY

Install the cooker after installing kitchen cabinets and basis.

Make sure that worktops have been veneered with thermoresistant glue in
order not to suffer deflections or detachments.

VAN

It is forbidden to install the appliance on fridges or freezers, washing ma-
chines, dishwashers, or tumble driers.

Connection of the cooker

network Connection Cable sec- Power Switch
tion cable gauge
220V - 240V~ 2 HO5VV-F .
50/60Hz 1P+N /2P 3x4mm HO5 RR-F 25A
380V -415V~ 5 HO5VV-F %
50/60Hz 2P+N 4x25mm H 05 RR - F 16 A
380V -415V~ > |HO5VV-F .
50/60Hz 3P+N 5x25mm HO5RR-F 16 A

* calculated with the contemporary factor in compliance with EN 60 335-2-6.

ENGLISH



Pause key.
It suspends cooking. See PAUSE function

58 cm

OCTA 9 Power Level: 1.4 kW
9 Power Level: 2.1 kW Booster (P): 2.1k

Booster (P): 3 kW

KEEP WARM function key.
keeps food warm

o= =]

@200 CHEF COOK key.
ocm e oo | Enables 3 cooking areas with different heating
9 Power Level: 2.1 kW Booster (P): 3 kW
Booster (P): 3 kW powers.

Power level selector switch
012345678 9| Setsthe power of the selected cooking area on a scale
of 0to 9

Booster key.
Sets the power of the selected cooking area to the
maximum available

Timer area.

ol | 7O

(+] (+]
9o OCTA, - Displays the set timer.
wer Level: 1.5 kW —— .
Booster (P): 1850 W E E The and [=J keys increase or decrease the value
\j shown on the corresponding display.
L] 1 .
= —) The flgures cqrrespond from left to right: Hours, tens
of minutes, minutes.
Cooking area.
Displays and selects the corresponding cooking area:
Max power: 7.4 kW - Front left
- Rear left
- Front right
- Rear right

Cooking area timer.
Displays the activation of the timer linked to the cor-
responding cooking area

78 cm

OCTA

@200
B Power Level: 2.3 k!
Booster (P): 3 kW

9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

Display description
250 | i i -
gpowegfzz - 9P0we?Leve\:2.3 o ] Cooking area in stand-by
Boocter (P):'3 'kw Booster (P): 3 kW ,-'
] Selected cooking area
|3
- Selected power level
@200 ! -> '-' i
N B Power Level: 2.3 k! ' -'
Booster (P): 3 kW
OCTA — ] - -
o Power Level 1500 W S — (] Power boost : maximum cooking power
Booster (P): 1850 W < d
@250 ).
. 9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW
') Residual heat indicator
(]
Max power: 7.4 kW Keep warm function enabled
.
] Bridge function enabled
PUSH-BUTTON PANEL )i
| + + + | | © © | I Saucepan not present on the cooker top or not
- = - detected.
0o [} [} -
=] (] [#] (] /88 B B =
El : " Pause function enabled
012345678 9[[F | =HooH —
! Child lock function enabled
— [
Control description —
Cooker top ON/OFF. In case no other control is — Automatic heating function enabled
enabled, the cooker switches off automatically after ,-,
a few seconds )
Control block key.
=0 Keyboard lock to prevent accidental controls




OPERATION AND

USE OF THE COOKTOP

ONLY USE COOKWARE SUITABLE FOR INDUCTION HOBS.

When a cooking are is turned on, the bottom of the saucepan heats.
The cooking area only heats thanks to the heat given by the saucepan.
The cooktop automatically detects the size of the saucepan.

The heating power is to be chosen based on what shall be cooked.
Please find below a short table:

SETTING AREAS

1-2 Sauces, butter, chocolate,
Melt .
Heat gelatine

Precooked dishes

2-3 Whisk Rice, puddlhg and cooked

Defrost dishes
Vegetables, fish, frozen food
3-4 | Steam Vegetables, fish, meat
4-5 Boil Boiled potatoes, soups, pasta

Fresh vegetables

6-7 | Cookoveralow heat Meat, liver, eggs, sausages

Goulash, rolate, tripe

7-8 | Cook Potatoes, donuts, cakes
Fry
2 Fry, bring to the boil Steaks, on.qelettes
Boil
P Bring to the boil big

Fry, bring to the boil quantities of water

Remark: heating time of cooktops is shorter than the gas cookers.

POWER CHANGE PROCEDURE
CAUTION: reducing power results in a limitation of the power le-
A vels that can be set in individual areas. These limitations are auto-
matically managed by the device.

Sequence description

With the top switched off
Press the ON/OFF key

Within 3 seconds, press the ON/OFF

~ ~
=T GQ‘ key © again.
TN 3sec. Y

Thel™key starts flashing

Press and hold

The cooking area displays show:

5

Press the four areas clockwise.

Release the key

The cooking area display shows the

symbol alternating with the
parameter number
The Timer area displays the current

L]
®

0123456789FP

M
TP
IR

setting of parameter
The parameter for setting the
power is UO.

[ e/ [ @

e
0123456789P @

b

Press the Timer area to change the
set power value.

Press the power level selector:

- left to decrease the value,

- right to increase it

(e[

Sequence description
Power Value
] [N
D Minimum: 1.4 1.4kW
=== Maximum: 7.4 7.4kW

0123456789FP Adjustment increment: 0.1kW

| _J@[E

Fa[
S
CTe[E]

i

© V=¥ © W=H

Press to exit parameter

setting

q
ENGLISH

0123456789FP

To save changes and exit the menu:
- press the ON/OFF key ®
for 2 seconds.

WM
[J[==]H
g

IS

a

CIeC e |[CJE[ 16| _Je [ @

LIk

01234567809P To exit the menu without saving

changes:

- press the [ key

AUTOMATIC SWITCH-ON OF THE COOKING AREA

-Turn on the cooker top ®
- Place the saucepan, not empty, on the cooking area

- The key corresponding to the area is automatically switched on
- The power level selector switch is activated by illuminating level 0

0123456789

- Press the key of the cooking area to be set. The bottom right-hand dot

lights up

- Adjust the desired power level.

POWER LEVEL ADJUSTMENT:

- Slide your finger to the right in the power level selector switch and stop at

the desired level. 0123456789
D —

- The display of the selected cooking area shows the set power level:

ENE]

- Press the P key to activate the booster level.

The display of the selected cooking area shows E .
The booster level is maintained for a maximum of 5 minutes, after which the
power level is raised to 9.

SWITCHING OFF THE COOKING AREA:

- Slide your finger to the left in the power level selector switch and stop at
level 0.

0123456789
D

- The display of the selected cooking area shows the power level 0:

NOTE: all cooking areas can be switched off at the same time:
press key @ for 2 seconds..

On the display of the cooking areas that are still too hot, the symbol is

displayed . Do not touch the cooking areas as long as the lamp
ison.



BRIDGE FUNCTION:
- This function allows for the simultaneous operation of the cooking areas:
OCTA; for the use of fish kettles or large rectangular saucepans.

- Press the keys of the two cooking areas to be paired simul-
taneously.
CAUTION only the OCTA cooking areas can be coupled

- An acoustic signal warns of the activation of the function,
the displays show:

- Adjust the desired power level.

To disable the BRIDGE function:
- Press the buttons of the two paired cooking zones at the same time.

KEEP WARM FUNCTION

keeps food warm

The power level is between 0 and 1

- Press the key of the cooking area to be set.

The bottom right-hand dot lights up

- Press the Keep Warm key. - The cooking area display indicates the acti-

vation of the function

To deactivate the KEEP WARM function:

- Press the cooking area key with the Keep Warm function active @

- Press the Keep Warm key.

CHEF COOK FUNCTION::

enables 3 cooking areas with three different powers, from left to right

- Press the Chef Cook key . The cooking area display indicates the activa-
tion of the area and the power level.

To deactivate the CHEF COOK function:
- Press the Chef Cook key @

PAUSE FUNCTION

suspends the operation of all cooking areas.

- Press the pause key
- The cooking area displays indicate the activation of the pause function

The Pause function can only be activated for 10 minutes, after which the de-
vice switches off.

To deactivate the PAUSE function:

20

- Press the pause key @ The key starts flashing

Press any key except the Pause key.

- The function is disabled and the cooking areas will resume operation prior
to activation of the Pause function.

NOTE: Interruption and restoration of the power supply deactivates the
PAUSE function.

CONTROL BLOCK FUNCTION:
disables all device keys to prevent accidental activation when cleaning
the cooker top.

-Press the Control block key for 1 second
All keys except the Control block and ON/OFF @ keys are disabled.

To deactivate the CONTROL BLOCK function:
- Press the Control block key for 1 second

CHILD LOCK FUNCTION:

deactivates operation of all keys

- IMPORTANT: perform the entire procedure within 10 seconds

- Press a cooking area key for 3 seconds

- Release the key and slide your finger to the right in the power level selector
switch from 0 to 9

0123456789
—

- The cooking area display indicates the activation of the function E

To deactivate the CHILD LOCK function:
- IMPORTANT: perform the entire procedure within 10 seconds

- Press a cooking area key for 3 seconds E

- Release the key and slide your finger to the left in the power level selector
switch from 9 to 0

0123456789
<

TIMER FUNCTION

allows you to set a time after which an acoustic alarm will sound.

- Press Timer area

-The Timer area is activated: (=1 (=] [=)
- Press the and (=] keys to set the timer.

.

®

e[ v ]}
e[ v ]}

Area 1: hours

Area 2: tens of minutes

Area 3: minutes

Maximum setting time: 9 hours 59 minutes

- After 10 seconds the timer will start the countdown.

- At the end of the countdown, an acoustic signal will sound.
- Press any key to deactivate the acoustic signal.



COOKING AREA TIMER FUNCTION:
allows a cooking area to be switched off after a set time
-Press the key of the cooking area to be set.

- Press .

[+ [+ ][ +]

- The timer area is activated: { = ] { = } { = }
- Press the and (= keys to set the timer.

[+ [+ ]

[=]]lL=]
@@

Area 1: hours

Area 2: tens of minutes

Area 3: minutes

Maximum setting time: 9 hours 59 minutes

- After 5 seconds the timer will start the countdown.

- At the end of the countdown, the relevant cooking area will be switched
off and an acoustic signal will sound.

- Press any key to deactivate the acoustic signal.

AUTOMATIC HEATING FUNCTION:

sets the maximum power for a preset time and returns to the previous
power level.

-Press the key of the cooking area to be set. The bottom right-hand dot

lights up

- Slide your finger to the right in the power level selector switch and stop at
the desired level. The functioncan only be activated for levels 1 to 8.

0123456789
- —

- Press and hold the selected level for 3 seconds
3 sec

0123456789
- —

- The cooking area display indicates the activation of the function

Function duration table:

Automatic heating function time
(seconds)

48
144
230
312
408
120
168
210

Power level

—_

Function not available

V(O || N|[ao|jun|bdlw]|N

Function not available

- When the time elapses, the function ends and the cooking area is reset to
the previously set power level.
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To deactivate the AUTOMATIC HEATING function:
1 - Wait for the end of the function time
or

2 - Press the cooking area key for 3 seconds

- the function ends and the cooking area is reset to the previously set
power level.
or
3-If alower power level is set than before the automatic heating function, the
function is deactivated.

RECALL FUNCTION:
enables the recovery of cooking settings prior to an accidental cooker
top switch-off.

- Perform the following steps within 6 seconds of an accidental switch-off
-Turn on the cooker top

- The pause key flashes

- Press the pause key
The RECALL function resets the operation of the cooking areas, timer fun-
ctions and quick heating. Other functions will not be restored.

WHAT TO DO IN CASE OF COOKERS PROBLEMS

The cooker or cooking areas do not turn on:

. The cooker is not connected to the electric network.
o The protection fuse is released.

. Check if the block is not active.

. Keys are covered with water or grease.

. An object is placed on the keys.

L
The symbol is displayed — .

. There is no saucepan on the cooking area.

. The container used is not compatible with cooktops.

. The diameter of the saucepan bottom is too small compared to the
cooking area.

The symbol [E] is displayed:
. Disconnect and connect the cooker.
. Contact the after-sales centre.

One of the area or the entire cooker turns off:

. The safety overheating system is active;

. The cooker or one cooking area remains on for too long;

. one or more keys are covered;

. one of the saucepans is empty and the bottom overheated.

The fan keeps on working after the cooker shutdown:

. This is not a malfunction: the fan keeps on protecting the electronic
power unit of the device.

. The fan stops automatically.

COOKERS ERROR CODES

In case of error, the device displays error codes for support purposes.
The display of the cooking area shows the error code alternating 'E' with
other symbols and numbers.

Error Description Possible Solution
code causes
@ Continuous acti- | - Metal objects | - Move the metal
+ vation of a key above the objects
+0+3 keyboard - Dry the water
- water over the
keyboard
@ Internal tempera- | - covered or - Allow internal heat
+ ture above 85°C insufficient ven- | dissipation
+2+1 tilation areas

ENGLISH



E1, [

Incorrect configu-

- configuration

- Contact Technical

system failure or
incorrect power

ration error Supportstenza
+3+1 tecnica
E Internal suppl)'/ Overcharging - Contact Technical
+ voltages too high | due to atmo- Support
+4+42 or low spheric dischar-
ge, electrical

ductor module

connection
E No.communi- - Cgmmuni- - Contact Technical
+ cation between cation cable Support
+4+7 keyboard and damaged or
inductor modules | disconnected
- Damaged in-

E1, 1]
+2+0
E1, 1]
+2+2
E1, 1]
+3+5
E1, 1]

+3+4+6

Control keyboard
internal error

- Contact Technical
Support

g,

Temperature limi-
ts were exceeded
in the cooking
area

- Empty sauce-
pan

- unsuitable
saucepan type
- saucepan or
glass too hot

- fill the saucepan

- use a suitable
saucepan

- remove the sauce-
pan and allow the
area to cool down

+3

Unsuitable sau-
cepan

- The saucepan
has little ferritic
material

-The saucepan
caused an error
in the inductor
module

- Inductor
failure

- Use a suitable
saucepan

- Remove the sauce-
pan, wait 8 seconds
and try again

- Contact Technical
Support

Incorrect configu-
ration

- inductor confi-
guration error

- Contact Technical
Support

No communi-
cation between
keyboard and
generator

- Faulty or
disconnected
LIN cable

- Incorrect
electrical con-
nection

- Internal fault
- Configuration
error

- Contact Technical
Support

- Check terminal
board electrical
connection

- Contact Technical
Support

- Contact Technical
Support

Incorrect power

- Out-of-range

- Check that the

supply supply voltage | supply voltage is
- Incorrect correct: voltage and
supply voltage | frequency.
frequency - Contact Technical
- Inductor Support
failure
Internal inductor - Contact Technical
+7 failure Support
Cooling fan not - Dirty fan - Clean the air vents
+8 working - Fan Failure - Contact Technical

Support

a

+
O

Faulty inductor
temperature
probe

- Faulty inductor
temperature
probe

- Contact Technical
Support

()
+
=g

Internal inductor
failure

- Contact Technical
Support

(X
+
ES

Inductor tempe-
rature probe has
a fixed value

- glass too hot
- faulty probe

- Cool the glass
- Contact Technical
Support

Note:

Not each failure can be delected automatically by the system, e.g. in case of

defect of the User interface power supply.
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OPERATION

WHEN TO TURN ON THE HOOD?
Switch on the hood at least one minute before starting to cook to direct fumes
and vapours towards the suction surface.
After cooking, leave the hood operating until complete extraction of all vapours
and odours. By means of the Timer function, it is possible to set auto switch-off
function which will allow the hood to turn off automatically after 15 minutes of

operation.

WHICH SPEED IS TO BE SELECTED?
speed (1): maintains the circulation of clean air with low electricity consump-

tion.

speed (2): normal conditions of use.
speed (3): presence of strong odours and vapours.
speed (4): rapid disposal of odours and vapours.

HOOD TOUCH PUSHBUTTON PANEL

3

DA

+ O

ON/OFF

Short pulse: Hood switch ON/OFF
Long pulse: Hood operation automatic cycle activation (A) accor-
ding to plate power.

minutes

Increase speed from 1 to 4
Speed 4 is only active for a few

Reduce speed from4to 1

The speeds are indicated by the
LEDs on the keys:

Speed 1
Speed 2

Speed 3

[ ~ Speed 4
("+" LED flashing)

Light on/off

Short impulse: turn on and off
Long impulse: see hood manual

TIMER (red LED flashing)

Auto switch-off after 15 min.
The function deactivates (red LED off) if:
-The TIMER key () is pressed again.

-The ON/OFF key (¢

) is pressed.

If the pushbutton panel is completely inactive, before contacting
the Technical assistance service, disconnect power temporarily to
the appliance (about 5“), possibly by acting on the main switch, to
restore normal operation. If this measure has no effect, contact the Techni-

cal assistance service.

TOP-HOOD SYNCHRONISATION:

- WITHOUT REMOTE CONTROL
- Press the association key in the hood (see hood manual)

- Press the ¢ key on the cooker top

- WITH REMOTE CONTROL

- Assign the radio control to the hood as per the hood instructions

- Press the key on the cooker top until the digital dot on the display starts

flashing D

- Press any key on the remote control. The cooker top stores the same code as



the remote control.
- The hood can be controlled from both the remote control and the cooker top.

CREATE A NEW CODE
- The procedure must be carried out on the cooker top

- Press )# + @ until the display shows

-Pressthe == key forafew seconds.
-To couple the hood, repeat the SYNCHRONISATION procedure

flashing

RESTORING DEFAULT CODE
- The procedure must be carried out on the cooker top

- Press _\¢/_ + @ until the display shows flashing

-Pressthe e + key for a few seconds.
-To couple the hood, repeat the SYNCHRONISATION procedure

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning the cooker, make sure that it is at room temperature.
Always clean the cooker after each use with a specific cleanser for pyroceram.

ATTENTION!
For cleaning, never use a steam equipment.

Do not use products containing:
- corrosive agents (soda, acids, ammoniac).
- abrasive agents (dusts or paste).

Do not use pointed or abrasive objects.
After cleaning, dry the appliance with a soft cloth.

USEFUL CARE TIPS

Clean your glassceramic cooktop regularly, preferably every time you use it.
Avoid using abrasive sponges or scouring agents.

Harsh chemical cleaners like oven sprays or stain removers are also unsuitable, as
are bathroom or household cleaners.

Accidents happen ...

Do not allow the hot hob to come into contact with plastic, tin foil, sugar or
sugary food have fallen on the hot glass-ceramic cooktop. Please scrape it off
the hot surface as quickly as possible. If these substances melt, they can damage
the glass-ceramic cooktop.

Sparkling results in only three steps:

To thoroughly clean your glass-ceramic cooktop, first remove dirt and food with
a suitable metal scraper.

Once the glass-ceramic cooktop has cooled, put a few drops of a suitable clean-
eron it and rub it on with a paper towel or a clean cloth.

Then wipe the glass-ceramic cooktop with a damp cloth and dry it with a clean
cloth.

How do | identify a suitable glass-ceramic scraper?
. Scraper made of metal (won't melt or catch fire)
Scraper easy to lock / to unlock
Blade is fixed precisely, it does not shift
Blade is unbroken, clean and stainless
Scraper certified by testing institute, if procurable (e.g. TUV-GS seal)
User manual and safety instructions available
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DISPOSAL AFTER END OF USEFUL LIFE
ﬁ The crossed-out wheeled bin symbol on the appliance means that the
product is WEEE, i.e. "Waste electrical and electronic equipment’, ac-

— cordingly it must not be disposed of with unsorted waste (i.e. with
"mixed household waste"), but it must be disposed of separately so that it can
undergo specific operations for its re-use, or a specific treatment, to remove and
safely dispose of any substances that may be harmful to the environment and
remove the raw materials that can be recycled. Proper disposal of these products
contributes to saving valuable resources and avoid potential negative effects on
personal health and the environment, which may be caused by inappropriate
disposal of waste.
You are kindly asked to contact your local authorities for further information
regarding the designated waste collection points nearest to you. Penalties for
improper disposal of such waste can be applied in compliance with national
regulations.

INFORMATION ON DISPOSAL IN EUROPEAN UNION COUNTRIES
The EU WEEE Directive was implemented differently in each country, accord-
ingly, if you wish to dispose of this appliance we suggest contacting your local
authorities or dealer to find out what the correct method of disposal is.

INFORMATION ON DISPOSAL IN NON-EUROPEAN UNION COUNTRIES

The crossed-out trash or refuse bin symbol is only valid in the European Union: if
you wish to dispose of this appliance in other countries, we suggest contacting
your local authorities or dealer to find out what the correct method of disposal is.

A WARNING!

The Manufacturer reserves the right to make changes to the equipment at any
time and without prior notice. Printing, translation and reproduction, even par-
tial, of this manual are bound by the Manufacturer's authorisation.

Technical information, graphic representations and specifications in this manual
are for information purposes and cannot be divulged.

This manual is written in Italian. The Manufacturer is not responsible for any tran-
scription or translation errors.

ENGLISH



SICHERHEITSANWEISUNGEN
UND WARNHINWEISE

Diese Hinweise wurden fiir Ihre Sicherheit

und die Sicherheit anderer Personen

erstellt, und wir bitten Sie deshalb, die

vorliegende Gebrauchsanweisung vor der
Verwendung oder der Reinigung des Gerats
vollstandig zu lesen.

Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir
etwaige direkte oder indirekte Schaden an
Personen, Gegenstanden oder Haustieren
ab, die durch eine Nichtbeachtung der in der
vorliegenden Gebrauchsanweisung angefiihrten
Sicherheitshinweise verursacht werden.
Esistsehrwichtig,dassdieseGebrauchsanweisung
zusammen mit dem Gerat aufbewahrt wird, damit
kiinftig darin nachgelesen werden kann.

Falls das Geréat verkauft oder an eine andere Person
Ubergeben wird, muss sichergestellt werden, dass
auch die Gebrauchsanweisung Ubergeben wird, da-
mit der neue Besitzer informiert werden kann, wie die
Abzugshaube funktioniert und welche diesbezlgli-
chen Warnhinweise zu beachten sind.

Immer die Verwendung von originalen Ersatzteilen
fordern.

@ Bestimmungszweck

« Diese Kochebene ist flir den Einsatz im Haushalt
bestimmt, um Speisen zuzubereiten und warm
zu halten.

« Die Kochebene darf nicht in Aullenbereichen
installiert und keinen Witterungseinfliissen
(Regen, Wind, etc.) ausgesetzt werden.

 Jegliche andere Verwendung ist unzulassig.

« Das Gerédt darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die damit
zusammenhangenden Gefahren verstanden
haben.

+ Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Kinder dirfen die vom Benutzer auszufiihrende
Reinigung und Wartung nicht unbeaufsichtigt
durchflhren.

« Sich nie entfernen, wenn die Kochebene in
Betrieb ist.

@ Verbrennungsgefahr

- Die Bedienungselemente sperren um zu
verhindern, dass unbefugte Personen das Gerat
von allein einschalten konnen.
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« Die Griffe von Pfannen und Topfen zu ausrichten,
dass Kinder sie nicht erreichen konnen.

. Die einzelnen Kochbereiche nach Gebrauch
ausschalten.

+ Keine Metallgegenstande auf den eingeschalteten
Kochbereichen ablegen.

@ Technische Sicherheit

Die Installation muss von kompetenten und
qualifizierten Installateuren unter

Befolgung der Angaben der vorliegenden
Gebrauchsanweisung sowie unter Einhaltung
der gultigen Sicherheitsvorschriften
vorgenommen werden.

Wenn das Speisekabel oder andere Teile
beschadigt sind, darf die Kochebene NICHT
benutzt werden: Die Kochebene von der
Stromversorgung abtrennen und sich zwecks
Reparaturanden Handler oderan eine autorisierte
Kundendienststelle wenden.

Die elektrische, mechanische und funktionelle
Struktur des Gerats darf nicht verandert
werden.

Niemals versuchen, Reparaturen oder
Austauschtatigkeiten selbst durchzufiihren.
Werden diese Arbeiten von Personen
durchgefiihrt, die nicht dazu befahigt und
qualifiziert sind, so kann dies zu schweren
Personen- und Sachschaden fiihren, die von
der Herstellergarantie nicht gedeckt sind.

« Vor der Installation der Kochebene muss
sichergestellt  werden,  dass samtliche
Komponenten unbeschadigt und
funktionstlichtig  sind.  Sollten  Schaden
festgestellt werden, nicht mit der Installation
fortfahren und umgehend den Handler
kontaktieren.

& Die elektrische Anlage fiir den Anschluss der
Kochebene muss den geltenden Normen
entsprechen und mit einem Erdungssystem
ausgestattetsein,dasden Sicherheitsvorschriften
des Installationslandes entspricht. Sie muss
auBBerdem der EU-Gesetzgebung beziiglich der
Funkentstorung entsprechen.

- Die auf dem Typenschild der Kochebene
angegebenen Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) mussen mit denen des Stromnetzes
Ubereinstimmen.

« Diese Daten vor Anschluss liberpriifen.

+ Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte an einen
Elektriker.

« Die Kochebene nicht vor
benutzen.

ihrer Installation



« Die Benutzung der Induktionsebene auf Geraten,
die sich bewegen kdnnten, ist verboten.

« Nie das Gehduse des Gerats offnen.

« Falmec gewahrleistet die Einhaltung der
Sicherheitsstandards nur, wenn Originalersatzteile
verwendet werden.

« Das Gerat ist nicht fir den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einer Fernbedienung
bestimmt.

Samtliche eventuellen Anderungen an der Elektroanlage
mussen von einem qualifizierten Elektriker vorgenommen
werden.

Im Fall einer Storung des Gerats nicht versuchen, das Prob-
lem eigenstandig zu 16sen, sondern den Handler oder den
autorisierten Kundendienst flr die Reparatur kontaktieren.

Wahrend der Installation der Abzugshaube

muss das Gerdt durch Ziehen des Netzsteckers
oder Betatigung des Hauptschalters abgeschaltet wer-
den.

HINWEISE FUR DEN BENUTZER

[>|

. «Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerdts eventuelle Schutz- bzw.
Haftfolien entfernen.
Wahrend des Gebrauchs koénnen Pfannen und Geschirr
verursachen, was von Folgendem abhdngen kann:
- von einer hohen Warmeleistung.
- von unterschiedlichen Materialien der Topfboden.
Nie Wasser zum Ldschen eines Feuers benutzen. Den Kochbereich
ausschalten. Die Flammen mit einem Deckel, einer feuerfesten Decke
oder etwas Ahnlichem ersticken.
Keine brennbaren Gegenstdnde
der Kochebene aufbewahren.
hitzebestandigem Material sein.
Keine leeren Topfe oder Pfannen erhitzen und immer sicherstellen, dass
in den Topfen eine Mindestmenge an Flissigkeit vorhanden ist.
Die Kochebene nach dem Gebrauch immer ausschalten.
Bei Verwendung von Fetten und Olen den Kochvorgang immer gut
Uberwachen, da diese Substanzen sich leicht entziinden kdnnen.
Fette und Ol héchstens eine Minute lang erhitzen und dazu nie die
,Booster”-Funktion benutzen.
Vorsichtig mit dem Gerdt umgehen, damit es wahrend und nach seinem
Gebrauch zu keinen Verbrennungen kommt.
Sicherstellen, dass kein festes oder loses Elektrokabel der Vorrichtung
mit dem hei3en Glas oder einer heiflen Pfanne bzw. Topf in Beriihrung
kommt.
Die Kochebene nicht zum Erwdrmen von Konservendosen benutzen.
Die Induktionsebene in keiner Form abdecken.
Die Elektrokabel dirfen nicht mit der Kochebene in Beriihrung
kommen.
Zum Schutz der Hande vor Hitze wird die Verwendung von Topflappen
empfohlen. Ausschlie3lich trockene Kochhandschuhe bzw. Topflappen
benutzen.
Nur Topfe und Pfannen mit glattem und magnetischem Boden fiir In-
duktionskochfelder verwenden.
Verhindern, dass Zucker, synthetische Materialien oder Aluminiumfolie
mit den heiBBen Bereichen in Kontakt kommen. Diese Substanzen kon-
nen beim Abkuihlen zu Rissen oder anderen Schaden an der Oberflache
des Ceranfeldes fiihren: Das Gerat ausschalten und die Substanzen so-
fort von dem noch hei3en Kochbereich entfernen.
Die Topfe zum Bewegen anheben und nicht auf der Oberflache des
Kochfelds verschieben
Topfe und Kochebene missen einwandfrei sauber sein, bevor sie
miteinander in Kontakt kommen.
Keine Gegenstande auf die Kochfelder fallen lassen!

Larm

in den Schubladen unterhalb
Der Besteckeinsatz muss aus
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Nur Tépfe mit magnetischem Boden benutzen.
Andere Materialien sind nicht erlaubt.

JAN

WAHL DES TOPFES

Fiir Induktion geeignete Topfe:
Nur Topfe mit einem vollstandig magnetisierbaren, ausreichend breiten und
perfekt flachen Boden sind fiir die Verwendung auf Induktionskochfeldern
geeignet.

Der Boden ist magnetisierbar, wenn an jeder Stelle des Topfbodens ein
Magnet haftet.

Die Verwendung von Topfen mit unebenem Boden macht es schwierig, den
Topf zu erkennen und zu erhitzen. f 'y

Geeignete Topfe (Beispiele):

- Topfe aus emailliertem Stahl mit dickem Boden
- Topfe aus Gusseisen mit emailliertem Boden

- Topfe aus mehrschichtigem Edelstahl

- Topfe aus Edelstahl mit ferritischem Boden

GroBe des Topfbodens:
58 cm % <370
>
1 v 2090
X <290 |
<{!
v 20110 X =290
v 20110
X <2190
<
v 20230
78 cm
‘ X <@90
' [»
X @9 | v 20110
<1
v/ 29110 7))( <@ 110
v 20130
X <@190
<
v 29230

Nicht fiir Induktion geeignete Topfe:

Topfe mit nicht oder nur teilweise magnetisierbaren Boden, die kleiner als
die angegebene MindestgréRe sind und nicht perfekt flach sind, sind nicht
fur die Verwendung auf Induktionskochfeldern geeignet.

Nicht geeignete Topfe (Beispiele):

- Topfe aus Kupfer 'h,_‘

- Topfe aus Aluminium ;

- Topfe aus Keramik " 1,

- Topfe aus Terrakotta

- Topfe aus Edelstahl /

Gerdusche beim Kochen

Die Topfe kénnen beim Kochen Gerausche abgeben: Dies ist keine Stérung
und beeintréchtigt die Funktion des Produkts nicht.

Das Gerausch hangt von der Art des Topfes und des Bodens ab.

Sollte es besonders storend sein, empfehlen wir, den Topf auszutauschen.
Brummen, Zischen, Knistern und Vibrationen sind auf die Energietibert-
ragung auf den Topfboden zuriickzufiihren und werden durch die verschie-
denen Materialien, aus denen der Topf besteht, erzeugt. Diese Gerdusche

sind bei hoher Leistung bemerkbar und nehmen ab, wenn die Leistung
verringert wird.

DEUTSCH



Interne Liiftungsgerausche: Das Gerat ist mit einer Liiftung ausgestat-
tet, um die Innentemperatur des Induktionskochfeldes zu regulieren.
Die Luftung kann auch nach Ausschalten des Geréts eingeschaltet

bleiben

. Die GroBe der Topfe muss dem benutzten Kochbereich angemessen
sein.

. Immer einen Topf bzw. eine Pfanne pro Kochbereich benutzen, auch in

der Funktion BRIDGE.

. Kein heiBes Geschirr auf die Sensortasten und die Kontrollleuchten
stellen, da die darunter befindliche Elektronik dadurch beschadigt
werden kann.

. Die Betatigungstasten und Kontrollleuchten mussen immer sauber

sein.

. Keine Metallgegenstande direkt unterhalb der Kochebene
aufbewahren.

. Maoglichst immer Deckel benutzen, um eine Dispersion der Hitze zu
verhindern.

. Mit wenig Wasser kochen.
. Nach Koch- oder Bratbeginn der Speisen die Warmeleistung der
Kochebene auf eine niedrigere Stufe stellen.

W W
e
A S _—
% * 4+ +
Induction 5 —ME _'Mj _LI:JJ_

Hinweis fiir Personen mit Herzschrittmacher:

Beachten, dass wahrend des Betriebs in der Nahe des Gerats ein elektroma-
gnetisches Feld erzeugt wird. Es ist sehr unwahrscheinlich, dass der betrieb
des Herzschrittmachers dadurch beeinflusst wird.

Wenden Sie sich in Zweifelsfallen an den Hersteller des Herzschrittmachers
oder an lhren Arzt.

— e
* 2+ 2

Das elektromagnetische Feld des Kochfelds kann die Funktionsweise von
magnetisierbaren Gegenstdnden beeintrachtigen. Kreditkarten, Rettung-
svorrichtungen, Taschenrechner usw. missen aus der unmittelbaren Néhe
des eingeschalteten Kochfeld ferngehalten werden.

Falls das Gerdt langer benutzt wird, kdnnen Metallgegenstande, die in einer
Schublade unter dem Gerat aufbewahrt werden, heil} werden. Keine Metal-
lgegenstande in einer Schublade direkt unter dem Kochfeld aufbewahren.

Das Gerat weist Kiihlgeblase auf. Falls sich unter dem Einbaugerat eine Schu-
blade befindet, muss eine Abtrennung zwischen der Schublade und der
Unterseite des Gerats montiert werden; auSerdem muss die erforderliche
Belliftung des Kochfeld beachtet werden und es muss sichergestellt werden,
dass die Geblase nicht verdeckt werden.

Nie gleichzeitig zwei Topfe oder Pfannen auf einem einzigen Kochfeld, einem
rechteckigen Kochfeld oder einem BRIDGE benutzen.

A

Wenn das Gerdt Uber einen langeren Zeitraum nicht verwendet wird, muss der Haupt-
schalter abgeschaltet werden.

Vor jedem Reinigungs- oder Wartungseingriff das Gerat durch Ziehen
des Netzsteckers oder Betatigung des Hauptschalters vom Stromnetz
trennen.

INSTALLATION

Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten

AN

Vor der Installation muss das Kapitel "ANWEISUNGEN FUR DIE
SICHERHEIT UND WARNHINWEISE" aufmerksam gelesen werden.

TECHNISCHE MERKMALE

Die technischen Daten des Gerats sind auf den Schildern im Inneren.
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POSITIONIERUNG
Die Abzugshaube darf nicht in Aulenbereichen installiert und keinen Witte-
rungseinflissen (Regen, Wind, etc.) ausgesetzt werden.

KOCHFELDER
ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

(Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten)

Vor samtlichen Eingriffen an der Kochebene muss das Gerat vom
Stromnetz getrennt werden.
Sicherstellen, dass die Elektrokabel in der Kochebene nicht
abgeschnitten oder getrennt werden:
Andernfalls muss das nachstgelegene Kundendienstzentrum kontaktiert
werden.
Fir die elektrischen Anschliisse qualifiziertes Personal beauftragen.
Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit der geltenden Gesetzgebung
ausgefiihrt werden.
Bevor die Kochebene ans Stromnetz angeschlossen wird, muss gepriift werden,
dass:
. die Netzspannung den Daten auf dem Typenschild der Kochebene
entspricht;
die elektrische Anlage den gesetzlichen Vorschriften entspricht und fur die
Belastung des Gerdts geeignet ist (siehe technische Eigenschaften in der
Kochebene);
der Stecker und das Kabel nicht mit heilen Komponenten mit
Temperaturen tber 70 °C in Bertihrung kommen;
die Versorgungsanlage mit einer wirksamen und gemal3 den geltenden
Normen ausgefiihrten Erdung ausgestattet ist;
die fir den Anschluss verwendete Steckdose gut erreichbar ist, wenn die
Kochebene installiert ist.

mit einem Kabel ohne Stecker ausgestatteten Gerdten: Ein Gerdt
verwenden, das die Trennung vom Netz gewahrleistet. Die Drahte mussen
wie folgt angeschlossen werden: Das gelb-griine Kabel fir die Erdung, das
blaue Kabel fur den Nullleiter und das braune fir die Phase. Der Stecker
muss an einer geeigneten Sicherheitssteckdose angeschlossen werden.
einem fest montierten Gerat, das Uber kein Versorgungskabel oder keine
andere Vorrichtung zur Trennung vom Stromnetz mit einer derartigen
Offnungsdistanz der Kontakte verfiigt, dass die vollstandige Trennung zu
den Bedingungen der Uberspannungskategorie lll erfolgen kann.

Diese Trennvorrichtungen missen gemal3 den Installationsnormen am
Versorgungsnetz installiert werden.

Der griin/gelbe Erdungsdraht darf nicht vom Schalter unterbrochen werden.
Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, falls die Sicherheitsnormen nicht
eingehalten werden.

ICHERHEITSVORRICHTUNGEN DER KOCHEBENE

Sicherheitsausschaltung

Wenn ein Kochbereich die Hochsteinschaltzeit fir ein und dieselbe
Warmeleistung Uberschreitet, wird er automatisch ausgeschaltet und es
erscheint die Anzeige der verbleibenden Warme.

Um diesen Kochbereich wieder in Betrieb zu setzen, die entsprechenden
Tasten beriihren.

Warmeleis-
tungs- 1 2 3
Stufe

Hochstbe-
triebsdauer | 6 6 5 5
in Stunden

1,5115(15|15| 5min

Die Kochebene wird automatisch ausgeschaltet, wenn ein oder mehr
Bedienelemente langer als 10 Sekunden bedeckt bleiben.

Zur erneuten Inbetriebnahme:

- Die Gegenstéande von der Bedienleiste nehmen.

- Die Bedienleiste saubern.

- Die Kochebene und den betroffenen Bereich wieder einschalten.

Uberhitzungsschutz

Bevor sich die Elemente der Kochebene Uberhitzen konnen, reduziert die
Steuerung die Warmeleistung gemaB folgendem Sicherheitsverfahren:

- Ausschalten von Booster und Power Booster, wenn eingeschaltet.

- Reduzierung der eingeschalteten Warmestufe.



- Ausschalten des betroffenen Kochbereichs.
Auf der Anzeigeleiste der Kochbereiche erscheint die Meldung ,E2".

Der Kochbereich kann wieder in Betrieb genommen werden, wenn diese ocTa
Meldung erlischt. 9 Power Level: 2.1 kW 2200
Booster (P): 3 kW B Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW
SICHERHEITSANWEISUNGEN
. @250
FUR DIE INSTALLATION octa oo 220
9 r:’o“;:{eLre(\Sl‘:?sZEV‘ll(w Booster (P): 3 kW
Die Kochebene erst dann installieren, wenn die Unter- und Hangeschranke '

der Kiiche eingebaut sind.

Sicherstellen, dass die Verkleidung der Arbeitsflichen mit hitzebestandigen
Klebstoffen angebracht wurde. Andernfalls konnten sich die Flachen
verformen oder ablosen.

VAN

Esist verboten, die Kochebene tber Kiihl- bzw. Tiefkiihlschranken, Geschirrspuil-
oder Waschmaschinen sowie Waschetrocknern zu installieren.

Anschluss der Kochebene

78 cm

OCTA

Booster (P): 1850 W

9 Power Level: 1500 W =

@200
B Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

@250
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

* mit dem Gleichzeitigkeitsfaktor gemafl Norm DIN EN 60 335-2-6 berechnet.

58 cm

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

9 Rower Level: 1.4 kW
Bposter (P): 2.1 k!

@200
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

Netz Anschluss Quer- Versor- Starke Max power: 7.4 kW

schnitt gungska- | des

des Kabels | bel Trenn-

schalters
220V -240V~ ;> [HO5W-F * TASTATUR
50/60Hz 1P+N /2P 3x4mm H 05 RR - F 25A
23%/0:215% 2P+N 4x2.5mm? :gg\é\é:ﬁ 16A* [+ + +] ® o]
[ I
380V -415V~ HO5 WV -F (] [s] [ Ly oo
2
50/60Hz 3P+N 5x25mm H 05 RR - F 16A* El
:

012345678 9[P|

® g5 &8

Schaltung

Beschreibung

Kochfeld ON/OFF. Wenn keine andere Schaltung
betétigt wird, erfolgt nach einigen Sekunden die
automatische Abschaltung des Kochfelds

1| =

Taste Tastensperrung.
Sperrung der Tastatur, um versehentliche Schaltun-
gen zu vermeiden

Pause-Taste.
Unterbricht den Garvorgang. Siehe PAUSE-Funktion

Taste KEEP-WARM-Funktion.
Halt die Speisen

DEUTSCH

2= =]

i CHEFKOCH-Taste.
OCTA Aktiviert 3 Kochzonen mit unterschiedlichen Warm-
9 Power Level: 1.5 kKW =1 — eleistungen.
Booster (P): 1850 W
\J Leistungsstufenregler

. 012345678 9| Die Leistung der gewahlten Kochzone kann auf die

Stufen 0 bis 9 eingestellt werden

Booster-Taste.
Die Leistung der gewdhlten Kochzone wird auf die
verfligbare Hochstleistung eingestellt

P

Max power: 7.4 kW

Timer-Bereich.

Anzeige des eingestellten Timers.

Mit den Tasten und (=] wird die auf dem ent-
sprechenden Display angezeigte Zeit erhoht oder
verringert.

Die Ziffern entsprechen von links nach rechts: Stun-
den, Zehnerminuten, Minuten.

Hj=xily
Hj=Nily
Hj=xip
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Kochzonenbereich. 6 -7 | Kochen bei sanfter Hitze Fleisch, Leber, Eier, Wiirste
Anzeige und Wahl der entsprechenden Kochzone: Gulasch, Rouladen, Kutteln
- Vorne links R -
7-8 | Kochen Kartoffeln, Kringel, Auflaufe
- Hinten links < iNgel, Autlau
Frittieren
- Vorne rechts
- Hinten rechts 9 Frittieren, zum Kochen bringen Beefsteaks, Eierkuchen
X Kochen
Timer Kochzone.
Anzeige des Starts des Timers der entsprechenden P Frittieren, zum Kochen Grofe Mengen Wasser zum
Kochzone bringen Kochen bringen

Hinweis: Die Erwarmphase der Induktionskochebenen ist kirzer als bei

- - - Gaskochebenen.
Displayanzeige Beschreibung
] Kochzone in Standby ANDERN DER LEISTUNG
[N ACHTUNG: Die Senkung der Leistung bewirkt eine Einschrankung
= A der in den einzelnen Zonen einstellbaren Leistungsstufen. Diese
ﬁ Gewihlte Kochzone Einschrankungen werden vom Gerat automatisch vorgenommen.
L, X -
Reihenfolge Beschreibung
! I Gewahlte Leistungsstufe @ Bei ausgeschaltetem Kochfeld
{ e :' ON/OFF-Taste driicken
[ = Power boost: Maximale Garleistun \ Innerhalb von drei Sekunden ON/
] 9 == Q‘ OFF-Taste (.
). 71N 3 sec. Die Taste [=® beginnt zu blinken
Restwdrmeanzeige =
"_" J & Driicken und gedriickt halten/=/
Keep-Warm-Funktion befahigt D , E E s Auf den Anzeigen der Kochzonen
L. -_% erscheint Folgendes: E .
® 1 E 4 Die vier Zonen im Uhrzeigersinn
1 Bridge-Funktion befdhigt driicken.
i
=—0 Taste loslassen
') Kein Topf auf dem Kochfeld vorhanden oder er- !
" fasst. Auf der Anzeige der Kochzone
(= erscheint abwechselnd das Symbol
(a4 Pause-Funktion beféhigt
" " und die Nummer des
D D D D Parameters
- - - — === In der Kochzone erscheint die
f Kindersicherungsfunktion befahigt ) H H aktuelle Einstellung des Parameters
[
7 Funktion Automatisches Erhitzen befahigt Der Parameter zur Einstellung
I ] der Leistung ist UO.
—] D Kochzone driicken, um den einge-
- == o stellten Leistungswert zu andern.
Leistungsstufenregler betatigen:
BETRIEB UND 0123456789FP @ D D - nach links, um den Wert zu
EINSATZ DER INDUKTIONSEBENE senken,
- nach recht, um ihn zu erh6hen
NUR TOPFE FUR INDUKTIONSKOCHFELDER VERWENDEN.
Bei Einschalten eines Kochbereichs wird der Boden des Topfes erwarmt. Leistungswert
Der Kochbereich erwdrmt sich ausschlieBlich durch die vom Topf abgegebene D E D Mindestwert: 1,4  1,4kW
Warme. === Héchstwert: 7,4  7,4kw
Die Induktion erfasst automatisch die Abmessungen des Topfes. 0123456789FP @ m H Reglerschritte: 0,1 kW
Die Heizleistung muss entsprechend den Speisen gewahlt werden, die zubereitet
werden sollen.
Es folgt eine kurze Tabelle zum Regulieren der Heizleistung: D E IE' D
== =2l Auf driicken, um die
ZU REGELNDE BEREICHE vizasssrasp (1) . D Parametereinstellung zu verlassen
1-2 Schmelzen Sofen, BuGttTr’t.SChOkOIade' Zum Speichern der Anderungen
Erwdrmen Vor ekoi;t;nger’chte und Verlassen des Men(is:
9 : — D @ o D - ON/OFF-Taste D
2-3 Reis, Pudding und el fuir zwei Sekunden driicken.
Schlagen Fertiggerichte o12s4s56780p 2sec. D D
Auftauen Gemdise, Fisch, Verlassen des Mens, ohne die
Tiefkiihlprodukte Anderungen zu speichern:
3-4 | Dampf Gemiise, Fisch, Fleisch - Taste = driicken
4-5 Kochen Kochkart.offeln, Sup?en, Pasta
Frisches Gemise
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AUTOMATISCHES EINSCHALTEN DER KOCHZONE
- Kochfeld einschalten (D
- Einen nicht leeren Topf auf die Kochzone stellen

- Die der Zone entsprechende Taste leuchtet automatisch auf
- Der Leistungsstufenregler wird durch Aufleuchten der Stufe 0 befahigt

0123456789

- Taste der zu regulierenden Kochzone driicken. Der untere rechte Punkt

leuchtet auf
- Gewlinschte Leistungsstufe einstellen.

LEISTUNGSSTUFENEINSTELLUNG:
- Mit dem Finger auf dem Leistungsstufenregler nach rechts bis zur gewtins-
chten Stufe wischen.

0123456789
- —

- Das Display der gewahlten Kochzone zeigt die eingestellte Leistungsstufe

an:
E __>

- Taste P driicken, um die Booster-Stufe zu befahigen.

Auf dem Display der gewahlten Kochzone erscheint ﬁ .
Die Booster-Stufe wird hochstens 5 Minuten lang beibehalten, dann wird die
Leistung auf Stufe 9 gestellt.

AUSSCHALTEN DES KOCHFELDS:

- Mit dem Finger auf dem Leistungsstufenregler nach links bis zur Stufe 0
wischen.

0123456789
S

- Das Display der gewéhlten Kochzone zeigt Leistungsstufe 0 an:

HINWEIS: Zum gleichzeitigen Ausschalten aller Kochzonen:
Taste (D zwei Sekunden lang driicken.

Das folgende Symbol erscheint auf den Displays der noch heiflen Kochzo-

nen: . Kochzonen erst beriihren, wenn die Anzeige erloschen

ist.

BRIDGE-FUNKTION

- Mit dieser Funktion konnen folgende Kochzonen zusammen verwendet
werden: OCTA; zur Verwendung von Fischkochtopfen oder anderen gro3en
rechteckigen Topfen.

‘j - Tasten der beiden zu koppelnden Kochzonen gleichzeitig
driicken. ACHTUNG Es kdnnen nur OCTA-Kochzonen ver-

;j bunden werden
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- Bei erfolgter Einstellung der Funktion ertdnt ein akustisches Signal,
auf den Displays erscheint:
u isplay: i

- Stellen Sie die gewiinschte Leistungsstufe ein.

So deaktivieren Sie die BRIDGE-Funktion:
- Driicken Sie gleichzeitig die Tasten der beiden gepaarten Kochzonen.

FUNKTION KEEP WARM

Halt die Speisen
Die Leistungsstufe liegt zwischen 0 und 1
- Taste der zu regulierenden Kochzone driicken.

Der untere rechte Punkt leuchtet auf

-Taste Keep Warm @ driicken. Auf dem Display der Kochzone erscheint die

Einstellung der Funktion

Ausschalten der Funktion KEEP WARM:
- Taste der Kochzone mit eingestellter Keep-Warm-Funktion betatigen

w

- Taste Keep Warm E driicken.
PAUSE-FUNKTION
Unterbricht den Betrieb aller Kochzonen.

- Pause-Taste driicken
- Auf den Displays der Kochzone erscheint die Einstellung der Pause-Funktion

Die Pause-Funktion kann bis zu 10 Minuten lang beibehalten werden, an-
schlieBend wird das Gerat ausgeschaltet.

Ausschalten der PAUSE-Funktion:

- Pause-Taste @ driicken. Die Taste beginnt zu blinken

- Eine beliebige Taste aul3er der Pause-Taste driicken.

- Die Funktion wird ausgeschaltet und die Kochzonen werden so wieder in
Betrieb genommen, wie sie vor dem Einschalten der Pause-Funktion einge-
stellt waren.

HINWEIS: Bei einer Unterbrechung der Stromversorgung ist die PAU-
SE-Funktion beim Wiedereinschalten nicht mehr aktiv.

FUNKTION TASTENSPERRUNG:

Alle Tasten des Gerdts werden gesperrt, um ein versehentliches Ein-
schalten des Kochfelds bei der Reinigung zu verhindern.

-Taste zur Tastensperrung ] eine Sekunde lang driicken

Alle Tasten auBBer der Taste zur Tastensperrung und der ON/OFF-Taste

sind gesperrt.

Ausschalten der Funktion TASTENSPERRUNG:
- Taste zur Tastensperrung eine Sekunde lang driicken

DEUTSCH



CHEFKOCH-FUNKTION:
Aktiviert 3 Kochzonen mit unterschiedlichen Leistungen von links nach
rechts

- Die Chefkoch-Taste @ driicken. Auf den Displays der Kochzonen werden
die Aktivierung der Zone und die Leistungsstufe angezeigt.

Cao
o |g

Ausschalten der CHEFKOCH-Funktion:
- Die Chefkoch-Taste @ dricken.

FUNKTION KINDERSICHERUNG:

sperrt den Betrieb aller Tasten

- WICHTIG: Der gesamte Vorgang muss innerhalb von 10 Sekunden abge-
schlossen werden

- Taste einer Kochzone drei Sekunden lang driicken

- Taste loslassen und mit dem Finger auf dem Regler der Leistungsstufen 0 bis
9 nach rechts wischen

0123456789
—

- Auf dem Display der Kochzone erscheint die Einstellung der Funktion

L]

Ausschalten der Funktion KINDERSICHERUNG:
- WICHTIG: Der gesamte Vorgang muss innerhalb von 10 Sekunden abge-
schlossen werden

- Taste einer Kochzone drei Sekunden lang driicken E
- Taste loslassen und mit dem Finger auf dem Regler der Leistungsstufen 0
bis 9 nach links wischen

123456789
S

TIMER-FUNKTION
zum Einstellen einer Zeit, nach der ein akustisches Wecksignal ertont.
- Auf den Timerbereich driicken

OENT
DiENE
OjEN

- Der Timerbereich wird befahigt:
-Tasten und (=) betdtigen, um den Timer einzustellen.

=
[=]
@

]| ||
COIERIC

Bereich 1: Stunden

Bereich 2: Zehnerminuten

Bereich 3: Minuten

Einstellbare Hochstzeit: 9 Stunden und 59 Minuten

- Nach 10 Sekunden beginnt der Timer den Countdown.

- Nach Ablauf des Countdowns ertont ein Piepen.

- Eine beliebige Taste driicken, um den Piepton auszuschalten.

FUNKTION KOCHZONENTIMER:
zum Ausschalten einer Kochzone nach einer eingestellten Zeit
-PTaste der einzustellenden Kochzone driicken.

- Driicken @

[+ [+ ][ +]

- Der Timerbereich wird befshigt: Die Symbole (=] (=] [=]
-Tasten und (=] betdtigen, um den Timer einzustellen.

L+ |+ L+

)

(== =]
O} EIOX KO,

Bereich 1: Stunden

Bereich 2: Zehnerminuten

Bereich 3: Minuten

Einstellbare Hochstzeit: 9 Stunden und 59 Minuten

- Nach fiinf Sekunden beginnt der Timer den Countdown.

- Nach Ablauf des Countdowns wird die entsprechende Kochzone ausge-
schaltet und es ertont ein Piepen.

- Eine beliebige Taste driicken, um den Piepton auszuschalten.

FUNKTION AUTOMATISCHES ERHITZEN:

Befdhigt die Hochststufe fiir eine voreingestellte Zeit und kehrt dann
zur vorherigen Leistungsstufe zuriick.

-Taste der einzustellenden Kochzone driicken. Der untere rechte Punkt

leuchtet auf

- Mit dem Finger auf dem Leistungsstufenregler nach rechts bis zur gewtins-
chten Stufe wischen. Die Funktion kann nur fur die Stufen 1 bis 8 eingestellt
werden.

0123456789
- —

- Gewadhlte Stufe drei Sekunden lang gedriickt halten
3 sec

0123456789
- —

- Auf dem Display der Kochzone erscheint die Einstellung der Funktion

Tabelle der Funktionsdauer:

Dauer der Funktion automatisches Erhitzen
(Sekunden)

48

144
230
312
408
120
168
210

Leistungsstufe

_

Funktion nicht verfligbar

V|| |(IN|oaojlun|Dd|lw|N

Funktion nicht verfligbar

- Nach Ablauf der Zeit wird die Funktion ausgestellt und die Kochzone kehrt
auf die zuvor eingestellte Leistungsstufe zurtick.



Ausschalten der Funktion AUTOMATISCHES ERHITZEN:
1 - Abwarten, bis die Funktionsdauer beendet ist
oder

2 - Taste der Kochzone drei Sekunden lang driicken

die Funktion wird ausgestellt und die Kochzone kehrt auf die zuvor eingestel-
Ite Leistungsstufe zuriick.

oder

3 - Wahlt man eine niedrigere Leistungsstufe als die vor dem Beginn der
Funktion zum Automatischen Erhitzen eingestellten, so wird die Funktion
ausgestellt.

RECALL-FUNKTION:
Zum erneuten Einschalten der vorherigen Kocheinstellungen nach ei-
nem unbeabsichtigten Ausschalten des Kochfelds.

Die folgenden Schritte mussen innerhalb von sechs Sekunden nach dem un-
beabsichtigten Ausschalten ausgefiihrt werden

- Kochfeld einschalten
- Die Pause-Taste E blinkt

- Pause-Taste @ driicken

Die Recall-Funktion stellt die Kochzonen, die Timer-Funktionen und das
schnelle Erhitzen wieder ein. Die anderen Funktionen werden nicht wieder-
hergestellt.

WAS BEI AUFTRETEN VON PROBLEMEN ZU TUN

KOCHFELDER

Die Kochebene bzw. die Kochbereiche schalten sich nicht ein:
. Die Kochebene ist nicht an das Stromnetz angeschlossen.

. Die Schutzsicherung ist herausgesprungen.

. Kontrollieren, ob die Sperre eingeschaltet ist.

. Die Tasten sind mit Wasser oder Fett bedeckt.

. Auf den Tasten liegt ein Gegenstand.

L
Es erscheint das Symbol — .
. Im Kochbereich steht kein Topf.
. Der benutzte Behalter ist mit einer Induktionsebene nicht kompatibel.
. Der Durchmesser des Topfbodens ist im Vergleich zum Kochbereich zu
klein.

Es erscheint das Symbol [E |:
. Die Kochebene abtrennen und wieder anschlief3en.
. Den After-Sales Kundendienst benachrichtigen.

Einer der Kochbereiche bzw. die ganze Kochebene schaltet sich aus:

. Der Uberhitzungsschutz hat eingegriffen;

. Die Kochebene bzw. ein Kochbereich ist zu lange eingeschaltet
geblieben;

. eine oder mehrere Tasten sind bedeckt;

. einer der Topfe ist leer und der Boden hat sich tberhitzt.

Der Liifter lauft auch nach Ausschalten der Kochebene weiter:

. Das ist keine Stérung: Der Lufter schitzt die elektronische Steuerung
der Vorrichtung.

. Der Lifter halt automatisch an.

FEHLERCODES DES KOCHFELDS

Bei einem Fehler zeigt das Gerat Fehlercodes zur Unterstiitzung des Repara-
turdienstes an.

Auf dem Display der Kochzone erscheint der Fehlercode abwechselnd mit, E”
und anderen Symbolen und Zahlen.

Fehlerco- | Beschreibung Mégliche Behebung
des Ursachen
E Dauerschaltung - Metallgegen- - Metallgegenstdnde
+ einer Taste stande auf der entfernen
+0+3 Tastatur - Wasser aufnehmen
- Wasser auf der
Tastatur
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E7, 11

+2+1

Innentemperatur
Uber 85 °C

- Luftungsber-
eich bedeckt
oder unzurei-
chend

- Zum Abfiihren der

inneren Warme

E7, 11

Falsche Konfigu-
ration

-Konfiguration-
sfehler

- Kundendienst
benachrichtigen

+3+1
@ Z_u hqhe gder zu Uber;trom dur- | - Kunder}die.nst
+ niedrige interne ch Blitzschlag, benachrichtigen
+4+2 Versorgungs- Stérung in der
spannung elektrischen
Anlage oder
falsche Strom-
versorgung
E Keine Kommu- - Kommunika- - Kundendienst
=+ nikation zwischen | tionskabel benachrichtigen
+4+7 Tastatur und beschadigt oder
Induktionsmo- getrennt

dulen

- Induktionsmo-
dul beschadigt

E], [

Interner Fehler

- Kundendienst

der Tastatur benachrichtigen
+2+0
L
+2+2
L
+3+5
L
+3+6
Die Temperatur- - Topfist leer - Topf fillen
+2 grenzwerte der - Topf ist nicht - geeigneten Topf
Kochzone wur- geeignet verwenden
den tberschritten | - Topf oder Glas | - Topf entfernen
zu heil3 und Zone abkiihlen
lassen
Topf ist nicht - Der Topf en- - einen geeigneten

geeignet

thalt zu wenig
ferritisches
Material

- Der Topf hat
eine Stérung im
Induktionsmo-
dul verursacht

Topf verwenden
- Topf entfernen,
acht Sekunden
abwarten und
erneut versuchen
- Kundendienst
benachrichtigen

- Induktorpanne
Falsche Konfigu- | -Konfigura- - Kundendienst
Eliyg ration tionsfehler des | benachrichtigen
Induktors
Keine Kommu- - LIN-Kabel - Kundendienst
+5 nikation zwischen | defekt oder benachrichtigen
Tastatur und getrennt - Den elektrischen

Generator

- Fehlerhafter
elektrischer
Anschluss

- Interne
Stérung

- Konfiguration-
sfehler

Anschluss der Klem-

mleisten priifen
- Kundendienst
benachrichtigen
- Kundendienst
benachrichtigen

Falsche Stromver-
sorgung

Versorgun-
gsspannung
auBerhalb des
Betriebsberei-
chs

- Uberpriifen, dass
die Versorgungs-
spannung korrekt
ist: Spannung und
Frequenz.

- falsche - Kundendienst
Netzfrequenz benachrichtigen
der Stromver-
sorgung
- Induktorpanne
Interner Induktor- - Kundendienst
+7 fehler benachrichtigen
Kuhlgebldse fun- | - Geblase ver- - Luftungsschlitze
+8 ktioniert nicht schmutzt reinigen
- Gebldse defekt | - Kundendienst

benachrichtigen
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Temperaturfiihler | - Tempera- - Kundendienst
+9 des Induktors turfihler des benachrichtigen
defekt Induktors defekt
] Interner Induktor- - Kundendienst
+ fehler benachrichtigen
Temperaturfihler | - Glas zu hei§ - Glas abkiihlen
+ des Induktors - Fihler defekt - Kundendienst
misst einen festen benachrichtigen
Wert
Anmerkung:

Nicht alle Fehler konnen automatisch vom System erfasst werden, zum Bei-
spiel Defekt der Stromversorgung der Benutzerschnittstelle.

BETRIEB DUNSTABZUGSHAUBEN

WANN MUSS DIE ABZUGSHAUBE EINGESCHALTET WERDEN?

Die Abzugshaube mindestens eine Minute vor Beginn des Kochvorgangs einschalten.
Dadurch wird ein Luftstrom erzeugt, der den Rauch und die Démpfe zur Absaugflédche
hin beférdert.

Nach Abschluss des Kochvorgangs die Abzugshaube noch so lange laufen lassen, bis
alle Démpfe und Gerliche abgesaugt sind. Es besteht eventuell auch die Maglichkeit,
mit Hilfe der Timer-Funktion die automatische Abschaltung der Abzugshaube nach 15
Minuten Betrieb einzustellen.

WELCHE GESCHWINDIGKEITSSTUFE SOLL GEWAHLT WERDEN?

Geschwindigkeit (1): Halt die Luft bei geringem Stromverbrauch rein.
Geschwindigkeit (2): Wird flr normale Bedingungen verwendet.

Geschwindigkeit (3): Wird bei Vorhandensein von starken Gertichen oder Dampfen ver-
wendet.

Geschwindigkeit (4): Wird fir eine schnelle Beseitigung von Gerlichen oder Démpfen
verwendet.

TOUCH-TASTATUR WRASENABZUG

XF ®OA + O

ON/OFF

Kurzer Impuls: Zindung und abschalten die Haube

Langer Impuls: Aktivierung des automatischen Betriebszyklusses
(A) der Haube in Abhdngigkeit von der Leistung der Platten.

DA

Die Geschwindigkeiten werden von den an
den Tasten vorhandenen LEDs signalisiert:
Erhéhung der Geschwin-

digkeit von 1 bis 4 -' Geschwindigkeit 1

‘: Geschwindigkeit 2
1
N _', Geschwindigkeit 3
Drosselung der Ge- | Z) (Z
T | schwindigkeitvon 4bis1 | - | - Geschwindigkeit 4

(LED "+" blinkend)

Einschalten / Ausschalten des Lichts
Kurzer Impuls: Ein- und Ausschalten
Langer Impuls: siche Handbuch Abzugshaube

TIMER (rote blinkende LED)

Selbstausschaltung nach 15 Minuten
Die Funktion wird deaktiviert (rgte LED ausgeschaltet), wenn:
- man erneut die Taste TIMER (&) driickt.

- wenn man die Taste ON/OFF (’f‘) driickt.
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Wenn die Druckknopftafel vollig deaktiviert ist, muss vor der Be-
nachrichtigung des Technischen Kundendienstes die Stromzufuhr
des Haushaltsgerats voriibergehend unterbrochen werden (etwa
5"), und zwar durch die Betatigung des Hauptschalters, um den normalen
Betrieb wiederherzustellen.
Sollte dies nicht helfen, ist der Technische Kundendienst zu rufen.

SYNCHRONISIERUNG KOCHEBENE-ABZUGSHAUBE:

- OHNE FERNSTEUERUNG

- Die Taste fur die Verbindung an der Abzugshaube driicken (siehe Handbuch
Abzugshaube)

- Die Taste auf der Kochebene dricken

- MIT FERNSTEUERUNG
- Die Funksteuerung laut Anweisungen der Abzugshaube zuordnen

- Die Taste auf der Kochebene drticken, bis der digitale Punkt auf dem Di-

splay zu blinken beginnt D

- Eine beliebige Taste auf der Fernsteuerung dricken. Die Kochebene spei-
chert denselben Code der Fernsteuerung.

- Die Abzugshaube kann sowohl tber die Fernsteuerung als auch tber die Ko-
chebene gesteuert werden.

EINEN NEUEN CODE ERSTELLEN
- Das Verfahren muss auf der Kochebene erfolgen

- _\é— + CL) drlcken, bis das Display blinkend anzeigt

-DieTaste — einige Sekunden lang drtcken.
- Um die Abzugshaube zu verbinden, das Verfahren fiir die SYNCHRONISIERUNG
wiederholen

WIEDERHERSTELLUNG DES WERKSEITIG EINGESTELLTEN CODES
- Das Verfahren muss auf der Kochebene erfolgen

- ‘\é/‘ + CL) dricken, bis das Display blinkend anzeigt

- DieTaste — + einige Sekunden lang dricken.
- Um die Abzugshaube zu verbinden, das Verfahren fiir die SYNCHRONISIERUNG
wiederholen



REINIGUNG UND WARTUNG

Vor  Reinigung  der
Umgebungstemperatur ist.
Die Kochebene nach jedem Gebrauch mit einem spezifischen Mittel fiir
Ceranfelder reinigen.

ACHTUNG!
Zur Reinigung nie einen Dampfreiniger benutzen.
dass sie auf

Kochebene sicherstellen,

Keine Produkte benutzen, die folgende Stoffe enthalten:
- keine dtzenden Produkte (Soda, Sduren, Ammoniak).
- keine scheuernden Produkte (Pulver oder Pasten).

Keine spitzen oder scheuernden Gegenstande benutzen.
Das Gerat nach der Reinigung mit einem weichen Tuch abtrocknen.

NUTZLICHE PFLEGEHINWEISE

Am besten reinigen Sie Ihre Koch flache regelmaBig, opti malerweise nach
jedem Kochvorgang.

Vermeiden Sie dabei kratzende Schwamme oder Scheuermittel.

Auch chemisch aggressive Reinigungsmittel wie Backofenspray oder
Fleckenentferner sind ungeeignet.

Einmal nicht aufgepasst ...

Vermeiden Sie, dass das Kochfeld mit Kunststoff in Kontakt kommt, Alufolie,
Zucker oder eine zuckerhaltige Speise auf der hei3en Kochflache.

Bitte schieben Sie diese schnellstmoglich mit einem geeigneten
Reinigungsschaber aus Metall aus der

heiBen Kochzone. Schmelzen diese Gegenstande, konnen sie die Kochfliche
beschadigen. Tragen Sie

deshalb vor dem Kochen von stark zuckerhaltigen Speisen ein daflir geeignetes
Reinigungsmittel auf.

Glanzendes Ergebnis in drei einfachen Schritten:

Fur eine grindliche Reinigung entfernen Sie zuerst die groben Verschmutzungen
und Speisereste mit einem geeigneten Reinigungsschaber aus Metall.

Geben Sie nun einige Tropfen einer geeigneten Reinigungsflissigkeit auf die
erkaltete Kochfldche und verreiben Sie diese mit einem Kichen papier oder
einem sauberen Tuch.

Anschlieend die Kochfldche mit einem nassen Tuch abreiben und mit einem
sauberen Tuch trocken nach wischen. Fertig!

Woran erkenne ich einen geeigneten Glaskeramik-Reinigungsschaber?

- Schaber ist aus Metall (kann sich nicht entziinden / kann nicht schmelzen)
« Schaber ist leicht zu sichern / zu entsichern

- Klinge ist gerade und stabil im Schaber fixiert, verrutscht nicht

- Klinge ist unbeschddigt, sauber und rostfrei

- Priifsiegel bestenfalls vorhanden (z. B. TUV-GS-Siegel)

- Anwendungs- und Sicherheitshinweise vorhanden
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Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern auf Ihrem

ENTSORGUNG AM ENDE DER LEBENSDAUER
j l J : Gerat bedeutet, dass es sich um ein WEEE-Produkt handelt, das somit
— ein * Abfall aus elektrischen und elektronischen Geraten”ist. Darum darf

es nicht der ungetrennten Abfallentsorgung zugefithrt werden (also
zusammen mit “unsortiertem Hausmall” weggeworfen werden), sondern muss
getrennt verwaltet werden, um es entsprechenden Eingriffen fir eine
Wiederverwertung oder einer spezifischen Behandlung zu unterziehen, damit die
etwaigen umweltgeféhrdenden Stoffe sicher entfernt und entsorgt werden und
die recycelfahigen Rohstoffe entnommen werden. Die sachgemal3e Entsorgung
dieses Produktes tragt dazu bei, wertvolle Ressourcen zu schiitzen und potentiell
negative Auswirkungen auf die Gesundheit des Menschen und die Umwelt zu
vermeiden, die hingegen durch eine unsachgemalle Entsorgung dieser Abfélle
entstehen kénnten.

Fir weitere Informationen bezlglich der in Ihrer Nahe liegenden speziellen
Sammelstellen bitten wir Sie, die lokalen Behorden zu kontaktieren. Fir eine
unsachgemaBe Entsorgung dieser Abfélle kénnten in Ubereinstimmung mit der
nationalen Gesetzgebung Strafen vorgesehen sein.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG INNERHALB DER EUROPAISCHEN
UNION

Die europdische Richtlinie zu den WEEE-Gerdten wurden in jedem Land auf
andere Weise ausgelegt. Darum sollten bei der Entsorgung dieses Gerdts
die lokalen Behorden oder der Handler kontaktiert werden, um sich Gber die
korrekte diesbezligliche Vorgehensweise zu informieren.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG IN LANDERN AUSSERHALB DER
EUROPAISCHEN UNION

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern ist nur in der
Europdischen Union gultig: Wenn das Gerdt in anderen Landern entsorgt
werden soll, sollten die lokalen Behdrden oder der Handler kontaktiert werden,
um sich Uber die korrekte diesbezlgliche Vorgehensweise zu informieren.

f} ACHTUNG!

Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, jederzeit und ohne Vorankiindigung
Anderungen an den Gergten vorzunehmen. Der Druck, die Ubersetzung und
die - auch auszugsweise - Reproduktion des vorliegenden Handbuchs mussen
zuvor vom Hersteller genehmigt werden.

Die im vorliegenden Handbuch enthaltenen technischen Informationen, die
grafischen Darstellungen sowie die Spezifikationen dienen nur als Richtlinie und
durfen nicht verbreitet werden.

Das Handbuch wurde in italienischer Sprache verfasst, der Hersteller Gbernimmt
keine Haftung fur etwaige Transkriptions- oder Ubersetzungsfehler.

DEUTSCH



CONSIGNES DE SECURITE Danger de brulures
ET MISES EN GARDE

Ces mises en garde ont été rédigées pour
votre sécurité et pour celle d'autrui, nous
vous prions donc de lire attentivement
toutes les parties de ce manuel avant
d'utiliser I'appareil ou de le nettoyer.
Le fabricant décline toute responsabilité pour
d’éventuels dommages, directs ou indirects,
pouvant étre causés aux personnes, aux choses et
aux animaux domestiques, suite au non-respect
des mises en garde de sécurité indiquées dans ce
manuel.
Il est trés important que ce manuel d'instructions
soit conservé avec [l'appareil pour toute
consultation future.

Sil'appareil devait étre vendu ou transféré a une autre
personne, s'assurer que le manuel soit remis avec ce-
lui-ci, de maniere a ce que le nouvel utilisateur puisse
connaitre le fonctionnement de la hotte et des mises
en garde relatives.

Apres l'installation des hottes en acier inox, il est né-
cessaire d'effectuer le nettoyage de celles-ci pour re-
tirer les résidus de colle de la protection et les taches
éventuelles de graisse et d'huile qui, si on ne les en-
leve pas, peuvent étre cause de détérioration irréver-
sible de la surface de la hotte. Pour cette opération,
le fabricant conseille d'utiliser les serviettes fournies,
disponibles méme a l'achat.

Exiger des pieces de rechange originales.

@ Destination d'utilisation

e Ce plan de cuisson est destiné a étre utilisé dans
le domaine domestique pour préparer et garder
les plats en chaud.

» Ne pas installer le plan de cuisson a l'extérieur et
ne pas l'exposer a des agents atmosphériques
(pluie, vent, etc.).

 Tout autre emploi n'est pas admis.

 L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
dépourvues d'expérience ou de connaissances
nécessaires, pourvu qu’ils soient sous surveillance
ou bien apres qu'ils aient recu les instructions
relatives a une utilisation sGre de l'appareil et
gu'ils aient compris les dangers correspondants.

« Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

 Le nettoyage et la maintenance destinés a étre
effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

e Ne laisser jamais le plan de cuisson hors
surveillance pendant qu'il est en service.
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+ Utiliser le bloc des commandes pour empécher
que les personnes non autorisées accédent a
I'appareil toutes seules.

+ Positionner les poignées de poéles et casseroles
de sorte a ce que les enfants ne puissent pas les
toucher.

« Eteindre les zones de cuisson aprés I'emploi.

« Nappuyer aucun objet de métal sur les zones
de cuisson allumées.

@ Sécurité technique

- Le travail d'installation doit étre effectué par

des installateurs compétents et qualifiés,
conformément aux indications du présent
manuel et en respectant les normes en
vigueur.
Si le cable d'alimentation ou d’autres
composants sont endommagés, le appareil
NE doit PAS étre utilisé : débrancher le plan de
cuisson de l'alimentation électrique et contacter
le Revendeur ou un Centre d'assistance technique
autorisé pour la réparation.

- Ne pas modifier la structure électrique,
mécanique et fonctionnelle de l'appareil.

- Ne pas tenter d'effectuer soi-méme des
réparations ou des remplacements : les
interventions effectuées par des personnes
non compétentes et non qualifiées peuvent
provoquer des dommages, éventuellement
tresgraves,adeschoseset/ouadespersonnes,
non couverts par la garantie du Fabricant.

« Avant d'installer le plan de cuisson, contréler
l'intégrité et la fonctionnalité de chaque
partie : en cas de constatation d'anomalies,
ne pas procéder a l'installation et contacter le
Revendeur.

A Le circuit électrique, auquel est reliée le

plan de cuisson, doit étre aux normes et

muni d'un raccordement a la terre,

conformément aux normes de sécurité du pays

d’utilisation ; il doit en outre étre conforme aux
normes européennes sur l'antiparasite radio.

+ Les données de branchement (tension et
fréquence) indiquées dans la plaque de données
du plan de cuisson doivent correspondre a celles
du réseau électrique.

Comparer ces données avant le branchement.
En cas de doutes, s'adresser a un électricien.

« Ne pas utiliser le plan de cuisson avant son
installation.



« |l est interdit d'utiliser le plan induction sur des
appareils en mouvement.

« Ne jamais ouvrir I'enveloppe de l'appareil.

« Falmec assure le respect des standards de sécurité
seulement sur des pieces de rechange originales.

« Lappareil n'est pas destiné au fonctionnement avec
un minuteur externe ou télécommande.

Toute modification de l'installation électrique devra
étre uniquement effectuée par un électricien qualifié.

En cas de dysfonctionnements de I'appareil, ne pas
tenter de résoudre personnellement le probleme,
mais contacter le revendeur ou un Centre d'Assis-
tance agréé pour la réparation.

Pendant l'installation de la hotte, débran-
cher l'appareil en retirant la prise ou en
agissant sur l'interrupteur général.

MISES EN GARDE POUR L'UTILISATION

. Avant de mettre en marche I'appareil pour la premiere fois, enlever
d'éventuels films de protection et adhésifs.

. Pendant I'emploi, casseroles et vaisselle pourraient causer des bruits qui
peuvent dépendre de :

- un niveau de puissance élevé.
- matériels autres du fond des casseroles.

. Ne jamais utiliser d'eau pour éteindre le feu. Désactiver la zone de
cuisson. Etouffer les flammes par un couvercle, une couverture ignifuge
ou quelque chose de ce genre.

. Ne pas conserver d'objets inflammables dans les tiroirs au-dessous du
plan de cuisson. Le plateau avec les couverts doit étre réalisé en matériel
résistant a la chaleur.

. Ne pas réchauffer de poéles ou casseroles vides et controler toujours
que les casseroles ont une quantité minimale de liquides a leur intérieur.

. Toujours éteindre le plan de cuisson aprés I'emploi.

. Toujours controler la cuisson en cas d'emploi de graisses et huiles, car
elles peuvent s'enflammer rapidement.

. Réchauffer les graisses et les huiles au maximum pendant une minute et
n’utiliser jamais la fonction Booster.
. Faire attention a ne pas se briler pendant et apres I'emploi du dispositif.

. S'assurer qu‘aucun cable électrique fixe ou mobile du dispositif n‘entre
en contact avec le verre ou une poéle chaude.

. Ne pas utiliser le plan de cuisson pour réchauffer les boites.

. N’appliquer aucun type de couverture au plan induction.

. Les cables électriques ne doivent pas étre en contact avec le plan de
cuisson.

. Il est conseillé de protéger les mains de la chaleur en utilisant des gants
de cuisine. N'utiliser que de gants de cuisine secs.

. Utiliser exclusivement des casseroles et des poéles lisses et magnétiques,
adaptées aux plaques a induction.

. Eviter que sucre, matériels synthétiques ou films d’aluminium entrent

en contact avec les zones chaudes. Ces substances, pendant le
refroidissement, peuvent provoquer des fissures ou d’autres altérations
sur la surface vitrocéramique : éteindre le dispositif et enlever
immédiatement de la zone de cuisson encore chaude

. Soulever toujours les casseroles pour ne pas rayer la surface de la plaque
de cuisson.

. Casseroles et plan de cuisson doivent étre parfaitement nettoyés avant
d’entrer en contact.

. Ne pas faire tomber d'objets sur la plaque de cuisson !

N’utiliser que des casseroles avec fond magnétique.
D’autres matériels ne sont pas admis.

CHOIX DES CASSEROLES

Casseroles compatibles avec I'induction:
Seules les casseroles dont le fond est completement magnétisable, suffi-
samment large et parfaitement plat peuvent étre utilisées sur les plaques a
induction.

Le fond est magnétisable si un aimant adhére sur tous les points de la
casserole.

L'utilisation de casseroles ayant un fond irrégulier peut empécher de
détecter et de chauffer la casserole. s1y
Casseroles compatibles (exemples) : f e
- Casseroles en acier émaillé a fond épais

- Casseroles en fonte a fond émaillé

- Casseroles en acier inoxydable multicouches

- Casseroles en acier inoxydable a fond ferritique

Taille du fond de la casserole:

58 cm % <370
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Casseroles non compatibles avec I'induction:
Les casseroles dont le fond n'est pas magnétisable ou qui ne l'est que par-
tiellement, dont la taille est inférieure au minimum indiqué et qui n'est pas
parfaitement plat ne peuvent pas étre utilisées sur les plaques a induction.
Casseroles incompatibles (exemples) :
- Casseroles en cuivre
- Casseroles en aluminium i
- Casseroles en céramique 3 h"'-
- Casseroles en terre cuite = L
- Casseroles en acier inoxy- X f
dable

i
Bruit pendant la cuisson
Les casseroles peuvent faire du bruit pendant la cuisson : il ne s'agit pas d'un
dysfonctionnement et cela na aucun effet sur le fonctionnement du produit.
Le bruit émis dépend du type de casserole et du fond de la casserole ;
si le bruit est particulierement génant, il est conseillé de remplacer la casse-
role.
Les bourdonnements, les sifflements, les craquements et les vibrations sont
dus au transfert d'énergie sur le fond de la casserole et sont générés par les
différents matériaux dont il est composé. S'ils sont émis a des niveaux de
puissance élevés, ils diminuent au fur et a mesure que le niveau de puissan-
ce configuré diminue.
Bourdonnement de la ventilation interne : I'appareil est équipé d'une venti-

lation pour régler la température interne de la plaque a induction.
La ventilation peut rester allumée méme aprés avoir éteint I'appareil.

FRANCAIS



. Utiliser des casseroles de dimensions adéquates a la zone de cuisson
souhaitée.

. Toujours utiliser une casserole ou poéle sur chaque zone de cuisson,
méme en fonction BRIDGE.

. Ne pas poser de vaisselle chaude sur les touches capteurs et sur les
voyants, car cela pourrait abimer le systeme électronique.
Garder les commandes et les voyants toujours propres.

. Ne garder pas d'objets métalliques directement en-dessous du plan de
cuisson.

. Utiliser si possible toujours des couvercles pour éviter la dispersion de
chaleur.

. Cuire avec peu d'eau.

. Aprés avoir commencé a rétir ou cuire les plats porter le niveau de

puissance sur un niveau plus bas.
% _j%
+ E + * 4+ 2
1,

X X P
CONSEILS DE SECURITE ET PRECAUTIONS

Attention particuliére pour les personnes équipées de pacemaker :
Lorsqu'il fonctionne, un champ électromagnétique est généré dans le rayon
proche de l'appareil. La possibilité que le pacemaker en soit affecté est tres
faible.

En cas de doute, veuillez vous adresser au fabricant du pacemaker ou a votre
médecin.

=

Induction

B

Le champ électromagnétique de la plaque de cuisson peut altérer le fon-
ctionnement des objets magnétiques. Les cartes de crédits, les dispositifs de
sécurité, les calculatrices de poche, etc.,, ne doivent pas se trouver dans un
rayon proche de la plaque de cuisson allumée.

Des objets métalliques conservés dans un tiroir en-dessous de I'appareil peu-
vent devenir incandescents, si I'appareil est utilisé de maniére prolongée. Ne
pas conserver d'objets métalliques dans un tiroir placé directement en-des-
sous du plan de cuisson.

L'appareil est doté de ventilateurs de refroidissement. Si, en-dessous de I'ap-
pareil, se trouve un tiroir encastré, il est nécessaire de placer une cloison de
séparation entre le tiroir et la partie inférieure de la plaque, afin de garantir
la nécessaire aération de la plaque de cuisson et permettre aux ventilateurs
d'étre actionnés sans obstruction.

Ne jamais utiliser en méme temps deux casseroles ou deux poéles sur une

méme zone de cuisson, sur la zone de cuisson rectangulaire, ou sur une zone
de cuisson Bridge.

A

Ne pas utiliser la hotte avec les mains mouillées ou les pieds nus.

Avant de procéder a toute opération de nettoyage ou d'entre-
tien, désactiver I'appareil en enlevant la fiche ou en agissant sur
l'interrupteur général.

Controler toujours que toutes les parties électriques (lumiéres, aspirateur) soient
éteintes lorsque 'appareil n'est pas utilisé.

Couper l'interrupteur général si l'appareil n'est pas utilisé pendant de longues
périodes.

INSTALLATION

partie réservée uniquement a un personnel qualifié

JAN

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Les données techniques de l'appareil sont reportées sur des étiquettes placées
a l'intérieur.

Avant d'effectuer linstallation, lire attentivement le chap.
« CONSIGNES DE SECURITE ET MISES EN GARDE ».
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POSITIONNEMENT
Ne pas installer la hotte a l'extérieur et ne pas l'exposer a des agents atmosphé-
riques (pluie, vent, etc.).

PLAN DE CUISSON

BRANCHEMENT ELECTRIQUE
(partie réservée uniquement a un personnel qualifié)

Avant d'effectuer toute opération sur le plan, débrancher I'appareil
du réseau électrique.
Veiller a ce que les fils électriques a l'intérieur du plan ne soient pas
débranchés ou coupés :
dans le cas contraire, contacter le Centre d'Assistance le plus proche.
Pour le raccordement électrique contacter un personnel qualifié.
Le raccordement doit étre effectué conformément aux dispositions de lois
en vigueur.
Avant de raccorder le plan au réseau électrique, controler que :
. la tension du secteur corresponde a celle reportée sur la plaque des
données qui se trouve a l'intérieur du plan ;
. circuit électrique soit aux normes et puisse supporter la charge de 'appareil
(voir la plaque des caractéristiques techniques située a l'intérieur du plan ;
. fiche et le cable d'alimentation ne rentrent pas en contact avec des
températures supérieures a 70 °C;

. linstallation d'alimentation soit munie d'un raccordement a la terre
efficace et correct, conformément aux normes en vigueur ;

. la prise utilisée pour le branchement soit facilement accessible, une fois le
plan installé.

Encasd':

. appareils équipés d'un cable sans fiche : la fiche a utiliser doit étre du type
« normalisé ». Les fils doivent étre raccordés de la maniére suivante : le
fil jaune-vert doit pour la mise a la terre, le fil bleu pour le neutre et le fil
marron pour la phase. La fiche doit étre raccordée a une prise de sécurité
adéquate.

. appareil fixe dépourvu de cable d'alimentation et de fiche ou d'un utiliser
un dispositif qui assure la déconnexion du réseau, avec une distance
d'ouverture des contacts permettant la déconnexion compléte dans les
conditions de la catégorie de surtension IIl.

Ces dispositifs de déconnexion doivent étre prévus dans le réseau
d'alimentation conformément aux régles d'installation.

Le cable de terre jaune/vert ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur.
Le Fabricant décline toute responsabilité si les normes de sécurité ne sont pas
respectées.

SECURITES DU PLAN DE CUISSON

Arrét d'urgence

Si une zone de cuisson dépasse le temps maximum d‘allumage a la méme
puissance, elle est éteinte automatiquement et l'indication de la chaleur
résiduelle est affichée.

Pour rétablir la zone de cuisson, toucher les touches nécessaires.

Niveau de
puissance

Durée
maximale de
fonction-
nement en
heures

1,5 1,5 5 min

Le plan de cuisson s'éteint automatiquement sil'une ou plusieurs commandes
demeurent couvertes pendant plus de 10 secondes.

Pour rétablir le fonctionnement correct :

- enlever les objets du panneau de contréle.

- nettoyer le panneau de controle.

- réallumer le plan de cuisson et la zone concernée.



CONSIGNES DE SECURITE

POUR LE MONTAGE

N'installer le plan de cuisson qu'apres avoir installé les bases et les placards

de la cuisine.

S'assurerqueles plan detravail ont été plaqués avecdu collant thermorésistant
pour ne pas subir de déformations ou détachements.

VAN

I est interdit d'installer I'appareil en-dessus de frigidaires ou conservateurs,

lave-vaisselle, machine a laver ou séche-linge.

Branchement du plan

78 cm

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

200
D Power Level: 2.3 k!
Booster (P): 3 kW

@250
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

@200

B Power Level: 2.3 k!
Booster (P): 3 kW

Max power: 7.4 kW
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. - R , - OCTA
réseau Branche- Section Céble d Calibre 9 Power Level: 1500 W —
ment ducable |alimenta- |du Booster (P): 1850 W #9250
tion section- . o ';‘;“;j[j(;‘;;fmfw
neur
220V -240V~ 2 HO5VV-F %
50/60Hz 1P+N /2P 3x4mm H 05 RR - F 25A
380V -415V~ PN axasmme |HOSW-F [0, Max power: 7.4 kW
50/60Hz ’ HO5RR-F
380V -415V~ , |HO5VV-F .
50/60Hz PN ox2smmT ospr-F | 104 BOITIER DE COMMANDE
* calculé avec le facteur de contemporanéité conformément a la norme EN [+ + +]| S @ |
60 335-2-6. - e = =
0o e [} ]
SWE@ £F88 (@ 8
58 cm - - -]
OCTA 9 Power Level: 1.4 kW - ==
ol I S 0123456789 D 0 o
@200 -
ocra L bouer ot 23 1) Commande description
e e Booster (P): 3 kW Plan de cuisson ON/OFF. Si aucune autre commande
n'est activée, le plan s'éteint automatiquement apres
quelques secondes
Touche de verrouillage des commandes.
=0 Verrouillage du clavier pour éviter les commandes
accidentelles
Touche pause.
‘1 I I Elle suspend la cuisson. Voir la fonction PAUSE
OCTA
982‘:)V:ZrL(i‘;E'1;53 o —— Touche fonction KEEP WARM.
) Y ﬁ elle maintient les aliments
.
Touche CHEF COOK.
E? Active 3 zones de cuisson avec des puissances de

chauffage différentes.

01234567289

Sélecteur du niveau de puissance
Configure la puissance de la zone de cuisson sél-
ectionnée sur une échellede0a 9

Touche booster.
Configure la puissance de la zone de cuisson sél-
ectionnée au maximum disponible

[+ | o

=Ny
o=~y

Zone Timer.

Affiche le Timer réglé.

Les touches et [=Jaugmentent ou diminuent la
valeur affichée sur I'écran correspondant.

Les chiffres correspondent de gauche a droite: Heu-
res, dizaines de minutes, minutes.

Zone de cuisson.

Affiche et sélectionne la zone de cuisson correspon-
dante:

- Avant gauche

- Arriére gauche

- Avant droite

- Arriere droite

FRANCAIS



Timer zone de cuisson.
Affiche I'activation du Timer lié a la zone de cuisson
correspondante
Affichage écran description

"1 Zone de cuisson en attente

[

1 Zone de cuisson sélectionnée

.

( 1 Niveau de puissance sélectionné
._> -—
! =

1 Power boost : puissance maximale de cuisson

.

W Indication de la chaleur résiduelle

(]

Fonction Keep warm activée

.

1 Fonction Bridge activée

N

') Casserole non présente sur le plan de cuisson ou

- non détectée.

') Fonction Pause activée

i

! Fonction Sécurité enfants activée

[

1 Fonction Chauffage automatique activée

(]

FONCTIONNEMENT ET

UTILISATION DU PLAN INDUCTION

UTILISER EXCLUSIVEMENT DES CASSEROLES POUR PLAQUES A
INDUCTION.

Lorsqu'on allume une zone de cuisson le fond de la casserole se réchauffe.
La zone de cuisson se réchauffe seulement grace a la chaleur cédée par la
casserole.

Linduction détecte automatiquement les dimensions de la casserole.

La puissance de réchauffement doit étre choisie sur la base de ce qu'on veut
cuisiner.

Ci-apreés un tableau de référence :

ZONES DE REGLAGE
1-2 Sauces, beurre, chocolat,
Fondre élatine
Réchauffer 9 P
Plats précuits
2-3 Monter ) Riz, flan eF plats cuits A
. Légumes, poisson, produits
Décongeler .
surgelés
3-4 | Vapeur Légumes, poisson, viande
4-5 Pommes de terre cuites a
Bouillir I'eau, soupes, pates
Légumes frais
6-7 | Cuisiner a feu doux Viande, foie, ceufs, saucissons
Goulasch, rolate, tripes
7-8 | Cuir Pommes de terre, donut,
Frire tartes
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Frire, porter a ébullition

Steaks, omelettes
Bouillir

P Frire, porter a

ébullition

Porter a ébullition de grandes
quantités d'eau

Remarque : le temps de réchauffement des plans de cuisson a induction est
plus court que celui des plans de cuisson a gaz.

PROCEDURE DE CHANGEMENT DE PUISSANCE

AN

ATTENTION : la réduction de la puissance entraine une limitation
des niveaux de puissance qui peuvent étre définis dans chaque
zone. Ces limitations sont gérées automatiquement par le disposi-

tif.
Séquence description
Avec le plan éteint
Appuyer sur le touche ON/OFF
Dans les 3 secondes qui suivent,
\l/ appuyer a nouveau sur la touche
==z @‘ ON/OFF D,
71N 3 sec La touche ™ commence &

clignoter

Appuyer et maintenir enfoncée la
touche ™

Les écrans des zones de cuisson

indiquent : E

Appuyer sur les quatre zones dans
le sens horaire.

Relacher la touche

(=]

0123456789FP

EENNTE
(e[ @

L'écran de la zone de cuisson

affiche le symbole en
alternance avec le numéro du

parametre

La zone Timer affiche la configura-
tion actuelle du paramétre

Le parameétre de configuration de
la puissance est UO.

[

0123456789 FP

[ (2]
[ e [ ]M

=
®

Appuyer sur la zone Timer pour
modifier la valeur de la puissance
réglée.

Appuyer sur le sélecteur de niveau
de puissance :

- a gauche pour diminuer la valeur,
- a droite pour l'augmenter

b

.
g [i; D Valeur Puissance

D E . L Minimum: 1,4 1,4 kW

== Maximum : 7,4 7,4 kW
or23456783p () D D Incrément de réglage : 0,1 kW
(0 o] O

== Appuyer sur pour quitter la
vizasssrsap (] m configuration du paramétre

@s LI
==

0123456789FP

(e[ @

Pour enregistrer les modifications

et quitter le menu :

- appuyer sur la touche ON/OFF ®
pendant 2 secondes.

Pour quitter le menu sans enregi-
strer les modifications :
- appuyer sur la touche




ALLUMAGE AUTOMATIQUE DE LA ZONE DE CUISSON

- Allumer le plan de cuisson ®
- Placer la casserole, non vide, sur la zone de cuisson

- La touche correspondant a la zone est automatiquement allumée
- Le sélecteur de niveau de puissance est activé en allumant le niveau 0

0123456789

- Appuyer sur la touche de la zone de cuisson a régler. Le point en bas a

droite s'allume
- Régler le niveau de puissance souhaité.

REGLAGE DU NIVEAU DE PUISSANCE:
- Faire glisser le doigt vers la droite dans le sélecteur de niveau de puissance
et s'arréter au niveau souhaité.

0123456789
- —

- L'écran de la zone de cuisson sélectionnée affiche le niveau de puissance
réglé:
E __>

- Appuyer sur le bouton P pour activer le niveau Booster.

- L'écran de la zone de cuisson sélectionnée affiche E .
Le niveau Booster est maintenu pendant un maximum de 5 minutes, apres
quoi le niveau de puissance passe a 9.

ETEINDRE LA ZONE DE CUISSON:

- Faire glisser le doigt vers la gauche dans le sélecteur de niveau de puissance
et s'arréter au niveau 0.

0123456789
S

- L'écran de la zone de cuisson sélectionnée affiche le niveau de puissance 0:

REMARQUE : toutes les zones de cuisson peuvent étre éteintes en méme
temps : appuyer pendant 2 secondes la touche o,

Sur I'écran des zones de cuisson encore tres chaudes, sera affiché le symbole:

. Ne pas toucher les zones de cuisson tant que le voyant est

allumé.

FONCTION BRIDGE:

Cette fonction permet de faire fonctionner ensemble les zones de cuisson :
OCTA pour I'utilisation de casseroles comme les casseroles a poissons ou de
grosses casseroles de forme rectangulaire.

é
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- Appuyer simultanément sur les touches des deux zones de
cuisson a jumeler. ATTENTION seules les zones de cuisson
OCTA peuvent étre couplées

39

- Un signal sonore avertit de I'activation de la fonction,

les écrans indiquent :

- Réglez le niveau de puissance souhaité.

Pour désactiver la fonction BRIDGE :
- Appuyez simultanément sur les touches des deux zones de cuisson ju-
melées.

FONCTION KEEP WARM

elle maintient les aliments
Le niveau de puissance est compris entre 0 et 1
- Appuyer sur la touche de la zone de cuisson a régler.

Le point en bas a droite s'allume

- Appuyer sur la touche Keep Warm @ L'écran de la zone de cuisson indique

I'activation de la fonction @ .

Pour désactiver la fonction KEEP WARM :
- Appuyer sur la touche de la zone de cuisson avec la fonction Keep Warm

activée

- Appuyer sur la touche Keep Warm E

FONCTION CHEF COOK:

active 3 zones de cuisson avec trois puissances différentes de gauche a
droite

- Appuyer sur la touche Chef Cook @ L'écran des zones de cuisson indique
I'activation de la zone et le niveau de puissance.

B/ [Pyl
~ojE [ e

Pour désactiver la fonction CHEF COOK :

- Appuyer sur la touche Chef Cook @

FONCTION PAUSE

elle suspend le fonctionnement de toutes les zones de cuisson.

- Appuyer sur la touche pause
- Les écrans des zones de cuisson indiquent I'activation de la fonction pause

La fonction Pause peut étre maintenue active pendant 10 minutes au maxi-
mum, aprés quoi le dispositif s'éteint.

Pour désactiver la fonction PAUSE :

- Appuyer sur la touche pause @ La touche commence a clignoter

- Appuyer sur n'importe quelle touche, sauf la touche Pause.

- La fonction est désactivée et les zones de cuisson reprennent leur fonction-
nement avant l'activation de la fonction Pause

REMARQUE : l'interruption et le rétablissement de I'alimentation él-
ectrique désactivent la fonction PAUSE.

FRANCAIS



FONCTION VERROUILLAGE DES COMMANDES :
désactive toutes les touches du dispositif pour éviter toute activation
accidentelle lors du nettoyage du plan de cuisson.

. =0

- Appuyer sur la touche de Verrouillage des commandes pendant 1 se-
conde

Toutes les touches, a I'exception des touches Verrouillage des commandes

et ON/OFF @ sont désactivées.

Pour désactiver la fonction VERROUILLAGE DES COMMANDES :

=0
- Appuyer sur la touche de Verrouillage des commandes pendant 1 se-
conde

FONCTION SECURITE ENFANTS :

désactive le fonctionnement de toutes les touches

- IMPORTANT: effectuer toute la procédure en moins de 10 secondes

- Appuyer sur la touche de la zone de cuisson pendant 3 secondes m
- Relacher la touche et faire glisser le doigt vers la droite dans le sélecteur de
niveau de puissance de 0 a 9

0123456789
—

- L'écran de la zone de cuisson indique I'activation de la fonction E

Pour désactiver la fonction SECURITE ENFANTS :
- IMPORTANT: effectuer toute la procédure en moins de 10 secondes

- Appuyer sur la touche de la zone de cuisson pendant 3 secondes
- Relacher la touche et faire glisser le doigt vers la gauche dans le sélecteur de
niveau de puissance de 9a 0

123456789
<

FONCTION TIMER

permet de régler une heure aprés laquelle une alarme sonore se déclenc-
hera.

- Appuyer sur la zone

E|EIE

(=] (=] =]

- Appuyer sur les touches et (=1 pour régler le Timer.

= E
(==
@&

- La zone Timer est activée :

SOIERIE

Zone 1 :heures

Zone 2 : dizaines de minutes

Zone 3 : minutes

Temps maximum réglable : 9 heures 59 minutes

- Aprés 10 secondes, le Timer commencera le compte a rebours.

- Ala fin du comptage, un signal sonore retentit.

- Appuyer sur n'importe quelle touche pour désactiver le signal sonore.
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FONCTION TIMER ZONE DE CUISSON:
permet d'éteindre une zone de cuisson apreés une durée configurée
-Appuyer sur la touche de la zone de cuisson a régler.

- Appuyer @

[+ [+ ][ +]

- La zone Timer est activée : (=) (=] (=]
- Appuyer sur les touches etl=] pour régler le Timer.

L+ |+ L+

J

[(=]|L=]
@ e

[ CT) ]
Zone 1:heures

Zone 2 : dizaines de minutes

Zone 3 : minutes

Temps maximum réglable : 9 heures 59 minutes

- Apreés 5 secondes, le Timer commencera le compte a rebours.

- Ala fin du comptage, la zone de cuisson concernée s'éteint et un signal
sonore retentit.

- Appuyer sur n'importe quelle touche pour désactiver le signal sonore.

FONCTION DE CHAUFFAGE AUTOMATIQUE :

configure la puissance maximale pendant une durée prédéfinie et re-
vient au niveau de puissance précédent.

-Appuyer sur la touche de la zone de cuisson a régler. Le point en bas a

droite s'allume

- Faire glisser le doigt vers la droite dans le sélecteur de niveau de puissance
et s'arréter au niveau souhaité. La fonction ne peut étre activée que pour les
niveaux 1a 8.

0123456789
- —

- Maintenir enfoncé le niveau sélectionné pendant 3 secondes
3 sec

0123456789
- —

- L'écran de la zone de cuisson indique I'activation de la fonction

Tableau de durée de la fonction :

Durée de la fonction de chauffage automatique
(secondes)

1 48
144
230
312
408
120
168
210

Niveau de puis-
sance

Fonction non disponible

V(O | |IN|[aojlun|dlw]|N

Fonction non disponible

- Alafin du temps, la fonction se termine et la zone de cuisson est remise au
niveau de puissance précédemment réglé.



Pour désactiver la fonction de CHAUFFAGE AUTOMATIQUE :
1 - Attendre la fin du temps de la fonction
ou

2 - Appuyer sur le bouton de la zone de cuisson pendant 3 secondes

-la fonction se termine et la zone de cuisson est remise au niveau de puissan-
ce précédemment réglé.

ou

3- Si un niveau de puissance plus faible qu'avant la fonction de chauffage
automatique est réglé, la fonction est désactivée.

FONCTION RECALL:
permet de récupérer les réglages de cuisson avant une extinction invo-
lontaire du plan de cuisson.

- Effectuer les étapes suivantes dans les 6 secondes suivant l'extinction in-
volontaire

- Allumer le plan de cuisson @

- La touche pause clignote

- Appuyer sur la touche pause

La fonction RECALL permet de réinitialiser le fonctionnement des zones de
cuisson, les fonctions Timer et le Chauffage rapide. Les autres fonctions ne
seront pas restaurées.

QUOI FAIRE EN CAS DE PROBLEMES

DU PLAN DE CUISSON

Le plan de cuisson ou les zones de cuisson ne s’allument pas :
. Le plan n'est pas branché au réseau électrique.

. Le fusible de protection est déclenché.

. Controler que le bloc n'est pas actif.

«  Lestouches sont couvertes d'eau ou graisse.

. Un objet est positionné sur les touches.

L
Le symbole est affiché — .
. II'n’y a pas de casseroles sir la zone de cuisson.

. Le conteneur utilisé n'est pas compatible avec I'induction.
. Le diamétre du fond de la casserole est trop petit par rapport a la zone
de cuisson.

Le symbole [E] est affiché :
. Débrancher et rebrancher le plan de cuisson.
D Contacter le Service d'assistance aprés-vente.

L'une des zones ou tout le plan de cuisson s’éteint :

. Le systeme de sécurité contre la surchauffe est actif ;

. Le plan de cuisson ou une zone de cuisson est resté allumé pendant
trop longtemps ;

. Une ou plusieurs touches sont couvertes ;

. L'une des casseroles est vide et le fond s'est surchauffé.

Le Ventilateur continue a fonctionner aprés I'extinction du plan :

. Ce n'est pas une anomalie : le ventilateur continue a protéger la central
électronique du dispositif.

. Le ventilateur s'arréte automatiquement.

CODES D'ERREUR DU PLAN DE CUISSON

En cas d'erreur, le dispositif affiche les codes d'erreur a des fins d'assistance.
L'écran de la zone de cuisson affiche le code d'erreur en alternant « E » avec
d'autres symboles et chiffres.

Code Description Causes Solution
d'erreur possibles
E Activation conti- | - Objets métall- | - Déplacer les objets
+ nue d'une touche | iques au-dessus | métalliques
+0+3 du clavier - Sécher I'eau
-del'eau surle
clavier

E7, 11

@ Température in- - zones - Permettre Iélimin-
+ terne supérieure | couvertes ou ation de la chaleur
+2+1 ag85°C insuffisamment | interne
ventilées
Configuration - erreur de - Contacter le sup-

ou trop basses

ue, aune
défaillance

du systéme
électrique ou a
une connexion
électrique
incorrecte

erronée configuration port technique
+3+1
@ Tensions d'ali- Surcharge due | - Contacter le sup-
+ mentation inter- | a une décharge | port technique
+4+2 nes trop élevées atmosphérig-

E7, 11

+4+7

Pas de commu-

nication entre le
clavier et les mo-
dules inducteurs

- Cable de
communication
endommagé ou
débranché

- Module
inducteur
endommagé

- Contacter le sup-
port technique

E], [

+2+0

E7, 11

+2+2

E], [

+3+5

E7, [

+3+6

Erreur interne
du clavier de
commande

- Contacter le sup-
port technique

.,

Les limites de
température ont
été dépassées
dans la zone de
cuisson

- Casserole vide
- type de casse-
role inadéquate
- casserole

ou verre trop
chaud

- remplir la casserole
- utiliser une cassero-
le appropriée

- retirer la casserole
et laisser la zone
refroidir

Casserole inadég-
uate

- La casserole
contient peu
de matériau
ferritique

- La casserole a
créé une erreur
dans le module
inducteur

- Défaillance de
l'inducteur

- Utiliser une casse-
role appropriée

- Retirer la casserole,
attendre 8 secondes
et réessayer

- Contacter le sup-
port technique

Configuration
erronée

- erreur de
configuration
de l'inducteur

- Contacter le sup-
port technique

Pas de commu- - Cable LIN - Contacter le sup-
+5 nication entre défectueux ou port technique
le clavier et le débranché - Controler le bran-
générateur - Branchement | chement électrique
électrique des borniers
erroné - Contacter le sup-
- Panneinterne | port technique
- Erreur de - Contacter le sup-
configuration port technique
Alimentation - Tension - Vérifier que la
+6 erronée d'alimentation tension d'alimenta-
hors seuil de tion soit correcte :
fonctionnement | tension et fréquence.
- Fréquence - Contacter le sup-
de la tension port technique
d'alimentation
incorrecte
- Défaillance de
l'inducteur

Défaillance inter-
ne de l'inducteur

- Contacter le sup-
port technique

a1
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Le ventilateur de | - Ventilateur sale | - Nettoyer les bou-
+8 refroidissement -Ventilateur en | ches d'aération
ne fonctionne pas | Panne - Contacter le sup-
port technique
Sonde de -Sonde de - Contacter le sup-
= +9 température température port technique
de l'inducteur de l'inducteur
défectueuse défectueuse
@ Défaillance inter- - Contacter le sup-
+ ne de l'inducteur port technique
La sonde de - verre trop - Refroidir le verre
+ température de chaud - Contacter le sup-
linducteuraune | -sonde port technique
valeur fixe défectueuse

Remarque:

Les défaillances ne sont pas toutes détectées automatiquement par le sy-
stéme, par exemple, en cas de défaut de I'alimentation électrique de l'inter-
face utilisateur.

FONCTIONNEMENT HOTTE DE CUISINE

QUAND FAUT-IL ALLUMER LA HOTTE ?

Allumer la hotte au moins une minute avant de commencer a cuisiner pour
canaliser les fumées et les vapeurs vers la surface d'aspiration.

Au terme de la cuisson, laisser la hotte en fonction jusqu'a I'aspiration compléte
de toutes les vapeurs et odeurs : grace a la fonction Timer, il est possible de
programmer |'arrét automatique de la hotte au bout de 15 minutes de fonc-
tionnement.

QUELLE VITESSE CHOISIR ?

vitesse (1): maintient I'air pur avec de faibles consommations d'électricité.
vitesse (2): conditions normales d'utilisation.

vitesse (3): présence de fortes odeurs et vapeurs.

vitesse (4): élimination rapide des odeurs et vapeurs.

BOITIER DE COMMANDE TACTILE DE LA HOTTE

o

ON/OFF

Pression bréve : Mise en marche/arrét de la hotte

Pression longue : Activation du cycle automatique (A) de fonction-
nement de

la hotte en fonction de la puissance des plaques.

®As + O

Les vitesses sont signalées par
les lampes LED présentes sur les

+ Augmentation de la vitesse de | touches :
1a4
_' Vitesse 1
I
Vitesse 2

Diminution de la vitesse de 4 | . —', Vitesse 3

al L g

= 2 vitesse 4

(LED « + » clignotante)

Allumage / extinction lumiére
Pression bréve : allume et éteint
Pression longue : voir le manuel de la hotte

TIMER (LED rouge clignotante)

Arrét automatique apres 15 min.

La fonction se désactive (LED rouge éteinte) si :

- Vous appuyez une autre fois sur la touche TIMER @)
- Si vous appuyez sur la touche ON/OFF “h).
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Si le boitier de commande est totalement inactif, avant de
contacter le service d'Assistance technique, couper momen-
tanément (environ 5”) I'alimentation électrique de l'appareil él-
ectroménager, de préférence au moyen de l'interrupteur général,
pour rétablir le fonctionnement normal.
Si cette opération ne s'aveére pas efficace, contacter le service d'Assistance
technique.

SYNCHRONISATION PLAN-HOTTE :

- SANS TELECOMMANDE
- Appuyer sur la touche d'association sur la hotte (voir le manuel de la hotte)

- Appuyer sur la touche nel piano cottura

- AVEC TELECOMMANDE
- Associer la radiocommande a la hotte conformément a la notice de la hotte

- Appuyer sur la touche E du plan de cuisson jusqu'a ce que le point numérig-

ue sur l'écran commence a clignoter

- Appuyer sur nimporte quelle touche de la télécommande. Le plan de cuisson
mémorise le méme code que la télécommande.

- La hotte peut étre contrélée a la fois depuis la télécommande et depuis le plan
de cuisson.

GENERER UN NOUVEAU CODE
- La procédure doit étre effectuée sur le plan de cuisson

- Appuyer sur ¢ +®jusqu’é ce que I'écran affiche clignotant

- Appuyer surlatouche = pendant quelques secondes.
- Pour associer la hotte, répéter la procédure de SYNCHRONISATION

RETABLISSEMENT DU CODE CONFIGURE EN USINE
- La procédure doit étre effectuée sur le plan de cuisson

- Appuyer sur ¢ +®jusqu’é ce que l'écran affiche clignotant

- Appuyer surlatouche e + pendant quelques secondes.
- Pour associer la hotte, répéter la procédure de SYNCHRONISATION



NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant de nettoyer le plan de cuisson, s'assurer qu'il est a température
ambiante.

Toujours nettoyer le plan de cuisson apres chaque emploi a lI'aide d'un
détergent spécifique pour vitrocéramique.

ATTENTION!
Pour le nettoyage n’utiliser jamais un appareil a vapeur.

N'utiliser pas de produits contenant :
- agents corrosifs (soude, acides, ammoniaque).
- agents abrasifs (poussiéres ou pates).

N'utiliser pas d'objets pointus ou abrasifs.
Aprés le nettoyage essuyer |'appareil a I'aide d'un chiffon souple.

CONSEILS D'ENTRETIEN

Nous vous recommandons de nettoyer régulierement votre table de cuisson, si
possible & chaque fois que vous avez fait la cuisine. Evitez d'utiliser une éponge
grattante ou un produit a récurer, ainsi que des nettoyants chimiques abrasifs
comme les nettoyants pour fours en aéro sols ou les détachants, mais aussi les
produits d'entretien pour salles de bains ou nettoyants universels.

Quelques minutes d'inattention suffisent...

Ne laissez pas la table de cuisson chaude entrer en contact avec du plastique,
une feuille d’aluminium, du sucre ou encore un reste d'aliment sucré tombe sur
la table de cuisson chaude. Veillez a les éloigner rapidement - a I'aide d'un ra-
cloir métallique approprié - de la zone de cuisson car ils risqueraient, en fondant,
d'endommager la surface. C'est pourquoi il est recommandé, avant de cuisiner
avec des aliments fortement sucrés, d'appliquer sur la zone de cuisson un net-
toyant spécial approprié.

Simple comme bonjour, un résultat éclatant en trois étapes:

Pour nettoyer efficacement la table vitrocéramique, commencez d'abord par éli-
minerles salissures grossiéres et les restes d'aliments avec un racloir métallique
approprié.

Versez quelques gouttes d'un produit nettoyant liquide approprié sur la table de
cuisson refroidie, puis frottez avec un essuie-tout ou un chiffon propre.

Rincez ensuite la table de cuisson avec un chiffon humide, puis séchez-la avec
un chiffon propre. Terminé!

Comment puis je identifier un racloir approprié pour verre vitrocéra-
mique?

. Racloir en métal (il ne pourra pas fondre ou prendre feu)

. Racloir facile de vérrouiller / déverouiller

. La lame est fixée, stable et ne se déplace pas

. La lame est intacte, propre et inoxydable

. Racloir certifié par un institut de contréle

. Manuel d'utilisation et consignes de sécurité disponibles
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Le symbole de la poubelle barrée reporté sur l'appareil en votre

ELIMINATION EN FIN DE VIE
possession indique que le produit est un DEEE, c'est-a-dire

B« Déchet d'Equipements Electriques et Electroniques » et par

conséquent il ne doit pas étre jeté dans la poubelle non sélective (c'est-a-
dire avec les « déchets urbains mixtes »), mais doit étre géré séparément afin
d'étre soumis aux opérations spécifiques pour sa réutilisation, ou bien a un
traitement spécifique, pour enlever et éliminer en mode sir les éventuelles
substances nuisibles pour I'environnement et extraire les matieres premieres qui
peuvent étre recyclées. L'élimination correcte de ce produit contribuera a
sauvegarder de précieuses ressources et a éviter de potentiels effets négatifs
pour la santé de 'homme et pour l'environnement, qui pourraient étre causés
par une élimination inappropriée des déchets.

Nous vous prions de contacter les autorités locales pour de plus amples détails
sur le point d'élimination désigné le plus proche. Des amendes pourraient étre
appliquées pour I'élimination incorrecte de ces déchets, conformément a la
législation nationale.

INFORMATIONS SUR LELIMINATION DANS LES PAYS DE L'UNION
EUROPEENNE

La directive communautaire sur les appareils DEEE a été transposée en mode
différent par chaque nation, par conséquent si l'on souhaite éliminer cet
appareil nous conseillons de contacter les autorités locales ou le revendeur pour
demander la méthode d'élimination correcte.

INFORMATIONS SUR  LELIMINATION DANS
N'APPARTIENNENT PAS A L'UNION EUROPEENNE
Le symbole de la poubelle barrée est valable seulement dans ['Union
Européenne : si I'on souhaite éliminer cet appareil dans d'autres pays, nous
conseillons de contacter les autorités locales ou le revendeur pour demander la
méthode d'élimination correcte.

f} ATTENTION!

Le Fabriquant se réserve le droit d'apporter des modifications aux appareils
a tout moment et sans préavis. Limpression, la traduction et la reproduction,
méme partielle, du présent manuel doivent étre autorisées par le Fabricant.

Les informations techniques, les représentations graphiques et les spécifications
présentes dans ce manuel sont indicatives et non divulguables.

La langue de rédaction du manuel est l'italien, le Fabricant n'est pas responsable
déventuelles erreurs de transcription ou de traduction.

LES PAYS QUI
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
Y ADVERTENCIAS

Estas advertencias se han redactado para
su seguridad y la del resto de personas; le
rogamos que lea atentamente este manual
antes de instalar o de usar el aparato o
realizar operaciones de limpieza en el mismo.

El Fabricante declina toda responsabilidad por
posiblesdanosquepuedanserprovocadosdirecta
o indirectamente a personas, animales o cosas
debido al incumplimiento de las advertencias de
seguridad indicadas en este manual.

Es muy importante que conserve este libro de
instrucciones del equipo para consultas futuras.

Si el equipo debe venderse o cederse a otra persona,
compruebe que se adjunte el manual, de manera que
el nuevo usuario pueda estar informado sobre el fun-
cionamiento de la campana y sobre las advertencias
correspondientes.

Exija piezas de recambio originales.

@ Destino de uso

« Esta placa de coccién estd destinada a su
empleo en ambito doméstico para preparar y
mantener caliente la comida.

« Noinstale la placa de coccidn en exteriores ni la
exponga a agentes atmosféricos (lluvia, viento,
etc.).

« Cualquier otro uso no esta admitido.

« Los nifos cuya edad no sea inferior a los 8
anos y las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas y sin
experiencia ni los conocimientos necesarios,
pueden usar el equipo siempre que estén
bajo supervision o hayan recibido las
correspondientes instrucciones para el uso
seguro del equipo y para la comprension de los
peligros relacionados con este.

« Los ninos no deben jugar con el equipo.

« Los nifos no deben realizar sin vigilancia la
limpieza y el mantenimiento destinados al
usuario.

« Noseausente nunca cuando la placade coccién
esté funcionando.

@ Peligro de quemaduras

« Utilice el bloqueo de los mandos para impedir
que personas no autorizadas puedan acceder al
aparato solas.

« Posicione las asas y los mangos de las sartenes 'y
las ollas de manera que los nifnos no las puedan
tocar.

a4

e Apague las zonas de coccién después del uso.
» No apoye ningun objeto de metal en las zonas de
coccién encendidas.

@ Seguridad técnica

e Las operaciones de instalacion deben

efectuarlas instaladores competentes y
cualificados, siguiendo cuanto se indica en este
manual y respetando las normas en vigor.
Si el cable de alimentacién u otros componentes
estuvieran danados, la placa de coccion NO
debe utilizarse: separe la placa de cocciéon de la
alimentacion eléctricay pongase en contacto con el
Revendedor o con un Centro de Asistencia Técnica
autorizado para la reparacion.

No cambie la estructura eléctrica, mecanica y
de funcionamiento del equipo.

No trate de realizar por si solo reparaciones o
sustituciones: las intervenciones realizadas
por personas no competentes y cualificadas
pueden provocar danos, incluso graves, a cosas
y/o personas que no estan cubiertos por la
garantia del fabricante.

Antes de instalar la placa de coccién, controle
la integridad y funcionalidad de cada una de
sus partes: si se notan anomalias no realice
la instalacion y pdéngase en contacto con el
revendedor.

La instalacion eléctrica a la cual se conecta

la placa de coccion debe respetar las

normas correspondientes 'y tener
obligatoriamente una conexion a tierra segun
las normas de seguridad del pais de uso; ademas
debe respetar las normativas europeas sobre la
proteccién contra interferencias radio.

+ Los datos de conexidn (tension y frecuencia)
indicados en la placa de datos de la placa de
coccion tienen que corresponder con los de la
red eléctrica.

Compare estos datos antes de la conexién.
En caso de duda, consulte con un electricista.

+ No utilice la placa de coccién antes de haberla
instalado.

+ Estd prohibido el uso de la cocina de induccién
en aparatos en movimiento.

« Noabra nunca la envoltura del aparato.

« Falmec garantiza el respeto de los estandares
de seguridad solo con los recambios originales.

« El aparato no estd pensado para su
funcionamiento con temporizador externo ni
con mando a distancia.



Cualquier modificacion en la instalacion eléctrica de-
berd ser realizada sélo por un electricista cualificado.

En caso de problemas de funcionamiento del equi-
po, no intente solucionar el problema por si solo y
pdngase en contacto con el vendedor o un centro de
asistencia autorizado para la reparacion.

Durante la instalacion de la campana, des-
conecte el equipo quitando el enchufe o
accionando el interruptor general.

ADVERTENCIAS PARA SU USO

. Antes de poner a funcionar el aparato por primera vez, quite las posibles
peliculas protectoras y adhesivas.

. Durante su uso, las ollas y las vajillas pueden causar ruido que puede
depender de:

- un nivel de potencia elevado.
- materiales diferentes del fondo de las ollas.

. No utilice nunca agua para apagar el fuego. Desactive la zona de
coccién. Apague las llamas con una tapa, una manta ignifuga o algo
parecido.

. No conserve objetos inflamables en los cajones situados bajo la placa
de coccion. El portacubiertos debe estar hecho de material resistente
al calor.

. No caliente ollas o sartenes vacias y compruebe siempre que las ollas
tengan en su interior una cantidad minima de liquidos.

. Apague siempre la placa de coccién después de su uso.

. Compruebe constantemente la cocciéon en caso de utilizar grasas y
aceites, ya que pueden inflamarse con rapidez.

. Caliente grasas y aceites como mucho durante un minuto y no utilice
nunca la funcién Booster.

. Preste atencién a no quemarse durante y después del uso del
dispositivo.

. Asegurese de que ningun cable eléctrico fijo o movil del dispositivo
entre en contacto con el cristal o una sartén caliente.

. No utilice la placa de coccién para calentar botes.

. No aplique ningun tipo de cubierta a la cocina de induccion.

. Los cables eléctricos tienen que entrar en contacto con la placa de
coccion.

. Se aconseja proteger las manos del calor utilizando las correspondientes
agarraderas. Utilice exclusivamente guantes o agarraderas secas.

. Utilice Unicamente ollas y sartenes con una base lisa y magnética
adecuada para placas de induccién.

. Evite que el azucar, los materiales sintéticos o peliculas de aluminio
entren en contacto con las zonas calientes. Estas sustancias, durante
el enfriamiento, pueden provocar grietas u otras alteraciones
en la superficie vitrocerdmica: apague el dispositivo y quitelo
inmediatamente de la zona de coccién aun caliente

. Mueva las ollas levantandolas para no rayar la superficie de la placa de
coccion.

. Las ollas y la placa de coccion tienen que estar perfectamente limpios
antes de entrar en contacto.

. iNo deje caer ninguin objeto sobre la placa de coccién!

VAN

ELECCION DE LAS OLLAS
Ollas adecuadas para induccion:
Las ollas con fondo completamente magnético, suficientemente ancho y
perfectamente plano son las adecuadas para su uso en placas de induccion.
El fondo puede magnetizarse si se adhiere un iman a cualquier punto del
fondo de la olla.

El uso de ollas con fondo irregular puede dificultar la deteccién de laollay
su calentamiento.

Ollas adecuadas (ejemplos):

- Ollas de acero esmaltado con fondo grueso

- Ollas de hierro fundido con fondo esmaltado
- Ollas de acero inoxidable multicapa

Utilice solamente ollas con fondo magnético.
No se admiten otros materiales.
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- Ollas de acero inoxidable con fondo ferritico

Tamano del fondo de la olla:

58 cm % <370
« ! >/ 2090
<@ 90 i
v 28110 X290
- v 20110
X <2190
v 20230
78cm | =
Oo
X <@90 \ 4 v 22110
v/ 22110 m))( <2110
v =@130
X <2190 ‘
v 29230 @

Ollas no adecuadas para induccion:
Las ollas con fondo no magnético o sélo parcialmente magnético, con un
tamano inferior al minimo indicado y no perfectamente plano no son aptas

para su uso en placas
%X

de induccién.

Ollas no adecuadas

(ejemplos):

- Ollas de cobre

- Ollas de aluminio

- Ollas de cerdamica

- Ollas de barro

- Ollas de acero inoxidable

. Utilice ollas de dimensiones adecuadas para la zona de coccién deseada.

. Utilice siempre una olla o sartén en cada zona de coccién, incluso en
funcién BRIDGE.

. No coloque platos calientes sobre los botones sensores y las luces, ya
que pueden dafar los componentes electronicos que se encuentran
debajo.

Mantenga los mandos y los pilotos siempre limpios.

. No conserve objetos metalicos directamente debajo de la placa de
coccion.

. Si fuera posible, utilice siempre tapas para evitar dispersiones de calor.

. Cocinar con poca agua.

. Después de haber empezado a asar o a cocer la comida, lleve el nivel de

potencia a un nivel mas bajo.
>j< ﬁ
—
4+ +*

A

+* 4+ 2

St

Induction
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INSTRUCCIONES DESEGURIDADY ADVERTENCIAS

Advertencia para personas con marcapasos:

tenga en cuenta que se genera un campo electromagnético en las inme-
diaciones del dispositivo cuando esta funcionando. La posibilidad de que la
operacion del marcapasos se vea afectada es muy remota.

En caso de duda, comuniquese con el fabricante del marcapasos o su médico.

El campo electromagnético de la placa de coccién puede poner en peligro la
operacién de los objetos magnetizables. Tarjetas de crédito, dispositivos de
salvamento, calculadoras de bolsillo, etc. no deben encontrarse cerca de una
placa de coccién encendida.

Los objetos metalicos guardados en un cajon debajo de la unidad pueden lle-
gar a ser incandescentes si la unidad se utiliza durante un periodo de tiempo
prolongado. No almacene objetos metdlicos en un cajén colocado directa-
mente debajo de la placa de coccion.

El aparato esta equipado con ventiladores de enfriamiento. Si hay un cajon
debajo del aparato empotrado, se debe colocar un separador entre el cajén
y la parte inferior del aparato para asegurar que se mantenga la ventilacion
necesaria de la placa de coccién y que los ventiladores no se obstruyan.

Nunca use dos bandejas o cacerolas al mismo tiempo en una sola drea de
coccién o en un area de coccién rectangular o en un area de coccién Bridge.

AN

Desconecte el interruptor general, si no va a usar el equipo durante un periodo
de tiempo prolongado.

Antes de realizar cualquier tipo de limpieza o de mantenimiento,
desconecte el equipo desenchufandolo o usando el interruptor
general.

INSTALACION

parte reservada al personal cualificado

JAN

CARACTERISTICAS TECNICAS

Los datos técnicos del aparato se encuentran en unas etiquetas colocadas den-
tro.

Antes de instalar, lea atentamente el cap. "INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS".

POSICIONAMIENTO
No instale la campana en exteriores ni la exponga a agentes atmosféricos (lluvia,
viento, etc.).

PLACA DE COCCION
CONEXION ELECTRICA

(parte reservada solo a personal cualificado)
Antes de efectuar cualquier tipo de operaciéon en la cocina,
desconecte el equipo de la corriente eléctrica.
Asegurese de que no estén desconectados o cortados los hilos
eléctricos montados dentro de la cocina:
en caso contrario, pongase en contacto con el Centro de Asistencia mas
cercano.
Para la conexion eléctrica consulte con el personal cualificado.
La conexidn debe realizarla conforme a las disposiciones de ley en vigor.
Antes de conectar la cocina a la red eléctrica, controle que:

. la tensién de red corresponda a la referida en los datos de la placa situada
dentro de la cocina;
. la instalacion eléctrica cumpla la normativa y pueda soportar la carga

(véanse las caracteristicas técnicas presentes dentro de la cocina);
. el enchufe y el cable de alimentacién no entren en contacto con
temperaturas superiores a los 70 °C;

. la instalacion de alimentacién tenga una conexion eficiente de tierra
conforme a las normas vigentes;

. la toma usada para la conexion sea facilmente accesible una vez instalada
la cocina.

En caso de:

. aparatos equipados con cable sin enchufe: el enchufe debe ser de tipo
“normalizado”. Los cables deben conectarse de la siguiente forma: amarillo-
verde para la puesta a tierra, azul para el neutro y el hilo marrén para la fase.
El enchufe ha de conectarse a una adecuada toma de seguridad.
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. aparato fijo sin cable de alimentacién ni enchufe, usar un dispositivo que
asegure la desconexion de la red, con una distancia de apertura de los
contactos que permita la desconexién completa en las condiciones de la
categoria de sobretension |Il.

Estos dispositivos de desconexién deben preverse enlared de alimentacion
en conformidad con las reglas de instalacién.

El cable de tierra amarillo/verde no debe ser interrumpido por el interruptor.

El fabricante se exime de toda responsabilidad en caso de que se incumplan las

normas de seguridad.

SEGURIDAD DE LA PLACA DE COCCION

Apagado de seguridad

Si una zona de la cocina supera el tiempo maximo de encendido a la misma
potencia, se apaga automaticamente y aparece la indicaciéon del calor
residual.

Para volver a poner en funcién la zona de placa de coccién, toque los botones
necesarios.

Nivel de
potencia

Duracién
méxima de
funciona-
miento en
horas

1,5 1,5 5min

La placa de coccion se apaga automaticamente si uno o varios mandos
permanecen cubiertos durante mas de 10 segundos.

Para restablecer el correcto funcionamiento:

- quite los objetos del panel de mandos.

- limpie el panel de mandos.

- vuelva a encender la placa de coccién y la zona interesada.

Dispositivo anti recalentamiento

Antes de que los elementos de la placa de coccion se recalienten, el
control reduce la potencia utilizada siguiendo este proceso de medidas de
proteccion:

- Desactivacién de booster y power booster, si estuvieran encendidos.

— Reduccién del nivel de potencia configurado.

- Apagado de la zona de coccién en cuestion.

En el display de las zonas de coccién aparece el mensaje "E2".

Se puede volver a poner en funcionamiento la zona de coccién cuando la
indicacion de averia se apaga.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

PARA EL MONTAJE

Instale la placa de coccién solo después de haber instalado los muebles altos
y bajos de la placa de coccién.

Asegurese de que las encimeras se hayan contrachapado con aglutinante
termorresistente, para que no sufran deformaciones o separaciones.

VAN

Esta prohibido instalar el aparato encima de frigorificos o congeladores,
lavavajillas, lavadoras o secadoras.

Conexion de la cocina

red Conexion Secciéon Cable de Calibre
del cable | alimenta- | del
cion seccio-
nador
220V - 240V~ 5 HO5VV-F v
50/60Hz 1P+N /2P 3x4mm HO5RR-F 25A




380V - 415V~ 4x25 HO5 VWV -F .
50/60Hz 2P+N mm? HosRR-F | '°A
380V - 415V~ 5x2.5 HO5VV-F .
50/60Hz 3P+N mm? HosRR-F | 1A

* calculado con el factor de simultaneidad, de conformidad con la norma EN 60 335-2-6.

OCTA

58 cm

9 Power Level: 1.5 kW =]
Booster (P): 1850 W

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

9 Rower Level: 1.4 kW
Booster (P): 2.1 k!

@200
9 Power Level: 2.3 kW\
Booster (P): 3 kW

Max power: 7.4 kW

BOTONERA

[+ + +] = @ |
[=] ] [s] [T a&5H | 4
(= = -]
0123456789 |Q@ g B

Mando

descripciéon

Placa de cocciéon ON/OFF. En caso de que no se acti-
ve ninguin otro mando, la placa se apaga automatic-
amente después de unos segundos

Boton de bloqueo de los mandos.
Bloqueo del teclado para evitar mandos accidentales

Tecla de pausa.
Suspende la coccidn. Ver funcion PAUSA

Tecla de funcién KEEP WARM.
mantiene los alimentos calientes

Q|| =] =

Tecla CHEF COOK.
Activa 3 zonas de coccidn con potencias diferentes de
calentamiento.

0123456789

Selector del nivel de potencia
Ajusta la potencia de la zona de coccién seleccionada
enunaescalade0a9

Tecla Booster.
Ajusta la potencia de la zona de coccién seleccionada
al maximo disponible

78 cm

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

@200

B Power Level:

Booster (P): 3 kW

23k

@250

9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 1500 W =
Booster (P): 1850 W

@200

b Power Level:

Booster (P): 3 kW

2.3k

@250

9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

Max power: 7.4 kW

a7

ol | o

Hy=xii
Hj=xip

Area del temporizador.

Muestra el temporizador ajustado.

Las teclas y L=Jaumentan o disminuyen el valor
mostrado en la pantalla correspondiente.

Las cifras corresponden de izquierda a derecha: Ho-
ras, decenas de minutos, minutos.

Area de las zonas de coccion.

Muestra y selecciona la zona de coccién correspon-
diente:

- Frontal izquierda

- Traseraizquierda

- Frontal derecha

- Trasera derecha

Temporizador de la zona de coccion.
Muestra la activaciéon del temporizador vinculado a la
zona de coccion correspondiente

Visualizacién de la
pantalla

descripcién

Zona de coccidn en Stand-by

=1
[}
'] Zona de cocciodn seleccionada
L.
- Nivel de potencia seleccionado
R

Power boost: méxima potencia de coccién

[
I,
ﬁ Indicador de calor residual
(]
Funcion Keep warm (mantener caliente) activa-
, ' da
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FUNCIONAMIENTO Y

USO DE LA COCINA DE INDUCCION

USE SOLO OLLAS PARA PLACAS DE INDUCCION.

Cuando se enciende una zona de coccidn, el fondo de la olla se calienta.

La zona de coccién se calienta solamente gracias al calor que la olla le
transmite.

La induccién detecta automaticamente las dimensiones de la olla.

La potencia de calentamiento tiene que elegirse en funcion de qué se quiere
cocinar.

A continuacion se muestra una breve tabla:

AREAS DE REGULACION
1-2 Fundir Salsas, mantequ!lla,
chocolate, gelatina
Calentar -
Platos precocinados
2-3 Montar Arroz, flan y platos cocinados

Verduras, pescados,

Descongelar
9 productos congelados

3-4 | Vapor Verduras, pescado, carne

4-5 Hervir Patatas cocidas, sopas, pasta
Verduras frescas

6 -7 | Cocina afuego bajo Carne, higado, huevos,
salchichas

Goulash, redondos, callos

'—' Funcion Bridge (zaona ampliada) activada Secuencia descripcién
[N} Las pantallas de las zonas de
p

— ~y 4l5hs 5

') La olla no esté presente en la placa o no se de- EQ% coccién muestran: .

w tecta. ® 1 E E 4 | Pulse las cuatro zonas en el sentido
= de las agujas del reloj.

') Funcién de pausa activada

11 =0 Suelte la tecla
T Funcién de bloqueo para nifos activada La pantalla de la zona de coccién
o .

muestra el simbolo )
- - — - o alternando con el numero de

1 Funciona de calentamiento automatico activada D D D ol D parametro

1 === La zona del temporizador muestra
— 01234567809FP @

el ajuste actual del pardmetro

El parametro para ajustar la
potencia es UO.

Pulse la zona del temporizador

biar el valor de la potenci
— = para cambiar el valor de la potencia
= )
= L D ajustada.

=== Pulse en el selector de nivel de
01234567 s+9 P @ D D potencia:

- a laizquierda para disminuir el
valor,

- a la derecha para aumentarlo

Valor de potencia
] "
D E D Minimo: 2,8 2,8 kW
=== Maximo: 7,4 7,4 kW
0123456785 P () H H Incremento de ajuste: 0,1 kW
4+ (4] (@ (@
LI L]
= = o Pulse para salir del ajuste del
0123456789FP ® . D parémEtro

Para guardar los cambios y salir del
menu:
- pulse la tecla ON/OFF ®

durante 2 segundos.

a

WM
[J[==]H
i [I[cIH

0123456789 FP

EENNE
[Je [ ]6

Para salir del mend sin guardar los
cambios:
- pulse la tecla

7 -8 | Cocinar
Freir

Patatas, roscas, pasteles

Filetes, tortillas

Freir, llevar a hervor .
Hervir

P Freir, Llevar a
hervor

Llevar a hervor grandes
cantidades de agua

Nota: el tiempo de calentamiento de las placas de coccién de induccion es
menor respecto de las placas de coccién de gas.

PROCEDIMIENTO DE CAMBIO DE POTENCIA
ATENCION: La reduccién de la potencia conlleva una limitacién de
A los niveles de potencia que se pueden ajustar en las zonas indivi-
duales. Estas limitaciones se gestionan automaticamente por el
dispositivo.

Secuencia descripcion
Con la placa apagada
Pulse la tecla ON/OFF
\l/ Antes de 3 segundos, pulse de
nuevo la tecla ON/OFF (D,

La teclal™ comienza a parpadear

Mantenga pulsada la tecla

ENCENDIDO AUTOMATICO DE LA ZONA DE COCCION

- Encienda la placa de coccion ®
- Coloque la olla, no vacia, en la zona de coccién

- La tecla correspondiente a la zona se enciende automaticamente
- El selector del nivel de potencia se activa iluminando el nivel 0

0123456789

- Pulse la tecla de la zona de coccion que desee ajustar. El punto inferior

derecho se ilumina

- Ajuste el nivel de potencia deseado.

AJUSTE DEL NIVEL DE POTENCIA:
- Deslice el dedo hacia la derecha en el selector de nivel de potencia y deténg-
ase en el nivel deseado.

0123456789
- —

- La pantalla de la zona de coccién seleccionada muestra el nivel de potencia

ajustado:
B| __>



- Pulse la tecla P para activar el nivel Booster.

La pantalla de la zona de coccién seleccionada muestra .

El nivel Booster se mantiene durante un maximo de 5 minutos, tras los cuales
el nivel de potencia se eleva a 9.

APAGAR LA ZONA DE COCCION:
- Deslice el dedo hacia la izquierda en el selector del nivel de potencia y
deténgase en el nivel 0.

0123456789
G

- La pantalla de la zona de coccidn seleccionada muestra el nivel de potencia

O;

NOTA: Todas las zonas de coccion pueden apagarse al mismo tiempo:
pulse durante 2 segundos la tecla 0}

En la pantalla de las zonas de coccién aun muy calientes, aparecera el

simbolo: . No toque las zonas de coccidon mientras el piloto esté
encendido.

FUNCION BRIDGE (ZONA AMPLIADA):

- Esta funcion permite el funcionamiento conjunto de las zonas de coccién:
OCTA, para el uso de cacerolas como las de pescado o las grandes rectangu-
lares.

é
‘j

- Una senal acustica avisa de la activacion de la funcion,
las pantallas muestran:
P

- Ajustar el nivel de potencia deseado.

- Pulse simultdaneamente los botones de las dos zonas de
coccion que desea emparejar. ATENCION se pueden aco-
plar solamente las zonas de coccién OCTA

Para deshabilitar la funcién BRIDGE:
- Pulse los botones de las dos zonas de coccion emparejadas al mismo tiem-

po.

FUNCION KEEP WARM (MANTENER CALIENTE)
mantiene los alimentos calientes

El nivel de potencia esta comprendido entre Oy 1

- Pulse la tecla de la zona de coccidn que desee ajustar.

El punto inferior derecho se ilumina

- Pulse la tecla Keep Warm . La pantalla de la zona de coccién indica la

activacién de la funcién

Para desactivar la funcion KEEP WARM:
- Pulse la tecla de la zona de coccidn con la funcion Keep Warm activa
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- Pulse la tecla Keep Warm @

FUNCION CHEF COOK:
activa 3 zonas de coccion con tres potencias diversas de izquierda a de-
recha

- Pulse la tecla Chef Cook @ Las pantallas de las zonas de coccién indican
la activacion de la zona y el nivel de potencia.

Para desactivar la funcion CHEF COOK:

- Pulse la tecla Chef Cook @

FUNCION DE PAUSA

suspende el funcionamiento de todas las zonas de coccion.

- Pulse la tecla de pausa
- Las pantallas de las zonas de coccién indican la activacion de la funcion de
pausa

La funcion de pausa puede mantenerse activa hasta 10 minutos, tras los cua-
les el aparato se apaga.

Para desactivar la funcion PAUSA:

- Pulse la tecla de pausa . La tecla empieza a parpadear

- Pulse cualquier tecla excepto la tecla de pausa.

- La funcion se desactiva y las zonas de coccion reanudan su funcionamiento
antes de la activacién de la funcién Pausa.

NOTA: La interrupcion y el restablecimiento de la alimentacion eléctrica
desactivan la funcién PAUSA.

FUNCION DE BLOQUEO DE MANDOS:
desactiva todas las teclas del aparato para evitar su activacion acciden-
tal al limpiar la placa de coccion.

=0
- Pulse la tecla de bloqueo de los mandos durante 1 segundo

Todas las teclas, excepto las de bloqueo de comandos y ON/OFF @
estan desactivadas.

Para desactivar la funcion de BLOQUEO DE MANDOS:
- Pulse la tecla de bloqueo de mandos durante 1 segundo

FUNCION DE BLOQUEO PARA NINOS:

desactiva el funcionamiento de todas las teclas

- IMPORTANTE: Realice todo el procedimiento en 10 segundos

- Pulse durante 3 segundos la tecla de una zona de coccién m
- Suelte la tecla y deslice el dedo hacia la derecha en el selector del nivel de
potenciade0a9

0123456789
—
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- La pantalla de la zona de coccién indica la activacion de la funcién E

Para desactivar la funcién de BLOQUEO DE NINOS:
- IMPORTANTE: Realice todo el procedimiento en 10 segundos

- Pulse durante 3 segundos la tecla de una zona de coccion E
- Suelte la tecla y deslice el dedo hacia la izquierda en el selector del nivel de
potenciade 9a0

0123456789
G

FUNCION TIMER (temporizador)

le permite establecer una hora después de la cual sonara una alarma
acustica.

- Pulse la zona del temporizador

e

temporizador.

- La zona del temporizador se activa:

- Pulse las teclas y (=] para ajustar el

o[ v ]}
| (]|
COIER|T

Zona 1: horas

Zona 2: decenas de minutos

Zona 3: minutos

Tiempo maximo ajustable: 9 horas 59 minutos

- Después de 10 segundos, el temporizador comenzara la cuenta atras.
- Al final del recuento, sonara una sefal acustica.

- Pulse cualquier tecla para desactivar la sefal acustica.

FUNCION DE TEMPORIZADOR DE ZONA DE COCCION:
permite apagar una zona de coccion después de un tiempo determinado
- Presione la tecla de la zona de coccidn que desea ajustar.

- Presione

[+ [+ ] [+]

- La zona del temporizador se activa: [ = ] [ = ] [ = ]
- Pulse las teclasC+] y (=Jpara ajustar el temporizador.

L+ L+ I+

[=]]lL=]
@&

[ CT) ]
Zona 1: horas

Zona 2: decenas de minutos

Zona 3: minutos

Tiempo maximo ajustable: 9 horas 59 minutos

- Después de 5 segundos, el temporizador comenzara la cuenta atras.

- Al final de la cuenta atras, la zona de coccién correspondiente se apagard y
sonara una sefal acustica.

- Pulse cualquier tecla para desactivar la sefal acustica.
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FUNCION DE CALENTAMIENTO AUTOMATICO:

establece la potencia maxima durante un tiempo preestablecido y vuel-
ve al nivel de potencia anterior.

- Presione la tecla de la zona de coccidon que desea ajustar. El punto inferior

derecho se ilumina

- Deslice el dedo hacia la derecha en el selector de nivel de potencia y
deténgase en el nivel deseado. La funcién solopuede activarse para los
niveles 1 a 8.

0123456789
- —

- Mantenga pulsado el nivel seleccionado durante 3 segundos
3sec

0123456789
- —

- La pantalla de la zona de coccién indica la activacion de la funcién

Tabla de duracién de la funcién:

Tiempo de la funcion de calentamiento au-
tomatico (segundos)
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144
230
312
408
120
168
210

Nivel de potencia

—_

Funcién no disponible

nv 2 VT e T BN I e NN (O, [ B SN BN VI | 9]

Funcién no disponible

- Al finalizar el tiempo, la funcion finaliza y la zona de coccion se restablece
al nivel de potencia previamente ajustado.

Para desactivar la funcién de CALENTAMIENTO AUTOMATICO:
1 - Espere al final del tiempo de la funcién
o bien

2 - Pulse el botén de la zona de coccién durante 3 segundos

- la funcion finaliza y la zona de coccién se restablece al nivel de potencia
previamente ajustado

o bien

3 - Si se ajusta un nivel de potencia inferior al anterior a la funcién de calenta-
miento automatico, la funcion se desactiva.

FUNCION DE RECALL (RECUPERACION):

permite recuperar los ajustes de coccion antes de un apagado involun-
tario de la placa de coccién

- Realice los siguientes pasos antes de que transcurran 6 segundos desde una
desconexion involuntaria

- Encienda la placa de coccion @
- La tecla de pausa @ parpadea

- Pulse la tecla de pausa

La funcién RECALL restablece el funcionamiento de las zonas de coccién, las
funciones del temporizador y el calentamiento rapido. Las demas funciones
no se restableceran.



QUE HACER EN CASO DE PROBLEMAS

PLACA DE COCCION

La placa de coccion o las zonas de coccion no se encienden:
- La cocina no esta conectada a la red eléctrica.

- El fusible de proteccion ha saltado.

- Compruebe si el bloque no esta activo.

- Los botones estén cubiertos de agua o de grasa.

-Un objeto esta posicionado en los botones.

L(

Aparece el simbolo .

- No hay ninguna cacerola en la zona de coccién.

- El contenedor utilizado no es compatible con la induccion.

- El didametro del fondo de la cacerola es demasiado pequero respecto a la
zona de coccion.

Aparece el simbolo [E]:
- Desconectar y volver a conectar la placa de coccién.
- Pongase en contacto con el Servicio de asistencia pos venta.

Una de las zonas o toda la placa de coccion se apaga:

- El sistema de seguridad anti calentamiento esta activo;

- La placa de coccion o una zona de coccion ha permanecido encendida
durante demasiado tiempo;

- uno o varios botones estan cubiertos;

- una de las ollas esta vacia y el fondo se ha recalentado.

El ventilador sigue funcionando después de haber apagado la cocina:

- Esto no es una anomalia: el ventilador sigue protegiendo la centralita
electrénica del dispositivo.

- El ventilador se detiene automaticamente.

CODIGOS DE ERROR DE LA PLACA DE COCCION

En caso de error, el dispositivo muestra los codigos de error a efectos de asi-
stencia.

La pantalla de la zona de coccion muestra el cddigo de error alternando "E"
con otros simbolos y niumeros.

Cédigo Descripcion Posibles Remedio
de error causas
E Activacion conti- | - Objetos - Retire los objetos
+ nua de unatecla | metdlicos sobre | metalicos
+0+3 el teclado - Seque el agua
- Agua sobre el
teclado
E Temperatura - Zonas de - Permita la disipa-
+ interna superior ventilacién cién del calor interno
+2+1 a85°C cubiertas o insu-
ficientes

Configuracién - Error de confi- | - Contacte al servicio

E1, 1]

incorrecta guracién técnico
+3+1
E Tensiones de Sobrecarga - Contacte al servicio
+ alimentacion in- debida a una técnico
+4+2 terna demasiado | descarga at-

mosférica, a un
fallo del sistema
eléctricoo a
una conexion
eléctrica incor-

altas o bajas

recta
E No hay comu- - Cable de - Contattare I'Assi-
+ nicacioén entre comunicacion Contacte al servicio
+4+7 el teclado y los dafado o de- técnico
modulos induc- sconectado
tores - Médulo induc-
tor danado
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E7, 11

Error interno
del teclado de

- Contacte al servicio
técnico

creado un error
en el médulo
inductor

- Fallo del
inductor

+2+0 mandos
], [
+2+2
C
1,11
+3+5
1,11
+3+6
Se han superado | - Olla vacia - Llenelaolla
+2 los limites de -Tipo de olla - Utilice una olla
temperaturaen la | inadecuada adecuada
zona de coccion - Olla o vidrio - Retire la ollay deje
demasiado que la zona se enfrie
calientes
Olla inadecuada - Laolla tiene - Utilice una olla
+3 poco material adecuada
ferritico - Retire la olla, espere
-Laollaha 8 segundos y vuelva

aintentarlo
- Contacte al servicio
técnico

Configuracién

- Error de con-

- Contacte al servicio

- Averia interna
- Error de confi-

incorrecta figuracion del técnico

inductor
No hay comu- - Cable LIN - Contacte al servicio
+5 nicacién entre defectuoso o técnico

el tecladoy el desconectado - Controle la

generador - Conexion conexion eléctrica
eléctrica equi- de las regletas de
vocada bornes

- Contacte al servicio
técnico

funciona

- Fallo del venti-
lador

guracion - Contacte al servicio
técnico
Alimentacion -Tension de ali- | - Compruebe que la
+6 incorrecta mentacion fuera | tensién de alimen-
derango tacién es correcta:
- Frecuenciade | tensiony frecuencia
la tension de - Contacte al servicio
alimentacion técnico
incorrecta
- Fallo del
inductor
Fallo del inductor - Contacte al servicio
= +7 interno técnico
El ventilador de - Ventilador - Limpieza de los
+8 refrigeracion no sucio conductos de venti-

lacién
- Contacte al servicio
técnico

Sonda de tempe- | - Sonda de - Contacte al servicio
+9 ratura del induc- | temperatura técnico
tor defectuosa del inductor
defectuosa
E Fallo del inductor - lCor)tacte al servicio
=+ interno técnico
La sonda de —yidrio d.ema— - Enfrie el vidrio N
+ temperatura del siado caliente - Contacte al servicio
inductor tiene un | - Sonda de- técnico
valor fijo fectuosa

Nota:

El sistema no puede eliminar autométicamente cada fallo, por ejemplo, en

caso de defecto de la fuente de alimentacién de la interfaz de usuario.
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FUNCIONAMIENTO

¢CUANDO HAY QUE ENCENDER LA CAMPANA?

Encienda la campana al menos un minuto antes de comenzar a cocinar para
transportar los humos y vapores hacia la superficie de aspiracion.

Cuando finalice la coccion, deje en funcionamiento la campana hasta que se
aspiren todos los vapores y los olores; con la funcién Temporizador, es posible
configurar el apagado automatico de la campana después de 15 minutos de
funcionamiento.

{QUE VELOCIDAD SELECCIONAR?

velocidad (1): mantiene el aire limpio con bajos consumos de energia eléctrica.
velocidad (2): condiciones normales de uso.

velocidad (3): presencia de olores fuertes y de vapores.

velocidad (4): eliminacion rdpida de olores y vapores.

BOTONERA TACTIL DE LA CAMPANA

28 DA

ON/OFF

Impulso corto: Encendido apagado de la campana

Impulso largo: Activacion automatica del ciclo (A) de funciona-
miento de la

campana en funcion de la potencia de las placas.

+ O

Los led presentes en los botones
indican las velocidades:
+ Aumento de la velocidad ]
dela4 | Velocidad 1
1
L velocidad 2
|
| _Velocidad 3
Reduccion de la velocidad | =) (Z
dedal = 1 Zvelocidad 4
(led "+" intermitente)

Encendido / Apagado luz
Impulso breve: encendido y apagado
Impulso largo: consulte el manual de la campana

TIMER (Led rojo intermitente)

Apagado automético tras 15 min.

La funcién se desactiva (Led rojo apagado) si:
- Se presiona otra vez la tecla TIMER ().

- Se presiona la tecla ON/OFF (’%‘).

Si el panel de mandos esta totalmente inactivo, antes de contactar

con el servicio de asistencia técnica, corte temporalmente

(unos 5”) la alimentacion eléctrica al electrodoméstico, en lo po-
sible, a través del interruptor general, para restablecer el funcionamiento
normal. Si este procedimiento no resulta eficaz, péngase en contacto con
el servicio de asistencia técnica.

SINCRONIZACION PLACA-CAMPANA:

- SIN MANDO A DISTANCIA
- Pulse la tecla de asociacion en la campana (consulte el manual de la campana)

- Pulse la tecla ¢ nel piano cottura

- CON MANDO A DISTANCIA

- Asigne el radiomando a la campana tal como se indica en las instrucciones de
la campana

- Pulse la tecla de la placa de coccién hasta que empiece a parpadear el

punto digital de la pantalla D
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- Pulse una tecla cualquiera del mando a distancia. La placa de coccion me-
moriza el mismo cédigo del mando a distancia.

- La campana puede controlarse tanto desde el mando a distancia como desde
la placa de coccion.

GENERAR UN NUEVO CODIGO
- El procedimiento debe ejecutarse en la placa de coccion

- Pulse ¢ +CL) hasta que la pantalla visualiza intermitente

- Pulselatecla — durante unos segundos
- Para combinar la campana, repita el procedimiento de SINCRONIZACION

RESTABLECIMIENTO DEL CODIGO DE FABRICA
- El procedimiento debe ejecutarse en la placa de coccion

- Pulse ¢ +CL) hasta que la pantalla visualiza intermitente

-Pulselatecla — + durante unos segundos
- Para combinar la campana, repita el procedimiento de SINCRONIZACION

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

VAN

Antes de limpiar la placa de coccidn, asegurese de que esté a temperatura
ambiente.

Limpie siempre la placa de coccidon después de cada uso con un detergente
especifico para vitroceramicas.

{ATENCION!
Para la limpieza, no utilice nunca un aparato de vapor.

No utilice productos que contengan:

- agentes corrosivos (sosa, dcidos, amoniaco).
- agentes abrasivos (polvo o pastas).

No utilice objetos con punta ni abrasivos.

Después de la limpieza, seque el aparato con un pafo suave.

CONSEJOS UTILES PARA SU CUIDADO

Le aconsejamos que limpie su vitrocerdmica con frecuencia, lo ideal es que lo
haga después de cada uso.

Evite las esponjas que raspen y los agentes abrasivos. Evite también los produc-
tos de limpieza quimicos agresivos como los pulverizadores para hornos o los
quitamanchas, asi como los productos de limpieza universales o para el bafio.

Basta un descuido ...

No permita que la encimera caliente entre en contacto con plastico, el papel de
aluminio, el azdcar o alimentos con azlcar acaben en la vitrocerdmica

caliente. Le aconsejamos que los retire con la mayor rapidez posible del drea
de coccién caliente con una rasqueta metélica adecuada. Si se funden, podrian
dafar la vitrocerdmica. Por eso, antes de

cocinar alimentos con un elevado contenido en azdcar, aplique un producto de
limpieza adecuado.

Resultado brillante en tres sencillos pasos:

Para una limpieza a fondo, retire primero la suciedad més llamativa y los restos
de comida con una rasqueta metdlica adecuada.

Cuando la placa ya esté fria, vierta unas gotas de un producto de limpieza ade-
cuado sobre la vitrocerdmica y pase un papel de cocina o un pafo limpio.

A continuacion, frote la vitrocerdmica con un pafno himedo y séquela con un
pafno limpio. jListo!

;{Como identifico una rasqueta adecuada para vitroceramica?
Rasqueta de metal (no se derrite ni se incendia)
Rasqueta facil de bloquear / desbloquear
La cuchilla esté fijada, es estable y no se desplaza
La cuchilla estd intacta, limpia y es inoxidable
Rasqueta certificada por un instituto de control
Manual de usuario e instrucciones de seguridad disponibles



ELIMINACION AL FINAL DE LA VIDA UTIL

ﬁ El simbolo del contenedor tachado que se encuentra en su equipo
indica que el producto es un RAEE, es decir, un "Residuo de

Aparatos Eléctricos y Electrénicos" y, por tanto, no se puede

eliminar en la basura, sino que se tiene que eliminar por separado siguiendo
las operaciones correspondientes para su reciclaje, o someterse a un tratamiento
especifico para eliminar de forma segura las sustancias daninas para el medio
ambiente y extraer las materias primas que se pueden reciclar. La eliminacion
correcta de este producto contribuye a salvar importantes recursos y evitar
potenciales efectos negativos para la salud humana y para el medio ambiente,
que podrian ser causados por una eliminacion inapropiada de los residuos.
Por favor, péngase en contacto con las autoridades locales para obtener mayor
informacién acerca del punto de eliminacion mas cercano. Se podrian aplicar
sanciones por la eliminacion incorrecta de estos residuos, segun la legislacion
nacional.

INFORMACION ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES DE LA
UNION EUROPEA.

La directiva comunitaria sobre los equipos RAEE ha sido acatada de forma diversa
en cada pals, por tanto, si quiere eliminar este equipo, le sugerimos ponerse en
contacto con las autoridades locales o el revendedor para obtener informacion
sobre el método de eliminacién correcto.

INFORMACIONES ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES QUE NO
PERTENECEN A LA UNION EUROPEA.

El simbolo del contenedor tachado es vélido solo en la Unién Europea: si quiere
eliminar este equipo en otros paises, le sugerimos ponerse en contacto con las
autoridades locales o el revendedor para obtener informacién sobre el método
de eliminacion correcto.

Q {ATENCION!

El fabricante se reserva el derecho a realizar cualquier cambio a los equipos en
cualquier momento y sin previo aviso. La impresién, traduccion y reproduccion
de este manual, incluso parcial, se deben realizar con la autorizacion del
fabricante.

Las informaciones técnicas, las representaciones gréaficas y las indicaciones
presentes en este manual son indicativas y no se pueden divulgar.

El idioma original del manual es el italiano, y el fabricante se exime de toda
responsabilidad por posibles dafos de transcripcion o traduccion.
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YKA3AHUA NO BE3OMNMACHOCTH

M NPEAQYNPEXAEHNA

Cnepyiowne mepbl NPefoCTOPOKHOCTU CO-

CTaBJIeHbl AN Bawen 6e3onacHoOCTn 1 6e3-

onacHoctu apyrux. Mpocum BHUMATENbHO

npoyectb KX NpeXae 4eM WUCNONb30BaTb
WM OCYLLeCTBAATb OUYUCTKY Npubopa.

M3rotoBuTENb OTKNOHAET NIIOGYI0 OTBETCTBEHHOCTU
3a NPAMOW UM KOCBEHHDBIN Yluep6, NpUYNHEHHbIM
nogAM, MMYLLECTBY MAN [OMALUHMM >KUBOTHbIM
BCNeACcTBMe HecobnoaeHna ykasaHui no 6esonac-
HOCTW, NPUBELEHHbIX B HACTOSALLEM PYKOBOACTBE.

PekomeHayeTcA XpaHUTb PYKOBOACTBO BMeCTe C
npubopom ob6opygoBaHuem pana 6yayuwiero wuc-
Nnonb30BaHuA.

B cnyuae npopaxm vnv nepeaaum annapata Apyromy nuLy,
ybeanTbCa, UTo nepedaeTca Takke U PYKOBOACTBO, UTOOb
HOBBI/ NOMb30BATENb MOT O3HAKOMUTLCS C GYHKLMOHUPO-
BaHMEM BbITAXKMN 11 COOTBETCTBYIOLLMMU NPERynpexaeHi-
AMK.

TpeboBaTb OpUTVHaNbHbIE 3aMYacTy.

@ Ha3sHaueHume

«  BapouHas naHenb npefHa3HauyeHa Ansa NnpuroTos-
NEeHNA 1 pa3orpesa NULLM B JOMALUHKX YCOBUAX.

+ BapouHyto naHenb Henb3A yCTaHaBNMBaTb Ha OT-
KPbITOM BO3fyXe WUiu B MecTax, rae oHa MoXeT
noABepraTbCA BO3AenCTBunio aTMocdepHbIX ABne-
HUA (QoXKaA, BeTpa U T.4).

« Jloboe ncnonb3oBaHMe, OTIMYalOLLEeeca OT Bbl-
LeyKa3aHHbIX He JoMnyCKaeTcA.

+  [prnbopom mMoryT nonb3oBaTbCA AETU BO3PACTOM
He MeHee 8-Mu NeT, Noamn C OrpaHNyYeHHbIMU Gui-
31YeCKUMM, YMCTBEHHbBIMU U CEHCOPHbBIMW BO3-
MOXHOCTAIMU, HEOMbITHblE UK He obnagatowime
HeoOXOAUMBIMU 3HAHUAMW NOAW, NPU YCNIOBUK,
YTO HaxXoZATCA NoA NPUCMOTPOM WM NOcAe cne-
umanbHOro obyyeHna no 6e3onacHoMy MCMosb-
30BaHNIO YCTPOWNCTBA M OCO3HAHNA CBA3AHHbIX C
3TVM ONacHOCTEN.

«  [leTn He JOMKHbI UrpaTb € NPUGopoM.

«  OumnctKy 1 yxon NaHenu He JONMXHbl OCYLLIECTB-
nATb getr 6e3 npucmoTpa.

« He octaBnanTe BKNIOYEHHYIO BapOYHYIO MaHenb
6e3 npucmorTpa.

ffi OnacHocTb 0XKOros

«  Vicnonb3yiite KnaBuwwy 610KMPOBKN KOMaHZ Ans
NpefoTBPaLLEHNA BKOYeHMA Npubopa HeaBTo-
PY30BaHHbIMW ILIAMNA.

«  MCMOMb3yemylo nocyay crnefyeT CTaBUTb TaK, YTo-
6bl pyuKM ObINV OTBEPHYTbI OT Kpas 1 AeTU He MO-
rV 4OTParMBaTbCA A0 HUX.
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+  BbikntoyanTe 30HbI Harpeea nodcdsie ncnojib3oBa-
HWNA.

« He knagute metannnyeckmne npeameTbl Ha BKIO-
YeHHble 30Hbl Harpesa.

@ TexHUKa 6e30MacHOCTUA

+  YcTaHOBKY AOMKHbI BbINONHATL KBannduumpo-

BaHHble OMbITHblE YCTAaHOBLYNKN B COOTBETCT-
BN C YKa3aHNAMU HaCTOALLLEro pyKoBoAcCTBa 1
AeNCTBYIOWVMA HOPMATMBHbIMU TpeboBaHUA-
Mu.
B cnyyae noBpexpeHWA WHypa nNUTaHUA wnu
APYTX KOMMOHEHTOB, BapouHyio naHenb HE
cnegyet UCNosnb30BaTh: OTCOEAMNHNTE ee OT CeTn
SNEKTPONUTaHWA 1 06paTUTECH K MecTHOMY [lnnepy
UK B aBTOPM30BaHHbIN LieHTp CeparcHoro Obcny-
KMBAHNA.

He BHOCUTbL B an/|60p NeKTpnyeckne, mexaHumn-
yeckmne n ¢yHKuMOHaﬂbele Nn3MeHeHUnA.

He nbiTaiitecb caMOCTOATENIbHO YMHUTB NPU6GOP
Unn 3amMeHUTb ero getanu. PaboTbl, BbINOIHEH-
Hble HEKOMMETEHTHbIMU JIIOAbMU U HEKBaNU-
$UMPOBaHHbIM NMEepPCOHANIOM, MOTYT HaHecTu
ywiep6, B TOM uncne, cepbesHbIi, UMyLLecTBY 1/
NN NNLAM, Ha KOTOPbIX HE pacnpoCTpaHsaeTcs
rapaHTua 3roToBUTENS.

+ [lpexpe yem NpUCTyNaTb K YCTaHOBKE BapOYHOM
nAnTbl, ybeamTecs B LENOCTHOCTU U NCNPABHOCTY
BCEX ee yacTel. B cnyyae obHapyeHWA KaKux-
nMbo aHOManNuin He NPUCTYNANTE K YCTAaHOBKE, a
obparuTech K gnnepy.

A dneKTpuyeckasa cucTtema, K Kotopou nop-
K/IoYaeTcA BapoyHas NaHenb, foMKHa ObiTb
BbIMONIHEHa B COOTBETCTBMM C [AEeNCTBYIOLMMU
HOpMaMu, UMeTb 3a3emMnsioLee YyCTPOMCTBO, OT-
Beyalowiee TpeboBaHMAM CTpaHbl, B KOTOpOW
yCTaHOBJIEHa N/INTA, a TaK)Ke YA0BNeTBOPATb Tpe-
60BaHNAM eBpONencKNX HOPMaTMBOB MO paguno-
nomexam.

+  JneKkTpuyecKue XapakTepucTvKa JSUHUA dSnek-
TpPONWTaHWA (HanpsaXeHWe W 4YacToTa) AOMKHbI
COOTBETCTBOBATb [AaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha Tab-
NNYKe BapOYHOW NaHenu.

[poBepbTe COOTBETCTBME BbllLEyKa3aHHbIX AaH-
HblX, NpeXxae YyeM MOAKIIYNTb MaHesb K dfekK-
TPUYECKOWN CETW.

B cnyuae comHeHunIn 06paTnTeCh K SNEKTPUKY.

+ He ncnonb3ynTte BapouHyo naHenu Ao ee ycra-
HOBKM.

+ 3anpeLllaeTca MCNonb3oBaTb MHAYKLUMOHHYIO Ma-
HeNb Ha ABWXKYLLMXCA annapaTtax.

+ Karteropuyecku 3anpeLyaeTca OTKPbIBaTb KOXYyX



npubopa.

- Falmec rapaHTMpyeT cooTtBeTcTBME npubopa
CTaHAapTaM 6e30MacHOCTU TONbKO MPW UCMOSb-
30BaHUM OPUTMHASbHBIX 3aMaCHbIX YacTen.

« [pnbop He paccuntaH ANA noakIyeHna K
BHELLUHeMY TaliMepy WM UCMONb30BaHNA MNyfbTa
AVNCTaHUMOHHOTO YrpaBfieHus.

Jtobble HeobxoAVMble V3MEHEHWA 3NeKTPUYEeCKom
CUCTEMbI OSKHbI BbIMONHATLCA KBANMPULIMPOBAHHbIM
SNEKTPUKOM.

B cnyyae HewucnpaBHoW pabotbl npubopa He
MblTakTeCb CaMOCTOATENIbHO YCTPaHUTb HEMONAAKY,
a obpallantecb K Aunepy WM B aBTOPM3OBAHHLIN
LIEHTP CEPBMCHOMO OOCYKMBAHWA.

Bo BpPEeMA YCTAaHOBKU BbITAXKU cJieayeT OT-

KNIO4YnTb I1p|/|60p, BblHYB BWIKY U3 poO3eT-
K niam BoCnoOJib3oBaBLWNCb NMaBHbIM BblKJ1lO4Ya-
Tenem.

YKA3AHUA NO BE3OMNACHOCTW U MPEAYNPEXAEHNA

[>|

o [pexae Yem BKIIOUNTb NPUBOP NEPBbIN Pas, CHAMUTE 3aLyNUTHbIE
NAEHKV U HAKNenKn.

. Mpw paboTe nprbopa ycTaHOBIEHHAA Ha HEM NOCYa MOXET co3/aBaTb
LUYM, NPUYMHON KOTOPOI MOTYT ObITb:

- BbICOKUIA YPOBEHb MOLLHOCTH.
- MaTepuasbl AHULIA NOCYAbI.

. He ncnonb3yiiTte Boay AnA TyleHVA nnaMeHn. BoikntoumnTte 30Hy Harpe-
Ba. TylumTe NnaMs C NOMOLLbIO KPbILLKW, OFTHECTOMKOW TKaHbIO UK aHa-
NOrMYHOro MaTepuana.

. He xpaHuTte npeamMeTbl U3 ropioyero Matepuana B AWMKax o Bapoy-
HOW NaHesnblo. JTOTOK AnA CTONOBbIX NPMOOPOB AOMXKEH ObITb 13 Kapo-
CTOMKOro MaTepuana.

. W36eraiitTe nogorpesa nycTo Nocyfbl; BCeraa NpoBepAiiTe Hanuune B
Hel [JOCTaTOYHOrO KONMYeCTBa KNAKOCTY.

. BbikniouaiiTe BapoUHyto naHesb Nocne NCNofb30BaHMA.

. MocToAHHO cneanTe 3a NPUrOTOBNEHVEM GNIOA C NCMOMb30BaHMEM Ma-
C/a 1 XK1pa, Tak Kak CyLlecTBYeT OMacHOCTb BO3ropaHus.

. Moporpes Xunpa unmn macna ocyLLecTBAATbL B TeUeHre He 6onee oAHOI
MUHYTbI 6€3 1CMoMb30BaHNA BYCTEPHON GYHKLMN.

. O6paTTe BHUMaHMWe Ha To, 4Tobbl He 06XKeubCA Nocse NCNOoNIb30BaHUA
npubopa.

. Y6epnuTtech, UTo aneKkTpuyeckre kabenu npnbopa He HaXOAATCA B KOH-
TaKTe CO CTEKIOM WM ropsAYeli NOCyAoN.

. He ncnonb3yiite BapouHoi naHenv ana nogorpesa 6aHoK.

. He HaHocCKTe 3alUTHBIX MOKPBLITUIA Ha MOBEPXHOCTb WMHAYKLMOHHOW
naHenu.

. SneKTpuUyeckme NpoBofa He AOMKHbI HAXOAUTHCA B KOHTAKTe C MOBEpX-
HOCTbIO BApPOUHOW NaHesnn.

. [lnA 3awyTbl PyKy OT Temna NCnosb3yiTe NpefyCcMOTPEHHbIe ANiA SToM
Lenu npuxsatku. Micnonb3yiite TONbKO CyXune nepyaTky U NPUXBaTKU.

. Mcnonb3yiTe TONbKO KacTPIonv 1 CKOBOPOAbI C FMAfKUM Y MarHUTHBIM
[IHOM, NOAXOAALMM ANA UHAYKLMOHHBIX MOBEPXHOCTEN.

. M36eraiiTe KOHTaKTa caxapa, CUHTETUYECKUX MaTepuanoB Uan aniomMu-
HueBol GpoNbrn C ropAYMMN 30HaMK Harpesa. BbilweyKkasaHHble Belle-
CTBa MPU OXNaXAEHUV MOFYT BbI3blBaTb pacTpeckuBaHue unu apyrue
NOBPEXAEHNA CTEKNOKEPaMMUYECKON MOBEPXHOCTU: BbIKMOUMTE Npu-
60p 1 HeMe[IeHHO yAanuTe X C ropavyein NoBEPXHOCTU.

. MepemellaiTe KacTplonu, NOAHUMAA UX, He NepeaBUras Mo NOBEPXHO-
CTV BapOYHOI NaHesnu.

. KOHTaKTHble MOBEPXHOCTY NOCYAbl Y BAPOYHOIN NaHenn JOMKHbI ObITb
COBEPLUEHHO YNCTBIMU.

. He gonyckaiiTe nageHunn npeAMeToB Ha BapOUHYIO NaHenb !

Acnonb3yiiTe TonbKo nocyay ¢ peppomarHMTHbIM JHOM.
Wcnonb3oBaHme Apyrnx matepuasnos He AONYyCcKaeTcA.
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BbIBOP KACTPIOJ1b

KacTtpionu, nogxogsauwme gna UHAYKUNOHHOM NANTbI:

[lna ncnonb3oBaHWsA Ha MHAYKLMOHHON NAUTE NOAXOAAT TONbKO KacTpiony,

[IHO KOTOPbIX, MOSIHOCTBIO HAMArHNYMBAETCS, @ TaKXKe ABNAETCA JOCTaTOUHO

LUVPOKMM 1 MOSTHOCTbBIO MOCKUM.

[lHO HamarHM4YMBaeTCs, eC/IN MarHUT MPUCTAET K KaXKA0W TouKe AHa

KacTptonu.

Mcnonb3oBaHue KacTpiosib C HePaBHOMEPHbIM [JHOM MOXET NPenATCTBOBATb

06HapyXeHMI0 KaCcTpIoNn 1 e€ Harpesy. f 'y
1

MopxogAwme KacTponu (npumepbl):

- KacTptonu 13 amanvpoBaHHoW cTanu

TONCTbIM AHOM

- YyryHHble KacTpioniv C 3ManvpoBaHHbIM AHOM

- KacTptonu 13 MHOrocnomHom HepkaBetoLer cTanm
- Kactptonu n3 depputHOI HepKaBetoLel cTanm

Pa3mepbl fHa KacTptonu:

58 cm % <370
»
! v/ 2290
X <290 |
u
v 208110 X =090
v/ 20110
X @190
o
v/ 2@230
78 cm
<@ 90
| )x
X <09 | v 2@ 110
-«
<@ 110
v/ 22110 )X
v 22130
X <@ 190
<
v 20230

Kactpionu, He noaxoaAwme AnA UHAYKLMOHHON MANTDI:

[InA MHAYKUVIOHHOW MAIUTbI He NMOAXOAAT KaCTPoN, IHO KOTOPbIX He
HaMarH14MBaeTCs, WK TOJIbKO YaCTUYHO HaMarH14MBaeTCcs, U pasMepbl
MeHblle yKa3zaHHOro MUHUMYMa U {HO He 6e3ynpeyHo ninockoe.

He nopxopsawme kactptonm

(npumepbl):

- MefiHble KacTpronu

- ANtoMVHVEBbIE KacTpionu -

- Kepamuueckue Kactptonu

- [MWHAHbIE KacTptonn /
- Kactptonu n3 HepxasetoLLeit

cTanu

LLlymHOCTb BO Bpems NpuUroToBneHuns
KacTptonu MoryT npon3BoAnTb NOBbILIEHHDI YPOBEHb LYyMa BO
BPeMs NMPUroTOB/IEHUA: 3TO HEe ABNAETCA HapyLLUeHNEeM 1 He BINAET Ha
bYHKLMOHVPOBaHVe N3aenus.
YpoBeHb LuyMa 13[enuns 3aBUCHT OT TUMa KacTPIoIv 1 OT TUNa AHa;
Ecnu lwym HENPUATHBIN, PEKOMEHAYETCA 3aMEHUTb KacTpHoTio.
Ky»KKaHue, CBUCT, NoTpecKnBaHue 1 BUGpaLuy Bbi3BaHbl nepepayert
SHeprun Ha fHO KacTpionn 1 06pasytoTcs pasIMuHbIMK COCTaBAALUMA
maTepuanamu. OHu 3aMEeTHbI NMPW BbICOKNX YPOBHAX MOLHOCTA 11
MOHWKAKTCA NMPU CHKEHNN 3aJaHHOTO YPOBHA MOLLHOCTU.

Lym BHyTpeHHeli BeHTURALMNA: NpU6op OCHALLEH BEHTURALMEN ANA

PYCCUI



HaCTPOWKN BHYTPEHHEN TemnepaTypbl MHAYKLMOHHON NOBEPXHOCTH.
BeHTUNALMA MOXKET 0CTaBaTbCA BKIIOUEHHON Aaxe nocne
BbIK/IIOYEHNA Npubopa

. Mcnonb3yiite nocyay ¢ AnMameTpoM, COOTBETCTBYIOLLMM AVAaMETPY UC-
Nosib3yemoui 30Hbl HarpeBa.

. YcTaHOBWTE TONIbLKO OfHY CKOBOPOAY WM KacTPIONIO Ha KaX Ayt 30HY
Harpesa, Jaxe Npu BKoYeHun GyHkumm BRIDGE.

. He cTaBbTe ropauyyto nocyay Ha CEHCOpHbIE KNaBULLN U Ha CBETOBbIE WH-
AVKaTOPbl, MOCKOJbKY 3TO MOXKET MPUBECTM K MOBPEXAEHMIO PACTONOXKeH-
HOW MO, HUMI 3IEKTPOHUKM.
Copep»aTb KOMaH/Abl U MHANKATOPbI B YNCTOTE.

. He xpaHuTe MeTannnyeckue npegmeTbl HEMOCPEACTBEHHO MOJ, Bapoy-
HOW NaHenblo.

. Mo Mepe BO3MOXHOCTU, NCMONb3YIATE BCEraa KPbILWKK Ha nocyae, YTo-
6bl UCK5NOUUTD NOTEpM Tenna.

. [oToBbTE 6/110a B HEOOJIbLLOM KOJIMUYECTBE BOAbI.

. Mocne Hauyana npurotToBneHws 6atofga (Kapka unm Bapka) nepexnoun-

Te Nprbop Ha 6onee HU3KNIN YPOBEHb MOLLHOCTU.
e DK
+ E + * 2+ 2

B _(i[ﬁi_,?_zj T

=

Induction

BapOUHbBIMM MPUOOPaMK.
He ounLaTh BEITAXKY, KOTAa ee YyacTy elle He OCTbiN.

Ecnm ouncTKa BbINOHAETCA He B COOTBETCTBMM CO CMOCOOamMu 1 C UCMOMb30Ba-
Hyem CPpeAcTB, yKa3daHHbIX B HACTOALWMX MHCTPYKLUMAX, BO3MOXEH PUCK NOXKapa.
Korga BbiTaxKka He MCMNONb3YeTCA B TeYeHne ANnTesibHOro nepunofa BpemeHu,
HeOoOXOAVMO BbIKMOUNTL MMaBHbIY BbIKOYaTENb.

YCTAHOBKA

pasgen npeAHa3HayYeH TONbKO KBannduLMpoBaHHOMY nepcoHany

A

TEXHUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKIA
TexHnyeckue aHHble 3neKTponpubopa NpyBedeHsbl Ha STVKETKaX, KOTOpble HaxopATcA
BHYTPU.

FIpe)KAe YyeMm MpucTynatb K MOHTaxy, Cnefyer BHUMaTeNbHO npo4vectb M.

"TEXHUKA BE3OMACHOCTU U MEPbI NPEAOCTOPOXKHOCTU".

NO3MUMOHNPOBAHUE
He ycTaHaBNMBaTb BLITAXKY BHE MOMELLEHWI U B MeCTax, rle OHa noasepranach
6bl BO3AEMCTBIIO aTMOCOEPHBIX ABMEHNMI (HOX/b, BETEP U TA.).

BTYJIKA
YKA3AHWA MO BE3OMNACHOCTU U NPEAYNPEXAEH

MpepynpexaeHna ana Nyl C KAPANOCTUMYNIATOPOM:

yunTbiBaiiTe, 4TO B HEMOCPEACTBEHHOW 6nM30CcT OT paboTatoLiero
obopyfioBaHNA reHepupyeTcA 3neKkTpomarHutHoe mone. CyulecTByer
BO3MOXHOCTb TOFO, UTO KapAWOCTUMYNATOP €ro BOCMPUMET fa)ke Ha
flasilbHeM PacCTOAHNN.

B cnyvyae comHeHul obpalyaiitecb K M3roTOBUTENIO KapAUMOCTUMYNATOPa WAN K
nevatemy Bpavy.

DneKTpoMarHUTHOeE roJie BK/IOYEHHON BapOUYHON NaHeNn MOXeT Co3AaBaTbh
nomexu Ansa paboTbl HamarHMuMBatlwerocs obopypoBaHuA. KpeauTHble
KapTbl, YCTPOWCTBA AJ1A XpaHeHNA UHGOPMaLIMK, KapMaHHbIe KaslbKynATOPbI
W T.A. He AOMIKHbI HAXOAWTLCA B HEMOCPELCTBEHHON 6NM30CTY OT BKITOUYEHHO
BapOYHON NaHenu.

MeTannnyeckue npeameTbl, XpaHALMECH B ALYMKE, PACTIONOXKEHHOM MO NPUGOPOM,
MOryT packanATbCA B Clyyae MPOAOSKUTENbHOTO 1CMonb3oBaHuA npubopa. He
XpaHuUTe MeTaInyeckne npefmeThl B ALWMKE, PACMONOXEHHOM HEMOCPEeACTBEHHO
1o} BAPOUHOII NaHeNbHo.

Mprbop cHabxeH BeHTUNATOPOM oxnaxpaeHus. Ecnv nop BCTpOEHHbIM
NprbOPOM HaXOAWUTCA AWK, HEOOXOAMMO MPONOXWUTb MeXAy ALMKOM
N HKHeN uvacTblo npubopa pasfenvTenbHylo MeperopomKy, utobbl
obecneyntb HeOOXOAVMBIN BO3[yXOOOMEH [A BapOYHOW MaHenu u He
LONYCTUTb 3aropakrBaHUsA BEHTUNATOPOB.

Hukorga He ncnonb3yiiTe OAHOBPEMEHHO [iBE KAaCTPIONV WM ABE CKOBOPOZbI

Ha OAHOW BapOYHOI 30HE UM Ha MPAMOYTOJIbHOW BapOYHOW 30He, N6o B
BapouHol 3oHe PowerFlex.

A

He NPYKacaTbCA K BbITAXKE MOKPBIMW PyKaMW 1 HE MOJ1b30BaTbCA en, ctona 60-
CNKOM.

I'Iepen BbINONIHEHMEM nto6oi onepauun no 4YncTtke win TEeX06-
CNy>KUBaHUIO OTCOEANHNTDb annapaTt OT 3/IeKTPONUTaHUA, BbIHYB
BWJIKY N3 PO3€TKN WIN C NOMOLLbIO MMaBHOIO BblK/lloYaTens.

Korpa ﬂpm6op He 1CNonb3yeTcs, BCeraa nposepﬂme, 4YTO BCE 3neKTpnyeckmne
KOMMOHEeHTHI (CBeT, acnmparop) BbIKJTHOYEHbI.

06wt BeC NPeAMETOB, Pa3MeLeHHbIX UV MOABELEeHHbIX K BbITAXKe (rge 3To
npeaycMOTPEHO) He [OMKeH NpeBbIwaTh 1,5 K.

Habniofats 3a GpUTIOPHULIAMY BO BPEMA UCMONb30BAHWA: Pa3orpetoe Maco
MOKET BOCTIaMEHNTBCA.

HUKOrAa He MOMb30BATHCA BBITAXKON 63 METANNINUECKIX KIUPOYIABNMBAIOLIMX
GUNBTPOB; B 3TOM CJlyyae X1p 1 3arpsa3HeHa ocejatoT B Nprbope, oTpuLaTeb-
HO BINASA Ha ero paboTy.

ﬂOCTyﬂHbIe HaCTW BbITAXKKK MOTYT HarpeBaTbCa npu NCrojib3oBaH BMeCTe C
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NOAKMIOYEHUE K SNIEKTPUYECKOW CETU
(pa3pen npeaHa3HaueH TONbKO ANA KBaNMGMLMPOBaHHOIO NepcoHana)
Mepep BbinonHeHWeM No6bix PaboT Ha BapOUYHOI NaHeNn, oTcoe-
AVNHUTE NPUGOP OT CETU INEKTPONMUTAHUA.
Y6epuTecb, 4To BHYTPEHHME Kabenu BapoyHoIi MaHenun He oTcoe-
OVHWINCD U OTOPBANUCh.
B NPOTUBHOM CJlyyae, o6paTutecb B GamKailumii LEeHTP CepBUCHOTO 06-
CNy>KUBaHMA.
MoaknioueHne npubopa K 3NeKTPUYECKON CETU AOKHO BbIMOIHATLCA
KBanMeuLUMpoBaHHbIM NEPCOHANIOM.
MoaknioueHne JOMKHO OCYLECTBAATLCA Npu cobniofgeHnn TpeGoBaHuin

[eliCTBYIOLIEro 3aKoHoAaTeNIbCTBa.
Mepen nopkmioueHneM BapOYHOM MaHenb K NEKTPUYECKON CeTU MpoBepbTe

cnenyiolee:

. HanpsKeHVie CeTU MEKTPONUTaHNA COOTBETCTBYET HaMPSXKEHWIO, YKa3aH-
HOMY Ha 3aBOJICKOVI TabnnuKe, yCTaHOBIEHHOM BHYTPW NaHenu;

. 3NeKTPUYECKan CUCTemMa COOTBETCTBYET TPeOOBAHNAM [eCTBYIOLINX HOPM

N MOXET BblAEPKNBATb MPeLyCMOTPEHHYIO Harpy3Kky (CM. TeXHn4yecKne xa-
PAKTEPUCTUKI BHYTPW BAPOYHOM NaHenw);

. BUJIKa 1 WHYP NUTaHWA He OOJPKHbI MOABEPratbCA Temneparypam Bbille
70°G

. NIVHUA SNEKTPOMUTAHMA OCHalLEHa dOGEKTUBHOM 1 HAJEXKHOW CUCTEMO
3a3emsIeHVs, oTBeYatoLLel TPebOBaHNAM AeCTBYIOLIMX CTaHAAPTOB;

. [OCTYMHOCTb PO3ETKK, MCI'IOﬂb3y}OLLlel71Cﬂ ONA NTaHWA NaHenn.

B cnepytowmx cnyyaax:

. nprBopPbI CO LHYPOM Be3 BUMKM: UCMOMb3yeMas BIIKa JOMKHA ObiTb HOP-
Manv30BaHHOrO Tuna. [poBoAa AOMKHbBI ObiTb COeAMHEHBI CleyOLM
00pa3oM: KenTo-3eneHbln And 3a3eMNeHA, CUHUIA AN1A HEATPanu 1 Kopuy-
HeBbI ANA $asbl. Bunka fomxHa ObiTb MOAKMoYeHa K 6e30MacHON po3eTKe.

. GUKCMPOBaHHBI Nprbop 6e3 WHypa NUTaHNs 1 BUIKYM, obecneynsaroLero
OTCOe[JMHEHVE OT CETU C PACCTOAHNEM MEXAY PA3OMKHYTbIMI KOHTaKTamK,
obecneymBalol|m NoHoe pasbeanHeHune B ycnosuax il kateropun nepe-
HanpAXeHnA.

TV pasbeiHNTENbHbIE YCTPOICTBA OIKHbI ObITb MPEAYCMOTPEHDI B CETU
3NEKTPOMUTaHNA B COOTBETCTBIM C MPaBUIaMUN YCTaHOBKM.

MKENTO-38NEHbBIN NPOBOL 3a3EMIEHUS HE JOMKEH OTKII0UATbCA OTCEKAIOLIMM BbIKMIOYa-
TeNeM.

/I3roTOBUTENb HE HECET HIKAKOM OTBETCTBEHHOCTY B CJlydae HECOBMIOAEHUA Mpasii
6e30macHoOCTH.



YCTPOWCTBA BE3OMNMACHOCTU BAPOYHOW NA

3awuTHoe OTKAIoYeHne

B cnyyae, ecnum OAHOW 13 30H HarpeBa NpeBbILLAETCA BPeMA BKIIOYEHMA Npu
MaKCMMasibHOW MOLLHOCTI, OHA aBTOMATUYeCK/ OTK/IOYaeTCA 1 3aropaetca
NHOWKATOP OCTAaTOYHOrO Tenna.

[1nA NOBTOPHOro BKOYEHMA AAaHHOW 30HbI HarpeBa MPUKOCHUTEChb K COOT-
BETCTBYOLLUUM KNnaBuLLaMm.

YpoBeHb
MOLLHOCTU 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Makc.
BpemsA
BKIIOYe-
HUA, Y

5 min

BaquHaﬂ NnaHeJ/Ib aBTOMaTU4YeCKN OTKJTIOYaETCA, eCJi OfiHa NN HEKOTOpPbIe
KNaBuLWKn nepekpbiBakOTCA B TeHeHNE 6onble 10 CeKyHAa.

[ns nprBegeHwa npnbopa B HopmanbHoe pabouee COCTOAHNE:

- yoanvTe npeameTbl, HAXOAALLMECH Ha CEHCOPHbIe MepeKsoYaTenm.
- YNCTUTE 30HY CEHCOPHbIX NepektoyaTeneil.

- BKJTIOUMTE BAPOYHYIO NaHesb 1 KeflaeMyto 30Hy Harpesa.

YcTPOMCTBO 3aWMThI OT Neperpesa

YCTPONCTBO WCKSIOYAeT MeperpeB 3/IEMEHTOB BapOYHOM MaHenu mnyTem
YMeHbLUEHUA YPOBHS MCMOJIb3yeMOI MOLLHOCTY B CJIelyloLLieM NopAaKe:

- [e3akTnBauna GyHKUMIN MHTEHCUBHOTO Harpesa (booster, power booster),
€C/vi OHY BKJTIOYEHbI.

- YMeHblueHe 3aJaHHOTO YPOBHA MOLLHOCTH.

- BbikntoueHe 30Hbl Harpesa.

Ha grcnnee 30H HarpeBa BbICBEUMBAETCA COOOLLEHMEe 06 owmnbke "E2".

30Ha HarpeBa MOXeT 6biTb BHOBb BKJIIOUEHA MOC/IE UCHE3HOBEHUS COOBLLEHNS
06 oLwn6Ke.

YKA3AHWA NO BE3ONACHOCTHU

NP YCTAHOBKE

YcTtaHOBKa BapO“IHOIZ naHeslb OCyLeCTBIATCA TOJIbKO Nocne 3aBeplieHna
MOHTa)a 1 YCTaHOBKW HUXHUX N HaBECHbIX LIJKa(I)OB KYXHW.

Y6eautech, UTO 1A LUNOHNPOBAHWA CTONELHULbI 6bl1 NCNONb30BaH TEPMO-
CTOVIKUI KNEN, MHaye MOryT Npor3oiTh AedpopmaLyia U oTcTaBaHue.

3anpellaeTca yCTaHOBUTb MPUOGOP Haj XONOAMSIbHUKOM U MOPO3UIIKON,
NoCyOMOEYHOW, CTUPaSIbHOM MAaLIVMHON AN CYLUUAKOW Ans 6enbs.

3J'IeKTpIII‘IECKI/Ie coeAnHeHA naHenn:

Hanpsxe- CoepnHeHne | CeyeHne Kabenb Hom. Tok
Hue ceTn Kabens nuTaHUA pasbeau-
HUTens
220B-240B~ 3x4mm HO5VV-F | 25A*
50/60 Iy 1P+N /2P H 05 RR- F
380B-415B~ N HO5VV-F N
50/60Hz 2P+N 4x2.5Mm HO5RR - F 16 A
380B-415B~ N HO5VV-F N
50/60Hz 3P+N 5x2.5mm HO5RR - F 16 A

* BbIUMCNACTCA C yyeToM KodpduLmeHTa OAHOBPEMEHHOCTY B COOTBETCTBMMN CO CTaH-
paptom EN 60 335-2-6.

58 cm

OCTA 5
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

ower Level: 1.4 kW
Booster (P): 2.1k

@200
9 Power Level: 2.3 k
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 1.5 kW =]
Booster (P): 1850 W

Max power: 7.4 kW

78 cm

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

@200
B Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

@250
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

@200
D Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW
OCTA
9 Power Level: 1500 W =]
Booster (P): 1850 W

@250
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

Max power: 7.4 kW

KHOMO4YHAA NAHEJNb
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CumBon komaHabl | OnucaHune

BK/TIOYEHWE/BbIKNIOYEHWE BapoyHoii naHenu.
B cnyyae HeakTVBaLMK ApYrnx KOMaHz, BapoUHas
naHesnb aBTOMaTUYeCKM BbIK/lOYaeTca yepes
HeCKOJIbKO CEeKYH,

0

KHonKa 6510KMpOBKIU KOMaHA,.
BrokmpoBKa KnasvaTtypbl Ana npeaoTspatieHus
CIlyYalriHbIX KOMaHA
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KHonka nays3bl.
MpunocTaHaBnuBaeT npurotoBneHne nuwm. Cm.
dyHKumio MAY3A

KHonka ¢yHkummn KEEP WARM.
NoAAEePKMBAET MULLY ropAvei

KHonka CHEF COOK.
MopkniouaeT 3 BapoUHble 30Hbl C PasHbIMU
MOLLHOCTAMY Harpesa.

01234567289

CeneKTOpHbIN NepektoyaTesib ypOBHA MOLYHOCTA
YcTaHaBMBaET MOLHOCTb BbIOPaHHOWN BapOUHOWA
30HbI Mo WwKane ot 0o 9

MOPAAOK PABOTbI U

NCMNONIb3OBAHUE UHAYKTUBHOW NAHEJN

MCMNOJNb3YITE TOJIbKO KACTPIONW ANA UHAYKUMOHHbIX NIUT

Mpu BKNOYeHUN NGO 30HbI HarpeBa [JHO YCTaHOBMIEHHOW Ha Hel Nocyabl
HauMHaeT HarpeBaTbCA.

[MoBepXHOCTb 30HbI HarpeBa HarpeBaeTCA TONbKO OT Tenna, NepeaaBaeMoro
nocyAom.

MHAYKUMOHHaA cucTema aBTOMaTUYeCKU onpefenaeT Hanuuie n pasmepbl
nocypbl.

Pexxnm HarpeBa BbiGrpaeTca B 3aBUCMMOCTYM OT MPUroToBNAemoro 6ntoaa.
HekoTopble pexumbl Harpesa NPMBOAATCA B CrieAyoLLei Tabnuue:

KHonka Booster. 30HA HATPEBA
YcTaHaBMBAET MOWHOCTb BbIGPAHHON BapOYHON
1-2 Mopanmeka, CIMBOYHOE MacsIo,
30Hbl HAa MaKCUMasIbHO BO3MOXHYIO TonneHune
LIOKONag, KenaTuH
O6nacTb Talimepa Moporpes [oToBble bnitoaa
pa. - A
OTob6parkaeT yCTaHOBJIEHHbBIV TallMep. 2.3 PYC, nyauHr, roToBble 671083
KHonku n (=] ysenuunsatot unn ymerbuatot B36usaHue ’ !
OBoLuu, pbiba, 3aMOPOXKEHHbIE
3HaueHue, oTobparkaemoe Ha COOTBETCTBYIOLLEM Pa3mopaxunBaHune ApofyKTHI
(=1 [=] [=] | Aucnnee.
Lindpbl cootBeTCTBYIOT CrieBa Hanpaso: Yacol, 3-4 | Bapka Ha napy OsoLuu, pbiba, MACO
ECATKN MUHYT, MUHYTbI.
i Al Y 4-5 KapToLuKa, cynbl, MakapoHHble
30Ha NPUroToBNEHMA MULLN. Bapka Ha Boge n3penvs
E OTobparaeT 1 No3BossAeT BbibpaTh CBexuie oBoLU
COOTBETCTBYIOLLYIO BaPOUYHYIO 30HY: 6-7 | T o ~ N
- OTOBKa NV YMEePEeHHO Temne- Msco, neyéHka, AL, COCUCKN
- MNepepgHas nesasn paType prymep r)’lﬂﬂLIJ pyn;eTblLlp’yﬁeu
- 3apHnAnA nesan ! !
- [paBas nepepHasn 7-8 | [oToBKa KapTouka, nuporu, TopTbl
- 3apHAA npaBan KapeHue
Talimep BapOYHON 30HbI. 9 apeHue, HarpeB [0 Kunave- BudLutekcsl, AnuHULbI
OTobparkaeT akTUBaLMIO TaMepa, CBA3aHHOMO C HNA Bapka Ha Boge
COOTBETCTBY!OLEN BapOHHOW 30HON P KapeHuie, Harpes o Harpes 60nbLLIOro KonuyecTsa
KnUnayeHna BOAbI JO KUNAYEHNA

OTob6paxeHune OnucaHue
aucnnes
1 BapoyHas 30Ha B COCTOAHWM OXWUAAHNUA
[
1 BbibpaHHasa BapouHas 30Ha
.
( 1 BbI6paHHbIi ypoBEHb MOLLHOCTA
-_> -—
! =
1 Power boost: MakcMmanbHas MOLHOCTb Harpesa
.
') VHamKaTop ocTaTouHoro Tenna
(]
OyHKUMA Keep warm akT1BMpoBaHa
.
"1 OyHKuuAa Bridge akTnBMpoBaHa
i
') Kactpiona oTcyTCTBYeT Ha BapOYHOW naHenu
- VSN He OBHapy»KeHa.
11 OyHKLMA Nay3bl aKTIBHa
i
! OyHKLMA 6NIOKMPOBKM OT AeTell akT1BHa
=
1 PaboTtaeT ABTOMaTMYeCKIIA Harpes
(]
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MpumeyaHne: MHAYKLVOHHbIE MaHENN HarpesatoT nocyay 6bicTpee yem ra-
30Bble.

MPOLEAYPA USMEHEHUA MUTAHUA
BHUMAHME: cHmXeHne MOLHOCTA MPUBOAUT K OrpaHNYeHuio
Ayposueﬁ MOLLHOCTHN, KOTOpble MOryT ObiTb YyCTaHOBJIEHblI B
OTAEeNbHbIX  30HaXx. OTW  OrpaHUYEeHUA  aBTOMaTUYeCKU
perynmpyroTca ycTponcTBoMm.

MNMocnepoBatenbHOCTb OnucaHune

Mpw BbIKNIOYEHHON BaPOUHON
naHenu
Haxmute kHonky BKJ1/BbIKJ1

B TeueHue 3 cekyHpa cHoBa
HaxmuTe KHornky ON/OFF .
Kronka = HaunHaeT muraTb

HaxxmuTe 1 yaepunBanTte KHOMKY

=—0|

Ha gucnnee 30HbI NpUroToBJIEHNA

oTo6paxaeTcs: .
® 1 E E 4 HaxmuTe Ha ueTbipe 30HbI MO

4YacoBOW CTperskKe.

=0 OTnycTrTe KHOMK

Ha aucnnee BapoyHbIX 30H

oTobpaXkaeTcA CMMBON ,
yepegyoLwnnca C HoMepom
napameTtpa

B obnactu Taimepa otobparkaeTca
TeKyLuaa HacTpolika napameTpa
MapameTp AnA yctaHOBKMN
mouHocTu - UO.
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MocnepoBaTenbHOCTb OnucaHune
HaxmuTe Ha obnacTb Talimepa,
\- m = D YTO6bI U3MEHUTb YCTAHOBJIEHHOE
[] Lt 3HaYeHVe MOLLHOCTM.
EE= HamuTe Ha cenekTop ypoBHs
0123456789 FP @ D D MOLLHOCTW:
- CNieBa, YTo6bl YMEHbLINTD
3HaueHue,

- cnpaBa, YTo6bl YBENNUUTD €ro

D @ W] W] [ 3HaueHune MOLWHOCTN
) e MuHumanbHoe: 1,4 1,4 KBT
RS MakcumanbHoe: 7,4 7,4 kBt
v125458789p (1) ﬂ r MpupalueHne perynuposku: 0,1 KBT
L
Ol o
== Haxmute QNS BbIXOAA U3
0123456788 p @ r HaCTPOKK NapameTpoB

YT06bI COXPaHUTL U3MEHEHNA 1

BbINTW 13 MEHI0:

- HaxmuTe KHonKy ON/OFF ®
B TeueHue 2 CeKyHp,.

‘o

0123456789FP
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7> [1[==]H

=

OjES]
&=
e [ e

Bbixop 13 MeHt0 6e3 coxpaHeHua
VN3MEeHEeHWI:
- HaXMUTe KHOI'IKy

ABTOMATUYECKOE BKJTIOYEHVE BAPOYHOW 30HbI

- BkntoumTte BapouHyio naHesnb ®
- YcTaHOBWTE KacTpIoJio, He NMYCTYI0, Ha BAPOUHYIO 30HY

- KHonka, COOTBETCTBYIOLaA 30HE, BK/TKOYAETCA aBTOMaTN4eCcKn
- MNepekniovaTenb YPOBHA MOLLHOCTN aKTUBNPYETCA 1 3aropaeTcAa ypoBeHb 0

0123456789

- HaxkmuTe Ha KHOMKY BapOYHOI 30HbI, KOTOPYIO HEO6XOAUMO YCTaHOBUTD.

3aropaetcA npaBas HUXHAA TOUKa
- OTperynupyiite HeOOXOANMbI YPOBEHb MOLLYHOCTU.

PErYJINPOBKA YPOBHA MOLLHOCTW:
- MMpoBepnte nasnbLem BMPaBO MO CENEKTOPY YPOBHA MOLHOCTU W
OCTaHOBUTECH Ha HY>KHOM YPOBHE.

0123456789
- —

- Ha ancnnee BbIGpaHHOWM BapOYHOI 30HbI OTOBPAMKAETCHA YCTaHOBNEHHDII

ypoBeHb MOLWHOCTK:
E __>

- Haxkmute KHOMKY P , UTOGbI aKTMBMPOBATb YPOBEHbL Booster.

Ha gucnnee BblI6paHHOW BapOYHOW 30HbI OTOOpaXkaeTca .

YpoBeHb Booster noaaepunBaetcs He 6onee 5 MUHYT, NOC/E Yero ypoBeHb
MOLYHOCTV YCTaHABNMBAETCA Ha 9.

BbIK/TIOYEHUE BAPOYHOW 30HbI:
- [lpoBegute nanbLem BAEBO MO CEMEKTOPY YPOBHA MOLHOCTA 1
OoCTaHOBUTeCb Ha ypoBHe 0.

123456789
D

-Ha gricnnee BbI6paHHON BapOYHON 30Hbl 0TOGPaXKaeTcA ypOBEHb MOLHOCTY
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NPUMEYAHMUE: uTo6bl BbIKNIOUYNTb BCE BapOUHbIe 30Hbl OfJHOBPEMEHHO:
HaxxmuTe KHonKy \U n ynepxuBaiite ee B TeueHmne 2 cekyHp..

Ha gncnnee elye ropAaunx 30H Harpesa NoABNAETCA CUMBON .He
npuKacantecb K 30HamM Harpesa noka NHAMKaTop eule roput.

OYHKLUMA BRIDGE:

- OTa GYHKUMA NO3BONAET YNPaBNATb HECKONbKAMMU BapOUHBIMU 30HAMM:
OCTA; ana MCnonb3oBaHKA TaKUX KacTPIofb, KaK KacTpionv Ana pbibbl um
6onbluMe NPAMOYTOSbHbIE KaCTPIONN.

2

|

- HaxmuTe oJHOBPEMEHHO KHOMKM ABYX COMPAraembIX 30H
npurotosneHna. BHUMAHUE MOXHO coefiHATb TONbKO
BapouHble 30Hbl OCTA

- 3ByKOBOW CUrHan npefynpexpaaet 06 aktueaumnm GyHKLmK,
[UCNen NokasblBaloT:

- OTperynupyiiTe }enaemblil ypoBeHb MOLLHOCTN.
AesakTnBayua ¢pyHkumm BRIDGE:-
OpHOBPEMEHHO HaXMMTe KHOMKM ABYX CMapeHHbIX KOHGOPOK.

OYHKLUUA KEEP WARM

noaAepKuBaeT NuLLy ropsyei

YpoBeHb MOLHOCTW cocTaBnseT ot 0 4o 1

- HaxkmmnTe Ha KHOTKY BapOYHOI 30Hbl, KOTOPYIO HEOOXOAMMO YCTaHOBWNTD.

3aropaeTcs npaBas HUXKHSAA TOUKa

- Haxmute kHonky Keep Warm @ [lncnnei BapoYHO 30HbI yKa3biBaeT Ha

aKTVBaUuio GyHKLUMM

OesakTuBauua ¢pyHkuum KEEP WARM:
- HaxkmMuTe Ha KHOMKY BapOYHOW 30Hbl C akTUBHOW dyHKLMen Keep Warm

- Haxmute kHonky Keep Warm E

OYHKLUMA CHEF COOK:
aKTUBUPYeET 3 BapouHble 30Hbl C TPEMSA Pa3HbIMU MOLLHOCTAMMU C/ieBa
Hanpaso

- Haxxmmte kHonky Chef Cook @ [ncnnen BapoYHbIX 30H YKa3blBalOT Ha
aKTMBALMIO 30HbI VI YPOBEHb MOLLHOCTU.

Oe3sakTuBauua ¢pyHkumm CHEF COOK:

- Haxxmute kHonky Chef Cook .

PYCCUI



OYHKLUUA NAY3bl

npuocTtaHaB/nBaeT pa6ory BCeX BAPO4YHbIX 30H.

- HaxkmuTe KHOMKyY nay3bl
- lIncnnen BapoUHbIX 30H YKa3blBaloT Ha akTUBaLMIO GyHKLMM nay3bl

OyHkuma lMaysbl MOXeT ocTaBaTbCA aKTUBHOM A0 10 MUHYT, nocne yero
YCTPOWNCTBO BbIKNIOYaeTCa
[esaktuBaunsa GpyHkuyun Maysbi:

- HaxkmuTe KHOMKyY nay3bl . KHomKa HaunHaeT muratb

- HaxkmuTe niobyto KHOMKY, Kpome KHomKu May3a.

- OyHKUMA OTK/IOYAETCA, U 30HbI MPUIOTOBIEHUA BO30OHOBAT paboTy,
KOTopas Oblna ycTaHOBMEHA [0 akTuBaLuum oyHKumm "May3a"

NMPUMEYAHUE: [MpepbiBaHMe 1 BOCCTAHOBJ/IEHME 3NEKTPONUTaHUA
oTkniovaet pyHkuuio MAY3bl.

OYHKUUA BJIOKNPOBKU KOMAHA:
OTKNIOYaeT BCe KHOMKM YCTPOICTBA, Y4TO6bl NpefoTBPaTUTh ClyvaiiHoe

BKJ/IlOYE€HMe NPpN YNCTKe Bapoquoﬁ naHenu.
=—0
-Haxmuite KHOMKy BnoknpoBKM KomaHa B TeueHvie 1 ceKyHAbl

— ®
Bce KHOMKW, Kpome KHOMKM GNOKMPOBKMN KOMaH,D, n ON/OFF ,
OTKJTIOYEHDI.

Y106b1 oTKNIOUNTL PyHKUMIo BJIOKUPOBKU YIMPABJIEHUA:

=0
- Ha>kmuTe KHOMKY 61TOKMPOBKY KOMaHA Ha 1 cekyHay

OYHKLMA BJIOKUPOBKU OT AETEMN:

AeaKTUBUpYeT paboTy Bcex KnaBuil

- BAXXHO: BoinonHanTe Bcto npouenypy B TeueHne 10 cekyHA

- HaxmuTe Ha KHOMKY BapOYHOW 30HbI Ha 3 CeKyH[bl m
- OTnycTute KHOMKY M NpoBefuTe najblieM BMpPaBO MO MepekniovaTento
YPOBHA MoLHOCTM 0T 0 A0 9

0123456789
—

- lIncnneii Bapoy4HO 30HbI MOKa3bIBaET aKTUBaLMO GyHKLMN E

Yr06b1 0TKNIOUNTD GyHKUMIo BJIOKUPOBKU OT AETEN:
- BAXKHO: BoinonHanTe Bcto npoueaypy B TedeHne 10 cekyH

- HaxkmuTe Ha KHOMKY BapOYHOW 30HbI Ha 3 CeKyH/bl E
- OTnycTUTe KHOMKY M CABVHbTE NasneLl BAEBO Ha MepeksioyaTtene ypoBHA
MOLHOCTN C 9 Ha 0

123456789
<
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OYHKUMA TAUMEPA

No3BOJNIAET YCTAaHOBUTb BpeMs, MO MCTEYEHMN KOTOpPOro paspactcs
3BYKOBOW CUrHan.

- Haxkmute Ha obnacTb Taiimepa

OjER
OjER
DiENE

- O6nactb Tailmepa aKkTBMpYeTCA:

- HaxkumanTte KHonKun nl=] [NA YCTaHOBKM TaiMepa.

= B
(==
O} K©)

COIERE

O6nacTb 1: yachl

0O6nacTb 2: fECATKN MUHYT

06nacTb 3: MUHYTbI

MaKcrmanbHoe HacTpanBaemoe BpemMs: 9 4acoB 59 MUHYT

- Yepe3s 10 ceKyHp TalilMep HauYHeT 06paTHbI OTCYeT.

- o oKoHYaHMK oTCYeTa NPO3BYUNT 3BYKOBOW CUrHan.

- Haxxmute ntobyto KHOMKY, UTOObI OTKOUUTD 3BYKOBOW CUTHA.

OYHKL A TAMUMEPA BAPOYHOW 30HbI:

no3Bo/jiAdeT OTK/IUYNTb BapO4YHYI0 30HY MO WUCTeYeHUN 3apAaHHoro
BpeMeHun

-HaxmuTte Ha KHOMKY BapOHHOVI 30HbI

- Haxatb @

[+ L+ ][ +]

=] =] [=]
- Premere sui tasti v (=] gnn YCTaHOBKM Taimepa.

L+ )L+ )+ ]

- AKTUBMpYeTCA 30Ha Talimepa: [

(===
®1@|®

O6nacTb 1: yachl

O6nacTb 2: fecATKN MUHYT

06nacTb 3: MUHYTbI

MakcmanbHoOe HacTpamnBaemoe Bpems: 9 Yyacos 59 MUHYT

- Yepes 5 cekyHp TaliMep HauHeT 06paTHbIi OTCYET.

- Mo oKkoHuYaHMM 06paTHOro OTCYETa COOTBETCTBYHOLLAA BapOYHasA 30Ha
6yfeT BbIK/IIOUYEHa U MPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHas.

- HaxmuTe niobyto KHOMKY, UTOObI OTK/IOUNTL 3BYKOBOW CUFHan.

OYHKUUA ABTOMATUYECKOIO HAIPEBA:

ycTaHaB/AMBaeT MaKCMMaJlbHYl0 MOLIHOCTb Ha 3afjjaHHOe BpemA U
BO3BpallaeTca K npeabiayLieMy ypOoBHIO MOLHOCTH.

-HakmMuTe Ha KHOMKY BapOYHOI 30Hbl, KOTOPY HEO6XOAUMO YCTaHOBUTD.

3aropaetcs npaBas HIPKHAA TOUKa

- MpoBepawuTe NanbLem BNpaBo Mo CenekTopy ypOBHA MOLIHOCTU 1
OCTaHOBUTECH Ha HY>KHOM ypoBHe. DYHKLMA MOXKET ObITb aKTVBUPOBaHa
TONbKO AJIA ypOBHew ¢ 1 no 8.

0123456789
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- HaxxmuTe 1 yaepuBaiite BbIOpaHHbI ypPOBEHb B TeUEHME 3 CeKyHA



3 sec

0123456789
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- [incnnein BapOYHOI 30HbI MOKa3blBAET aKTUBaLMIO GyHKLUN

Ta6nuua npoAoMKNTENBbHOCTU GYHKLMIA:

OpHa u3 30H Harpesa nnun BCcA NaHesb BbIK/NMOYaloTCA:

. AKTVBMpOBaHa cMCTeMa 3alUnTbl OT Neperpesa;
. BapouHasa naHenb unu opHa U3 30H HarpeBa HaXOAWIWCH CIVILLKOM

[OJrO B BKJIIOYEHHOM COCTOAHNU;
. OfiHa VI HEKOTOPbIE KIaBULUIN YEM-TO MPUKPbITHI;
. nycTas nocyfa v neperpes AHa.

BeHTunATOp npogomkaeT paboratb Nocne BbIK/MIOYEHNA NaHENUT:

. TO HOpMasbHO: BEHTUNIATOP 3alLyLLaeT NIEKTPOHHbIN 610K ynpasre-

HVA Nprbopa OT BbICOKMX TeMnepaTyp.
YpoBeHb Bpems ¢pyHKUMN aBTOMaT4YECKOrO HarpeBa . BeHTUNATOP OCTaHOBUTCA aBTOMATAYECKN.
MOLLHOCTI (ceKyHabI)
1 48
5 142 KoAbl OLLUINBOK BAPOYHOW NAHEJIN
B cnyyae owwnbKy ycTpOMCTBO OTOGpa)aeT Koabl OWMOOK, momoraiowue
3 230 YCTAHOBUTb MPUYNHY HENCMPABHOCTY.
Ha gucnnee BapoyHoOI 30HbI OTOOPaXKaeTcs Kog OWNOKY, YepeayoLwmines ¢
4 312 cumBosiom “E” n MMM CMBONaMK 1 Lndpamm.
apy unep
5 408
6 120 Kop Onwucanune BosmoxHble Cnoco6 yctpaHeHus
OLIMGKN NpUYNHbI
7 168
@ HenpepbiBHas MeTtannuueckune | - Yoepute
8 210 + aKTMBauua npeAaMeTbl Ha MeTanmyeckme
9 OyHKUMA HeROCTyMHa +0+3 KHOMKM KHOMOYHOWA npeameTbl
naHenu - BoitpuiTe Bogy
P QyHKLMA HepoCTyMNHa - BOja Ha
KHOMOYHOW
- Mo ncteyeHnn BpemeHU GyHKLMA OTKIIOYAETCA U BapOYHas 30Ha naHenu
BO3BPaALLAeTCA K paHee YCTaHOB/IEHHOMY YPOBHIO MOLHOCTY. E BHyTpeHHsn BeHTUNALMOH- | - OBecneubTe
+ Temnepatypa Hble 30HbI paccemBaHue
Y1o6bl oTKNI0UNTb PyHKUMIo ABTOMATUYECKOIO HATPEBA: +241 Bbile 85°C 33KPbITBI WM BHYTPeHHero Ternna
1 - loxXAnTeCb OKOHYaHMA BPEMEHU BbINOJTHEHMA GyHKLMM He[OCTaTOuHbI
unm
@ HenpaBunbHas - owmnbKa - O6patutecsh B
+ KoHdUrypaums KOHUrypaumm | cnyx6y TexHUYeckomn
2 - HaxMuTe KHOMKY BapOYHOI 30HbI Ha 3 CeKyHAbl +3+1 NoAAeP KN
- QyHKUMA 3aBepliaeTcs, M BapouyHas 30Ha BO3BpallaeTcAd K paHee @ CRVWKoM Meperpyska - O6patuTech B
YCTaHOBNEHHOMY YPOBHIO MOLLHOCTU. + BbICOKOe nuTaHUA n3-3a CNy»0y TeXHNYEeCKow
mnn +4+2 NN HU3KoEe aTMochepHbIX NoaAepKKN
3- Ecnm ycTaHoBreH 6oriee HU3KMIN ypOBEHb MOLLHOCTU, YeM NMepes Hauasiom HanpsaxeHve pa3pAanos,
paboTbl GYHKLMM aBTOMATMUECKOTO HarpeBsa, GyHKLMA OTKIoYaeTCcs. nuTaHuA c6os B
NEKTPUYECKON
cucteme Unm
HernpasWIbHOro
OYHKLUUA OT3bIBA: b
. NMOAKITIOYEHMA K
nosBoNifeT  BOCCTAaHOBUTb HacTpOliki  MPUrOTOBNEHUA Ao 3neKTPOCeTH
HenpefHaMepeHHOro OTK/IoYeHNA BapO4YHOIi MaHenu.
E OTtcyTcTBME - MoBpexpeH - Obpatuntech B
- BbimonuuTe cnepywme [eiCTBUA B TeuyeHUe 6 CeKyHA rnocne + CBASN MeXAY nm CyG6y TeXHUYeCKON
HernpeaHaMePEHHOTO OTKIKoUEHIS +4+7 KHOMOYHOW oTcoefjuHeH nofAepPKKM
naHenbio 1 Kabenb cBA3m
- BKntounTe BapouHyto naHenb MoAyNAMK - NMoBpexpeH
VHAYKTOPOB Moaynb
- KHonka naysbl @ Muraet VHAYKTOpa
- HaxkmuTe KHOMKyY nay3bl @ BHyTpeHHAA - O6patutech B
OyHkuma RECALL BoccTaHaBnMBaeT HaCTPOWKKM pPaboTbl BapOUHbIX 30H, + owmnbka cnyx0y TexHUYecKo
dyHKUMA TaMepa n ObicTporo Harpesa. [pyrue oyHKuMM He OyayT +2+0 KHOMo4YHon NOAAEPKKN
BOCCTaHOBJIEHDI. naHenn
L
+2+2
A
MPOBEMbI 1 CMOCOBbI X PELIEHWA BTYIKA 4345
BapouHas naHenb nan 30Hbl HarpeBa He BK/IOYalOTCA: +
. BapouHas naHenb He NOAK/IoUeHa K 3/1eKTPUYECKOI ceTU. +3+6
. MNeperopen npeaoxpaHuTens. B BapouHoi - MNycraa - HanonHute
. Knasuwa 6ﬂ0KVIpOBKI/I KOMaH[ HaXaTa. = +2 30He 6bInn KacTptonsa KacTptosto
. Hanuune Bogbl nnu rpAasmn Ha NOBEPXHOCTY KNaBULLL. NpeBbILLEHbI - HeroaxoAAWMiA | - ucnonb3yinte
. [oCTOPOHHMI NpeaMeT Ha KnaBuLuax. npepaenbHble TN KacTpionu nopxoAALLyto
3HaueHus - KacTptons KacTpionto
L/ TemnepaTypbl VNN CTEKNO - CHAMWTE KacTpIosto
MNoABneHne cumeona — . C/ILLKOM 1 faiTe 30He OCTbITb
. OTcyTCTBME NOCYAbI B 30HE Harpesa. ropaune

. MaTtepuan nocyabl He NOAXOANT ANIA MHAYKLVOHHOW NaHesnn.
. ManeHbK1I AnameTp jHa NMOCyAbl MO OTHOLLEHWIO K 30He Harpesa.

Nosasnenne cumBona[E]:
. OTKIIoYKTE 11 BHOBb NMOAKSIIOUMTE BaPOUHYIO NMaHesb.
. O6patutech B LleHTp CepBUCHOrO 06CNYKMBaHMA.
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HenopxopAauan - B kacTptone - icnonb3ynte
Kactpiona Mmasno noaxonsALLyio
deppuTHOTO KacTptosnto
mMaTepuana - CHumunTe
- Kactptonsa KacTptonio,
cospana nopoxante 8
oLmn6Ky ceKyH[] 1 noBTopuTe
B Mogyne NomnbITKY
NHAYKTOpa - Obpatutechb B
- HeucnpaBHoCTb | ciy»K0y TeXHYeCKo
MHAyKTOpa nopaepxKn
HenpaBunbHas - olnbKa - ObpaTutech B
+4 KoHbUrypauua KoHourypauum | cnyxo6y TexHuueckomn
MHAYKTOpa NoAAEPXKKN
OtcyTtcTBYE - Kabenb LIN - ObpaTutech B )
+5 CBA3N MEXAY HencnpaBeH CNy»KOy TeXHNYECKOW
KHOMOUHO unu NoAAEPXKKN
naHesbio 1 oTcoefunHeH - MposepbTe
reHepaTopom - HenpaBunbHoe | nopkntoueHve K
MOAKIIOUEHNE K | SNIEKTPUYECKUM
aneKkTprnyeckon | Knemmam
cetu - ObpatuTtech B
- BHyTpeHHsan cny»0y TexHU4ecKowm
HencnpaBHOCTb | MOAAEPKKM
- OwnbKa - Obpatutechb B
KoHourypauum | cnyxoby TexHuueckom
NoAAEPKKN
HenpaBunbHbIn - HanpsxeHune - MpoBepbTe
NCTOYHUK nnTaHuA BHe NpPaBWIbHOCTb
nuTaHna paboyero HanpsKeHns
AunanasoHa nuTaHuA:
- HenpaBunbHaa | HanpsxeHune n
YyacToTa YacToTy.
HanpseHnn - Obpatutechb B
nuTaHuA CNy>KO0y TEXHUYECKOW
-HencnpaBHocTb | nogaepxkun
MHAYKTOpa
HencnpaBHocTb - Obpatutechb B
BHYTPEHHETO CNy>KOY TEXHNYECKOW
VHAYKTOpa nopaepxKn
He pabotaet - MpA3HbIN - Oumnctute
+8 BEHTUNIATOP BEHTUNATOP BEHTUIALNOHHbBIE
oxnaxaeHus - HemcnpasHocTb | oTBepcTua
BEHTUNATOPA - ObpaTutech B
CIyX0Y TEXHUYECKON
NoAAEPKKN
HewncnpasHbin - HencnpaeHbin | - Obpatutecs B
[aTunK [aTunK CNy>K0y TEXHUYECKOW
TemnepaTypbl TemnepaTypbl nopaepxKn
VHAYKTOpa NHAYKTOpa
HencnpaBHocTb - Obpatutechb B
BHYTPEHHETO CNy»KOy TEXHYECKOW
MHAYKTOpa nopaepxKn
TemnepaTypHbI | - CAULIKOM - OxnaguTe cTeKkno
30HJ MHAYKTOpa | ropsAyee ctekno | - Obpatutech B
nmeet - HENCMPaBHBIN | CYX6Y TEXHUYECKO
duKcmpoBaHHoe | gaTtumk NoAAEPKKN
3HaueHve
MpumevaHne:
He Bce HencnpaBHOCTV MOTYT 6bITb O6HapPYEHbI CUCTEMOI aBTOMATUYECKHU,
Hanpvmep, B CJlyyae HUCMPABHOCTU MWUTAHWA  MOJIb30BATENIbCKOrO
nHTepdenca.

OYHKUWMOHUPOBAHUE BbITAMKKI

KOTrAA BKJTIOYATDb BbITAMKKY?

BbITaxkKy CnefyeT BKNMioYaTh XOTA Obl 33 MUHYTY [0 Hayana MpUroTOBAEHUA MUK ANA
00pa30BaHNA NOTOKa BO3AyXa ANA HaNpaBneHna AbiMa 1 napa K BCacblBaloLLel nosepx-
HOCTU.

o 3aBepLueHn NPUrOTOBAEHUA NULLY ClIeAYET OCTaBUTb BKIIOUYEHHON BbITAXKY A0 MON-
HOI acnupaLyyn BCex NapoB U 3anaxos. [1py nomoLyy GyHKLMM TaiiMepa MOXHO YCTaHO-
BUTb aBTOMATVYECKOE BbIKIIOUEHNE BLITAXKY MO NCTEYEHNN 15 MUHYT GYHKLIMOHVPOBa-
HIA.
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KAKYIO BbIBPATb CKOPOCTb?

cKopocTb (1): NOAAEPKMBAET BO3AYX UNCTBIM C HU3KMM NOTPEGAEHIEM S1EKTPOIHEPTAN.
CKOPOCTb (2): 06bIYHbIE pabourie yCIoBUA.

CKOPOCTb (3): Hannuve CUbHbIX 3aMaxos 1 HOMBLIOTO KONMYECTBa MapoB.

CKOpOCTb (4): ObICTPOE y/iarneHHe 3anaxos ¥ Napos.

CEHCOPHAA NAHEJb BbITAMKHA

3 DA

BKJ1./BbIKJ1.

KopoTkui umnynbc: BKnoyeHmne BbIKNIOUYEHNE BbITAXKKN
OAnvHHbIN nmnynbc: BknoyeHne aBTomatmyeckoro uymkna (A)
paboTbl

BbITAXKKM B 3aBUCUMOCT OT MOLLHOCTN KOHGOPOK.

+ O

Csetoavofibl  KHOMOK  MOKa3blBaloT
CKOPOCTb:
I YBenuyeHme ckopoctn ot
1npo4 | Cropocts 1

l_l

_ CkopocTb 2

-

'/ CkopocTb 3

YMeHblLeHne cKopocTn oT | )
4pol P ‘:CKODOCTI:4
(cnp "+" muraHve)

BknioueHue / BbiKnoueHne ceeTa
KopoTKuin umnynbc: BKoUeH1e 1 BblKIloueHne
LNVHHBIN UMNYNbC: CM. PYKOBOACTBO BbITAXKM

TAVMMEP (KpacHbIli MUraioLLnii CBeTOAMOL)

ABTOMATMYECKOE BbIKMOUEHVE Yepes 15 MUHYT.
DyHKuMA oTKNtoYaeTcA (kpacHbin CAL BeikoueH), ecaun:
- Ellle oAvH pa3 HaxaTb KHOMKY TAVMEP (@)

- Haxatb kHonky BK/1/BBIK/T (°39).

Ecnv KHonoyHas naHenb NOMHOCTbIO HEAKTUBHa, nepep obpa-

LeHneMm B CNy>K6y TeXHNYECKOI NoAJEPKKN BPEMEHHO OTKJIIO-

unTe (MPMMEPHO Ha 5 MUH) 3NeKTponuTaHme OT YCTPOICTBA, Xe-
naTenbHO C MOMOLLbIO ITaBHOIO BbIK/oYaTeNs, YUTo6bl BOCCTAaHOBUTH
HopMmarsnbHylo paboty. Ecnu ata mepa HeapPeKTMBHA, 06paTUTeCh B CIYX-
6y TeXHNYECKOI NoaAepPK K.

CUHXPOHU3ALIUA BAPOYHOW MOBEPXHOCTU U BbITAMKMU:

- BE3 MYJIbTA AUCTAHUWOHHOIO YMNPABJIEHMA
- HaxmwTe KHOMKY MprBA3KM Ha BbITAXKKE (CM. pyKOBOACTBO BbITAXKN)

- Haxmure KHOMKY Ha BapOl-IHOI;\ MOBEPXHOCTN

- CNyJNbtoM AUCTAHLMOHHOTIO YMNPABJIEHUA

-Cﬂe,[lyﬂ NHCTPYKUMAM BbITAXKKK, MPOUBA3ATb MyNbT ANCTAHUVOHHOIO ynpasieHna
K BbITAXKE

- Haxatb Ha KHOMKY Ha BapOYHOW NOBEPXHOCTH, YAEPXKMBaA ee O Tex nop,

MOKa He HaYHeT M1raTb TOUKa Ha gncriiee

- HaxkaTb Ha J'I}O6y}0 KHOMKY Ha nynabTe ANCTAaHLWOHHOIMo ynpaBneHuA.
BapouHaﬂ MOBEPXHOCTb COXPaHALT B MaMATK KO MysibTa yrnpaBneHuA.

- BbITAXKKON MOXHO YNPaBATb Kak C nysbTa ANCTaHUVMOHHOIO YNpaBieHna, Tak 1
C BapquoM NOBEPXHOCTN.

FEHEPUPOBAHUE HOBOI'O KOOA
- JTa onepauuA BbINOMHAETCA Ha BAPOYHOW NOBEPXHOCTH

- HaxaTtb + YAEPKMBaA A0 TeX NOP, NOKa Ha Ancnnee He Ha4yHeT Mmratb



- HaxkaTb KHOMKY === Ha HECKO/bKO CEKYHA.
YTO6bI BLINONHUTL MPUBA3KY BbITAMXKYM, NOBTOPUTL Npouesypy CMHXPOHM3ALIN

BOCCTAHOBJIEHME 3ABOACKOIO KOAA
- 3Ta onepauma BbINONHAETCA Ha BAPOYHOW NMOBEPXHOCTY

- Haxatb + , YORPXKIMBaA [0 Tex Nop, Noka Ha Ancnsiee He HaudHeT

MUraTb
- HaxaTb KHOMKY  wmem  + Ha HeCKOJbKO CeKyHA.
YTOObI BLINOMHNTB MPUBA3KY BbITAXKKM, TOBTOPUTE MpoLieaypy CHXPOHK3ALIN

NCTKA N YX

BHUMAHWE!
He ncnonb3yiite naposble MalunHbI ANA OYNCTKN NaHenn.

Mpexpae 4em NPOU3BOANTL OUYMNCTKY BapOUYHON NaHenu, ybeanTech, UTo oHa
oxnaaunach o TemMrepatypbl OKpy»KatoLen cpefibl.

0O6A3aTeNbHO YNCTUTE BapOYHYIO MaHeNb Mocne KaXAaoro MCnosib3oBaHuA
NpUMEeHeHMeM YNCTALLEero CPeAcTBa AnA CTEKNoKepaMmKU.

He npumeHsanTe uncrawme cpeacTea cogeprralyme:

- KOPPO3UOHHbIE BelecTBa (CoAa, KNCNOTbl, aMMUaK).

- abpa3smBHble BelecTBa (MOPOLLKM UK NacTbl).

He ncnonb3yite ocTpblii AV abpasviBHbIA NHCTPYMEHT.

Mocne ouncTKn NpoTUpaiiTe NOBEPXHOCTb MPUBOPA MAFKOMN TKaHbIO.

MNOJIE3HbIE COBETbI MO YXo4y

MKenatenbHo oumLLaTh MANTY PETYAAPHO, Tyylle BCEro - MOCNe Kax/Aoro npuroTos-
nexva nuwy. CrapainTech MpW 3TOM He NOMb30BaTbCA Lapanaloumit rybkami uin
abpasvBHbIMY OUMLLAILLVIMI CPEACTBAMU. [INA OuMLLEHNA CTEKNOKePaMUiYeCKO no-
BEPXHOCTU TakKe HEMpUrofHbl Takne CUnbHble OunLLaloLL/ie CPeACTBa Kak a3po30ob
ANA YACTKM [yXOBKM, NATHOBBLIBOAUTEND, CPEACTBA [ANA YNCTKI BaHHbI UM YHVBEP-
CcanbHble Y/CTALLYEe CPeACTBa.

OAvH pas He ycneanTb ...

He ponyckaiTe KOHTakTa ropayei nauTel C NAACTUKOM BapOUHYiO, anoMyH1eBas
bonbra, anomnHresas Gosbra, caxap Wim

caxapocofepxalune npoayKTbl. [oxanyicTa, Kak MOXXHO CKopee yaanuTe 3arpasHe-
Hue C ropayen

KOHOOPKM C NOMOLLBIO UMCTALLEro CKpebka. ECAM 3T npeameTsl HaYHyT NAaBnTbCA,
OHV MOTYT

NOBPEaNTb CTEKNOKEPAMMUECKYIO MOBEPXHOCTb. [03TOMY HaHecuTe Ha Heé crieum-
anbHoe yncTallee

CpefcTBo nepef NPUroToBAeHNEM NMPOLYKTOB, COAePXaLUMX OOMbLIOe KONMYECTBO
caxapa.

Bnectawwe pesynbrathl Bcero B Tpy NpocTbiX Npuéma:

[InA ocHoBaTeNbHOIO OUMLLEHNA NOBEPXHOCTV CHaYana yaanuTe CUlbHble 3arpasHe-
HIA W OCTaTKV ML NOAXOAALLUM HNACTALMM CKPEOKOM.

3aTem HaHecuTe HeCKOMbKO Kamnesb NOAXOAALLEN YNCTALLEN XIAKOCTY Ha OCTbIBLLYIO
BaPOYHYI0 MOBEPXHOCTb 11 Pa3oTpUTe UX ByMaKHbIM MONOTEHLIEM AV YACTON TPAM-
KOw.

B 3akmioyeHve NpoTpuTe BapoUHyio MOBEPXHOCTb BAAXHOM CandGeTkon 1 BbITpuTe
Hacyxo. [oToBO!

Kak onpegenntb npaBuibHbil CKPe6GOK AN YNCTKU CTEKNIOKEPAMUKI?
CkpebOK M3roToBMEH 13 METaNa (He NNaBUTCA 1 He FopuT)
CkpeboK CHabXeH NpeAoXpaH1TENEM, KOTOPBIM NIErKO MOJb30BaTHCA
Jle3Bure POBHOE 1 HAAEXHO 3adMKCUPOBAHO B KOPMYCE, HE CABMMAeTCA
Jle3sue yncToe, 6e3 CefoB NOBPEXACHNS UM PAKABUMHI
B uneane Hanuuve ceptudukata kauecTsa (Hanpumep, 3Hak kavectsa TUV)
Hanuure pykoBOACTBa NOMb30BATENA 1 YKa3aHUI MO TexHMKe 6e30MacHOCT
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MIN3ALKA NO OKOHYAHUN CPOKA CNYKbbl

IMpviBeAeHHbIN Ha Nprbope 3HaK NepeyepKHYTOro MyCOpHOro Oaka

O3HayaeT, Yto OH NpuHaanexut kateropuv RAEE, To ectb “OTxoabl

INEKTPOHHOTO U INeKTPUYECKOro 000PYyL0BaHMA", MO3TOMY €ro Hefb-
37 Bbl6pacbiBaTb BMecTe ¢ HeanddpepeHLMpPOoBaHHbIMY OTX0AAMM (TO eCTb
BMecCTe C "ObITOBbIMI OTXOAaMK"), @ HEOOXOAMMO CllaBaThb OTAENbHO, UTOObI MOX-
HO OblNIO OCYLECTBUTL OMepaLmy, HeobXoavMble And ero nepepaboTky, 1in
crneumanbHyto 06paboTky B Lienax 6e30nacHo yTUAn3aLmm BO3MOXHbBIX Bpes-
HbIX ANA OKpY»KaloLern cpebl MaTeEPUANoB ¥ M3BAEYEHUA CbiPbA, KOTOPOE MOX-
HO MOBTOPHO MCMOAMb30BaTh. [paBubHaAA yTUAM3aLMA STOTO U3AENUA MOMOXKET
cbepeub LieHHble pecypchl 1 136exaTb NOTEHLMANbHOro OTPULATENBHOTO BO3-
[eICTBMA Ha 340POBbE YesIoBEKa 1 OKPYAIOLLYIO CPEAY, UTO MOXET MPOM30MTH
B pe3ynbrate HenpaBMiIbHON yTuam3aunm. Mpocrm Bac obpaTUTbCA K MECTHBIM
BNacTAM 3a 6onee NogpobHON MHPOPMaLWen O brnxaliem NyHKTe npriema Ha
YyTUAK3aLUmio. B COOTBETCTBIM C roCyAapCTBEHHbBIM 3aKOHOAATENbCTBOM BO3MOX-
Hbl CAHKLWW B CJTyYae HeMpaBUAbHOM yTUAM3aLMM STUX OTXOAOB.
NHO®OPMALIUA OB YTUTU3AL MU B CTPAHAX EBPOMENCKOIO COIO3A.
[npekTrea EBponelickoro Coto3a 06 3MEKTPOHHbIX 1 SNEKTPUYECKIMX Mprbopax
(RAEE) B KaxaoW 13 CTpaH NPMHATA MO PasHOMY, MO3TOMY MPW XenaHWn yTumn-
31MPOBaTh HACTOALWMIA NPVOOP CoBeTyem 0BPATUTLCA K MECTHBIM BAACTAM W
AVCTPYOBIOTOPY 3a MHbOPMAaLWER O NPaBUIBHON YTUAN3aLMN.
WHOOPMALMA OB YTUIIU3ALUN B CTPAHAX 3A NPEAEJIAMU EBPO-
MENCKOIO COIO3A.
3Hak nepeyepKHYTOro MyCOpHOro 6aka feicTBrTeNneH TONbKO B CTpaHax EBpo-
nenckoro Cotoza. [pu XenaHuv yTunv3npoBaTs HaCTOALMI NpUOop B APYTYX
CTpaHax, CoBeTyeM 0BpaTHTbCA K MECTHbBIM BAACTAM VAW AUCTPVOBIOTOPY 3@ UH-
bopmaLivei o NpaBuUNbHOM yTUAM3aLUMK.

BHUMAHME!

/13roToBmTeNb OCTaBNAeT 3a COOOW NPaBO BHOCKTb U3MEHEHUA B NPUBOP B fto-
60i1 MOMeHT be3 NpeABapUTENbHOTO NpefynpexaeHnA. [euaTs, nepesos 1 BOC-
npou3BefeHye, B TOM YMCIe YacTUYHOe, HAaCTOALLErO PYKOBOACTBA, BO3MOMKHDI
TOJNBKO NOC/Ie NOMyYeHVA NPeABAPUTENIBHOTO Pa3peLlEHIA N3rOTOBUTENA.
TexHuyeckasn nHPopmMaums, rpadudeckme n3o6pakeHna 1 cneumdrKaumm, Npu-
BeleHHble B HaCTOALLEM PYKOBOACTBE, ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOUYHBIMU 1 HE NOA-
nexar pasrnateHuio.

PYKOBOACTBO COCTaBNEHO Ha UTaNIbAHCKOM A3bIKE, 3rOTOBUTENb HE HECET OTBET-
CTBEHHOCTM 33 BO3MOXHbIE OMeYaTKu UM OLMOKM NepeBofa.

PYCCUI



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
ORAZ OSTRZEZENIA

Niniejsze ostrzezenia zostajg podane w celu
zapewnienia bezpieczenstwa zaréwno Pan-
stwa, jak i innych oséb. Przed uzyciem urza-
dzenia oraz przed jego czyszczeniem nalezy
zatem przeczytac te instrukcje w catosci.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody/obrazenia, ktére moga zostac
spowodowane u ludzi, zwierzat domowych lub w
mieniu, w sposob bezposredni lub posredni, w wy-
niku nieprzestrzegania instrukcji bezpieczenstwa
wskazanych w tej broszurze.
Zachowanie niniejszej instrukcji obstugi razem z
urzadzeniem jest bardzo wazne w celach wszelkiej
przysztej lektury.
Gdyby urzadzenie zostato sprzedane lub przeniesiona zo-
stata jego wiasnosc¢ na strony trzecie, nalezy upewnic sie,
ze instrukcja zostata przekazana razem z nim, aby nowy
uzytkownik mogt zapoznac sie z funkcjonowaniem okapu
i danymi ostrzezeniami.
Stosowac wyfacznie oryginalne czesci zamienne.

@ Przeznaczenie

Ta ptyta kuchenna jest przeznaczona do stosowa-
nia w gospodarstwie domowym do przygotowy-
wania i utrzymywania gorgcej temperatury dan.

+ Nie instalowac ptyty kuchennej na zewnatrz i nie
wystawiac jej na dziatanie czynnikéw atmosfe-
rycznych (deszcz, wiatr itd.)

Zabrania sie stosowania do innych celéw.
Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku ponizej 8 lat ani osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub psychicz-
nej lub ktére nie posiadajg doswiadczenia lub
wymaganej wiedzy, chyba ze odbedzie sie to
pod nadzorem lub gdy otrzymaty instrukcje od-
noszace sie do zapewnienia bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumienia zwigzanego z nim nie-
bezpieczenstwa.

«  Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.

«  Czynnosci czyszczenia i konserwacji, bedace obo-
wigzkiem uzytkownika, nie powinny by¢ wykony-
wane przez dzieci bez zapewnienia im odpowied-
niego nadzoru.

+ Nigdy nie pozostawia¢ wigczonej ptyty kuchen-
nej bez nadzoru.

@ Niebezpieczenstwo poparzen

« Uzywac blokady elementow sterujacych, aby za-
pobiec samodzielnemu wigczeniu urzadzenia
przez osoby nieupowaznione.

Ustawia¢ trzonki i uchwyty patelni oraz garnkéw
w taki sposob, aby byty niedostepne dla dzieci.
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«  Wylaczyc strefy grzejne po zakoriczeniu korzysta-
nia z nich.

+ Nie stawia¢ zadnych metalowych przedmiotéw
na wigczonych strefach grzejnych.

@ Bezpieczenstwo techniczne

Prace instalacyjne powinny by¢ wykonywane
przez kompetentnych i wykwalifikowanych in-
stalatoréw, jak wskazano w niniejszej instrukgji
i zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Jesli przewod zasilajacy lub inne podzespoty sg
uszkodzone, NIE nalezy uzywa¢ ptyty kuchen-
nej: odiaczy¢ ptyte kuchennga od zasilania i skontak-
towac sie ze sprzedawcg lub autoryzowanym cen-
trum obstugi technicznej w celu naprawy.

Nie nalezy zmienia¢ struktury elektrycznej, me-
chanicznej i funkcjonalnej urzadzenia.

Nie wolno podejmowaé samodzielnych préb
naprawy lub wymiany; wszystkie operacje wy-
konywane przez osoby niekompetentne i nie-
wykwalifikowane moga spowodowac szkody,
nawet bardzo powazne, dla mienia i/lub osob,
ktore nie sg objete gwarancja producenta.

+ Przed zainstalowaniem ptyty kuchennej nalezy
sprawdzi¢, czy wszystkie jej elementy sg w odpo-
wiednim stanie i czy prawidtowo dziataja; w przy-
padku zauwazenia jakichkolwiek nieprawidtowo-
$ci nie kontynuowac instalacji, lecz skontaktowac
sie ze sprzedawca.

A Instalacja elektryczna, do ktérej podiaczona
jest plyta kuchenna, powinna by¢ zgodna z
przepisami oraz posiadac uziemienie, zgodnie z
przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa w kraju
uzywania urzadzenia; powinna by¢ réwniez zgod-
na z europejskimi przepisami w zakresie zaktécen
radiowych.

« Dane dotyczace podfaczenia do zasilania (na-
piecie i czestotliwos¢) podane na tablicz-
ce znamionowej ptyty kuchennej powinny
by¢ zgodne z parametrami sieci elektryczne;j.
Przedpodtaczeniemdozasilaniaporéwnactedane.
W przypadku watpliwosci skontaktowal sie z
elektrykiem.

« Nie uzywac ptyty kuchennej przed jej zainstalowa-

niem.

« Zabrania sie uzywania ptyt indukcyjnych na poru-
szajacych sie urzadzeniach.

« Nigdy nie otwierac ostony urzadzenia.

» Falmec gwarantuje zachowanie standardéw bez-
pieczenstwa wylacznie w przypadku uzywania ory-
ginalnych czesci zamiennych.

 Urzadzenie nie jest przeznaczone do dziatania z za-
stosowaniem zewnetrznego czasomierza lub pilota.



Wszelkie modyfikacje w instalacji elektrycznej powinny by¢
wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka.

W przypadku awarii urzadzenia, nie nalezy podejmowac
samodzielnych prob jego naprawy, lecz skontaktowac sie
z dostawcg lub autoryzowanym centrum obstugi technicz-
nej.

Podczas instalowania okapu nalezy odtaczy¢
urzadzenie, wyjmujac wtyczke lub za pomoca
wytacznika gtdwnego.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE KORZYSTANIA

ZURZADZENIA

VAN

. Przed pierwszym wigczeniem urzadzenia usunaé z niego ewentualne
folie ochronne i naklejki.

. Garnki i inne naczynia kuchenne w trakcie korzystania z nich na ptycie
moga powodowac hatas, ktérego przyczyne moga stanowic:

- wysoki poziom pobieranej mocy.
- rézne materiaty, z ktérych wykonane jest dno garnkéw.

. Nigdy nie uzywac wody do uga-
szenia ognia. Wytaczy¢ strefe grzejna. Sttumi¢ ptomienie za pomoca
pokrywki, koca gasniczego lub innego podobnego przedmiotu.

. Nie przechowywac przedmiotéw fatwopalnych w szufladach umiesz-
czonych pod ptyta kuchenna. Pojemnik z przegrédkami na sztuéce po-
winien by¢ wykonany z materiatu odpornego na wysoka temperature.

. Nie podgrzewac pustych garnkéw ani patelni oraz zawsze sprawdzac,
czy w naczyniach kuchennych znajduje sie minimalna ilos¢ ptynu.

. Zawsze wyftgczac ptyte kuchenna po zakonczeniu korzystania z niej.

. W przypadku uzywania ttuszczéw i olejéw nieustannie kontrolowac
proces gotowania, gdyz wymienione substancje moga szybko ulec za-
paleniu.

. Podgrzewac ttuszcze i oleje przez maksimum jedng minute i nigdy nie
uzywac funkcji Booster.

. W trakcie i po zakonczeniu korzystania z urzadzenia uwazag, by sie nie
oparzyc.

. Upewni¢ sie, ze zaden zamocowany na state ani ruchomy przewod
elektryczny urzadzenia nie styka sie z szybg lub z gorgcym naczyniem
kuchennym.

. Nie uzywac ptyty kuchenki do podgrzewania stoikow.

. Nie uzywac zadnego rodzaju pokryw na ptycie indukcyjnej.

. Przewody elektryczne nie powinny stykac sie z ptyta kuchenna.

. Zaleca sie, aby chronic rece przed wysoka temperatura, uzywajac od-
powiednich tapek do chwytania goragcych naczyn. Uzywac wylacznie
suchych rekawic lub tapek.

. Uzywac tylko garnkoéw i patelni z gtadka magnetyczng podstawa odpo-
wiednig do ptyt indukcyjnych.

. Pamieta¢, aby cukier, materialy syntetyczne oraz folie aluminiowe nie
miaty stycznosci z goracymi strefami. Podczas schtadzania wymienio-
ne substancje moga spowodowac pekniecia lub inne uszkodzenia po-
wierzchni witroceramicznej: wytaczy¢ urzadzenie i natychmiast usuna¢
z jeszcze goracej strefy grzejnej

. Przemieszcza¢ garnki, unoszac je, nie przesuwac ich po powierzchni
ptyty kuchenne;j.

. Przed kazdym uzyciem garnki i ptyta kuchenna powinny by¢ idealnie
wyczyszczone.

. Nie upuszczac zadnych przedmiotéw na ptyte grzewcza!

AN

WYBOR GARNKOW

Garnki odpowiednie do gotowania na plycie indukcyjnej:

Do ptyt indukcyjnych nadaja sie tylko garnki z catkowicie magnetycznym,
wystarczajaco szerokim i idealnie ptaskim dnem.

Dno nadaje sie¢ do namagnesowania, jesli magnes przylega do kazdego
punktu na dnie naczynia.

Uzywanie garnkéw z nieréwnym dnem moze utrudni¢ wykrycie garnka i

Uzywac wytacznie garnkéw z dnem o wiasciwosciach mag-
netycznych.
Niedozwolone sa inne materiaty.
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nagrzanie go.

Odpowiednie garnki (przyktady):

- garnki z grubym dnem z emaliowanej stali,

- garnki zeliwne z emaliowanym dnem,

- garnki wykonane z wielowarstwowej stali nierd-
zewnej,

- garnki z ferrytycznej stali nierdzewnej.

Wymiary dna garnka:
58 cm X <070
>
| v 2290
X @9 |
<
<@90
v 20110 X
v 22110
X <2190
<
v 22230
78 cm
‘ X <290
' [»
X @9 | v 22110
<1
v 20110 m)x <@ 110
v 22130
X <@190
<
v 20230

Garnki nieodpowiednie do gotowania na plycie indukcyjnej:

Garnki z niemagnetycznym lub tylko czesciowo magnetycznym dnem, o

wymiarach mniejszych niz wskazane wymiary minimalne i ktére nie sg ideal-

nie ptaskie, nie nadaja sie do uzytku na ptytach indukcyjnych.

Nieodpowiednie garnki (przyktady):

- garnki miedziane, i

- garnki aluminiowe, " h,_‘

- garnki ceramiczne,

- garnki z terakoty,

- garnki ze stali nierdzewne;j. '/

Hatas podczas gotowania

Podczas gotowania garnki moga wytwarzac hatas; nie oznacza to wadliwe-

go dziatania i nie wptywa na dziatanie produktu.

Wytwarzany hatas ma zwiazek z rodzajem garnka i rodzajem dna.

Jesli hatas jest szczegdlnie uciazliwy, zaleca sie wymiane garnka.

Szum, syczenie, trzaski i drgania s spowodowane przenoszeniem energii

na dno garnka i sa wytwarzane przez rézne materiaty, z ktérych sie sktada.

Wystepuja przy wysokim poziomie mocy i zmniejszajg sie wraz z ustawie-

niem nizszego poziomu.

. Hatas wewnetrznej wentylacji: urzadzenie jest wyposazone w
wentylacje do regulacji wewnetrznej temperatury ptyty indukcyjnej.
Wentylacja moze dziata¢ nawet po wytaczeniu urzadzenia.

Uzywac garnkéw o wymiarach dostosowanych do odpowiedniej strefy
grzejnej.

Zawsze uzywac jednego garnka lub patelni w kazdej strefie grzejnej,
réwniez podczas korzystania z funkgji BRIDGE.

Nie umieszczac¢ goracych naczyn na przyciskach dotykowych i kontrol-
kach, poniewaz moga one uszkodzi¢ elektronike zainstalowang ponizej.
Dbac, aby elementy sterujace i kontrolki byly zawsze czyste.

Nie przechowywa¢ metalowych przedmiotéw bezposrednio pod plyta
kuchenna.

)




. W miare mozliwosci zawsze uzywac pokrywek, aby unikac rozpraszania
ciepta.

. Gotowac w matej ilosci wody.

. Po rozpoczeciu smazenia lub gotowania potraw ustawi¢ moc na niz-

B

4+ 4+ 2
o X} X P T
INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

Ostrzezenie dla 0s6b z rozrusznikami serca:

nalezy pamieta¢, ze w bezposrednim sagsiedztwie urzadzenia podczas jego
dziatania generowane jest pole elektromagnetyczne. Mozliwos¢ wptywu
tego pola na prace rozrusznika serca jest bardzo mata.

W razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie z producentem rozrusznika serca
lub lekarzem.

Pole elektromagnetyczne ptyty moze wptynaé negatywnie na dziatanie ma-
gnesowalnych przedmiotéw. Karty kredytowe, urzadzenia ratujace zycie,
kalkulatory kieszonkowe itp. nie moga by¢ umieszczane w bezposrednim
sasiedztwie wigczonej plyty kuchennej.

Metalowe przedmioty przechowywane w szufladzie pod urzadzeniem moga
ulec znacznemu nagrzaniu w przypadku dtugotrwatego korzystania z urzad-
zenia. Nie przechowywac¢ metalowych przedmiotéw w szufladzie umieszczo-
nej bezposrednio pod ptyta grzejna.

Urzadzenie jest wyposazone w wentylatory chtodzace. Jesli pod urzadzen-
iem wpuszczonym w blat znajduje sie szuflada, nalezy umiesci¢ przegrode
oddzielajgca pomiedzy szuflada a dolng czescig urzadzenia, aby zapewnic
konieczng wentylacje ptyty i nie dopusci¢ do zablokowania wentylatoréw.

Nigdy nie uzywac¢ dwdch garnkéw lub patelni jednoczesnie na jednym obs-

zarze gotowania, prostokatnym obszarze gotowania lub w strefie gotowania
Bridge.

A

Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas, wylaczy¢ gtowny wytacznik.

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji, odtaczy¢ urza-
dzenie wyjmujac wtyczke lub gtéwnym wytacznikiem.

MONTAZ

czes¢ zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego

AN

CECHY TECHNICZNE

Dane techniczne urzadzenia znajduja sie na etykietach umieszczonych wewnatrz.

Przed zainstalowaniem nalezy uwaznie przeczyta¢ rozdz. "WSKAZOW-
KI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ORAZ OSTRZEZENIA".

UMIESZCZANIEW POZYCJI
Nie instalowa¢ okapu na zewnatrz i nie wystawia¢ go na dziatanie czynnikéw atmosfe-
rycznych (deszcz, wiatr itd.)

PLYTA KUCHEN NA

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE
(czes¢ zastrzezona wytacznie dla personelu wykwalifikowanego)
Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci przy ptycie nalezy od-
faczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
Upewnic sig, ze nie istnieje ryzyko odtaczenia lub przeciecia prze-
wodow elektrycznych wewnatrz plyty:

w przeciwnym razie skontaktowac sie z najblizszym centrum obstugi tech-
nicznej.
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Zwrocic sie do wykwaliflkowanego personelu, aby podiaczyt kable elek-

tryczne.

Podtaczenie nalezy wykonac zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Przed podtaczeniem plyty do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:

. napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce wewnatrz ptyty;
instalacja elektryczna jest zgodna z normg i moze wytrzymac obcigzenie
(patrz dane techniczne wewnatrz ptyty);
wtyczka i przewdd zasilajacy nie s narazone na kontakt z temperaturami
przekraczajgcymi 70°C;
instalacja zasilajgca wyposazona jest w sprawng i prawidtowg instalacje
uziemiajgca zgodnie z obowigzujacymi przepisami;
gniazdko wykorzystywane do podtaczenia jest fatwo dostepne po zamon-
towaniu ptyty.

W przypadku:
urzadzenia wyposazonego w przewdd bez wtyczki: nalezy uzywac wtyczki
typu znormalizowanego. Przewody powinny by¢ podtgczone w nastepu-
jacy sposoéb: zétto-zielony do uziemienia, niebieski do zacisku neutralnego
i brazowy do fazy. Wtyczka powinna by¢ podtaczona do odpowiedniego
gniazda bezpieczenstwa.
uzywac urzadzenia zapewniajagcego odfgczenie od sieci i posiadajacego
odlegtos¢ rozwarcia stykow, ktora umozliwia catkowite odfgczenie w wa-
runkach nadnapiecia kategorii lll.

Tego typu urzadzenia odfgczajace powinny zosta¢ przewidziane w sieci
zasilania, zgodnie z zasadami instalacji.

Przewdd uziemiajacy zotto-zielony nie moze by¢ przedzielony wytacznikiem.
Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku zastosowa-
nia sie do zasad dotyczacych bezpieczenstwa.

ZABEZPIECZENIA PLYTY KUCHENNEJ

Wylaczenie bezpieczenstwa

Jesli w przypadku jakiejs strefy grzejnej zostanie przekroczony maksymalny
czas wigczenia z tym samym, niezmiennym poziomem mocy, wowczas strefa
ta zostaje automatycznie wytaczona i pojawia sie wskaznik ciepta resztkowe-
go.

Aby ponownie wigczy¢ strefe grzejna, dotkna¢ odpowiednich przyciskow.

Poziom
mocy

Maksymalny
czas
dziatania w
godzinach

1,5 1,5 5min

Ptyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli jeden lub wiecej elementow
sterujacych zostanie przykrytych przez ponad 10 sekund.

W celu przywrécenia prawidtowego dziatania:

- zdja¢ przedmioty z panelu sterowania.

- oczysci¢ panel sterowania.

- ponownie wiaczy¢ ptyte kuchenng i odpowiednia strefe grzejna.

Mechanizm zapobiegajacy nadmiernemu nagrzaniu

Zanim elementy ptyty kuchennej nadmiernie sie nagrzeja, mechanizm ste-
rujacy zmniejsza poboér mocy, zgodnie z ponizsza procedurg Srodkéw bez-
pieczenstwa:

- Dezaktywacja funkcji booster oraz funkcji power booster, jesli sg wiaczone.
- Zmniejszenie ustawionego poziomu mocy.

- Wylaczenie odpowiedniej strefy grzejnej.

Na wyswietlaczu stref grzejnych pojawia sie komunikat,E2".

Gdy sygnalizacja usterki zgasnie, strefa grzejna moze zosta¢ ponownie wia-
czona.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

W PRZYPADKU MONTAZU

Zainstalowac ptyte kuchenng dopiero po zamontowaniu szafek stojacych i
wiszacych w kuchni.

Upewnic sie, ze blaty sa fornirowane z uzyciem kleju odpornego na wysokie
temperatury, co zapobiega powstawaniu odksztatcen i przerw.



Zabrania sie instalowania urzadzenia na lodéwkach i zamrazarkach, zmywar-
kach do naczyn, pralkach i suszarkach.

PANEL PRZYCISKOWY

[+ + +] @ @ |
Podiaczenie plyty: 000 o O
(] (2] ] HHH B B
sie¢ Podfaczenie Przekroj Kabel Kaliber E
przewodu zasilajacy odtacz- — =
nika 0123456789 |Q@ = S
220V -240V~ » | HO5VV-F .
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm H 05 RR - F 25A - -
Element sterujacy | Opis
V -415V~ HO5VV-F
25?60Hz ’ 2P+N 4x1.5mm? H gg RR-F T6A* Ptyta kuchenna ON/OFF W przypadku braku
aktywacji innego elementu sterujacego ptyta
ig?f\)/():; 5V~ 3p4N 5% 1.5 mm? : 82 \é\é_ E 16 A * wytacza sie automatycznie po kilku sekundach
—o Przycisk blokady elementéw sterujacych.

* obliczony z wspétczynnikiem niejednoczesnosci zgodnie z norma EN 60
335-2-6.

58 cm

OCTA 9 Rower Level: 1.4 kW
9 Power Level: 2.1 kW Booster (P): 2.1k

Booster (P): 3 kW

@200
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 1.5 kW =] ——
Booster (P): 1850 W

Max power: 7.4 kW

78 cm

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

@200
b Power Level: 2.3 k!
Booster (P): 3 kW

@250
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

@200
b Power Level: 2.3 k!
Booster (P): 3 kW
OCTA
9 Power Level: 1500 W =
Booster (P): 1850 W

Blokada klawiatury zabezpieczajaca przed przypa-
dkowym uzyciem elementu sterujacego

Przycisk pauzy.
Wstrzymuje gotowanie. Patrz funkcja PAUZA

Przycisk funkcyjny KEEP WARM.
Utrzymuje temperature potraw

2=l =

Przycisk CHEF COOK [SZEF KUCHNI].
Wiacza 3 strefy gotowania o réznych mocach gr-
zewczych.

01234567289

Przefacznik wyboru poziomu mocy
Ustawia moc wybranego obszaru gotowania w skali
od 0do9.

Przycisk Booster.
Ustawia moc wybranego obszaru gotowania na ma-
ksymalna dostepna

ol | o

Iyl
Hj=xip

Obszar Timera.

Wyswietla ustawiony timer.

Przyciski i =1 zwiekszaja lub zmniejszaja war-
tos¢ wyswietlang na powigzanym wyswietlaczu.
Cyfry nalezy czytac od lewej do prawej: Godziny, dzie-
sietne minut, minuty.

Obszar gotowania.

Wyswietla i wybiera powigzany obszar gotowania:
- Zprzodu po lewej stronie

- Ztytu po lewej stronie

- Z przodu po prawej stronie

- Ztylu po prawej stronie

Timer obszaru gotowania.
Wyswietla wtaczenie timera powigzanego z odpowie-
dnim obszarem gotowania

Wyswietlanie na
wyswietlaczu

Opis

"-
ﬁ-'

Obszar gotowania w trybie gotowosci

"~
.-J

Wybrany obszar gotowania

/I
-5

Wybrany poziom mocy

Power boost: maksymalna moc gotowania
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,Cl
@250 .
9 Power Level: 2.3 kW
) fooser (P ﬁ Wskaznik ciepta resztkowego
(]
Max power: 7.4 kW o= Aktywna funkcja Keep warm
L.




1 Aktywna funkcja Bridge Kolejnos¢ Opis
[N . )
S =0 Zwolni¢ przycisk.
') Garnek nie znajduje sie na ptycie kuchennej lub
- nie zostat wykryty. Na wys$wietlaczu obszaru
- gotowania pojawia sie symbol
[N Aktywna funkdja Pauzy na przemian z numerem
K] L0 & O
- — === parametru
) Aktywna funkcja Blokady przed dzie¢mi v1z2sssorasp (1) ﬂ m W obszarze Timera wyéwietlane
[ jest biezace ustawienie parametru
Parametrem stuzacym do
o Aktywna funkcja Automatycznego podgrzewa- ustawiania mocy jest UO.
’-' nia . i X
- D Nacisna¢ na obszar Timera, aby
- - L zmieni¢ ustawiong warto$¢ mocy.
HIEE © ©| Weisnaé przefacznik wyboru pozio-
0_1 234567 8+9 P @ D D mu mocy:
DZIALANIE PLYTY INDUKCYJNEJ h h _w lewo, aby zmniejszy¢ wartoéé,
| KORZYSTANIE Z NIEJ - w prawo, aby ja 2wigkszyc.
UZYWAC TYLKO NACZYN DO PEYT INDUKCYINYCH. Wartos¢ Mocy
Po wiaczeniu strefy grzejnej, dno garnka nagrzewa sie. . Slets Minimalna: 1,4 1,4 kW

Maksymalna: 7,4 7.4 kw
Przyrost regulacji: 0,1 kW

Strefa grzejna nagrzewa sie wytacznie dzieki cieptu przekazywanemu przez
garnek. 0123456789FP
Indukcja automatycznie wykrywa wymiary garnka.

© V=¥ © WM

Moc grzejna powinna zosta¢ wybrana w oparciu o rodzaj gotowanej potrawy.
Ponizej podano tabelke streszczajaca zasady wyboru mocy grzejnej: D ). D
= =4 Wcisnac , aby zakonczy¢
OBSZARY REGULACJI 01234567809 P . D ustawianie parametrow.
1-2 | Topienie Sosy, masto, czekolada, zelatyna
Podgrzewanie Dania wstepnie gotowane Aby zapisa¢ zmiany i wyjs¢ z menu:
2-3 Ryz, budyn i dania gotowane D @ D - weisnac przycisk ON/OFF ©
Ubijanie V\'larz wa. rvby. produkt \ Ll na 2 sekundy.
Rozmrazanie Y n’"gzg’;]z y ===
01234567809FP 3 D D Aby wyjs¢ z menu bez zapisywania
3-4 | Para Warzywa, ryby, mieso zmian:
4-5 Ziemniaki gotowane w wodzie, - weisna¢ przycisk I~
Gotowanie zupy, makaron

Swieze warzywa

AUTOMATYCZNE WLACZANIE OBSZARU GOTOWANIA

6-7 | Wolne gotowanie MiesoéW?trobk?, Lajahkli?ibaski ~Wiaczy¢ plyte kuchenna 0}
ulasz, rolady, flaxi - Umiesci¢ garnek, ktory nie jest pusty, w obszarze gotowania.
7 -8 | Gotowanie Ziemniaki, obwarzanki, placki
Smazenie - Przycisk powiazany z danym obszarem wiacza sie automatycznie
9 Smazenie, doprowadzanie do Befsztyki, omlety - Przetacznik wyboru poziomu mocy sie wtacza, podswietlajac poziomu 0.
wrzenia Gotowanie 0 -I 2 3 4 5 6 7 8 9
P Smazenie, doprowadzanie do Doprowadzanie do wrzenia
wrzenia duzych iloéci wody - Nacisna¢ na przycisk ustawianego obszaru gotowania. W prawym dolnym

Uwaga: czas podgrzewania w przypadku indukcyjnych ptyt kuchennych jest

krétszy niz przy kuchenkach gazowych. rogu $wiedi si¢ kropka

- Ustawic¢ zadany poziom mocy.

PROCEDURA ZMIANY MOCY REGULACJA POZIOMU MOCY:

UWAGA: zmniejszenie mocy powoduje ograniczenie pozioméw R ) . ) , .
. . . . X - Przesunac¢ palec w prawo na przetaczniku poziomu mocy i zatrzymac sie na
mocy, ktére mozna ustawi¢ w poszczegolnych obszarach. Takie . S
zadanym poziomie.

ograniczenia sa automatycznie zarzadzane przez urzadzenie.
0123456789

Kolejnos¢ Opis G —

Z wyfaczong ptyta
Weisnac przycisk ON/OFF. - Na wyswietlaczu wybranego obszaru gotowania widoczny jest ustawiony
poziom mocy:

Az, W ciggu 3 sekund nalezy ponownie
=S ®\§ wcisna¢ przycisk ON/OFF (D), N
71N 3sec. Przycisk| = zaczyna migac.

\l/

Wcisnaci t ¢ wcidniet . . P . .
prczljzasli |__urzy rzymac weisniety - Wcisna¢ przycisk , aby wiaczy¢ poziom Booster.

Wyswietlacze obszaréw gotowania - . - . .
5 E E 3 Na wyswietlaczu wybranego obszaru gotowania wyswietla sie napis .
Poziom Booster jest utrzymywany przez maksymalnie 5 minut, po czym po-

& " E E pokazuja: E . ziom mocy jest zwiekszany do 9.
1 4

Wecisna¢ cztery obszary zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara.
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W CELU WYLACZENIA OBSZARU GOTOWANIA:

- Przesuna¢ palec w lewo na przetaczniku poziomu mocy i zatrzymac sie na
poziomie 0.

0123456789
S

- Na wyswietlaczu wybranego obszaru gotowania widoczny jest poziom

mocy 0:

ADNOTACJA: aby wylaczy¢ wszystkie obszary gotowania jednoczesnie:
wecisnac przycisk na 2 sekundy (U,

Na wyswietlaczu obszaréw gotowania, ktdre sa jeszcze bardzo gorace,
pojawi sie symbol: m . Nie dotyka¢ obszaréw gotowania, dopoki swieci

sie wskaznik

FUNKCJA BRIDGE:

- Funkcja umozliwia wspdlng obstuge obszaréw gotowania: OCTA, do sto-
sowania w przypadku naczyn, takich jak garnki na ryby lub duze prostokatne
garnki.

é
‘j

- Sygnat dzwiekowy ostrzega o aktywacji funkcji, wyswietlacze wyswietlaja:

- Dostosuj zadany poziom mocy.
W celu wytaczenia funkcji BRIDGE:
- Nacisnij jednoczesnie przyciski dwoch sparowanych stref gotowania.

- Wcisna¢ jednoczesnie przyciski dwdch obszaréw gotowa-
nia, ktére maja zosta¢ potaczone. UWAGA! Mozna taczy¢
tylko strefy gotowania OCTA.

FUNKCJA KEEP WARM

utrzymuje temperature potraw

Poziom mocy wynosi od 0 do 1.

- Nacisnag¢ na przycisk ustawianego obszaru gotowania.

W prawym dolnym rogu $wieci sie kropka

- Wcisna¢ przycisk Keep Warm . Wyswietlacz obszaru gotowania infor-

muje o wiaczeniu funkgji

W celu wytaczenia funkcji KEEP WARM:

- Wcisna¢ przycisk obszaru gotowania z aktywna funkcjg Keep Warm @
- Wcisna¢ przycisk Keep Warm .

FUNKCJA CHEF COOK [SZEF KUCHNI]:

wiacza 3 strefy gotowania z trzema réznymi mocami, od lewej do prawej.

- Wcisna¢ przycisk Chef Cook [Szef Kuchni] @ Wyswietlacz stref gotowania
wskazuje wiaczenie strefy i poziom mocy.
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8 s

W celu wytaczenia funkcji CHEF COOK [SZEF KUCHNI]:

- Wcisna¢ przycisk Chef Cook [Szef Kuchni] .

FUNKCJA PAUZY

wstrzymuje dziatanie wszystkich obszaréw gotowania.

- Wcisna¢ przycisk pauzy
- Wyswietlacz obszaréw gotowania informuje o wtaczeniu funkgji pauzy.

Funkcja pauzy moze by¢ aktywna przez maksymalnie 10 minut, po czym ur-
zadzenie sie wylacza.

W celu wylaczenia funkcji PAUZY:

- Wcisna¢ przycisk pauzy @ Przycisk zaczyna migac.

- Nacisna¢ na dowolny przycisk z wyjatkiem przycisku Pauza.

- Funkgcja jest wytaczona, a obszary gotowania wznowia dziatanie aktywne
przed aktywacja funkgcji Pauza.

ADNOTACIJE: przerwanie i przywrocenie zasilania wylacza funkcje PAUZY.

FUNKCJA BLOKADY ELEMENTOW STERUJACYCH:
wylacza wszystkie przyciski urzadzenia, aby zapobiec ich przypadkowe-
mu wilaczeniu podczas czyszczenia pltyty kuchennej.

- Wcisna¢ na 1 sekunde przycisk Blokada elementéw sterujqcych
Wszystkie przyciski z wyjatkiem przyciskow Blokada elementéw sterujacych

i ON/OFF @ sg wylaczone.

Aby wylaczyé funkcje BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH:

- Wcisng¢ na 1 sekunde przycisk Blokada elementéw sterujacych -

FUNKCJA BLOKADY PRZED DZIECMI:

wylacza dziatanie wszystkich przyciskow.

- WAZNE: przeprowadgzi¢ cata procedure w ciggu 10 sekund.

- Wcisna¢ na 3 sekundy przycisk jednego obszaru gotowania.
- Zwolni¢ przycisk i przesuna¢ palec w prawo na przetaczniku wyboru pozio-
mu mocy od 0 do 9.

0123456789
—

- Wyswietlacz obszaru gotowania informuje o wiaczeniu funkgji E

Aby wylaczyé funkcje BLOKADY PRZED DZIECMI:
- WAZNE: przeprowadzi¢ catg procedure w ciggu 10 sekund.

- Wcisna¢ na 3 sekundy przycisk jednego obszaru gotowania.
- Zwolni¢ przycisk i przesuna¢ palec w lewo na przetaczniku wyboru poziomu
mocy od 9 do 0



123456789
S

FUNKCJA TIMERA

umozliwia ustawienie czasu, po uptywie ktdérego zostanie wiaczony
alarm dzwiekowy.

- Nacisnag¢ na obszar Timera.

ol
ol
OjENE

- Obszar Timera jest aktywny:
- Wcisna¢ przyciski i=], aby ustawic timer.

=
(=]
@

| ||
COIERIT

Obszar 1: godziny

Obszar 2: dziesietne minut

Obszar 3: minuty

Maksymalny ustawiany czas: 9 godzin i 59 minut

- Po 10 sekundach timer zacznie odlicza¢ czas.

- Po zakoniczeniu odliczania wiaczy sie sygnat dzwiekowy.

- Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy nacisna¢ na dowolny przycisk.

FUNKCJA TIMERA OBSZARU GOTOWANIA:
umozliwia wylaczenie obszaru gotowania po ustawionym czasie.
- Nacisna¢ na przycisk ustawianego obszaru gotowania.

- Nacisng¢ .
[+ [+ ] [+]
- Obszar timera jest aktywny: [ - ] [ = ] [ = ]
- Wcisna¢ przyciski =] aby ustawic timer.
L+ L+ )L+

(== =]
O} FOX KO,

Obszar 1: godziny

Obszar 2: dziesietne minut

Obszar 3: minuty

Maksymalny ustawiany czas: 9 godzin i 59 minut

- Po 5 sekundach timer zacznie odliczac czas.

- Po zakonczeniu odliczania odpowiedni obszar gotowania zostanie
wylgczony i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

- Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy nacisna¢ na dowolny przycisk.

FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO PODGRZEWANIA:

ustawia maksymalna moc przez zaprogramowany czas i powraca do po-
przedniego poziomu mocy.

- Nacisna¢ na przycisk ustawianego obszaru gotowania. W prawym dolnym

rogu swieci sie kropka
- Przesuna¢ palec w prawo na przefgczniku poziomu mocy i zatrzymac sie na
zadanym poziomie. Funkcje mozna wigczy¢ tylko dla poziomoéw od 1 do 8.
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0123456789
<—h—>

- Wcisna¢ na 3 sekundy wybrany poziom.
3 sec

0123456789
- —

- Wyswietlacz obszaru gotowania informuje o wiaczeniu funkgji

Tabela czasu trwania funkgji:

Czas funkcji automatycznego podgrzewania
(sekundy)
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144
230
312
408
120
168
210

Poziom mocy

—_

Funkcja niedostepna

ne 2 VT e T R NI e N O, [ B SN BN VI | 9]

Funkcja niedostepna

- Po uptywie tego czasu funkcja sie konczy, a w obszarze gotowania zostaje
przywrécony poprzednio ustawiony poziom mocy.

Aby wytaczyc funkcje AUTOMATYCZNE PODGRZEWANIE:
1 - Odczekac¢ do konca czasu dziatania funkgji
lub

2 - Wcisna¢ na 3 sekundy przycisk obszaru gotowania

- Funkcja sie konczy, a w obszarze gotowania zostaje przywrécony poprzed-
nio ustawiony poziom mocy

lub

3- Jedli zostanie ustawiony nizszy poziom mocy niz przed wiaczeniem funkg;ji
automatycznego podgrzewania, funkcja zostanie wytaczona.

FUNKCJA RECALL:
umozliwia przywrécenie ustawien gotowania przed niezamierzonym
wylaczeniem plyty kuchennej.

- W ciggu 6 sekund od niezamierzonego wylfaczenia nalezy wykonac na-
stepujace czynnosci:

- wiaczyc ptyte kuchenna

- przycisk pauzy miga,

- wcisng¢ przycisk pauzy
Funkcja RECALL resetuje dziatanie obszaréw gotowania, funkcje Timera i
Szybkiego podgrzewania. Inne funkcje nie zostang przywrocone.



CO ROBIC W PRZYPADKU PROBLEMOW

PLYTY KUCHENNE)J

Ptyta kuchenna lub strefy grzejne nie wiaczaja sie:
- Plyta nie jest podtaczona do sieci elektrycznej.
- Wyskoczyt bezpiecznik.
- Sprawdzi¢, czy nie jest wiaczona blokada.

- Na przyciskach znajduje sie woda lub ttuszcz.

- Na przyciskach postawiony jest jaki$ przedmiot.

L

Wyswietla sie symbol — .
- W strefie grzejnej nie ma zadnego garnka.
- Uzywane naczynie kuchenne jest niekompatybilne z indukgja.

- Srednica dna garnka jest zbyt mata w poréwnaniu ze strefa grzejna.

Wyswietla sie symbol [ E ]:
- Odtaczyc¢ i ponownie podtaczy¢ ptyte kuchenna.

- Skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Posprzedazne;j.

Wylacza sie jedna ze stref grzejnych lub cata plyta kuchenna:

- System zabezpieczenia przed nadmiernym nagrzaniem jest wigczony;
- Plyta kuchenna lub ktéras ze stref grzejnych byta zbyt dlugo wiaczona;
- jeden lub wiecej przyciskow sg czyms przykryte;
- jeden z garnkow jest pusty i jego dno nadmiernie sie nagrzato.

Wentylator nadal dziata po wylaczeniu plyty:
- To zjawisko jest prawidtowe: wentylator nadal chroni centralke elektronicz-
na urzadzenia.
- Wentylator zatrzymuje sie automatycznie.

KODY BLEDOW PLYTY KUCHENNEJ
W przypadku wystapienia btedu, urzadzenie wyswietla kody btedéw
niezbedne dla pomocy technicznej.

Kod Opis Mozliwe Srodek zaradczy
btedu przyczyny
E Ciagta aktywacja | - Metalowe - Przesuna¢ meta-
+ przycisku przedmioty na lowe przedmioty.
+0+3 klawiaturze - Osuszy¢ ptyte z
-Woda na wody.
klawiaturze
E Temperatura - Obszary ) - Umozliwi¢
+ wewnetrzna wentylacyjne wewnetrzne
+2+1 powyzej 85°C zakryte lub odprowadzania
niedostateczna | ciepta
wentylacja

E], [

Nieprawidtowa

- Btad konfigu-

- Skontaktowac sie z

konfiguracja racji Pomoca techniczng
+3+1
E Zbyt wysokie Przetadowanie | - Skontaktowac sie z
+ lub zbyt niskie spowodowane | Pomoca techniczng
+4+2 wewnetrzne na- | wytadowaniami
piecia zasilania atmosferyczny-

mi, awarig insta-
lacji elektrycznej

E7, 11

+2+0

E1, 11

+2+2

E7, 11

+3+5

E1, L1

+3+6

Btad wewnetrzny
klawiatury

- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczng

.,

Przekroczenie
wartosci grani-
cznych tempera-
tury w obszarze
gotowania

- Pusty garnek

- Nieodpowied-
ni rodzaj garnka
- Zbyt goracy
garnek lub szkto

- Napetni¢ garnek

- Uzy¢ odpowiednie-
go garnka.

- Zdja¢ garnek i
pozostawic¢ obszar
do ostygniecia

s

Nieodpowiedni
garnek

- Garnek ma
mato materiatu
ferrytycznego

- Garnek
spowodowat
btad w module
indukcyjnym

- Uszkodzenie
cewki indukcyj-
nej

- Uzy¢ odpowiednie-
go garnka.

- Zdjac¢ garnek,
odczekac 8 sekund

i sprébowac po-
nownie

- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczng

Nieprawidtowa
konfiguracja

- Btad konfi-
guracji cewki
indykcyjnej

- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczng

Brak komunikacji
miedzy klawia-
tura a generato-
rem.

- Uszkodzony
lub odfgczony
przewod LIN

- Nieprawidtowe
potaczenie
elektryczne

- Awaria
wewnetrzna

- Btad konfigu-
racji

- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczng
- Sprawdzi¢ potacze-
nie elektryczne skr-
zynek zaciskowych
- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczng
- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczng

s

Nieprawidtowe
zasilanie

- Napiecie
zasilania poza
progiem zakre-
su dziatania

- Nieprawidtowa
czestotliwos¢
napiecia zasi-
lania

- Uszkodzenie
cewki indukcyj-
nej

- Sprawdzi¢, czy
napiecie zasilania
jest prawidtowe:
napiecie i czestotl-
iwos¢.

- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczng

Uszkodzenie
wewnetrznej
cewki indukcyjnej

- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczng

Nie dziata wen-
tylator chtodzacy

- Zanieczyszc-
zony wentylator
- Awaria wen-
tylatora

- Oczyscic¢ otwory
wentylacyjne

- Skontaktowac sie z
Pomoca techniczng
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lub nieprawi- Wadliwa sonda - Wadliwa sonda | - Skontaktowac sie z
dtowym pr- +9 temperatury temperatury Pomoca techniczng
zykaczeniem cewki indykcyjnej | cewki indukcyj-
zasilania nej

E Brak komunikacji | - Uszkodzony - Skontaktowac sie z @ Uszkodzenie_ - Skontaktowag’ siez

+ miedzy klawia- lub odtaczony Pomoca techniczng + wewnegtrznej Pomoca techniczng
+4+7 turg a modutami | kabel komu- cewki indukcyjnej
indukcyjnymi nikacyjny Sonda tempe- - Zbyt gorace - Ochtodzi¢ szkto

- Uszkod- + ratury cewki szklo - Skontaktowac sie z
zony quu* indukcyjnej ma - Uszkodzona Pomoca techniczng
indukcyjny stata wartos¢ sonda

Uwaga:

Nie kazda awaria moze zostac¢ automatycznie usunieta przez system, dotyczy
np. usterki zasilacza interfejsu uzytkownika.




FUNKCJONOWANIE OKAPU

KIEDY WLACZYC OKAP?

Okap nalezy wiaczy¢ co najmniej jedng minute przed rozpoczeciem gotowania,
aby przetransportowac dym i opary w kierunku powierzchni zasysania.

Po zakoriczeniu gotowania pozostawi¢ okap do momentu, gdy wszystkie opary
i zapachy zostana catkowicie zassane. Za pomocga funkcji timera mozna ustawic
automatyczne wytaczenie okapu po 15 minutach pracy.

JAKA PREDKOSC WYBRAC?

predkosé (1): zapewnia oczyszczone powietrze przy niskim poborze energii
elektrycznej.

predkosé (2): normalne warunki uzytkowania.

predkosé (3): w przypadku obecnosci silnych zapachdw i opardw.

predkosé (4): szybkie usuwanie zapachdw i opardw.

DOTYKOWY PANEL PRZYCISKOWY OKAPU

3

WE./WYL.

Krétkie nacisniecie: Wigczenie/wyfgczenie okapu.

Dtuzsze przytrzymanie: Aktywacja automatycznego cyklu (A)
dziatania okapu w zaleznosci od mocy ptyt.

®a + O

Predkosci sygnalizowane s3 przez
kontrolki LED znajdujace sie na
Zwigkszenie predkosci od | przyciskach:
1do4 (

-' Predkosc¢ 1

Uy

Predkosc 2

N _', Predkosc¢ 3
-1z Predkos¢ 4
(LED,+"miga)

Zmniejszenie predkosci od
4do1

Wiaczenie/wytaczenie Swiatta
Krotki impuls: wiaczanie i wytaczanie
Dtugi impuls: patrz instrukcja okapu

TIMER (czerwona kontrolka LED miga)

Automatyczne wytaczenie po 15 minutach.

Funkcja ulega dezaktywacji (wyfaczona czerwona kontrolka LED),
jesli: ‘

- ponownie wcisnie sie przycisk TIMER (@)

C)

- wcisnie sie przycisk ON/OFF (+).

Jesli panel przyciskowy jest catkowicie nieaktywny, nalezy
tymczasowo odiaczy¢ zasilanie elektryczne (na ok. 5”) od sprzetu
gospodarstwa domowego przed skontaktowaniem sie z pomoca
techniczng, ewentualnie uzy¢ wylacznika gtéwnego, aby wznowié
normalne dziatanie.
Jedli dana procedura nie jest skuteczna, skontaktowac sie z pomoca
techniczna.

SYNCHRONIZACJA PLYTY KUCHENNEJ Z OKAPEM:

-BEZ PILOTA ZDALNEGO STEROWANIA

- Wcisnac przycisk pofaczenia na okapie (patrz instrukcja okapu).
- Wcisna¢ przycisk na ptycie kuchennej.

-Z PILOTEM ZDALNEGO STEROWANIA

- Przypisac sterowanie radiowe do okapu zgodnie z instrukcjami okapu.

- Wcisnac¢ przycisk na plycie kuchennej, az cyfrowa kropka na wyswietlaczu

zacznie migac
- Wcisna¢ dowolny przycisk na pilocie zdalnego sterowania. Ptyta kuchenna
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zapamieta ten sam kod, co pilot zdalnego sterowania.

- Okapem mozna sterowac zaréwno za pomoca pilota zdalnego sterowania, jak
i za pomoca ptyty kuchennej.

GENEROWANIE NOWEGO KODU
- Procedure nalezy przeprowadzic¢ na ptycie kuchennej

- Wcisngc ¢ + CL) az na wyswietlaczu zacznie migac

-Wcisnac przycisk —= na kilka sekund.
- Aby sparowac okap, powtérzy¢ procedure SYNCHRONIZACII.

PRZYWROCENIE KODU FABRYCZNEGO
- Procedure nalezy przeprowadzic¢ na ptycie kuchennej

- Wcisngc ¢ + CL) az na wyswietlaczu zacznie migac

-Wcisnac przycisk — + na kilka sekund.
- Aby sparowac okap, powtérzy¢ procedure SYNCHRONIZACIL.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

VAN

Przed czyszczeniem ptyty kuchennej upewni¢ sig, ze ma ona temperature
otoczenia.

Po kazdym uzyciu czysci¢ ptyte kuchenng detergentem przeznaczonym do
witroceramiki.

UWAGA!
Do czyszczenia nigdy nie uzywac urzadzenia parowego.

Nie uzywac produktéw zawierajacych:
- czynniki korozyjne (soda, kwasy, amoniak).
- czynniki Scierne (proszki lub pasty).

Nie uzywac¢ przedmiotéw ostro zakornczonych lub o wtasciwosciach $cier-
nych.
Po oczyszczeniu osuszy¢ urzadzenie miekka Sciereczka.

PRAKTYCZNE WSKAZOWKI PIELEGNACYJNE

Najlepszy sposéb to regularna pielegnacja ptyty ceramicznej po kazdym gotowa-
niu. Prosze nie uzywac ostrych gabek lub $rodkdéw do szorowania. Nalezy unikac
réwniez chemicznie agresywnych srodkow czyszczacych, takich jak spray do piecy-
ka albo srodek do usuwania plam.

Roéwniez $srodki do czyszczenia tazien ki czy tez uniwersalne detergenty nie nadaja
sie do pielegnacji ptyty ceramicznej.

Wystarczy chwila nieuwagi ...

Nie dopuszczaj do kontaktu goracej ptyty z tworzywem sztucznym, folia metalowa,
cukier lub potrawa zawierajaca cukier. Prosze jak najszybciej usunac to specjalnym
skrobakiem z goracej ptyty, gdyz jedli ktéras z tych rzeczy stopi sie, moze uszkodzi¢
ptyte. Dlatego tez, przede wszystkim przed gotowaniem potraw zawierajacych
duzo cukru, prosze nakfada¢ warstwe ochronng odpowiedniego $rodka do zabez-
pieczania ptyt.

Lsniacy efekt w trzech prostych krokach:

Aby doktadnie wyczysci¢ kuchenke nalezy najpierw usuna¢ wieksze zabrudzeniai
resztki pokarmow specjalnym skrobakiem.

Na chtodng ptyte ceramiczng nalezy nastepnie nalac kilka kropli odpowiedniej sub-
standji czyszczacej i rozetrzec ja papierem kuchennym lub czysta szmatka.
Nastepnie przetrze¢ powierzchnie wilgotng szmatka i wytrze¢ do sucha czysta
szmatka. Gotowe!

Jak wybra¢ odpowiedni skrobak do ptyty ceramicznej?

. Skrobak powinien by¢ wykonany z metalu (nie ma grozby, ze sie stopi lub
spali)
Skrobak powinien by¢ tatwo zamykany/otwierany
Ostrze powino by¢ solidnie osadzone, nie powinno sie przesuwac¢ w obu-
dowie
Ostrze powinno by¢ nieuszkodzone, czyste i bez $laddw rdzy
Skrobak powinien by¢ certyfikowany przez niezalezny instytut (np. TUV)
Do skrobaka powinna by¢ dotaczona instrukcja oraz zalecenia bezpieczen-
stwa



PLOATACIJI

ﬁ Symbol przekreslonego kosza pokazany na posiadanym urzadzeniu
oznacza, ze produkt jest WEEE, czyli jest “Zuzytym sprzetem elek-

trycznym i elektronicznym” i dlatego nie nalezy go wyrzuca¢ do
$mieci niezréznicowanych (czyli razem z “mieszanymi odpadami komunalny-
mi"), ale nalezy go oddzieli¢ od reszty odpadéw, aby podda¢ go odpowiednim
dziataniom stuzacym jego ponownemu uzyciu lub usunieciu i bezpiecznemu
unieszkodliwieniu ewentualnych szkodliwych dla srodowiska substancji i wyje-
cia surowcow, ktére moga by¢ poddane recyklingowi. Prawidtowa utylizacja ni-
niejszego produktu pomoze zachowac cenne zasoby i unikna¢ negatywnego
wptywu na zdrowie ludzi i srodowisko, ktéry moze by¢ spowodowany przez nie-
wiasciwe usuwanie odpadow.
Prosimy o skontaktowanie sie z wiadzami lokalnymi, aby uzyska¢ wiecej infor-
macji o najblizszym punkcie selektywnej zbidrki. Moga zosta¢ natozone kary za
niewtasciwe postepowanie z odpadami, zgodnie z ustawodawstwem krajowym.

INFORMACIJE O UTYLIZACJIW KRAJACH UNII EUROPEJSKIEJ

Dyrektywa unijna w sprawie urzadzen ZSEE zostata wdrozona przez kazde pan-
stwo w we witasnym zakresie, dlatego chcac zutylizowac to urzadzenie, najlepiej
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami lub ze Sprzedawca w celu uzyskania in-
formacji o prawidtowym sposobie postepowania przy utylizacji.

INFORMACJE O UTYLIZACJI W KRAJACH NIENALEZACYCH DO UNII EU-
ROPEJSKIEJ

Symbol przekreslonego kosza jest wazny tylko w Unii Europejskiej; jesli chce sie
zutylizowac to urzadzenie w innych krajach, najlepiej skontaktowac sie z lokal-
nymi wiadzami lub ze Sprzedawca w celu uzyskania informacji o prawidtowym
sposobie postepowania przy utylizacji.

!} UWAGA!

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian do urzadzenia w
dowolnym czasie i bez powiadomienia. Drukowanie, ttumaczenie i powielanie,
nawet czesciowe, niniejszej instrukcji, jest uwarunkowane upowaznieniem i ze-
zwoleniem od Producenta.

Informacje techniczne, przedstawienie graficzne i wytyczne w tej instrukcji sa
tylko wskazujace i nie moga by¢ ujawnione.

Jezykiem instrukgji jest jezyk wioski i Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek btedy w transkrypcji lub ttumaczeniu.
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SIKKERHEDSANVISNINGER
OG ADVARSLER

Disse advarsler er udarbejdet for egen og
andres sikkerhed, og vi beder derfor om,
athele denne vejledning leeses med omhu,
for apparatet installeres og anvendes eller
for der udfores renggring pa apparatet.
Producenten patager sig intet ansvar for eventu-
elle skader, der direkte eller indirekte er forvoldt
pa personer, ting og keeledyr, som fglge af mang-
lende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne
i dette haefte.
Det er meget vigtigt, at denne brugsanvisning
opbevares sammen med apparatet til fremtidig
brug.
Serg for, at brugsanvisningen felger med apparatet,
hvis det seelges eller overdrages til en anden person,
saledes at den nye bruger kan gare sig bekendt med
emhaettens funktion og de tilknyttede advarsler.
Kraev brug af originale reservedele.

@ Tilsigtet brug

« Denne kogeplade skal anvendes i hjemmet for
at tilberede og holde madretter varme.
Installer ikke kogepladen udendgrs og udseet
den ikke for vejrliget (regn, vind, osv. ...).

Enhver anden brug er ikke tilladt

« Apparatet kan anvendes af barn fra en alder pa
mindst 8 ar, samt af personer med nedsatte fy-
siske, sensoriske eller mentale evner, eller per-
soner uden erfaring og det ngdvendige kend-
skab, hvis de blot overvages af andre, eller efter
at have modtaget anvisninger om sikker brug
af apparatet og fuldt ud forstaet de hertil rela-
terede farer.

« Barn ber aldrig lege med apparatet.

« Renggring og vedligeholdelse begr udfgres af
brugeren, og ma aldrig udfgres af bgrn uden at
de er under opsyn.

Ga aldrig veek fra kogepladen nar den er teendt.

@ Fare for forbreendinger

Anvend funktionen for blokering af komman-
doknapperne, for at forhindre at uautoriserede
personer kan tende for kogepladen pa egen
hand.
« placerer handtag og erer pa pander og gryder pa
en sadan made, at bern ikke kan fa fat i dem.
« Sluk kogepladen efter brugen.
« Placer ingen genstande af metal pad de tendte
kogeplader.

@ Teknisk sikkerhed
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Installationsarbejdet skal udfgres af kompe-
tente og kvalificerede installatarer, ifalge be-
skrivelserne i dette haefte og under overhol-
delse af geeldende normer.

Hvis stremkablet eller andre dele bliver be-
skadigede, ma kogepladen ikke anvendes:
Treek stikket til elforsyningen til kogepladen ud fra
stikket og tag kontakt til forhandleren eller til et
autoriseret teknisk servicecenter for reparation.
Udfer aldrig eendringer pa apparatets elektri-
ske, mekaniske og funktionsrelaterede struk-
tur.

Forsag aldrig at udfgre reparationer eller
udskiftninger pa egen hand: Indgreb, som
er udfert af inkompetente og ukvalificerede
personer kan medfgre endog meget alvor-
lige skader pa ejendom og personer, der ikke
daekkes af Fabrikantens garanti.

+ Inden kogepladen monteres skal integriteten
og funktionaliteten af hver del kontrolles: Hvis
der bemaerkes eventuelle afvigelser skal instal-
lationen afbrydes og der skal tages kontakt til
forhandleren.

A Det elektriske system, som emhaetten til-

sluttes skal veaere i overensstemmelse med

de geeldende regler og have en jordforbindel-

se i overensstemmelse med sikkerhedsstan-

darderne i det land, hvor emhatten anven-

des; Den skal ogsa overholde de europaiske
regler vedrgrende radiostejdaempning.

+ Forbindelsesdata (spaending og frekvens), angi-
vet pa kogepladens maerkeplade, skal svare til
dem for det elektriske net.

Kontroller overensstemmelsen mellem disse
data inden installationen.

Ved tvivl, skal der rettes henvendelse til en elek-
triker.

+ Anvend ikke kogepladen inden den er blevet
installeret korrekt.

« Deterforbudt at anvende induktionspladen pa
mebler der kan flyttes.

- Abn aldrig apparatets kabinet.

+ Falmec garanterer kun overholdelsen af sikker-
hedsstandarderne ved anvendelse af originale
reservedele.

« Apparatet er ikke beregnet til anvendelse med
ekstern timer eller med fiernbetjening.

Eventuelle endringer i det elektriske system ma kun
udfgres af en autoriseret elektriker.

Hvis emhaetten ikke fungerer som den skal, skal man
ikke forsgge selv at lase problemet, men kontakte for-
handleren eller et autoriseret servicecenter for repa-
ration.



Sla apparatet fra, ved at tage stikket ud el-
ler trykke pa hovedafbryderen, under in-
stallation af emhaetten.

ADVARSLERTIL BRUGEREN

For apparatet anvendes for forste gang, skal eventuel beskyttende klze-
befolie og film fjernes.

Under brugen, kan gryder og pander forarsage stgj, der kan veere for-
arsaget af:

- et hojt effektniveau.

- forskellige materialer i bunden af gryderne.

Brug aldrig vand til at slukke ilden. Sluk kogezonen. Kvael flammerne
med et lag, et brandtzeppe eller lignende.

Opbevar ikke braendbare genstande i skufferne under kogepladen. Be-
stikholdere, skal veere af varmebestandigt materiale.

Der ma ikke opvarmes tomme gryder eller pander og det skal altid kon-
trolleres, at gryderne indeholder en minimal maengde vaeske.

Sluk altid kogepladen efter brug.

Hold gje med madlavningen i tilfaelde af brug af fedtstoffer og olier, da
de hurtigt kan bryde i brand.

Opvarm fedtstoffer og olier i maksimalt et minut, og anvend aldrig
booster-funktionen til dette formal.

Pas pa ikke at braende dig selv under og efter brugen af enheden.

Serg for, at ingen faste eller mobile elektriske kabler pa enheden kom-
mer i kontakt med glasset eller en varm pande.

Brug ikke kogepladen til at varme konserves.

Der ma ikke monteres nogen form for tildeekning af induktionskoge-
pladen.

de elektriske ledninger ma ikke komme i kontakt med kogepladen.

Det tilrades at beskytte haenderne mod varmen ved hjalp af grydelap-
per. Anvend kun terre grydelapper.

Brug kun gryder og pander med flad og magnetisk bund som er eg-
nede til induktionskogeplader.

Undga at sukker, syntetiske materialer eller salvpapir kommer i kontakt
med de varme zoner. Disse materialer kan, under afkglingen, forarsa-
ge revner eller andre a&ndringer pa den keramiske overflade: Sluk for
enheden og fjern straks ovennaevnte materialer fra den endnu varme
kogezone.

Flyt gryderne ved at lgfte dem. Lad veere med at traekke dem hen over
kogepladens overflade.

Gryder og kogepladen skal vaere helt rene, for de kommer i kontakt med
hinanden.

Undga at fa genstande til at falde ned pa kogepladen !

N

Anvend gryder med en sterrelse der passer til kogepladens kogezoner.

. Anvend altid kun en gryde eller pande pa hver af kogezonerne, ogsa
under anvendelse af funktionen BRIDGE.
Stil ikke varme gryder og pander pa sensortasterne og kontrollamperne
da det risikerer at beskadige elektronikken under dem.
Hold altid kommandotaster og lamper rene.
Opbevar ikke metalgenstande direkte under kogepladen.
Hvis det er muligt, skal der altid anvendes grydelag, for at forhindre
varmetab.
Brug mindst muligt vand ved tilberedningen.
Efter at have startet med at stege eller koge retterne, bringes effektni-
veau til et lavere niveau.

Anvend kun gryder med magnetisk bund.
Alle andre materialer er ikke tilladt.

Anvisninger for sikker brug og advarsler

Advarsel til personer med pacemaker:

Veer opmaerksom pa at der i apparatets umiddelbare naerhed dannes et
elektromagnetisk felt, nar det er i funktion. Risikoen for at det pavirker pace-
makerens funktion er meget lille.

| tvivistilfelde skal man henvende sig til pacemakerens producent eller egen
lege.

Det elektromagnetiske felt fra den teendte kogeplade kan pavirke funktionen

af magnetiserbare objekter. Kreditkort, redningsredskaber, lommeregnere
mv. ma ikke holdes i naerheden af kogepladen, mens den er teendt.
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Metalgenstande, der opbevares i en skuffe under apparatet, kan blive meget
varme, hvis apparatet bruges i leengere tid. Opbevar ikke metalgenstande i
en skuffe placeret lige under kogepladen.

Apparatet er udstyret med keleventilatorer. Hvis der er placeret en skuffe un-
der det indbyggede apparat, skal der indseettes en skilleplade mellem selve
skuffen og den nederste del af apparatet for at sikre den ngdvendige ventila-
tion af kogepladen, og at ventilatorerne ikke blokeres.

Brug aldrig to gryder eller pander samtidig pa et enkelt kogeomrade, et
rektanguleert kogeomrade eller et PowerFlex kogeomrade.

TAN

Anvend aldrig emhaetten med vade haender eller bare fadder.

Frakobl apparatet, ved at tage stikket ud eller trykke pa hovedaf-
bryderen, for der udfgres nogen form for rengering eller vedlige-
holdelse.

Kontroller altid, at alle de elektriske dele (lys, udsuger) er slukkede, ndr apparatet
ikke anvendes.

A Anbring aldrig nogen genstand pa de motoriserede lameller.

VALG AF GRYDER

Gryder til induktion:

Kun gryder med en helt magnetiserbar bund, der er tilstraekkelig stor og
helt plan, er egnet til brug pa induktionskogeplader.

Bunden er magnetiserbar, hvis der er tiltraekningskraft mellem en magnet
og et hvilket som helst sted pa grydens bund.

Brug af gryder med en uregelmaessig bund kan forstyrre »laesningen« af
grydebund og dermed dens opvarmning.

Egnede gryder (eksempler): 15 =
- Gryder af emaljeret stobejern med tyk bund f g

- Gryder af stgbejern med emaljeret bund 2

- Gryder af flerlags rustfrit stalmateriale T

- Gryder af ferritisk rustfrit stal m

Grydens bunddiameter:

>8cm X <270
>
! v/ 2090
< :
X @90(71
v 20110 )XSGQO
v 22110
X <2190
<
v 29230
78 cm
BE 7P INE ) PR )X <@ 90
X <09 | v 22110
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Gryder, der ikke er egnet til induktion:

Gryder, der har en ikke- eller kun delvist magnetiserbar bund, en diameter,

der er mindre end den angivne minimumsdiameter og ikke er helt plan, er

ikke egnet til brug pa induktionskogeplader.

Uegnede gryder (eksempler):

- Gryder af kobber

- Gryder af aluminium \‘

- Gryder af keramik \ ¥

- Gryder af terracotta

- Gryder af rustfri stal /4

Larm under kogning

Gryderne kan udsende larm under kogningen. Dette er ikke en funktionsfejl

og har ingen indvirkning pa produktets funktion.

Den larm, som produktet udsender, afhaenger af produkttype og -bund.

Hvis stejen er seerligt irriterende, anbefales det at udskifte gryden.

Brummen, hvislen, knitren og vibrationer skyldes gennemstremning

af energi til grydens bund, og de genereres af de materialer, som gryden

er sammensat af. Larmen hgres ved hgjt varmeniveau, der reduceres ved

reduktion af det indstillede effektniveau.

Sus fra intern ventilation: Komfuret har en intern ventilation til requlering

af den interne temperatur pa induktionskogepladen. Ventilationen kan

forblive teendt selv efter, at komfuret er slukket.

« Anvend altid kun én gryde eller pande pa hver af kogezonerne, ogsa under
anvendelse af funktionen BRIDGE.

+ Anbring ikke varme gryder og pander pa taster og lamper, da de kan beska-
dige den underliggende elektronik.

+ Hold altid kommandotaster og signallamper rene.

+ Opbevar ikke metalgenstande direkte under kogepladen.

« Hvis det er muligt, skal der altid anvendes grydelag, for at forhindre varmetab.

+ Brug mindst muligt vand ved tilberedningen.
- Efter at have startet med at stege eller koge retterne, bringes effektniveauet til

eﬂaveremv;au % % ﬁ_
[g ry + o

VY
Tnduction ; _?_<R'ﬁ: _'?_sz E

SIKKERHEDSOPLYSNINGER OG -ADVARSLER

Advarsler for personer med pacemaker:

Vaer opmaerksom pa, at der i den umiddelbare naerhed af apparatet genereres
et elektromagnetisk felt, nar det er i drift. Risikoen for, at pacemakerens funktion
pavirkes heraf, er meget usandsynlig.

Ved tvivl bedes du henvende dig til producenten af pacemakeren eller til din
lege.

Det elektromagnetiske felt pa en teendt kogeplade kan pavirke funktionen af
magnetiserbare genstande. Kreditkort, redningsudstyr, lommeregnere osv. ma
ikke opbevares i umiddelbar nzerhed af den taendte kogeplade.
Metalgenstande, der opbevares i en skuffe under apparatet, kan blive gladende,
hvis apparatet bruges over leengere tid. Opbevar ikke metalgenstande i en skuf-
fe, anbragt direkte under kogepladen.

Apparatet er udstyret med afkelingsventilatorer. Hvis der er en skuffe under det
indbyggede apparat, skal der indsaettes en skillevaeg mellem skuffen og appara-
tets nedre del, sa der er plads til at kogepladen far tilstreekkelig ventilation og for
at garantere, at ventilatorerne ikke blokeres.

Brug aldrig to gryder eller pander pa samme tid pa en enkelt kogezone eller p&
en rektangulaer kogezone eller p& en PowerFlex-kogezone.

Inden der udfgres nogen form for rengering eller vedligeholdelse skal apparatet
frakobles, ved at tage stikket ud eller trykke pa hovedafbryderen.

Anvend aldrig emhaetten med vade haender eller bare fadder.

Kontrollér altid, at alle de elektriske dele (lys, udsuger) er slukkede, nar apparatet
ikke anvendes.

Anbring ingen genstande pa de motoriserede vinger.

Kontrollér frituregryder under brug: overophedet olie kan selvantaende.
Anvend aldrig emhaetten uden fedtfiltre af metal; fedt og snavs, da der ellers er
risiko for, at der dette aflejres i apparatet. hvilket kan pavirke funktionen.
Emhaettens tilgaengelige dele kan vaere varme, nar de bruges med apparater til
madlavning.

SIa hovedafbryderen fra, nar apparatet ikke skal anvendes over et laengere tids-
rum.
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INSTALLATION

Afsnit forbeholdt kvalificeret personale

JAN

Inden installationen, skal kapitel "SIKKERHEDSANVISNINGER OG
ADVARSLER" lzeses grundigt.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER
Apparatets tekniske data er angivet pa maerker, der er anbragt inde i selve em-
haetten.

PLACERING

Installer udenders og udsaet den ikke for vejrliget (regn, vind, osv. ...

KOGEPLADEN

ELEKTRISK TILSLUTNING

(afsnit forbeholdt kvalificeret personale)

For der foretages nogen form for indgreb pa kogepladen skal ap-
paratet frakobles stremforsyningen.
Serg for at ingen af de elektriske ledninger inde i kogepladen fra-
kobles eller skaeres over:
Kontakt det naermeste servicecenter, hvis dette skulle ske.
Fa fagfolk til at udfere den elektriske tilslutning.
Tilslutningen skal ske i overensstemmelse med de geeldende lovbestem-
melser.
For kogepladen tilsluttes lysnettet, kontrolleres fglgende:
At netspaendingen svarer til den, der er angivet pa typeskiltet inde i ko-
gepladen;
At det elektriske anlaeg opfylder forskrifterne og er i stand til at modsta ap-
paratets belastning (se typeskiltet med de tekniske specifikationer, der er
anbragt inde i kogepladen);
Stikket og kablet ma ikke udsaettes for temperaturer pa over 70°C;
At forsyningssystemet har en effektiv jordforbindelse i overensstemmelse
med gaeldende forskrifter;
Stikket der anvendes skal vaere let tilgaengeligt, nar kogepladen er blevet
installeret.

I tilfeelde af:

Enheder med en kabelforbindelse uden stik: Stikket der anvendes skal
veere af typen "normaliseret”. Ledningerne skal tilsluttes som falger: gul-
gren til jordforbindelse, bld for neutral og brun ledning til fase. Stikket skal
tilsluttes en egnet sikkerhedskontakt.

Brug en enhed, der sikrer afbrydelse fra netvaerket, med en afstand til kon-
takten, der tillader fuldstzendig frakobling ved betingelserne for overspaen-
ding i kategori lll.

Sadanne afbrydere skal forberedes pa forsyningsnettet i falge geeldende
regler for installation.

Den gule/granne jordledning ma ikke afbrydes af kontakten.
Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar, hvis sikkerhedsforskrifterne ikke over-
holdes.

SIKKERHED FOR KOGEPLADEN

Sikkerhedsslukning

Hvis en kogezone overskrider den maksimale tid for anvendelse ved samme
effekt, slukker den automatisk og der angives anvendelsen af eftervarme.
For at genstarte kogezonen, anvendes de ngdvendige taster.

Niveau

effekt ! 2 3

4 5 6 7 8

Maksimal
varighed
funktion,
angivet i

timer

1,5 1,5 5min

Kogepladen slukker automatisk, hvis en eller flere kommandotaster forbliver
tildeekkede i mere end 10 sekunder.

For at genoprette kogepladens korrekte funktion:

- flern genstandene fra kontrolpanelet

- renger kontrolpanelet

- teend igen for kogepladen og de relevante kogezoner.



Enhed mod overophedning

For kogepladens elementer kan blive overophedede, reducerer kontrolenhe- 78 cm
den den effekt, der anvendes ved at fglge denne procedure for beskyttelse

af enheden: 9 Poweggv?l‘: 2.1kw
- Deaktivering af booster og power booster, hvis de er teendt Booster (P): 3 kW
- Reduktion af det indstillede effektniveau.

- Slukning af den relevante kogezone.

Pa displayet for kogezonerne fremkommer meddelelsen "E2".

200
B Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

@250
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

Kogezonen kan anvendes igen, nar fejlindikatoren slukker.

SIKKERHEDSANVISNINGER FOR MONTAGEN

Monter forst kogepladen efter at have monteret under- og overskabe i kak-
kenet. .

@200
D Power Level: 2.3 k
Booster (P): 3 kW

; ia li 5 oCTA
Serg for, at arbejdsplaner er fineret med varmebestandig lim for at undga o Power Lo 1500 W~ N B

deformation eller lasrivelse. Booster (P): 1850 W

A |

Det er forbudt at montere kogepladen ovenpa keleskabe eller frysere, opva-
skemaskiner, vaskemaskiner eller terretumblere. Max power: 7.4 kW

@250
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

Tilslutning af kogepladen:

BETJENINGSPANEL

net Tilslutning Snit Stromfo- Kaliber for
pa kablet rende kontakten
Kabel [+ + +] o o]

[ | [ ]
(] [s] 7] o == = =
220V-240V= | o nyop [ 3xamm? | THOWAF oo ax = - -]

50/60Hz HO5RR-F

380V -415V~ AN ax2smme |HOSW-F |, 012345678 9[P D ,'_-,' ,'_-,'
50/60Hz : HO5RR-F

380V -415V~ HO5VV-F

50/60Hz 3P+N 5x25mm’ | Cop ¢ | T6AT Kommando Beskrivelse

Kogeplade ON/OFF. Hvis der ikke aktiveres andre
kommandoer, vil kogepladen slukke automatisk
efter fa sekunder

* udregnet med samtidighedsfaktor i henhold til EN 60 335-2-6.

Tast til Iasning af kommandoer.
Lasning af tastaturet for at forhindre utilsigtede kom-

1| =

58 cm

OCTA 9 Power Level: 1.4 kW mandoer
9 Power Level: 2.1 kW Booster (P): 2.1 k
Booster (P): 3 kW Pausetast.

Afbryder tilberedningen. Se funktionen PAUSE

@200
9 Power Level: 2.3 k\\
Booster (P): 3 kW

Tast til KEEP WARM funktion.
Holder maden varm

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

Tasten CHEF COOK.
Aktivering af 3 kogezoner med forskellig varmeeffekt.

D=l =

Omskifter til reducering af effektniveauet

012345678 9| Indstiller effektniveauet af kogezonen pa en skala fra
. otilo
ocma Booster-tast.
o Power Level 1.5 kW ~— Indstiller effektniveauet af den valgte kogezone til
Booster (P): 1850 W det hgjeste niveau
. Timer-felt.
Viser den indstillede timer.

Tasterne og (=1 gger elle reducer den viste
veerdi pa det pageeldende display.

Cifrene kan @ndres fra venstre mod hgjre: Timer, 10
Max power: 7.4 kW minutter, minutter.

Kogezone-felt.

Viser, og veelger den pagaeldende kogezone:
- Venstre foran

- Venstre bagved

- Hgjre foran

- Hgjre bagved

Hj=xily
Hj=xily
Iy
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Timer kogezone.
Viser aktiveringen af den timer, der er tilknyttet den
pagaeldende kogezone

P Friturestegning,

bringe i kog

Bringe store maengder vand
i kog

NB: Opvarmningstiden pa induktionskogeplader er kortere end for kogepla-

der med gas.
Visning display Beskrivelse
] Kogezone pd standby PROCEDURETIL SKIFT AF EFFEKT
[N} OBS: Reducering af effekt betyder begraensning af indstillingen i
— A effektniveauer af de enkelte zoner. Disse begraensninger styres au-
'—_' Valgt kogezone tomatisk af enheden.
L.
Sekvens Beskrivelse
] s l_-l Valgt effektniveau @ Ved slukket kogeplade
(] = Tryk pa tasten ON/OFF
7 Power boost: Maksimal tilberedningseffekt Qo Tryk igen p4 tasten ON/OFF (D
’— j/\: ®\‘ inden for 3 sekunder.
° ! 3 sec. Tasten =) begynder at blinke
T' Indikator af eftervarme -
™ Tryk pa =, og hold den nede
Keep warm -funktion aktiv D 2 E E 3 @
[ A '_% Kogezones display viser: .
Tryk pa de fire kogezoner i
® 1 4
1 Bridge-funktion aktiv raekkefglgen med uret.
i
— =0 Slip tasten
Gryde ikke til stede pa kogepladen eller ikke re-
L gistreret. Displayet for kogezonen viser
N ) - . skiftevist symbolet m og
') Pause-funktion aktiv — - arameternummeret
L p
i === Feltet timer viser indstillingen af
_ ° . . 0123456789FP
) Barnelas-funktion aktiv ® D D det aktuelle parameter
| Parameter til indstilling af effekt
— er U0.
p— Automatisk varmefunktion aktiv I & ©
[} Tryk pa timeren for at aendre den
L . L] o indstillede veerdi.
=== Tryk pé vaelgeren til at &endre
0123456789 P @ D D effekten
- til venstre for at reducere veerdien,
BETJENING OG “ h - til hojre for at @ge den
BRUG AF INDUKTIONSPLADEN p——
L "
BRUG KUN GRYDER DER ER BEREGNET TIL INDUKTIONSKOGEPLADER. D E D Min.: 2,8 2,8kW
Nar der taendes for en kogezone, opvarmes bunden af gryden. == Maks.: 7,4 7,4kW
Kogezonen opvarmes kun af varmen overfort fra gryden. or234s6785p () D D Regulering af foregelse: 0,TkW
Induktionen registrerer automatisk sterrelsen af gryden.
Effekten for varmen ber veelges i forhold til den mad der skal tilberedes. =
Herunder en tabel med vejledende effektniveauer: D E ! D
== do) Tryk pa for at forlade
JUSTERINGSOMRADER vi23ss6789p (1) H parameterindstillingen
1-2 Smelte Saucer, sm(ar,.chokolade, For at gemme zndringerne og
Opvarme gel.atme forlade menuen:
Faerdigretter = D @ D ~tryk p4 tasten ON/OFF (D
2-3 | . Ris, budding og gryderetter EEE i 2 sekunder.
Piske Grontsager, fisk, frosne
H 7 ’ P 2sec.
Optening produkter creaieeTes % D D For at forlade menuen uden at
gennem andringerne:
3-4 | Damp Grontsager, fisk, ked ~tryk pa tasten
4-5 . Kogte kartofler, supper, pasta
Kogning Friske grentsager
6-7 | Tilberedning ved middel varme Kad, lever, zeg, polser AUTOMATISK TANDING AF KOGEZONEN
Goulash, roulade, indvolde - Teend for kogepladen ®
- - Anbring gryden, der ikke méa vaere tom, pa kogezonen
7 -8 | Kogning Kartofler, fedtkogte kager
Frit t i
riturestegning - Tasten, der svarer til zone, teendes automatisk
9 Friturestegning, bringe i kog Boffer, 2ggekage - Effektniveauvaelgeren aktiveres automatisk, og oplyser niveau 0
! Kogning
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- Tryk pa tasten pa den kogezone, der skal indstilles. Der taendes et punkt

nederst til hgjre
- Justér den gnskede effekt.

JUSTERING AF EFFEKTNIVEAU:
- Lad fingeren glide til hgjre pa effektniveauvaelgeren, og stop ved det gns-
kede niveau.

0123456789
- —

- Displayet for den valgte kogezone viser den indstillede effekt:

-8

- Tryk pa tasten P for at aktivere Booster-niveauet.

Displayet for den valgte kogezone viser ﬁ .
Booster-niveauet bibeholdes i hgjst 5 minutter. Efterfalgende indstilles ni-
veauet til 9.

SLUKNING AF KOGEZONEN:

- Lad fingeren glide til venstre pa effektniveauvaelgeren, og stop ved 0.

3123456789
<

- Displayet for den valgte kogezone viser effektniveauet 0:

BEMZARK: For at slukke alle kogezoner samtidigt:
tryk pa tasten (D 2 sekunder.

Pa displayene for kogezoner, der stadig er meget varme, vises symbolet:

. Ror ikke ved disse kogezoner, indtil lampen er slukket.

BRIDGE-FUNKTION:
- Denne funktion ger det muligt at anvende kogezonerne samtidigt: OCTA;
til brug af gryder som fx fiskegryder eller store firkantede gryder.

é
41

- Et akustisk signal melder om aktivering af funktionen.
displayene viser:
isplayene vi

- Juster det @nskede effektniveau.

- Tryk samtidigt pa tasterne pa de to kogezoner, der skal
forbindes. ADVARSEL kun kogezoner OCTA kan forbindes

For deaktivering af funktionen BRIDGE:
- Tryk pa knapperne pa de to parrede kogezoner pa samme tid.
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FUNKTION KEEP WARM

holder maden varm

Effektniveauet er mellem 0 og 1

- Tryk pa tasten pa den kogezone, der skal indstilles.

Der teendes et punkt nederst til hgjre

- Tryk pa tasten Keep Warm . Displayet i kogezonen angiver aktivering af

funktionen

For deaktivering af funktionen KEEP WARM:

- Tryk pa tasten til kogezonen med funktionen Keep Warm aktiv @

- Tryk pa tasten Keep Warm X

FUNKTIONEN CHEF COOK:
Aktivering af 3 kogezoner med tre forskellige effekter fra venstre mod
hgjre

- Tryk pa tasten Chef Cook @ Kogezonens display viser aktivering af koge-
zonen og effektniveauet.

For deaktivering af funktionen CHEF COOK:
-Tryk pa tasten Chef Cook .

PAUSEFUNKTION

afbryder funktionen pa alle kogezonerne.

- Tryk pa pausetasten
- Kogezonens display viser aktivering af pausefunktionen

Funktionen Pause kan bibeholdes i aktiv tilstand i hgjst 10 minutter. Efter-
folgende slukkes enheden.

For deaktivering af PAUSE-funktionen:

- Tryk pa pausetasten @.Tasten begynder at blinke

-Tryk pa en hvilken som helst tast undtagen Pause-tasten.

- Funktionen er deaktiveret og kogezonen vil genoptage samme drift som for
aktivering af pausefunktionen.

BEMARKNINGER: Afbrydelse og gendannelse af stramforsyning deakti-
verer PAUSE-funktionen.

FUNKTIONEN FOR LASNING AF KOMMANDOER:
deaktiverer alle enhedens taster for at undga utilsigtede aktiveringer
under renggring af kogepladen.

=0,
-Tryk pa tastelés i1 sekund
Alle tasterne med undtagelse af tasterne til Lasning af kommandoerne

og ON/OFF er deaktiverede.

For deaktivering af funktionen LASNING AF KOMMANDOER:
- Tryk pa tasten til Lasning af kommandoer i1 sekund



BORNELAS-FUNKTION:

deaktiverer funktionen af alle taster

- VIGTIGT: Udfer hele proceduren inden 10 sekunder

- Tryk pa tasten til én af kogezonerne i 3 sekunder

- Slip tasten, og lad fingeren glide til hgjre pa effektniveauvaelgeren fra 0-9

0123456789
—

-Displayet i kogezonen angiver aktivering af funktionen E

For deaktivering af funktionen BGRNELAS-FUNKTION:
- VIGTIGT: Udfer hele proceduren inden 10 sekunder

- Tryk pa tasten til én af kogezonerne i 3 sekunder E
- Slip tasten, og lad fingeren glide til venstre pa effektniveauveelgeren fra 9-0

123456789
<

TIMERFUNKTION
giver mulighed for at indstille en tid for hvilken, der udsendes en aku-
stisk alarm.

- Tryk pa omradet timer

OjERjE
OjERjE
HjER{E

- Timer-feltet aktiveres:
- Tryk pé tasterne og =TI for at indstille timeren.

cOIERIE
| ]|
COIER|C

Felt 1: timer

Felt 2: ti min.

Felt 3: minutter

Maks. indstillelig tid: 9 timer og 59 minutter

- Efter10 sekunder begynder timeren at teelle ned.

- Efter tiden er gaet, udsendes et akustisk signal.

- Tryk pa en hvilken som helst tast for at deaktivere det akustiske signal.

FUNKTION TIMER KOGEZONE:
giver mulighed for at afbryde kogezonen efter en indstillet tid
- Tryk pa tasten for den kogezone, der skal indstilles.

- Tryk

[+ [+ ][ +]

- Timeren aktiveres: (=] [=][=]
- Tryk pa tasterne og (= for at indstille timeren.
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L+ )L+ )L+ ]

(==
@&

(=]
O)

Felt 1: timer

Felt 2: ti min.

Felt 3: minutter

Maks. indstillelig tid: 9 timer og 59 minutter

- Efter 5 sekunder begynder nedtzellingen.

- Efter nedtaellingen, slukkes der for den pageeldende kogezone, og der
udsendes et akustisk signal.

-Tryk pa en hvilken som helst tast for at deaktivere det akustiske signal.

AUTOMATISK VARMEFUNKTION:

indstiller den maksimale varmeeffekt i en tidsindstillet periode, og var-
men saettes tilbage til det sidste effektniveau.

- Tryk pa tasten for den kogezone, der skal indstilles. Der teendes et punkt

nederst til hgjre

- Lad fingeren glide til hgjre pa effektniveauvaelgeren, og stop ved det gns-
kede niveau. Funktionen kan kun aktiveres for niveau 1 til 8.

0123456789
G —

- Hold det valgte niveau nede i 3 sekunder
3 sec

0123456789
G w—

-Displayet i kogezonen angiver aktivering af funktionen

Tabel funktionsvarighed:

Tid automatisk varmefunktion
(sekunder)
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144
230
312
408
120
168
210

Effektgrad

_

Ikke disponibel funktion

V|| |IN|Oo|n|Dd|lwWw|N

Ikke disponibel funktion

- Ved endt tid afbrydes funktionen, og varmen pa kogezonen seettes tilbage
til det tidligere indstillede effektniveau.

For at deaktivere funktionen AUTOMATISK VARME:
1 - Vent til funktionen er bragt til ende
eller

2 -Tryk pa tasten til en af kogezonerne i 3 sekunder

funktionen afbrydes, og varmen pa kogezonen seettes tilbage til det tidli-
gere indstillede effektniveau.
eller
3 - Hvis der indstilles et lavere effektniveau end det, der var indstillet inden
funktionen Automatisk varme, deaktiveres funktionen.



RECALL FUNKTION:

giver mulighed for at hente de tidligere indstillinger, hvis man fx utilsi-
gtet har slukket for kogepladen.

- Udfer felgende handlinger inden 6 sekunder efter den utilsigtede afbry-
delse

- Teend for kogepladen @

- Pausetasten @ blinker

-Tryk pa pausetasten
Funktion RECALL genopretter kogepladefunktionen, timerfunktionerne og
den hurtige opvarmning. De andre funktioner genoprettes ikke.

SASAN L@SES EVENTUELE PROBLEMER

KOGEPLADEN

Kogepladen eller de enkelte kogezoner vil ikke teende:
. Kogepladen er ikke tilsluttet elektricitetsnettet.

o Sikringen er sprunget.

. Kontroller at blokeringsfunktionen ikke er aktiveret.
. Der er fedt eller vand pa tasterne.

. Der er placeret en genstand pa tasterne.

Symbolet — fremkommer.

. Der er ikke placeret nogen gryde/pande pa kogezonen.

. Den anvendte gryde/pande er ikke egent til induktionskogeplader.

. Diameteren pa grydens/pandens bund er for lille i forhold til kogezo-
nens diameter.

Symbolet [ E ]: fremkommer.
. Udfer frakobling af kogepladen og herefter tilkobling igen.
. Tag kontakt til servicecenteret.

En af kogezonerne eller hele kogepladen slukker:

. Sikkerhedssystemet for overophedning er aktivt.

. Kogepladen eller en af kogezonerne har veeret teendt for leenge.
. En eller flere taster er deekket til.

. En af gryderne er tomme og bunden er blevet overophedet.

ventilatoren bliver ved med at kore efter at kogepladen er blevet sluk-

ket:

. Dette er ikke en fejl: Ventilatoren fortseetter med at beskytte den elek-
troniske styreenhed.

. Ventilatoren standser automatisk.

FEJLKODER PA KOGEPLADEN

In caso di errore, ai fini del supporto per l'assistenza tecnica, il dispositivo
visualizza dei codici di errore.

Il display della zona di cottura visualizza il codice d'errore alternando “E”"ad
altri simboli e numeri.

E7, 11

+4+7

Manglende
kommunikation
mellem trykk-
nappanelet og
induktionsmodu-
lerne

- Kablet er
beskadiget eller
ikke tilkoblet

- Beskadiget in-
duktionsmodul

- Kontakt Teknisk
Service

E7, 11

Intern fejl i kom-

- Kontakt Teknisk

induktionsmo-
dulet
- Induktionsfejl

mandotasterne Service
+2+0
L
+2+2
A
+3+5
L
+3+6
Temperatur- -Tom gryde - fyld gryden
+2 grenserne i - gryde er ikke - brug en egnet
kogezonen er egnet gryde
overskredet - gryde eller glas | - fiern gryden fra
forvarm pladen, og lad zonen
kole af
Ikke egnet gryde | - Gryden har for | - Brug en egnet
= +3 lidt ferritisk stal | gryde
- Gryden har - Fjern gryden, vent i
skabt en fejl i 8 sekunder, og prov

igen
- Kontakt Teknisk
Service

Forkert konfigu-
ration

- fejl i konfi-
guration af
induktion

- Kontakt Teknisk
Service

Manglende
kommunikation
mellem trykk-
nappanelet og
generatoren

- Defekt eller fra-
koblet LIN-kabel
- Forkert elektri-

sk tilslutning

- Intern fejl

- Konfiguration-

sfejl

- Kontakt Teknisk
Service

- Kontroller den
elektriske tilkobling
pa klemraekken

- Kontakt Teknisk
Service

- Kontakt Teknisk
Service

Forkert stromfors-
yning

- Stromforsyn-
ingsspaending
uden for fun-
ktionsgraensen
- Fejl i frekvens
af stremfors-
yningsspaendi-
ngen

- Induktionsfejl

- Kontrollér, at
stremforsyningen er
korrekt: Spaending
og frekvens.

- Kontakt Teknisk
Service

-Internin-
duktionsfejl

- Kontakt Teknisk
Service

Fejlkode | Beskrivelse Mulige Afhjaelpning
arsager
@ Konstant aktive- | - Der er metal- - Flyt metalgenstan-
+ ring af en tast genstande pa dene
+0+3 trykknappa- - Tor vandet op
nelet
- Derervand
pa trykknappa-
nelet
E Den interne tem- | - ventilation- -Tillader bortledning
+ peratur overstiger | sarealer er af intern varme

+2+1 85°C tildeekkede eller
utilstraekkelige

E Forkert konfigu- | - konfiguration- | - Kontakt Teknisk
+ ration sfejl Service

+3+1

E De interne Overopla- - Kontakt Teknisk
+ stromforsyningss- | dning pga. Service

+442 paendinger er for | atmosfaerisk

hoje eller for lave | udladning, fejl
i det elektriske
apparat eller fejl
i stremtilslutn-

ingen.
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Kgleventilatoren
fungerer ikke

- Ventilatoren er
snavset

- Ventilatoren er
defekt

- Renggr lamellerne
- Kontakt Teknisk
Service

Defekt induktion-
stemperaturfgler

- Defekt
induktionstem-
peraturfgler

- Kontakt Teknisk
Service

-Internin-
duktionsfejl

- Kontakt Teknisk
Service

Induktionstempe-
raturfeleren har
en fast veerdi

- glas for varmt
- defekt sonde

- Lad glasset kgle af
- Kontakt Teknisk
Service

Bemaerk:

Ikke alle fejl kan registreres automatisk af systemet, det er for eksempel ikke muligt ved

defekt pé brugergraensefladens stremforsyning.




FUNKTION

HVORNAR SKAL EMHATTEN TANDES?

Teend for emhaetten mindst et minut fer madlavningen pabegyndes, for at lede
reg og damp i retning af udsugningsfladen.

Lad emhaetten fungerer indtil alle dampe og lugte er suget fuldsteendigt ud ef-
ter madlavning: Med funktionen Timer er det muligt at indstille en automatisk
slukning af emhaetten efter 15 minutters funktion.

HVILKEN HASTIGHED SKAL MAN VALGE?

Hastighed (1): Holder luften ren med et lavt energiforbrug.
Hastighed (2): Aimindelige brugsbetingelser.

Hastighed (3): Tilstedeveerelse af kraftig lugt og rag.
Hastighed (4): Hurtig udluftning af lugt og damp.

TOUCH KONTROLPANEL EMHATTE

F

ON/OFF

Kort tryk: Teending og slukning af emhaetten

Langvarigt tryk: Aktivering af den automatiske driftscyklus (A) pa
emhzetten

i henhold til pladernes effekt.

®r + O

Hastighederne er angivet med lys-
dioder pa tasterne:
Forggelse af hastigheden

fra1til4 _' Hastighed 1

L_ Hastighed 2

N :‘, Hastighed 3
-z Hastighed 4
(blinkende led "+")

Reduktion af hastigheden
fra4til 1

Teend/sluk lys
Kort impuls: Teend og sluk
Lang impuls: se vejledningen til emheetten

TIMER (Red blinkende led)

Autosluk efter 15 min.

Funktionen deaktiveres (rad led slukket) hvis:

- Der trykkes en anden gang pa tasten TIMER @©).
- Der trykkes pa tasten ON/OFF ).

Hvis betjeningsboksen er fuldstaendig inaktiv, afbrydes den
elektriske forsyning midlertidigt (ca. 5 minutter), inden du
kontakter den tekniske serviceafdeling. Efterfolgende aktiveres
hovedafbryderen for at genoprette den normale funktion.
Hvis dette ikke har nogen effekt, kontaktes den tekniske serviceafdeling.

SYNKRONISERING KOGEPLADE-EMHATTE:

- UDEN FJERNBETJENING

- Tryk péd tasten for forbindelse pa emhaetten (se vejledningen til emhaetten)
- Tryk pa tasten _\q_ pa kogepladen

- MED FJERNBETJENING

- Tildel radiostyringen til emhaetten ifglge anvisningerne i vejledningen til
emhaetten

- Tryk pa tasten pa kogepladen indtil det digitale omrade pa displayet be-

gynder at blinke

- Tryk pa en vilkarlig tast pa fjernbetjeningen. Kogepladen gemmer den sam-
me kode som flernbetjeningen.
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- Emhaetten kan bade styres fra flernbetjeningen og fra kogepladen.

OPRETTELSE AF EN NY KODE
- Proceduren skal udferes pa kogepladen

-Tryk pa _v— + @ indtil displayet viser blinkende

-Tryk pd tasten == i nogle sekunder.
- For tilkobling af emhaetten se proceduren for SYNKRONISERING

GENDANNELSE AF FABRIKSKODE
- Proceduren skal udferes pa kogepladen

-Tryk pa _\¢/— + @ indtil displayet viser blinkende

-Tryk pa tasten e + i nogle sekunder.
- For tilkobling af emhaetten se proceduren for SYNKRONISERING

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

AN

Inden rengering, skal man sikre at kogepladen har stuetemperatur.
Renger altid kogepladen efter hver brug og med et specifikt renggringsmid-
del til keramiske kogeplader.

ADVARSEL!
For renggring ma der aldrig anvendes et dampapparat.

Anvend ikke produkter der indeholder:
- etsende midler (soda, syrer, ammoniak).
- slibende midler (pulver eller pasta).

Anvend ikke spidse eller skrabende genstande.
Efter rengering terres apparatet med en blgd klud.

NYTTIGE RAD TIL VEDLIGEHOLDELSEN

Vi anbefaler, at du renger din kogeplade regelmaessigt, helst efter hver anven-
delse. Man ma ikke bruge skrubbesvampe eller slibemidler.

Undga ligeledes aggressive kemikalier, sésom ovnspray, pletfiernemidler, men
0gsa renggringsmidler til badet eller universalrensemidler.

Et gjebliks uagtsomhed er nok!

Undgd, at den varme kogeplade kommer i bergring med plastic, selvpapir,
sukker eller madvarer indeholdende sukker. Disse stoffer skal straks fiernes fra
den varme kogezone ved hjeelp af rengeringsredskabet af metal. Hvis de nar at
smelte, kan de faktisk beskadige overfladen. Inden madlavning med masser af
sukker anbefaler vi derfor, at du behandler kogepladen med et passende middel.

Et skinnende resultat ved hjzelp af tre enkle handlinger:

For at opna en korrekt rengering skal man ferst og fremmest flerne de stgrste
belaegninger og madrester ved hjaelp af rengeringsredskabet af metal.

Hzeld nogle drdber af rensemidlet pa den kolde kogeplade, og ter af med kok-
kenrulle eller en ren klud.

Derefter bruges en vad klud hen over kogepladen, og til sidst terres af med en
ren klud. Sadan!

Hvordan kan jeg se, om en skraber er velegnet til glaskeramiske plader?
. En skraber af metal (som hverken smelter eller antaender)

En skraber, som man let kan Iase og blokere

Klingen er korrekt fastgjort og flytter sig ikke

Klingen er robust, ren og rustfri

En skraber, som helst er godkendt af et certificeringsorgan (f.eks. TUV-GS

seal)

Brugermanual og sikkerhedsanvisninger til rddighed



BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

ﬁ Symbolet med den overstregede affaldsspand, der er gengivet pa de-
res apparat, betyder at produktet indgar i kategorien WEEE"Waste

Electrical and Electronic Equipment" (affald af elektriske og elektroni-
ske produkter) hvorfor det ikke ma bortskaffes sammen med dagrenovatio-
nen som almindeligt affald, men skal behandles szerskilt for at kunne genan-
vendes, eller underga seerlig behandling for udskillelse af eventuelt skadelige
dele/stoffer, der bortskaffes med respekt for miljget. Korrekt bortskaffelse af
dette produkt meduvirker til at spare veerdifulde resurser og undga potentielle
negative pavirkninger for folkesundheden og omgivelserne, som omvendt kan
forarsages af en ukorrekt bortskaffelse af affaldet.

Kontakt venligst de lokale myndigheder, for at indhente yderligere oplysninger
om det naermeste indsamlingspunkt. Der kan veere fastsat bader for ukorrekt
bortskaffelse af denne type affald i den nationale lovgivning.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | EU-LANDE

Den europaiske lovgivning vedrgrende WEEE produkter indgar i det enkelte
medlemslands lovgivning pa forskellig vis. Vi anbefaler derfor vores kunder at
tage kontakt til de lokale myndigheder, eller til forretningen hvor apparatet er
kabt, for neermere oplysninger vedrarende den korrekte bortskaffelse.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | IKKE-EU-LANDE

Symbolet med den overstregede skraldespand er kun gyldigt i EU-medlemslan-
de: Vi anbefaler vores kunder at tage kontakt til de lokale myndigheder, eller til
forretningen hvor apparatet er kgbt, for naermere oplysninger vedrgrende den
korrekte bortskaffelse.

GIV AGT!
Producenten forbeholder sig ret til at foretage aendringer pa udstyret,
til enhver tid og uden varsel. Genoptryk, overszettelse og reproduk-
tion, ogsa delvis, af denne vejledning er underlagt tilladelse fra fabrikanten.
De tekniske informationer, de grafiske gengivelser og specifikationerne i denne
vejledning er vejledende og ma ikke offentliggares.
Vejledningen er blevet udformet pa italiensk og Fabrikanten fralaegger sig ansva-
ret for eventuel fejlagtig afskrivning eller oversaettelse.

83




VEILIGHEIDSINSTRUCTIES kookzones plaatsen.
EN WAARSCHUWINGEN

Deze waarschuwingen zijn opgesteld voor
uw veiligheid en die van anderen. Gelieve
deze handleiding dan ook aandachtig en
volledig door te nemen voordat u het toe-
stel gebruikt of reinigt.
De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af
voor eventuele schade die rechtstreeks of on-
rechtstreeks kan worden veroorzaakt aan perso-
nen, voorwerpen en huisdieren ten gevolge van
het niet naleven van de veiligheidsaanwijzingen
in deze handleiding.
Het is zeer belangrijk dat deze handleiding sa-
men bij het toestel wordt bewaard voor toekom-
stige raadpleging.
Indien het toestel wordt verkocht of aan iemand an-
ders wordt doorgegeven, moet u ervoor zorgen dat
u ook de handleiding overhandigt, zodat de nieuwe
gebruiker op de hoogte kan worden gesteld van de
werking van de afzuigkap en van de bijhorende wa-
arschuwingen.
Vraag naar originele reserveonderdelen.

@ Gebruiksbestemming

Deze kookplaat is bestemd voor huishoudelijk
gebruik om gerechten klaar te maken en warm
te houden.

De kookplaat niet buitenshuis installeren of op
plaatsen waar deze aan weersinvlioeden (regen,
wind, enz.) is blootgesteld.

Elk ander gebruik is niet toegestaan.

Het toestel mag niet worden gebruikt door kinde-
ren jonger dan 8 jaar en door mensen met beper-
kte lichamelijke, zintuiglijke of mentale capacitei-
ten, of zonder ervaring of de nodige kennis, tenzij
ze onder toezicht staan of nadat ze instructies
hebben gekregen over een veilig gebruik van het
toestel en de inherente gevaren ervan hebben
begrepen.

Kinderen mogen niet met het toestel spelen.

De reiniging en het onderhoud mag niet door
kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.

De kookplaat nooit onbewaakt achterlaten wan-
neer die in werking is.

@ Gevaar voor brandwonden

- Gebruik de blokkering van de bedieningselemen-
ten om te verhinderen dat onbevoegden zelf het
toestel kunnen aan zetten.

- Plaats de stelen en handgrepen van potten en pan-
nen zodanig dat kinderen er niet bij kunnen.

- Schakel de kookzones uit na gebruik.

- Geen metalen voorwerpen op de ingeschakelde
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@ Technische veiligheid

- De installatie moet door bekwame en gekwalifice-
erde installateurs worden uitgevoerd volgens de
aanwijzingen in deze handleiding en in naleving
van de geldende normen.

- Breng geen wijzigingen aan op de elektrische, me-
chanische en functionele structuur van het toestel.

- Probeer niet om zelf reparaties of vervangingen uit
te voeren: interventies uitgevoerd door personen
die niet bekwaam of niet gekwalificeerd zijn, kun-
nen ernstige schade toebrengen aan voorwerpen
en/of personen wat niet onder de garantie van de
fabrikant valt.

- Controleer of de kookplaat intact is en alle delen
ervan werken voordat u gaat installeren. Indien u
afwijkingen opmerkt, mag u de installatie niet uit-
voeren: in dit geval moet u contact opnemen met
de verkoper.

De elektrische installatie waarop het toestel

wordt aangesloten, moet van een aardaanslui-

ting zijn voorzien, in overeenstemming met de
veiligheidsnormen van het land van gebruik. Boven-
dien moet deze installatie conform zijn met de Euro-
pese normen inzake radiostoringen.

- De gegevens betreffende de aansluiting (spanning
en frequentie) aangegeven op het gegevensplaatje
van de kookplaat moeten overeenstemmen met de
gegevens van het elektriciteitsnet.

Vergelijk deze gegevens voordat u gaat aansluiten
Wendt u tot een elektricien in geval van twijfel.

+ De kookplaat niet gebruiken voordat die is geins-
talleerd.

+ Het is verboden om de inductiekookplaat te ge-
bruiken op bewegende apparaten.

+ De behuizing van het toestel nooit openen.

» Falmec garandeert de naleving van de veiligheid-
snormen alleen bij gebruik van originele reserve-
onderdelen.

+ Het apparaat is niet bestemd voor gebruik met
een externe timer of met een afstandsbediening.

Een eventuele wijziging van de elektrische installatie
mag enkel door een bevoegde elektricien worden ui-
tgevoerd.

Indien het toestel niet naar behoren werkt, mag u niet
zelf proberen om het probleem op te lossen. Neem
contact op met de verkoper of met een erkend servi-
cebedrijf om de reparatie te laten uitvoeren.

Tijdens het installeren moet u het toe-
stel uitschakelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of via de hoofdschakelaar.



AWAARSCHUWINGEN BETREFFENDE

HET GEBRUIK EN DE REINIGING

VAN

. Voordat u het toestel voor de eerste keer inschakelt, moet u eventuele
beschermfolie en stickers verwijderen.

. Tijdens het gebruik kunnen potten en pannen lawaai veroorzaken, dat
te wijten kan zijn aan:

- een hoog vermogensniveau.
- andere materialen van de bodem van de potten.

. Nooit water gebruiken om brand te blussen. Schakel de kookzone uit.
Doof de vlammen met een deksel, een brandvertragend deken of iets
gelijkaardigs.

. Bewaar geen brandbare voorwerpen in de lades onder de kookplaat.
De bestekhouder moet vervaardigd zijn uit hittebestendig materiaal.

. Geen lege potten of pannen verwarmen, controleer altijd of er een mi-
nimale hoeveelheid vloeistof in de potten aanwezig is.

. Schakel de kookplaat na gebruik altijd uit.

. Controleer de bereiding voortdurend indien u vet of olie gebruikt, om-
dat die snel kunnen ontbranden.

. Verwarm vet en olie maximaal gedurende een minuut, gebruik nooit de
Booster-functie hiervoor.

. Let op dat u zich niet verbrandt tijdens het gebruik van het toestel.

. Zorg ervoor dat er geen vaste of beweegbare kabel van het toestel met
het glas of met een hete pan in contact komt.

. De kookplaat niet gebruiken om bokalen te verwarmen.
. De inductiekookplaat mag op geen enkele wijze worden afgedekt.
. De elektrische kabels mogen niet met de kookplaat in contact komen.

. - Het is aanbevolen om uw handen te beschermen tegen de warmte
met behulp van speciale pannenlappen.

Gebruik uitsluitend droge handschoenen of pannenlappen.

. Gebruik alleen potten en pannen met een gladde, magnetische bodem,
die geschikt zijn voor inductiekookplaten.

. Vermijd dat suiker, synthetische materialen of aluminiumfolie met de
hete zones in contact komen. Tijdens het afkoelen kunnen deze sub-
stanties barsten of andere veranderingen op het oppervlak in glaskera-
miek veroorzaken: schakel het toestel uit en verwijder ze onmiddellijk
uit de nog warme kookzone. - Verplaats de potten door ze op te tillen,
om geen krassen te maken op het oppervlak van de kookplaat.

. De potten en de kookplaat moeten perfect schoon zijn voordat ze met
elkaar in contact komen.

. Geen voorwerpen op de kookplaat laten vallen!

VAN

KEUZE VAN DE KOOKPOTTEN

Kookpotten geschikt voor inductie:

Enkel kookpotten met volledig magnetiseerbare, voldoende dikke en per-
fect vlakke bodem zijn geschikt voor gebruik op inductieplaten.

De bodem is magnetiseerbaar als een magneet hecht op elk punt van de
bodem van de kookpot.

Het gebruik van kookpotten met een onregelmatige bodem kan de waarne-
ming en verwarming van de kookpot verhinderen.
Geschikte kookpotten (voorbeelden):

- Kookpotten van geglazuurd staal met dikke
bodem

- Kookpotten van gietijzer met geglazuurde bodem
- Kookpotten van meerlagig roestvrij staal

- Kookpotten van roestvrij staal met ferritische
bodem

Gebruik alleen potten met een magnetische bodem.
Andere materialen zijn niet toegestaan.
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Afmetingen van de bodem van de kookpot:
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Kookpotten ongeschikt voor inductie:

Kookpotten met niet-magnetiseerbare of slechts gedeeltelijk magnetiseer-
bare bodem, met afmetingen kleiner dan wat minimaal aangegeven is en
die niet perfect vlak zijn, zijn niet geschikt voor gebruik op inductieplaten.
Ongeschikte kookpotten (voorbeelden):

- Koperen kookpotten -

- Aluminium kookpotten X k‘l

- Kookpotten van keramiek L

- Kookpotten van aardewerk N

- Kookpotten van roestvrij

staal 4

Lawaai tijdens de bereiding

De kookpotten kunnen tijdens de bereiding geluid produceren: dit wijst
niet op een probleem en beinvloedt de werking van het product niet.

Het geproduceerde lawaai heeft te maken met het type van kookpot en het
type van bodem; als dit lawaai bijzonder storend is, wordt aangeraden een
andere kookpot te gebruiken.

Zoemend, sissend, krakend geluid en trillingen zijn toe te schrijven aan de
overdracht van energie op de bodem van de kookpot en worden gege-
nereerd door de verschillende materialen van de kookpot zelf. Ze worden
waargenomen bij hoge niveaus van vermogen en nemen af naarmate een
lager niveau ingesteld wordt.

Geruis van de interne ventilatie: het apparaat is voorzien van een ventilator

om de interne temperatuur van de inductieplaat te regelen. De ventilatie
kan ook nadat het apparaat uitgezet is nog blijven functioneren.

. Gebruik altijd een pot of pan per kookzone, ook in BRIDGE-functie.

. Plaats geen warm keukengerei op de sensortoetsen en op de controle-
lampjes, omdat dit de elektronica eronder kan beschadigen.

. Houd de bedieningselementen en de controlelampjes altijd schoon.

. Bewaar geen metalen voorwerpen rechtstreeks onder de kookplaat.

. Gebruik indien mogelijk altijd deksels, om warmteverspreiding te ver-
mijden.

. Kook met weinig water.

. Breng nadat u begonnen bent met het bakken of koken van de ge-
rechten het vermogensniveau op een lager niveau.
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AANWUZINGEN VOOR DE VEILIGHEID

EN WAARSCHUWINGEN

Waarschuwingen voor personen met een pacemaker:

denk eraan dat er een elektromagnetisch veld ontstaat in de onmiddellijke
buurt van het toestel wanneer die in werking is. De mogelijkheid dat de wer-
king van de pacemaker hierdoor wordt beinvloed, is zeer beperkt.

Wend u in geval van twijfel tot de fabrikant van de pacemaker of tot uw arts.

Het elektromagnetische veld van de ingeschakelde kookplaat kan de wer-
king van magnetiseerbare voorwerpen beinvioeden. Kredietkaarten, geheu-
genopslagsystemen, zakrekenmachines, enz. mogen zich niet in de onmid-
dellijke nabijheid van een ingeschakelde kookplaat bevinden.

Metalen voorwerpen die bewaard worden in een lade onder het toestel kun-
nen gloeiend heet worden als het toestel gedurende lange tijd wordt ge-
bruikt. Bewaar geen metalen voorwerpen in een lade rechtstreeks onder de
kookplaat.

Het toestel is voorzien van koelventilatoren. Als er zich onder het ingebouw-
de toestel een lade bevindt, dan moet men een tussenschot aanbrengen
tussen deze lade en het onderste deel van het toestel, om de noodzakelijke
ventilatie van de kookplaat in acht te nemen en ervoor te zorgen dat deze
ventilatoren niet kunnen worden geblokkeerd.

Gebruik nooit twee potten of pannen tegelijk op één enkele kookzone, op
een rechthoekige kookzone of een Bridge-kookzone.

AN

Schakel de hoofdschakelaar uit wanneer het toestel gedurende een lange perio-
de niet wordt gebruikt.

Voordat u de reiniging of het onderhoud gaat uitvoeren, dient u
het toestel uit te schakelen door de stekker uit het stopcontact te
halen of de hoofdschakelaar te bedienen.

INSTALLATIE

dit deel is uitsluitend voorbehouden aan gekwalificeerd personeel

A

De technische kenmerken van vindt u op de stickers aan de binnenkant.

Voordat u gaat installeren moet u aandachtig het hoofdstuk
"VEILIGHEIDSINSTRUCTIES EN WAARSCHUWINGEN" lezen

TECHNISCHE KENMERKEN

PLAATSING
De kap niet buitenshuis installeren of op plaatsen waar deze aan weersinvloe-
den (regen, wind, enz)) is blootgesteld.

KOOKPLAAT

ELEKTRISCHE AANSLUITING
(Uitsluitend voorbehouden aan personeel, gekwalificeerd voor de aanslu-

iting)
A gen op de kookplaat gaat uitvoeren.

Zorg ervoor dat de elektrische draden in de kookplaat niet worden
losgekoppeld of doorgesneden:
neem anders contact op met het dichtstbijzijnde assistentiecentrum.
Wendt u tot gekwalificeerd personeel om de elektrische aansluiting te la-
ten uitvoeren.
De aansluiting moet in overeenstemming zijn met de wettelijke voorschri-
ften die van kracht zijn.

Ontkoppel het toestel van het elektriciteitsnet voordat u handelin-
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Voordat u de kookplaat op het elektriciteitsnet aansluit, moet u controleren of:
de netspanning overeenstemt met de spanning vermeld op het gegeven-
splaatje dat zich aan de binnenzijde van de kookplaat bevindt;
de elektrische installatie voldoet aan de normen en de belasting aan kan
(raadpleeg het plaatje met technische kenmerken in de kookplaat);
de voedingsstekker en -kabel niet in contact komen met temperaturen die
hoger zijn dan 70 °C;
de voedingsinstallatie uitgerust is met een efficiénte, correcte aardaanslui-
ting volgens de geldende normen;
het stopcontact gebruikt voor de aansluiting gemakkelijk bereikbaar is
wanneer de kookplaat eenmaal is geinstalleerd.

In geval van:

. toestellen met kabel zonder stekker: een "genormaliseerde" stekker
gebruiken. De draden moeten als volgt worden aangesloten: ge-
el-groen voor de aarde, blauw voor neutraal en bruin voor de fase.
De stekker dient op een geschikt veiligheidsstopcontact aangeslo-
ten te worden.

. vaste toestellen niet voorzien van een voedingskabel gebruik een
apparaat dat er voor zorgt dat de verbinding met het netwerk wor-
dt verbroken ze van het stroomnet afgesloten kunnen worden, met
een openingsafstand tussen de contacten die in de omstandigheden
van overspanningscategorie lll een volledige uitschakeling mogelijk
maakt.

. Deze afsluitingsapparatuur moet voorzien worden op het voeding-
snet, in overeenstemming met de installatienormen.

De geel/groene aardkabel mag niet door de schakelaar worden onder-
broken.

De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af indien de veiligheidsnor-
men niet worden nageleefd.

BEVEILIGINGEN VAN DE KOOKPLAAT

Veiligheidsuitschakeling

Als een kookzone langer dan de maximale inschakeltijd aan staat op een
zelfde vermogen, dan wordt die automatisch uitgeschakeld en wordt de re-
stwarmte aangegeven.

Om de kookzone opnieuw in te schakelen, moet u de benodigde toetsen
aanraken.

vermogens- | 4 | 5 | 31 4|5 |6 |7 |80 P
niveau
Maximale
bedrijfsduur | 6 6 5 5 4 1151151515 5 min
in uren

meer dan 10 seconden afgedekt.

Om de correcte werking te hervatten:

- verwijder de voorwerpen van het bedieningspaneel.

- reinig het bedieningspaneel.

- schakel de kookplaat en de betreffende zone opnieuw in.

Beveiliging tegen oververhitting

Voordat de elementen van de kookplaat kunnen oververhitten, vermindert
de controle het gebruikte vermogen volgens onderstaande beveiligingspro-
cedure:

- Uitschakeling van de booster en power booster indien aan.

- Vermindering van het ingestelde vermogensniveau.

- Uitschakeling van de betreffende kookzone.

Op het display van de kookzones verschijnt het bericht "E2".

U kunt de kookzone opnieuw in werking stellen, wanneer de storingssigna-
lering uitgaat.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR DE MONTAGE

Installeer de kookplaat alleen nadat de onderstellen en hangmeubels van de
keuken zijn geinstalleerd.

Zorg ervoor dat de werkbladen goed zijn vastgemaakt met hittebestendige
lijm, zodat ze niet kunnen vervormen en niet loskomen.
Het is verboden om het toestel boven een koelkast, diepvriezer,
vaatwasser, wasmachine of droogtrommel te installeren.



Aansluiting van de kookplaat TOETSENPANEEL

Net Aansluiting Doorsnede | Voedin- Kaliber | : i il | ? ? |
van de gskabel van de —0 o g [} [}
kabel scheidin- IEI EI IEI L Sy [ o
gsschar - & =
kelaar
220V - 240V~ pen2p | 3xamme | HOSWAF | o s 012345678 9[P D o A |
50/60Hz HO5RR-F
380V - 415V~ > | HO5VV-F % .
50/60Hz 2P+N 4x2.5mm H 05 RR - F 16 A Comando beschrijving
_ N B Kookplaat AAN/UIT. In geval er geen ander bedienin-
?g?g/OHT >V 3P+N 5x2.5mm? : gg \é\é ) E 16A* gselement wordt geactiveerd, gaat de kookplaat na
enkele seconden automatisch uit

Toets commando's blokkeren.
Toetsenbordvergrendeling om onbedoelde com-
mando's te voorkomen

1| =

* berekend met de gelijktijdigheidsfactor in overeenstemming met de norm
EN 60 335-2-6.

Pauze-toets.
Annuleert de kookplaat. Zie de PAUZE-functie

58 cm

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

9 Rower Level: 1.4 kW
Booster (P): 2.1 k

KEEP WARM-functietoets.
Houdt voedsel warm bij

@200
9 Power Level: 2.3 k\\
Booster (P): 3 kW

Toets CHEF COOK.
Schakelt 3 kookzones in met verschillende verwar-
mingsvermogens.

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

2=l =

Keuzeschakelaar vermogensniveau
012345678 9| Stelt het vermogen van de geselecteerde kookzone
in op een schaal van 0 tot 9

Booster-toets.
Stelt het vermogen van de geselecteerde kookzone
zo hoog mogelijk in

Zone-timer.

Geeft de timer-instelling weer.

De toetsen en [=Jverhogen of verlagen de we-
ergegeven waarde op het display.

De getallen van links naar rechts komen overeen met:
Uren, tientallen minuten, minuten.

OCTA
9 Power Level: 1.5 kW =] ——
Booster (P): 1850 W

ol | o

Hj=xip

=Ny

Kookzone.

Geeft de overeenkomstige kookzone weer om te se-
lecteren:

- Links voorzijde

- Links achterzijde

- Rechts voorzijde

- Rechts achterzijde

Max power: 7.4 kW
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78 cm

Timer kookzone.
Toont deactivering van de timer gekoppeld aan de
overeenkomstige kookzone

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

@200
b Power Level: 2.3 k!
Booster (P): 3 kW

Weergave display beschrijving

@250

OCTA 9 Power Level: 2.3 kW

9 Power Level: 2.1 kW

sooster (P13 W Booster (P): 3 kW ,-' Kookzone in stand-by
[
T—' Kookzone geselecteerd
.

@200
b Power Level: 2.3 k!
Booster (P): 3 kW

( 1 Geselecteerd vermogensniveau
||

OCTA
9 Power Level: 1500 W = —
Booster (P): 1850 W

Power boost: maximaal kookvermogen

@250 ™7
o 9 Power Level: 2.3 kW ,'-'
Booster (P): 3 kW °
') Aanduiding van de restwarmte
(]
Max power: 7.4 kW
Keep warm-functie actief
.
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1 Bridge-functie actief Sequentie beschrijving

[ ] De display van de kookzone toont:
— T i

') Geen pan aanwezig op de kookplaat of niet ge- —Q% .

=% detecteerd. ® 1 E E 4 | Druk op de vier zones met de klok
- mee.

') Pauze-functie actief

11 =0 Laat de toets weer los

) Kinderblokkering-functie actief Op het display van de kookzone
L verschijnt het symbool

- - - g parameternummer
7 Automatisch verwarmen-functie actief Q g Q De Timer-zone geeft dehuidige
'-' 0123456789 m
L P
@ m m parameterinstelling weer

De parameter voor de vermogen-
sinstelling is UO.

WERKING EN GEBRUIK

Door te drukken op de Timer zone
kunt u de ingestelde vermogen-
swaarde wijzigen.

Druk op de keuzeschakelaar voor

L]

VAN DE INDUCTIEKOOKPLAAT ©)—c

===

GEBRUIK ALLEEN POTTEN VOOR INDUCTIEKOOKPLATEN.

[ @ [E20
(e[ @

Wanneer een kookzone wordt ingeschakeld, wordt de bodem van de pot 01234567809 P @ het vermogensniveau:
verwarmd. - naar links om de waarde te ver-
De kookzone verwarmt alleen dankzij de warmte die door de pot wordt af- minderen,
gegeven. - naar rechts om deze te verhogen
De inductie detecteert automatisch de afmetingen van de pot. g
Het verwarmingsvermogen moet worden gekozen op basis van wat men wil nERIE] Vermogenswaarde
bereiden D E D Minimum: 2,8 2,8kW
Hierna volgt een beknopte tabel: = Maximum: 7,4 7,4kW
0123456785 P () H H Verhoging in stappen: 0,TkW
AFSTELLINGSZONES 4] (@ (@)
Smelt Sauzen, boter, chocolade, D E D
1-2 Vme en gelatine == =} /@ Druk op om de parameterin-
‘erwarmen Voorgekookte gerechten vi2sassrssp (D) . D stelling te verlaten
Rijst, pudding en gekookte S
Om de wijzigingen op te slaan en
2.3 Laten opkoken gerechten het menu te verlaten:
Ontdooien Groenter;r\g;,udcg:]gevroren D E D - druk gedurende 2 seconden op
=== de ON/OFF toets (D
3-4 Stomen Groenten, vis, vlees 0123456789FP % D D Om het menu te verlaten zonder de
Gekookte aardappelen, soe- wijzigingen op te sljan:
4-5 | Koken pen, pasta - druk op de toets*
Verse groenten
6-7 | Op zachtvuur garen Vlees, lever, eieren, worstjes AUTOMATISCHE INSCHAKELING VAN DE KOOKZONE
Goulash, roulade, pens .
- Schakel de kookplaat in ®
Garen Aardappelen, beignets, - Plaats de pan, niet leeg, op de kookzone
7-8 R K R . .
Frituren taartjes - De toets die overeenkomt met de zone wordt automatisch ingeschakeld
9 Frituren, op het kookpunt Steaks, omeletten
brengen Koken
- - De keuzeschakelaar voor het vermogensniveau wordt geactiveerd en nive-
Frituren, op het kookpunt Grote hoeveelheden water op :
p au 0 licht op
brengen het kookpunt brengen
Opmerking: de tijd voor het verwarmen van de inductiekookplaten is korter
dan voor gaskookplaten. - Druk op de toets van de in te stellen kookzone. Het puntje rechtsonder
licht op
PROCEDURE VOOR VERANDEREN VERMOGEN - Stel het gewenste vermogensniveau in.

king van de vermogensniveaus die in afzonderlijke zones kunnen

worden ingesteld. Deze beperkingen worden automatisch behe- INSTELLING VAN HET VERMOGENSNIVEAU:
erd door het apparaat. - Schuif uw vinger naar rechts in de keuzeschakelaar voor het vermogensni-
veau en stop op het gewenste niveau.

Sequentie beschrijving 0123456789
@ Met kookplaat uit G —)

c ATTENTIE: Vermindering van het vermogen leidt tot een beper-

Druk op de ON/OFF toets
\l/ Druk binnen 3 seconden opnieuw _ Het displ d | f _
play van de geselecteerde kookzone toont het ingestelde vermo
—::— Ol\‘ op de toets ON/OFF (D, gensniveau:
/1N 3 sec. [~ beai . :
De toets ™ begint te knipperen E
->
% Druk op de[= en houd deze
ingedrukt
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- Druk op de toets P om het Booster-niveau in te schakelen.

- Het display van de geselecteerde kookzone toont .

Het booster-niveau wordt maximaal 5 minuten gehandhaafd, waarna het
vermogensniveau wordt verhoogd tot 9.

OM DE KOOKZONE UIT TE SCHAKELEN:
- Schuif uw vinger naar links in de keuzeschakelaar voor het vermogensnive-
au en stop op het niveau 0.

0123456789
G

- Het display van de geselecteerde kookzone toont het vermogensniveau 0:

OPMERKING: om alle kookzones tegelijkertijd uit te schakelen:
druk gedurende 2 seconden op de toets (L.

Op de displays van kookzones die nog erg warm zijn, verschijnt het

symbool: m . De kookzones niet aanraken zolang de controlelampjes

aan zijn.

BRIDGE-FUNCTIE:
-Via deze functie kan men de kookzones OCTA samen laten werken: voor het
gebruik van potten zoals vispotten of grote rechthoekige schalen.

- Druk tegelijkertijd op de toetsen van de twee kookzo-
nes die gekoppeld moeten worden. OPGELET alleen de
OCTA-kookzones kunnen gekoppeld worden

- Een akoestisch signaal waarschuwt voor de activering van
de functie,
het display toont:

- Stel het gewenste vermogensniveau in.

Om de BRIDGE-functie uit te schakelen:
- Druk tegelijkertijd op de toetsen van de twee gekoppelde kookzones.

KEEP WARM-FUNCTIE

houdt voedsel warm bij

Het vermogensniveau ligt tussen 0 en 1

- Druk op de toets van de in te stellen kookzone.

Het puntje rechtsonder licht op

- Druk op de KEEP WARM-toets @ Het display van de kookzone geeft de

activering van de functie aan @ .

Om de KEEP WARM-functie uit te schakelen:
- Druk op de toets van de kookzone met de Keep Warm-functie actief

w

- Druk op de KEEP WARM-toets @
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FUNCTIE CHEF COOK:
schakelt 3 kookzones in met drie verschillende vermogens van links
naar rechts

- Druk op de toets Chef Cook @ Het display van de kookzones geeft de
activering van de zone en het vermogensniveau aan.

Om de functie CHEF COOK uit te schakelen:

- Druk op de toets Chef Cook @

PAUZE-FUNCTIE

annuleert de werking van alle kookzones.

- Druk op de pauze-toets
- Het display van de kookzone geeft de activering van de pauze- functie aan

De pauzefunctie kan tot 10 minuten actief worden gehouden, waarna het
apparaat uitschakelt.

Om de PAUZE-functie uit te schakelen:

- Druk op de pauze-toets . De toets begint te knipperen

- Druk op een willekeurige toets behalve de Pauze-toets.

- De functie wordt uitgeschakeld en de kookzones zullen weer gaan werken
voordat de Pauze-functie wordt ingeschakeld.

OPMERKINGEN: de onderbreking en reset van de stroomvoorziening
schakelt de PAUZE-functie uit.

FUNCTIE BLOKKERING BEDIENINGSELEMENTEN:
schakelt alle toetsen van het apparaat uit om te voorkomen dat ze per
ongeluk worden geactiveerd bij het schoonmaken van de kookplaat.

- Druk gedurende 1 seconde op de toets Blokkeer commando's -

Alle toetsen behalve de toetsen Blokkeer commando's en ON/OFF @
zijn uitgeschakeld.

Om de BLOKKEER COMMANDO'S-functie uit te schakelen:

- Druk gedurende 1 seconde op de toets Blokkeer commando's -

KINDERBLOKKERING-FUNCTIE:

schakelt de werking van alle toetsen uit

- BELANGRUJK: voer de gehele procedure binnen 10 seconden uit

- Druk gedurende 3 seconden op de toets van een kookzone

- Laat de toets los en schuif uw vinger naar rechts in de keuzeschakelaar voor
het vermogensniveau van 0 tot 9

0123456789
—

Het display van de kookzone toont de activering van de functie E

Om de KINDERBLOKKERING-functie uit te schakelen:
- BELANGRUJK: voer de gehele procedure binnen 10 seconden uit

- Druk gedurende 3 seconden op de toets van een kookzone E

wv
o
=
<C
—
oc
L
o
(]
=




-- Laat de toets los en schuif uw vinger naar links in de keuzeschakelaar voor
het vermogensniveau van 9 tot 0

0123456789
—

TIMER-FUNCTIE

hiermee kunt u een tijd instellen waarna een akoestisch alarm zal klin-
ken.

- Druk op de Timer-zone

OjENY
OjENE
OjENE

- De Timer-zone wordt geactiveerd:
- Druk op toetsen en =] om de timer in te stellen.

=]
[=]
@

COIERIT
COIERIT

Zone 1:uren

Zone 2: tientallen minuten

Zone 3: minuten

Maximum instelbare tijd: 9 uur en 59 minuten

- Na 10 seconden begint de timer af te tellen.

- Aan het einde van het aftellen, klinkt er een akoestisch signaal.

- Druk op een willekeurige toets om het akoestisch signaal uit te schakelen.

KOOKZONE TIMER-FUNCTIE:
maakt het mogelijk een kookzone uit te schakelen na een ingestelde tijd
- Druk@de toets van de in te stellen kookzone.

- Druk

[+ [+ ] [+]

- DeTimer-zone is geactiveerd: [ = ] [ = ! [ = !
- Druk op toetsen en (=1 om de timer in te stellen.

L+ [+ |+ ]

(===
@@

Zone 1:uren

Zone 2: tientallen minuten

Zone 3: minuten

Maximum instelbare tijd: 9 uur en 59 minuten

- Na 5 seconden begint de timer af te tellen.

- Aan het einde van het aftellen wordt de betreffende kookzone uitgescha-
keld en klinkt er een akoestisch signaal.

- Druk op een willekeurige toets om het akoestisch signaal uit te schakelen.

AUTOMATISCH VERWARMEN-FUNCTIE:

stelt het maximumvermogen in voor een vooraf ingestelde tijd en keert
terug naar het vorige vermogensniveau.

- Druk op de toets van de in te stellen kookzone. Het puntje rechtsonder

licht op

- Schuif uw vinger naar rechts in de keuzeschakelaar voor het vermogens-
niveau en stop op het gewenste niveau. De functie kanalleen worden
ingeschakeld voor niveaus 1 tot 8.
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- Houd het geselecteerde niveau gedurende 3 seconden ingedrukt
3 sec

0123456789
- —

- Het display van de kookzone toont de activering van de functie

Functie duur tabel:

Vermogensni-
veau

Tijd automatisch verwarmen-functie
(seconden)

1 48

144
230
312
408
120
168
210

Functie niet beschikbaar

e VT e T RN I e NN O, [ B SN BN VI | 9]

Functie niet beschikbaar

- Aan het einde van de tijd eindigt de functie en wordt de kookzone terug-
gezet op het eerder ingestelde vermogensniveau.

Om de functie AUTOMATISCH VERWARMEN uit te schakelen:
1 - Wacht op het einde van de werkingstijd
of

2 - Druk gedurende 3 seconden op de toets van de kookzone

- de functie eindigt en de kookzone wordt teruggezet op het eerder ingestel-
de vermogensniveau.

of

3- Als een lager vermogensniveau wordt ingesteld dan voér de automatische
verwarmingsfunctie, wordt de functie uitgeschakeld.

RECALL-FUNCTIE:

maakt het mogelijk de kookinstellingen te herstellen voor een onbedo-
elde uitschakeling van de kookplaat.

- Voer de volgende stappen uit binnen 6 seconden na een onbedoelde uit-
schakeling

- Schakel de kookplaat in @
- Het pauzelampje E knippert

- Druk op de pauze-toets
De RECALL-functie stelt de werking van de kookzones, timerfuncties en Snel
verwarmen opnieuw in. Andere functies worden niet hersteld.



WAT MOET U DOEN ALS ER PROBLEMEN ZIJN

E7, 11

Interne fout van
toetsenpaneel

- Neem contact op
met de technische

De kookplaat of de kookzones worden niet ingeschakeld: +2+0 dienst
- De kookplaat is niet op het elektriciteitsnet aangesloten. C
- De zekering is doorgeslagen. + @
- Controleer of de blokkering actief is. +2+2
- De toetsen zijn bedekt met water of vet. @
- Er ligt een voorwerp op de toetsen. +
L +3+5
Het symbool verschijnt — . . @
- Er staat geen pot op de kookzone. +346

- De gebruikte recipiént is niet compatibel met de inductie.

- De diameter van de bodem van de pot is te klein ten opzichte van de ko- De temperatuur- | - Pan leeg -vul de pan

okzone. +2 limieten in de -type pan niet | - gebruik een ge-
kookzone zijn geschikt schikte pan

Het symbool [ E ] verschijnt: overschreden -panofglaste | -verwijderde panen

- Koppel de kookplaat los en sluit daarna opnieuw aan.
- Neem contact op met het aftersalesteam.

Eén van de kookzones of de hele kookplaat wordt uitgeschakeld:
- Het beveiligingssysteem tegen oververhitting is actief;

- De kookplaat of een kookzone is te lang ingeschakeld gebleven;

- één of meerdere toetsen zijn bedekt;

heet

laat de zone afkoelen

]

+3

Pan niet geschikt

- De pot heeft
weinig ijzerma-
teriaal

- De pan heeft
een fout in de
inductormodule

- Gebruik een ge-
schikte pan

- Verwijder de pan,
wacht 8 seconden en
probeer het opnieuw
- Neem contact op

- één van de potten is leeg en de bodem is oververhit. veroorzaakt met de technische
- Storing van de | dienst
De ventilator blijft verder werken na de uitschakeling van de kookplaat: inductor
- Dit is geen storing: de ventilator blijft de elektronische centrale van het toe- Foute configu- - configura- - Neem contact op
stel verder beschermen. =14 ratie tiefout van de met de technische
- De ventilator stopt automatisch. inductor dienst
Geen commu- - LIN-kabel - Neem contact op

FOUTCODES VAN DE KOOKPLAAT

In geval van een fout geeft het apparaat foutcodes weer, die voor de techni-
sche dienst van nut zijn.

Het display van de kookzone toont de foutcode door “E” af te wisselen met
andere symbolen en cijfers.

- Wachten tot interne
warmte afkoelt

- overdekte of
onvoldoende

Interne tempera-
tuur hoger dan

E], 1]

nicatie tussen
toetsenpaneel en
generator

defect of los

- Foute elektri-
sche aansluiting
- Interne storing
- Configuratie-
fout

met de technische
dienst

- Controleer

de elektrische
aansluiting van de
klemmenborden

- Neem contact op

werkingsbereik
- Onjuiste voe-
dingsspanning

Foutcode | Beschrijving l(\)/l:g:ll(uel;e Oplossing met de technische
dienst
E De toets is - Metalen - Metalen voorwer- - Neem contact op
+ voortdurend voorwerpen op | pen verplaatsen met de technische
+0+3 geactiveerd het toetsenpa- - Veeg water af dienst
?szlter op het . Fout voeding - \_/oedin.gsspan— - Con_troleer of gle
toetsenpaneel + ning buiten voedingsspanning

correct is: spanning
en frequentie.
- Neem contact op

+2+1 85°C geventileerde frequentie met de technische
ruimten - Storing van de | dienst
E Foute configu- - configuratie- - Neem contact op inductor
+ ratie fout met de technische - Interne storing - Neem contact op

waarde

+3+1 dienst van de inductor met de technische
E Interne voedings- | Overbelasting - Neem contact op dienst
+ spanning te hoog | als gevolg van met de technische Koelventilator - Ventilator vuil | - Reinig het luchtro-
+4+2 of te laag atmosferische dienst +8 werkt niet - Storing van de | oster
ontlading, ventilator - Neem contact op
storing in het met de technische
elektrische dienst
\S/)éﬁ(eeeer::jgfstroo_ Fout tempera- - Fout tempera- | - Contattarg I'Assi-
maansluiting +9 tuursensor van de | tuursensor van | stenza tecnica
inductor de inductor
E Geen commu- - Communi- - Neem contact op Interne storin Neem contact o
=+ nicatie tussen catiekabel met de technische H deind 9 d hni hp
+4+7 toetsenpaneel en | beschadigd of dienst + van de inductor m.Et e technische
inductormodules | losgekoppeld dienst
- Inductormo- De inductortem- | - glas te heet - Koel het glas af
dule bescha- + peratuursonde -sensorstoring | - Neem contact op
digd heeft een vaste met de technische

dienst

Opmerking:
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het systeem kan niet alle defecten automatisch detecteren, bijvoor-
beeld in het geval van een stroomstoring in de gebruikersinterface.
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WERKING VAN DE AFZUIGKAP

WANNEER DIENT DE AFZUIGKAP INGESCHAKELD TE WORDEN?
Zet de afzuigkap minstens een minuut aan voordat u gaat koken. Dit bevordert
de luchtstroom om de dampen naar het aanzuigoppervlak te leiden. Na het
koken dient u de afzuigkap in werking te laten tot alle dampen en geuren volle-
dig zijn weggezogen: via de Timer-functie kunt u eventueel de uitschakeling van
de afzuigkap instellen zodat deze na 15 minuten automatisch uitgaat.

WELKE SNELHEID MOET U KIEZEN?

snelheid (1): houdt met laag energieverbruik de lucht zuiver.
snelheid (2): normale gebruiksomstandigheden.

snelheid (3): bij aanwezigheid van een sterke geur en veel damp.
snelheid (4): voor een snelle verwijdering van geuren en dampen.

TOUCH-TOETSENPANEEL VAN DE AFZUIGKAP

¥ - O0A 4+ O

ON/OFF
@A Kort drukken: Inschakeling/uitschakeling afzuigkap

Lang drukken: Activering automatische cyclus (A) van de afzuigkap
in functie van het vermogen van de kookplaten.

De snelheden worden door de
led op de toetsen gesignaleerd:
+ Snelheidstoename van 1 tot

4 | Snelheid 1

= Snelheid 2

l
| Snelheid 3
(

N

=== | Snelheidsafname van 4 tot 1 :'—

P ( < Snelheid 4
(led "+" knipperlicht)

[ BTN

In-/uitschakeling licht
—\é/— Korte impuls: in- en uitschakeling
Lange impuls: zie handleiding kap

TIMER (knipperende rode Led)

N

Automatische uitschakeling na 15 min.

De functie wordt gedeactiveerd (rode led uit) als:

- als nogmaals op de TIMER toets wordt gedrukt @)
- als op de ON/OFF toets wordt gedrukt (’1‘)‘

Als het toetsenbord volledig inactief is, moet u, voordat u contact
opneemt met de Technische Assistentiedienst, voor korte tijd
(ongeveer 5 seconden) de elektrische stroom van het toestel
halen, indien mogelijk door de hoofdschakelaar uit te zetten, om de
normale werking te herstellen.
Als dit niet werkt, neem dan contact op met de Technische Assistentie-
dienst.

SYNCHRONISATIE KOOKPLAAT-KAP:

- ZONDER AFSTANDSBEDIENING
- Druk op de koppeltoets op de kap (zie handleiding kap)

- Druk op de toets op de kookplaat

- MET AFSTANDSBEDIENING
- Wijs de afstandsbediening toe aan de kap volgens de instructies van de kap

- Druk op de toets in de kookplaat tot het digitale punt van het display be-

gint te knipperen E

- Druk op een willekeurige toets op de afstandsbediening. De kookplaat slaat
dezelfde code van de afstandsbediening in zijn geheugen op.
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- De kap kan worden zowel met de afstandsbediening als via de kookplaat wor-
den bediend.

EEN NIEUWE CODE AANMAKEN
- De procedure wordt op de kookplaat uitgevoerd

- Druk op _v_ + @ totdat het display knipperend weergeeft

- Druk enkele seconden op de toet  mmm
- Om de kap te combineren, moet de SYNCHRONISATIE-procedure worden
herhaald

TERUGZETTEN FABRIEKSCODE
- De procedure wordt op de kookplaat uitgevoerd

- Druk op _v_ + @ totdat het display knipperend weergeeft

- Druk enkele seconden op de toet  wm= +
- Om de kap te combineren, moet de SYNCHRONISATIE-procedure worden
herhaald

REINIGING EN ONDERHOUD

LET OP!
Gebruik nooit een stoomapparaat om te reinigen.

Controleer voordat u de kookplaat gaat reinigen, of deze op kamertempe-
ratuur is.

Reinig de kookplaat altijd na elk gebruik met een specifiek schoonmaakpro-
duct voor glaskeramiek.

Gebruik geen producten die volgende stoffen bevatten:

- corrosieve producten (soda, zuren, ammoniak).

- schurende producten (poeder of pasta’s).

Geen puntige of schurende voorwerpen gebruiken.
Na de reiniging moet u het toestel met een zachte doek afdrogen.

NUTTIGE TIPS VOOR HET ONDERHOUD

Wij adviseren u om uw kookplaat regelmatig te reinigen, zo mogelijk na elk ge-
bruik. Gebruik geen schuursponsjes of schuurmiddelen. Vermijd ook agressieve
chemische producten, zoals bijvoorbeeld ovenreinigingssprays, viekafstotende
producten, maar ook badkamer- of universele reinigingsmiddelen.

Een moment van afleiding is voldoende

Laat de warme kookplaat niet in contact komen met plastic, aluminiumfolie, suiker
of levensmiddelen die suiker bevatten. Deze materialen moeten onmiddellijk van
de hete kookzone worden verwijderd met een metalen reinigingsspatel uit de
warme kookzone worden verwijderd.

Als ze smelten, kunnen ze het oppervlak beschadigen.

Alvorens levensmiddelen met een hoog suikergehalte te koken, adviseren wij dan
ook om de kookplaat met een geschikt product te behandelen.

Een briljant resultaat in drie eenvoudige handelingen:

Voor een grondige reiniging eerst grof vuil en etensresten verwijderen met een
metalen reinigingsspatel.

Daarna een paar druppels speciaal reinigingsmiddel op de koude kookplaat gie-
ten en met keukenpapier of een schoon doekje inwrijven.

Tenslotte de kookplaat met een natte doek afnemen en afdrogen met een droge
doek. Klaar!

Hoe herken ik een schraper die geschikt is voor keramisch glas?

° Een schraper gemaakt van metaal ( smelt niet en vat geen viam)

Een schraper die gemakkelijk te vergrendelen en te ontgrendelen is

Het mes is goed vastgemaakt en verschuift niet

Het mes is robuust, schoon en roestvrij

Een schraper zo mogelijk goedgekeurd door een certificeringsinstantie (bij-
voorbeeld TUV-GS seal )

° Gebruikshandleiding en veiligheidsinstructies beschikbaar



WEGGOOIEN AAN HET EINDE VAN

DE GEBRUIKSDUUR

Ei Het symbool van de doorkruiste vuilnisbak, dat op uw toestel is aange-
bracht, geeft aan dat het product een AEEA is, dit betekent een “Afval-
stof afkomstig van Elektrische en Elektronische Apparatuur”en bijge-
volg niet met ongescheiden afval mag worden gedumpt (dit betekent niet
samen met ‘gemengde huishoudelijke afval”), maar afzonderlijk moet worden
verwijderd, zodat het kan worden onderworpen aan speciale bewerkingen voor
hergebruik, of aan een specifieke verwerking om eventuele stoffen die schadeli-
jk zijn voor het milieu te verwijderen en grondstoffen eruit te halen die ge-
recycleerd kunnen worden. Door dit product correct te verwijderen, draagt u bij
tot het vrijwaren van kostbare grondstoffen en helpt u om potentieel negatieve
effecten voor de menselijke gezondheid en voor het milieu te vermijden, die
kunnen ontstaan door een onjuiste afvalverwijdering.
Neem contact op met de plaatselijke instanties voor meer details over het dicht-
stbijzijnde punt voor verwijdering. Er kunnen boetes worden opgelegd wanneer
deze afvalstoffen niet in overeenstemming met de nationale wetgeving op ver-
keerde wijze worden verwijderd.

INFORMATIE VOOR AFVALVERWIJDERING IN ITALIE

In Italié moeten de apparaten die AEEA zijn afgeleverd worden aan:

- de Centra voor het inleveren van afval (ook ecologische eilanden of platfor-
men genoemd) die opgesteld zijn door de Gemeente of de Vuilophaaldienst
(op veel plaatsen wordt de ophaaldienst van apparaten die AEEA zijn en grote
afmetingen hebben ook aan huis uitgevoerd);

- de winkel waar een nieuw apparaat gekocht wordt, die verplicht is het oude
apparaat gratis terug te nemen (op basis van “één tegen één");

- een willekeurige andere winkel*, die verplicht is ze gratis terug te nemen en
zonder dat de plicht tot aankoop bestaat (op basis van “één tegen nul”).

In dat geval:

1) moet de apparatuur die AEEA is “zeer kleine afmetingen”hebben (hoogte,
diepte en breedte kleiner dan 25 cm);

2) de winkel aan wie de apparatuur die AEEA is afgeleverd wordt, moet een
verkoopoppervlak hebben van meer dan 400 m%

INFORMATIE BETREFFENDE DE VERWIJDERING IN LANDEN VAN DE EU-
ROPESE UNIE

De communautaire richtlijn betreffende AEEA-apparaten word door elk land op
een andere wijze in uitvoering gebracht. Indien u dit toestel wilt verwijderen,
raden wij u daarom aan om contact op te nemen met de plaatselijke instanties
of de verkoper om naar de correcte verwijderingsmethode te vragen.

INFORMATIE BETREFFENDE DE VERWIJDERING IN LANDEN DIE NIET TOT
DE EUROPESE UNIE BEHOREN

Het symbool van de doorkruiste vuilnisbak is enkel in de Europese Unie geldig:
indien u dit toestel in andere landen wilt verwijderen, raden wij u aan om met
de plaatselijke instanties of met de verkoper contact op te nemen om naar de
correcte verwijderingsmethode te vragen.

!} LET OP!

De fabrikant behoudt zich het recht voor om op welk ogenblik dan ook wijzi-
gingen aan de afzuigkappen aan te brengen zonder kennisgeving vooraf. Het
volledig of gedeeltelijk drukken, vertalen en reproduceren van deze handleiding
mag alleen met toestemming van de fabrikant.

De technische informatie, de grafische afbeeldingen, foto's en de specificaties
opgenomen in deze handleiding, zijn indicatief en mogen niet worden ver-
spreid.

De handleiding werd in het Italiaans opgesteld; de fabrikant acht zich niet veran-
twoordelijk voor eventuele fouten bij transcriptie of vertaling.
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TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET

Nama varoitukset on laadittu oman ja
& muiden turvallisuuden varmistamiseksi.
Lue siis tama ohjekirja huolellisesti koko-
naisuudessaan ennen laitteen kayttoa ja
puhdistusta.
Valmistaja ei vastaa mistaan suoraan tai epasuo-
rasti henkiloille, omaisuudelle tai elaimille aiheu-
tuneista vahingoista, jotka johtuvat tassa ohjekir-
jassa osoitettujen varoitusten laiminlyonneista.
Tama ohjekirja on sailytettava aina yhdessa lait-
teen kanssa tulevaa tiedonhakua varten.
Jos laitteisto myyddan tai siirretdan toiselle omista-
jalle, varmista etta myds ohjekirja toimitetaan uudelle
kdyttajalle, jotta tdmd saa ohjeet tuulettimen kadytosta
ja sitd koskevista varoituksista.
Alkuperdisten varaosien kdyttd on valttamatonta.

@ Kayttotarkoitus

- Tama liesi on tarkoitettu kaytettavaksi koti-
talouksissa lampimien ruokien valmistusta ja
lammitysta varten.

- Ala asenna liettd ulkotiloihin dlaka altista sita il-
mastotekijoille (vesi, tuuli, jne.).

«  Mikaan muu kaytto ei ole sallittua.

« Taman laitteen kaytto on sallittua yli 8-vuotiaille
lapsille ja henkildille, joiden fyysinen, aistin-
varainen tai henkinen kyky on rajoittunut, tai
joilla ei ole riittavasti kokemusta ja/tai tietoa
laitteesta, vain valvonnan alaisena tai kun he
ovat ensin saaneet ohjeet laitteen turvallisesta
kaytosta ja ymmartaneet siihen liittyvat vaarat.

« Lapset eivat saa leikkia laitteella.

- Kayttaja ei saa antaa laitteen puhdistusta tai hu-
oltoa lasten tehtavaksi ilman valvontaa.

- Al3 jata liesilevya valvomatta sen ollessa to-
iminnassa.

@ Palovammojen vaara

Kayta valvontalukkoa valttaaksesi, etta valtuut-
tamattomat henkilot paasevat kytkemaan lait-
teen paalle.

Aseta paistinpannujen ja kattiloiden kahvat
niin, etta lapset eivat paase koskemaan niihin.
Sammuta levyt kayton jalkeen.

Ala aseta mitaan metalliesineita levylle niiden
ollessa paalla.

@ Tekninen turvallisuus
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Asennustoimet on annettava asiantunte-
vien ja patevien asentajien vastuulle, taman
ohjekirjan ohjeiden ja voimassa olevien
maardysten mukaisesti.

Jos virtajohto ja muut komponentit ovat vau-
rioituneet, lietta El saa kayttaa: kytke liesi irti
virtalahteesta ja ota yhteys jalleenmyyjaan tai
valtuutettuun huoltopalveluun korjausta varten.

Al3d muokkaa laitteen sahkoisia, mekaanisia
tai toiminnallisia rakenteita.

Ali suorita korjauksia tai osien vaihtoja itse.
Epapatevien ja valtuuttamattomien hen-
kiloiden toimet voivat aiheuttaa vakavia vau-
rioita yksikkoon tai fyysisia ja henkilokohtai-
sia vammaoja, jotka eivat kuulu takuun piiriin.
Ennen lieden asentamista, tarkista jokaisen
osan kunto ja toiminta. Jos havaitset vikoja,
ala jatka asennusta ja ota yhteys jilleenmyy-
jaan.

Sahkojarjestelman, johon laite on kytketty,

on taytettava paikallisten maaraysten vaa-

timukset ja sisdllettava maadoitusliitanta
kayttomaan voimassa olevien maaraysten
mukaisesti. Sen on myos oltava antistaattisia
ominaisuuksia koskevien eurooppalaisten
standardien mukainen.

Lieden tyyppikilvessa olevien kytkentatietojen

(jannite ja taajuus) on vastattava sahkoverkon ti-
etoja.

Vertaa naita tietoja ennen liitantaa.

Epaselvissa tapauksissa ota yhteys sahkoasenta-

jaan.

Ala kayta liettd ennen sen asennusta.

Liesilevya ei saa kayttaa liilkkuvassa laitteessa.
Al koskaan avaa laitteen koteloa.

Falmec vakuuttaa turvamaardysten noudat-
tamisen vain alkuperaisia varaosia kaytettaessa.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ul-
koisella ajastimella tai kaukosaatimella.

Kaikki sahkojdrjestelman muutokset on annettava
patevan sahkdasentajan tehtavaksi.

Ala yritd selvittdd ongelmaa yksin laitteen toimint-
ahdirion tapauksessa, vaan ota yhteys jalleenmyyjddn
tai valtuutettuun huoltoon korjausta varten.

Kun asennat laitetta, kytke laite pois irrot-
tamalla pistoke tai sa mmuttamalla paakyt-
kin.



KAYTTOVAROITUKSET

A -Ennen laitteen ensimmaista paalle kytkentaa, poista kaikki suo-

jamuovit ja tarrat.

. Kayton aikana paistinpannut ja kattilat voivat aiheuttaa danta, joka

johtuu:
- korkeasta tehotasosta
- erilaisista materiaaleista kattiloiden pohjassa.

. Ala koskaan kiyta vetta tulen sammuttamiseen. Kytke levy pois palta.
Tukahduta liekit peitteelld, palosuojatulla peitolla tai vastaavalla.

. Ala pida syttyvia esineita lieden alla olevissa laatikoissa. Ruokailuvaline-
laatikon on oltava palonkestavaa materiaalia.

. Ala kuumenna tyhjia kattiloita tai paistinpannuja ja tarkista aina, ett
kattiloissa on minimimaara nestetta.

. Sammuta liesi kdyton jalkeen.

. Seuraa kypsennysta jatkuvasti rasvojen ja 6ljyjen kdyton tapauksessa,
koska ne syttyvat helposti tuleen.

. Lammita rasvaa ja 6ljya maksimiteholla enintaéan yhden minuutin ajan
ja ala koskaan kayta tehoste-toimintoa.

. Varo polttamasta itsedsi laitteen kayton aikana tai sen jalkeen.

. Varmista, ettd mikaan laitteen kiinteista tai irrotettavista johdoista ei ole
kosketuksessa lasiin tai kuumaan pannuun.

. Al3 kayta lietts astioiden lammittdmiseen.

« Al kdyts liesitasolla mitaan peitteita.

. Sahkokaapeleita ei saa paastaa kosketukseen lieden kanssa.

. On suositeltavaa suojata kddet pannulappuja kayttamalla. Kayta vain
kuivia hanskoja tai pannulappuja.

. Kayta vain induktioliesille tarkoitettuja, tasaisella ja magneettisella
pohjalla varustettuja kattiloita.

. Valta sokerin, synteettisten alumiinimateriaalien, muovikalvojen paasya
kosketukseen kuumien kohtien kanssa. Jadhdytyksen aikana nama ain-
eet voivat aiheuttaa halkeamia tai muita muutoksia pyrokeraamiselle
pinnalle: sammuta laite ja poista valittomasti vield kuumalta liedelta

. Kun siirrat kattiloita, dla liu’uta niita pinnalla vaan nosta niita.

. Kattilat ja liesi on puhdistettava taydellisesti ennen toisiinsa kosketusta.

« Ali pudota mitaan liedelle!

VAN

KATTILOIDEN VALINTA

Induktioliedelle sopivat kattilat:

Vain kattilat, joissa on tdysin magnetoituva, riittdvan levea ja tdysin tasainen
pohja, sopivat kdytettavaksi induktioliedella.

Pohja on magnetoituva, jos magneetti tarttuu astian pohjan jokaiseen
pisteeseen.

Epéatasaisen pohjan omaavien kattiloiden kaytto voi haitata kattilan havait-
semista ja sen kuumenemista.

Soveltuvat kattilat (esimerkit):

- Emaloidut terdskattilat paksulla pohjalla

- Valurautaiset kattilat emaloidulla pohjalla

- Monikerroksisesta ruostumattomasta terdksesta
valmistetut kattilat

- Ferriittiset ruostumattomasta terdksesta valmiste-
tut kattilat

Kaytd vain magneettipohjaisia kattiloita.
Muut materiaalit eivat ole sallittuja.
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Kattilan pohjan mitat:
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Induktioliedelle soveltumattomat kattilat:

Kattilat, joissa on ei-magnetoituva tai vain osittain magnetoituva pohja,
joiden koko on pienempi kuin ilmoitettu vahimmaiskoko ja joiden pohjat
eivat ole taysin tasaisia, eivat sovellu kdytettavaksi induktioliedella.

Soveltumattomat kattilat
%(

(esimerkit):
- Kuparikattilat
- Alumiinikattilat

- Keraamiset kattilat

- Terrakotta-kattilat

-Ruostumattomasta terakses-

té valm

Aanet kattiloiden kiyton aikana

Kattiloista voi kuulua danta kypsennyksen aikana: tdma ei ole toimintahairio
eikd vaikuta tuotteen toimintaan.

Syntyva aani riippuu kattilan tyypista ja pohjatyypists;

jos se on erityisen drsyttavaa, on suositeltavaa vaihtaa kattila.

Hurina, suhina, ratina ja tarina johtuvat energian siirtymisesta kattilan
pohjalle, ja ne syntyvat eri materiaaleista, joista se koostuu. Jos tata havaita-
an suurilla tehotasoilla, ne pienenevit, kun asetettu tehotaso laskee.
Sisdisen tuuletuksen kohina: laite on varustettu tuuletuksella, jolla sdade-
l1dan lampaotilaa induktiokeittotason sisalla. Tuuletus voi pysya paalla myos
laitteen sammuttamisen jalkeen

. Kayta sopivan kokoisia kattiloita, levyn koon mukaan.

. Kayta aina kattiloita tai paistinpannuja yhdella levylld, myos SILTA-toi-
mintoa kdytettdessa.

. Ald sijoita kuumia kattiloita kosketusnappéaimille tai merkkivalojen
paalle, koska tdma voi vaurioittaa alla olevia komponentteja.

. Pida ohjaimet ja lamput aina puhtaana.

. Ala sailytd metalliesineitd suoraan keittotason alla.

. Kayta kansia aina kun voit lammon karkaamisen valttamiseksi.

. Kypsenna vahdisella vedella.

. Kun alat grillata tai kypsentaa ruokia, aseta teho alemmalle tasolle.
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Varoitus tahdistimia kayttaville henkilgille:

Muista, ettd laitteen valittdémaan laheisyyteen syntyy sahkdmagneettinen
kenttd sen ollessa kdytdssa. Mahdollisuus, ettd tama vaikuttaa sydédmentahd-
istimen toimintaan, on hyvin pieni.

Jos sinulla on epailyksid, ota yhteyttd sydamentahdistimen valmistajaan tai
laakariin.

Padlle kytketyn liesitason sdhkémagneettinen kentta voi vaikuttaa magne-
toituvien esineiden toimintaan. Luottokortteja, hengenpelastuslaitteita,
taskulaskimia jne. ei saa sdilyttaa paalla olevan liesitason valittdméssa laheis-
yydessa.

Laitteen alla olevassa laatikossa sdilytetyt metalliesineet voivat muuttua
hehkuvan kuumiksi, jos laitetta kdytetdan pitkaan. Ala sdilyta metalliesineita
suoraan liesitason alla olevassa laatikossa.

Laite on varustettu jadhdytyspuhaltimilla. Jos sisdé@nrakennetun laitteen alla
on vetolaatikko, laatikon ja laitteen alaosan valiin on asetettava valiseind,
jotta liesitason valttamaton tuuletus voidaan varmistaa ja tuulettimet eivat
padse estymaan.

Ala koskaan kayta samanaikaisesti kahta kattilaa tai pannua yhdell3 keittoal-
ueella tai suorakaiteen muotoisella keittoalueella tai Bridge-keittoalueella.

AN

Kytke yleiskatkaisija pois paaltd, kun laitteistoa ei kdyteta pidempiin aikoihin.

Ennen minkdan puhdistus- tai huoltotoimenpiteen suorittamis-
ta, kytke virta pois irrottamalla sdahkdjohto tai kytkemalla
paakatkaisija pois paalta.

ASENNUS

vain ammattilaisille

A

TEKNISET OMINAISUUDET

Tekniset tiedot on annettu sisalla olevissa merkinnaissa.

Ennen asennusta, lue huolellisesti 'TURVALLISUUSOHJEET JA
VAROITUKSET"

SUOITTAMINEN

Al3 asenna ulkotiloihin 4lak3 altista sitd ilmastotekijoille (vesi, tuuli, jne.).
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LIESI

SAHKOLIITANNAT

(vain ammattilaisille)
piteita.

Varmista, ettd lieden sisdlla olevat sahkojohdot eivat ole irti tai
katkenneet:

vahingon sattuessa, ota yhteys lahimpaan huoltoon.

Anna sahkoliitannéat patevan henkilon tehtavaksi.

Liitdnnat on tehtdva noudattaen voimassa olevia maarayksia.

Ennen lieden kytkemista paaverkkoon, tarkista etta:

. verkkojannite vastaa lieden sisalld olevassa kilvessa osoitettua jannitettd;
sahkojarjestelmd noudattaa ja kestda kuormituksen (ks. lieden sisdlla il-
moitetut tekniset tiedot);
verkkopistoke ja kaapeli eivat joudu kosketuksiin yli 70 °C:n lampétilojen
kanssa;
virransyottojarjestelma on tehokkaasti ja oikein liitetty maadoitukseen vo-
imassa olevien madrdysten mukaisesti.
lieden liitdntdan tarkoitettu pistoke on ulottuvilla.

Kytke laite irti padaverkosta ennen mitaan liedella tehtavia toimen-

Seuraavissa tapauksissa:
laitteiden kaapeleissa ei ole pistoketta: kdytetyn pistokkeen on oltava
"standardien” mukainen. Johdot on liitettdva seuraavasti: kelta-vihred maa-
doitukseen, sininen nollajohdin ja ruskea vaiheeseen. Pistoke on liitettava
sopivaan turvapistokkeeseen.
kiinteda laitetta ei ole toimitettu virtajohdolla ja pistokkeella, kayta laitetta,
joka varmistaa yhteyden katkeamisen verkosta, missa kontaktien avaus,
joka sallii tdyden erotuksen ylijanniteluokan Il olosuhteissa.
Mainitut erotinlaitteet on asennettava pddverkon laitteisiin asennus-
maadrdysten mukaisesti.

Kelta/vihredd maadoituskaapelia ei saa erottaa kytkimen kautta.
Valmistaja ei ota vastuuta turvamaardysten laiminlydnneistd.

LIEDEN TURVALAITTEET

Turvakatkaisu

Jos levy ylittdad enimmadiskdyttoajan samalla teholla, se kytkeytyy automaat-
tisesti pois paaltd ja jadnndslammon osoitin syttyy.
levyn nollaamiseksi, kosketa vastaavia ndppaimia.

Tehotaso 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
Maksimi
kayttotuntien | 6 6 5 5 4 115115 (115(15 5min
maard

Liesi sammuu automaattisesti, jos yksi tai useampi ohjain on peitetty yli 10
sekuntia.

Toiminnan palauttamiseksi:

- poista kaikki esineet ohjauspaneelin paalta.
- puhdista ohjauspaneeli.

- kytke liesi ja haluttu liesialue paalle.

Ylikuumentumislaite

Ennen kuin liesi padsee ylikuumenemaan, ohjain laskee kaytettya tehoa nou-
dattaen seuraavia suojamenetelmié:

- Tehostimen ja power-tehostimen deaktivointi, jos kytkettyna paalle.

- Tehotason asetuksen lasku.

- Paalla olevan levyn sammutus.

levyn naytolla nakyy viesti "E2".

levy on mahdollista palauttaa kdyttoon, kun oletusviesti on sammunut.



KOKOONPANON TURVAOHJEET

Asenna liesi keittiokaappien ja rungon asentamisen jalkeen.

Varmista, ettd tydtasot on kasitelty lampoad kestavalla liimalla, jotta ne eivat
vaanny tai irtoa.

VAN

Laitetta ei saa asentaa jadkaappien tai pakastinten, pesukoneiden, astian-
pesukoneiden tai rumpukuivaajien paalle.

Lieden liitanta

verkko Yhteys Johdon koko | Virtajohto | Kytkin
L
Sz | PN [sxasmmt oy 1eat

58 cm

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

9 Rower Level: 1.4 kW
Bposter (P): 2.1k

@200
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

A
OCTA
9 Power Level: 1.5 kW = ——
Booster (P): 1850 W
\J

Max power: 7.4 kW

NAPPAIMISTO
[+ + +] = @ |
=] (] [8] [T] 8§88 B &
- - -]
0123456789 |Q@ g B

Saato

kuvaus

ON/OFF liesitaso. Jos mitddn muuta saatoa ei
kytketa, liesitaso sammuu automaattisesti muuta-
man sekunnin kuluttua

0

Néppaéinlukko-painike.
Nappdimiston lukitus tahattomien saatdjen estamis-
eksi

Tauko-néppain.
Keskeyttaa keittamisen. Katso TAUKO-toiminto

KEEP WARM-toimintonappain.
pitaa astiat lampimina

=

CHEF COOK-néppain.
Ottaa kadyttoon 3 keittoaluetta eri lammitystehoilla.

0123456789

Tehotason valitsin
Asettaa valitun keittoalueen tehon asteikolla 0 - 9

P

Booster-nappadin.
Asettaa valitun keittoalueen tehon suurimmalle ta-
solle

Hj=Nily
Hj=Nily
Hjl=xijs

Ajastin-alue.

Nayttaa asetetun ajastimen.

Nappaimet ja (=] lisaavat tai vahentavat
nadytolla esitettya arvoa.

Luvut vasemmalta oikealle: Tunnit, kymmenet mi-
nuutit, minuutit.

il ¢] [0 [e
5G] @ [Bg] @

=
X

Keittoalueiden vydhyke.

Nayttad ja valitsee vastaavan keittoalueen:
- Vasen etuosa

- Vasen takaosa

- Oikea etuosa

- Oikea takaosa

Keittoalueen ajastin.
Nayttda vastaavaan keittoalueeseen yhdistetyn aja-
stimen aktivoinnin

78 cm

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

@200
b Power Level: 2.3 k!
Booster (P): 3 kW

@250
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

OCTA
9 Power Level: 2.1 kW
Booster (P): 3 kW

@200
b Power Level: 2.3 k!
Booster (P): 3 kW
OCTA

9 Power Level: 1500 W =
Booster (P): 1850 W

@250
9 Power Level: 2.3 kW
Booster (P): 3 kW

Max power: 7.4 kW
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TEHON VAIHTOMENETELMA

Nayttoruudun nayttd kuvaus - - o .
c HUOMIO: tehon laskeminen rajoittaa yksittdisille alueille asetetta-

Keittoalue valmiustilassa via tehotasoja. Laite hallitsee naita rajoituksia automaattisesti.

"-
~§|

Jarjestys kuvaus

Valittu keittoalue
Taso sammutettuna

Paina ON/OFF-nappainta

r-
=

] - l_-l Valittu tehotaso Al ® Paina uudelleen ON/OFF (D,
[] P} ;\— ndppdintd kolmen sekunnin sisalla.
/1N 3sec.

Néppain [=/alkaa vilkkua

Boost-teho: suurin lammitysteho

-
I

Paina ja pida painettuna tauko

-
[
.

Jadnndslammaon osoitin Keittoalueiden ndyttd ndyttaa:

-

w

x
;
12.]é

Keep warm-toiminto aktivoitu

G
G

Paina myotapaivaan neljaa aluetta.

.
Vapauta tauko-ndppain
1 Bridge-toiminto aktivoitu
[N} Keittoalueen ndytdssa nakyy
W) Ei kattilaa liesitasolla tai sitd ei havaittu. symboli vuorotellen
- D D D D parametrin numeron kanssa
(= === Ajastin-alue ndyttaa parametrin
Tauko-toiminto aktivoitu 0123456789FP
,' " © m m nykyisen asetuksen.
Tehon asetuksen parametri on
vo.
Lapsilukko-toiminto aktivoitu
" Paina Ajastin-aluetta muuttaaksesi
L ] = ina Ajastin-alu uu i
— —— D asetettua tehoarvoa.
=) Automaattinen lammitys-toiminto aktivoitu Paina tehotason valitsinta:
[ oizsaserssp (D) D D - vasemmalle arvon pienentdm-
[ iseksi,
- oikealle sen nostamiseksi
Teho-arvo
] [N}
LIESITASON TOIMINTA JA LIEIMA W) L) minimi: 1.4 1,4KW
KAYTTO === Maksimi: 7,4 7,4kW
01234567889 FP @ m H Saadon nostaminen: 0,TkW
KAYTA VAIN INDUKTIOLIESILLE SOPIVIA KEITTOASTIOITA.
Kun levy on paalla, kattilan pohja lampenee.
Levy kuumenee vain kattilan muodostaman [ammon vaikutuksesta. D E ) D ) ) )
Liesitaso havaitsee automaattisesti kattilan koon. == EH4e Pa.nna poistuaksesi parame-
Lammitysteho on valittava kypsennettévan ruoan mukaan. ot2sassrasp () . D triasetuksesta

Katso alla lyhyt taulukko:

Muutosten tallentamiseksi ja

ASETUSALUEET valikosta poistumiseen:
L[S L] (]| - paina ON/OFF-néppainta ®

1-2 Kastikkeet, voi, suklaa, kahd kunnin ai

Sulatus SISl ahden sekunnin ajan.

Lsmmitys gelatiini ) , D D

B 0123456789 sec.
Esikypsennetyt ruoat Valikosta poistumiseksi muutoksia

2-3 Riisi, vanukas ja kypsennetyt taIIe.ntanlatt:i:. i

Vatkaus ruoat - paina nappainta

Pakasteen sulatus

Vihannekset, kala, pakastetut

ruoat

3-4 | Hoyrytys

Vihannekset, kala, liha

4-5 | Keittdaminen

Keitetyt perunat, keitot, pasta

Tuoreet vihannekset

6-7 | Kypsenna matalalla lammitykselld

Liha, maksa, munat, makkarat

Pataruoat, liharullat,

Friteeraus, kiehuntapiste

sisalmykset
7-8 | Kypsennys Perunat, munkit, kakut
Friteeraus
o Friteeraus, kiehuntapiste P|hv.|t,“on?elet|t
Keittaminen
P Suuren vesimadran

kiehuntapisteen
saavuttaminen

Huomaa: liesitasojen lammitysaika on lyhyempi kuin kaasuliesien.

KEITTOALUEEN AUTOMAATTINEN KYTKENTA

- Kytke liesitaso ® paalle
- Sijoita kattila, ei tyhjana, keittoalueelle

- Aluetta koskeva nappain syttyy automaattisesti
- Tehotason valitsin aktivoituu sytyttamalla valon tasolla 0

0123456789

- Paina sdddettavan keittoalueen nappainta. Alhaalla oikealla oleva piste

syttyy

- Sdada haluttua tehotasoa.
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SAADA TEHOTASOA:
- Pyyhkaise sormeasi oikealle tehotason valitsimessa ja pysahdy halutulle
tasolle.

0123456789
- —

- Valitun keittoalueen ndytdssa nakyy asetettu tehotaso:

->

- Paina nappainta P Booster-tason aktivoimiseksi.

Valitun keittoalueen ndytdssa nakyy .

Booster-taso pysyy pdélla enintdan viisi minuuttia, jonka jalkeen teho laske-
taan tasolle 9.

SAMMUTA KEITTOALUE:

- Pyyhkdise sormeasi vasemmalle tehotason valitsimessa ja pysahdy tasolle 0.

123456789
G

- Valitun keittoalueen naytdssa nakyy tehotaso 0:

HUOMIO: kaikkien keittoalueiden sammuttamiseksi samanaikaisesti:
paina 2 sekuntia nappainta ®.

Vield kuumien keittoalueiden naytolle ilmestyy symboli: . Al4 kosketa

keittoalueita niin kauan kun merkkivalo palaa.

BRIDGE-TOIMINTO:
-Taméan toiminnon avulla keittoalueet voivat toimia yhdessa: OCTA; kalapan-
nujen tai suorakulmaisten ja suurikokoisten pannujen kayttamiseksi.

é
éj

- Aanimerkki varoittaa toiminnon aktivoinnista, naytilla nakyy:

- Sadada haluamasi tehotaso.

- Paina samanaikaisesti kahden keittoalueen ndappdimia ni-
iden liittdmiseksi yhteen. HUOMIO vain OCTA-keittoalueita
on mahdollista kytked yhteen

BRIDGE-TOIMINTO-toiminnon kytkemiseksi pois kdytosta:
- Paina kahden keittoalueen painikkeita samanaikaisesti.
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KEEP WARM TOIMINTO

pitaa astiat lampimina

-Tehotaso on vililld 0 ja 1

- Paina sdddettdvan keittoalueen ndppadinta.

Alhaalla oikealla oleva piste syttyy

- Paina Keep Warm-nappainta . Keittoalueen ndytt6 osoittaa toiminnon

aktivoinnin.

KEEP WARM-toiminnon kytkemiseksi pois kdytosta:

- Paina Keep Warm-toimintoa kayttavan keittoalueen nappainta

- Paina Keep Warm-ndppadinta X

CHEF COOK-TOIMINTO:

ottaa kayttoon 3 keittoaluetta kolmella eri teholla vasemmalta oikealle

- Paina Chef Cook-nappadinta
tehotason aktivoinnin.

. Keittoalueiden ndytot osoittavat alueen ja

CHEF COOK-toiminnon kytkeminen pois kadytosta:

- Paina Chef Cook-nédppainta .

TAUKO-TOIMINTO

keskeyttaa toiminnan kaikilta keittoalueilta.

- Paina tauko-nappainta
- Keittoalueiden naytot osoittavat tauko-toiminnon aktivoinnin

Tauko-toiminto voidaan pitdd aktiivisena enintddn 10 minuuttia, jonka
jalkeen laite sammuu.
TAUKO-toiminnon kytkemiseksi pois:

- Paina tauko-nédppainta . Nappadin alkaa vilkkua

- Paina mita tahansa nappainta, paitsi Tauko-nappainta.

- Toiminto poistetaan kaytosta ja keittoalueet jatkavat toimintaansa samoin
kuin ennen Tauko-toiminnon aktivoimista.

HUOMAA: virransyoton katkos tai palautus poistaa TAUKO-toiminnon
kadytosta.

NAPPAINLUKKO-TOIMINTO:
poistaa kaytosta kaikki laitteen nappdimet, jotta valtetaan tahattomat
aktivoinnit keittotasoa puhdistettaessa.

- Paina Nappadinlukkoa yhden sekunnin ajan

Kaikki nappaimet paitsi Nappainlukko ja ON/OFF @ ovat poissa
kaytosta.

NAPPAINLUKKO-toiminnon kytkemiseksi pois:
- Paina Nappainlukkoa yhden sekunnin ajan




LAPSILUKKO-TOIMINTO:
poistaa kaikki ndappdimet kaytosta

- TARKEAA: suorita koko toimenpide 10 sekunnin sislla

- Paina keittoalueen nappainta kolmen sekunnin ajan

- Vapauta nédppain ja pyyhkaise sormeasi oikealle tehotason valitsimessa
valilla 0-9

0123456789
—

- Keittoalueen ndyttd osoittaa toiminnon E aktivoinnin

LAPSILUKKO-toiminnon kytkemiseksi pois:
- TARKEAA: suorita koko toimenpide 10 sekunnin sisalla

- Paina keittoalueen ndppdinta kolmen sekunnin ajan E
- Vapauta ndppadin ja pyyhkaise sormeasi vasemmalle tehotason valitsimessa
valilla 9-0

0123456789
G

AJASTIN-TOIMINTO

voit asettaa ajan, jonka jalkeen kuuluu d@énimerkki.

- Paina Ajastimen aluetta
[+ [+ [+]
(=] (=] [=)

- Paina ndppaimia ja (=] ajastimen asettamiseksi.

- Ajastin-alue on aktivoitu:

cOIERIE
| ]|
COIER|C

Alue 1: tunnit

Alue 2: kymmenet minuutit

Alue 3: minuutit

Asetettava enimmadisaika: 9 tuntia ja 59 minuuttia

- 10 sekunnin jdlkeen ajastin aloittaa alaslaskennan.

- Laskennan lopussa laite antaa danimerkin.

- Paina mita tahansa ndppainta aanimerkin hiljentamiseksi.

KEITTOALUEEN AJASTIN-TOIMINTO:
mahdollistaa keittoalueen sammuttamisen asetetun ajan jalkeen
- Paina saadettavan keittoalueen nappainta.

- Paina CL)

[+ [+ ][ +]

=] (=] (=]

- Paina nappdimia ja (=] ajastimen asettamiseksi.

- Ajastin-alue aktivoituu: [
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[+ ][+ ]
(==
@|®

[+ ]
(=]
@
Alue 1: tunnit

Alue 2: kymmenet minuutit

Alue 3: minuutit

Asetettava enimmaisaika: 9 tuntia ja 59 minuuttia

- Viiden sekunnin jalkeen ajastin aloittaa alaslaskennan.

- Laskennan lopussa kyseinen keittoalue sammuu ja laite antaa d&animerkin.
- Paina mitd tahansa ndppainta d@nimerkin hiljentamiseksi.

AUTOMAATTINEN LAMMITYS-TOIMINTO:

asettaa enimmadistehon esiasetetuksi ajaksi ja palaa edelliselle tehota-
solle.

- Paina sdaddettavan keittoalueen nappainta. Alhaalla oikealla oleva piste

syttyy

- Pyyhkaise sormeasi oikealle tehotason valitsimessa ja pysdhdy halutulle
tasolle. Toiminto voidaan aktivoida vain tasoilla 1-8.

0123456789
G —

- Pida painettuna valittua tasoa kolmen sekunnin ajan
3 sec

456789
w—

0123
D

- Keittoalueen ndyttd osoittaa toiminnon aktivoinnin

Toiminnon keston taulukko:

Automaattisen lammitys-toiminnon kesto
(sekunnit)

48
144
230
312
408
120
168
210

Tehotaso

_

Toiminto ei saatavilla

V|| |IN|Oo|n|Dd|lwWw]|N

Toiminto ei saatavilla

- Ajan loputtua toiminto paattyy ja keittoalue palautuu aiemmin asetettuun
tehotasoon.

AUTOMAATTINEN LAMMITYS-toiminnon deaktivointi:
1 - Odota toiminnon ajan paattymista
tai

2 - Paina keittoalueen painiketta kolmen sekunnin ajan

- toiminto paattyy ja keittoalue palautuu aiemmin asetettuun tehotasoon.
tai

3 - Jos asetat tehotason alemmaksi kuin ennen automaattista lammitystoim-
intoa asetettua tehotasoa, toiminto poistetaan kaytosta.



RECALL-TOIMINTO:
voit palauttaa keittamisasetukset, jotka edelsivat keittotason tahatonta
sammuttamista.

- Suorita seuraavat toimenpiteet 6 sekunnin sisalld tahattomasta sammutuk-
sesta

- Kytke liesitaso @ paalle

- Tauko-ndppain vilkkuu

- Paina tauko-ndppdinta
RECALL-toiminto palauttaa keittoalueiden toiminnan, ajastintoiminnot ja
pikaldmmityksen. Muita toimintoja ei palauteta.

MITA TEHDA LIEDEN ONGELMATAPAUKSISSA

Liesi tai levyt eivit kytkeydy paalle:

. Lietta ei ole liitetty sahkoverkkoon.

. Suojasulake on lauennut.

. Tarkista onko lohko aktivoitu.

. Nappdinten paalld on vetta tai rasvaa.
. Néappdinten pdalla on esineita.

L
Naytolla nakyy — .
o Levylla ei ole kattilaa.
o Kaytetty astia ei sovellu liedelle.
o Kattilan pohja on liian pieni levyn alaan ndhden.

Naytolla nakyy [E]:
. Sammuta ja kytke liesi paalle.
. Ota yhteys myynnin jalkeiseen tukeen.

Yksi levyista tai koko liesi sammuu:

. Ylikuumentumisjarjestelma on aktivoitunut;

. Liesi tai yksi levyista pysyy paalla liian pitkaan;

. yksi tai useampi nappaimista on peitetty;

. yksi kattiloista on tyhja ja pohja on ylikuumentunut.

Tuuletin pysyy pailla lieden sammutuksen jalkeen:

. Tama ei ole toimintahairio: tuuletin jatkaa laitteen elektronisen virtayk-
sikon suojaamista.

. Tuuletin pysahtyy automaattisesti.

LIESITASON VIRHEKOODIT

Virhetapauksissa laite ndyttaa virhekoodit teknisen tuen avuksi.
Keittoalueen naytossa nakyy virhekoodi vuorotellen “E” kirjaimen ja muiden
symbolien ja numeroiden kanssa.

Virheko- | Kuvaus Mahdolliset Ratkaisu
odi syyt
@ Néappdimen jatku- | - Metalliesineitd | - Poista metalliesi-
+ va aktivointi nappaimiston neet
+0+3 paalla - Kuivaa vesi
- vetta napp-
aimistolla
E Sisalampatila yli - ilmastointiau- | - Sallii sisdisen lamm-
+ 85°C kot peitetty tai | 6n lauhduttamisen
+2+1 ei riittavat
@ Virheellinen - konfigurointi- | - Ota yhteytta tekni-
+ konfiguraatio: virhe seen tukeen
+3+1
@ Sisdinen syott- Ylivirta - Ota yhteytta tekni-
+ ojannite lilan ilmakehasta seen tukeen
+4+2 korkea tai matala | johtuvan
purkautumisen,
sdahkojarjeste-
Imaén vian tai
virheellisen
virtakytkennan
vuoksi
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E7, 11

Ei tiedonsiirtoa
nappaimiston ja

- Tiedonsiirtoka-
apeli vaurioitu-

- Ota yhteytta tekni-
seen tukeen

E7, 11

+2+0

E], [

+2+2

E7, 11

+3+5

E], [

+3+6

dimiston sisdinen
virhe

+4+7 induktorimoduu- | nut tai irrotettu
lien valilla - Induktorimo-
duuli vaurioi-
tunut
Ohjausnapp- - Ota yhteytta tekni-

seen tukeen

.,

Keittoalueen
ldmpétilarajat on
ylitetty

- kattila on tyhja
- kattilatyyppi
on vaara

- kattila tai lasi
lilan kuumia

- tayta kattila

- kdyta sopivaa
kattilaa

- poista kattila ja
jaahdyta alue

Kattilatyyppi on
vaara

- Kattilassa on
vahan rautama-
teriaalia

- Kattila on
aiheuttanut
virheen in-
duktorimoduu-
lissa

- Induktorin vika

- Kayta soveltuvaa
kattilaa

- Poista kattila, odota
kahdeksan sekuntia
ja yritd uudelleen

- Ota yhteytta tekni-
seen tukeen

Virheellinen
konfiguraatio:

- induktorin
konfigurointi-
virhe

- Ota yhteytta tekni-
seen tukeen

Ei tiedonsiirtoa
nappadimiston
ja generaattorin
valilla

- LIN-kaapeli
viallinen tai
irrotettu

- Virheellinen
sahkoliitanta

- Sisdinen virhe
- Konfigurointi-
virhe

- Ota yhteytta tekni-
seen tukeen

- Tarkista riviliitti-
mien sahkoliitanta

- Ota yhteytta tekni-
seen tukeen

- Ota yhteytta tekni-
seen tukeen

Virheellinen
virransyotto

- Syéttéjannite
yli toimintakyn-
nyksen
-Virheellinen
syottdjannitteen
taajuus

- Induktorin vika

- Tarkista, ettd syott-
Ojannite on oikea:
jannite ja taajuus.

- Ota yhteytta tekni-
seen tukeen

Induktorin sisdin-
en vika

- Ota yhteytta tekni-
seen tukeen

kiinted arvo

- viallinen anturi

Jaahdytystoimi- - Tuuletin - Puhdista ilmastoin-
+8 nto ei toimi likainen tiaukot
- Tuuletin vial- - Ota yhteytta tekni-
linen seen tukeen
Induktorin - Induktorin - Ota yhteytta tekni-
= +9 lampatila-anturi lampétila-anturi | seen tukeen
viallinen viallinen
Induktorin sisdin- - Ota yhteytta tekni-
+ en vika seen tukeen
Induktorin lamp- | - lasi lilan - Jaahdyta lasi
+ otila-anturillaon | kuuma - Ota yhteytta tekni-

seen tukeen

Huomaa:
Jarjestelma ei havaitse kaikkia vikoja automaattisesti, esim. kayttoliittyman
virransyoton vikatapauksessa.



TOIMINTA

LIESITUULETTIMEN KAYNNISTAMINEN

Kaynnista liesituuletin véhintadn minuutti ennen kypsentamisen aloittamista sa-
vujen ja hoyryjen johtamiseksi kohti imuripintaa.

Kypsentdmisen jdlkeen jata tuuletin pdalle, kunnes kaikki hoyryt ja hajut on
imetty taysin: ajastin-toiminnolla liesituulettimen sammutus voidaan ajastaa 15
minuutin padhan.

NOPEUDEN VALINTA

(1) nopeus: pitda ilman puhtaana matalalla energiankulutuksella.
(2) nopeus: normaali kayttotila.

(3) nopeus: voimakkaiden hajujen ja hoyryjen tapauksessa.

(4) nopeus: hajujen ja hdyryjen nopeaan poistamiseen.

LIESITUULETTIMEN KOSKETUSNAPPAIMISTO

3 DA

ON/OFF

Lyhyt painallus: Tuulettimen kytkentda ON/OFF

Pitka painallus: Tuulettimen automaattisen toiminnan aktivointi (A)
nimellistehon mukaan.

+ O

Hastigheterna indikeras med lysdi-
Hastighetsékning fran 1till 4 | oder pa tangenterna:
Hastighet 4 dr endast aktiv i

nagra minuter, sen aktiveras l Hastighet 1

hastighet 3. 1
_ Hastighet 2
1
| Hastighet 3
Hastighetsminskning fran 4 NI

till 1 - -
: - '\ Hastighet 4

(lysdiod "+" blinkande)

Valon sytytys / sammutus
Lyhyt sykays: valon sytyttdminen
Pitka sykays: katso tuulettimen opas

TIMER (rod blinkande lysdiod)

Automatisk avstangning efter 15 min.
Funktionen inaktiveras (rod lysdiod slackt) om:
- Du trycker en gdng till p& TIMER-knappen GE)

- Du trycker p4 ON/OFF-knappen P

Jos ndppéaimisto on tdysin passiivinen, ennen kuin otat yhteytta

tekniseen asiakastukeen, katkaise laitteen virransy6tto

tilapaisesti (noin 5 s), mahdollisesti paakatkaisijan kautta, sen
normaalitoiminnan palauttamiseksi. Jos tdma ei tehoa, ota yhteytta tek-
niseen tukeen.
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LIESITASON-TUULETTIMEN SYNKRONOINTI:

- ILMAN KAUKOSAADINTA
- Paina liesituulettimessa olevaa yhdistamisndppdintd (katso tuulettimen
opas)

- Paina liesitasossa olevaa néppainta ¢

- KAUKOSAATIMELLA
- Liitd kaukosaadin liesituulettimeen tuulettimen ohjeiden mukaisesti

- Paina liesitasossa olevaa ndppéinta kunnes nadyton digitaalinen piste alkaa

vilkkua D

- Paina mitd tahansa kaukosaatimen nippdinta. Liesitaso tallentaa saman koo-
din kuin kaukos&atimessa.

- Liesituuletinta voidaan ohjata niin kaukosaatimesta kuin liesitasosta.

UUDEN KOODIN LUOMINEN
- Toimenpide on suoritettava liesitasosta

- Paina ¢ +® kunnes naytt6 nayttaa vilkkuvan

- Paina ndppdintd —= muutamia sekunteja.
- Yhdistd liesituuletin toistamalla SYNKRONOINTI-toimenpiteet

TEHDASKOODIN PALAUTUS
- Toimenpide on suoritettava liesitasosta

- Paina ¢ +® kunnes naytt6 nayttaa vilkkuvan

- Paina ndppdintd — + muutamia sekunteja.
- Yhdista liesituuletin toistamalla SYNKRONOINTI-toimenpiteet



PUHDISTUS JA HUOLTO

Ennen lieden puhdistamista varmista, ettd se on huonelampétilassa.
Puhdista liesi aina jokaisen kayton jalkeen erityiselld pyrokeraamisella puh-
distusaineella.

HUOMIO!
Ali koskaan kayti puhdistuksessa hoyrylaitteita.

Al3 kdytd tuotteita, jotka sisaltavat:
- syovyttavia aineita (sooda, hapot, ammoniakki).
- hankaavia aineita (jauheet tai tahnat).

Al4 kayté terdvid tai hankaavia esineitd.

Puhdistuksen jalkeen kuivaa laite pehmeall4 liinalla.

HYODYLLISIA VINKKEJA HUOLTOA VARTEN

Suosittelemme, ettd puhdistat keittotason sdannollisesti, mieluiten jokaisen
kdyton jalkeen. Ala kaytd hankaavia sienid tai hankaavia puhdistusaineita.

Valtd myds voimakkaita kemiallisia aineita, kuten uuninpuhdistussuihketta, tah-
ranpoistoaineita, tai kylpyhuoneisiin tarkoitettuja puhdistusaineita ja yleispuh-
distusaineita.

Hetken epahuomio riittaa

Vélta kuuman liesitason pédsya kosketuksiin muovin, alumiinifolion, sokerin tai
sokeria sisaltavien ruokien kanssa. Nama aineet on poistettava valittdmasti kuu-
malta levyltd kdyttamalla metallista puhdistuslastaa. Jos ne sulavat, ne voivat
vaurioittaa pinnan. Tasta syysta suosittelemme keittotason kasittelemistéd sopiv-
alla tuotteella ennen erittdin sokeristen ruokien valmistamista.

Kiiltava tulos kolmella yksinkertaisella toimenpiteella:

Puhdista perusteellisesti poistamalla ensin suurimmat kovettumat ja ruoka-
jaamat metallisella puhdistuslastalla.

Kaada sitten muutama tippa tahdan tarkoitettua puhdistusainetta kylmadlle
liedelle ja hankaa talouspaperilla tai puhtaalla liinalla.

Viimeistelyd varten pyyhi liesitaso kostealla liinalla ja kuivaa se puhtaalla liinalla.
Valmistal!

Kuinka l6ydéan sopivan kaapimen keraamista lasia varten?

. Metallikaavin (ei sula tai syty)

. Kaavin, joka on helppo kiinnittaa ja avata

. Terd on tukevasti kiinni eika liiku

. Terd on tukeva, puhdas ja ruostesuojattu

. Mahdollisesti sertifiointilaitoksen hyvaksymd kaavin (esimerkiksi TUV-GS-si-
netti)

. Siséltaa kaytto- ja turvallisuusohjeet

HAVITTAMINEN KAYTTOIAN LOPUSSA
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ﬁ Yliviivatun roskakorin symboli laitteessa tarkoittaa, ettd laite on WEEE-
tuote, eli "Sahko- ja elektroniikkalaiteromua®’, minkd mukaan sita ei
BN aa havittas lajittelemattoman jatteen kanssa (ts'kotitalouden
sekajdtteen"kanssa), vaan erikseen, jotta se voidaan kasitelld uudelleenkdyttda
varten, tai erityiskdsitelld, jotta siita voidaan poistaa ja turvallisesti havittaa
ymparistolle haitalliset aineet ja kierrdttda siitd saatavat raaka-aineet. Naiden
tuotteiden asianmukainen hdvittdminen auttaa saastamaan arvokkaita resursse-
ja ja valttdamdan mahdolliset kielteiset vaikutukset ihmisten terveydelle ja
ymparistolle, jotka voivat johtua jatteiden sopimattomasta havittdmisesta.

Sinua pyydetddn ottamaan yhteyttd paikallisiin viranomaisiin saadaksesi lisati-
etoja lahimmistd jatteenkerdyspisteistd. Tdman tyyppisen jdtteen virheellinen
havittdminen voi johtaa rangaistuksiin kansallisten madrdysten mukaisesti.

TIETOA HAVITTAMISESTA EUROOPAN UNIONIN MAISSA

EU:n sahko- ja elektroniikkalaiteromudirektiivi on pantu taytantdéon eri tavoin
jokaisessa maassa, joten jos haluat hdvittdaa tamadn laitteen, suosittelemme ot-
tamaan yhteyttd paikallisiin viranomaisiin tai jalleenmyyjdan saadaksesi selville,
mika on oikea havittdamismenetelma.

TIETOA JATTEIDEN KASITTELYSTA EUROOPAN UNIONIN ULKOPUOLISIS-
SA MAISSA

Yliviivattu roskakori tai roskakori -symboli on voimassa vain Euroopan unionis-
sa: jos haluat havittda tdman laitteen muissa maissa, suosittelemme ottamaan
yhteyttad paikallisiin viranomaisiin tai jélleenmyyjadn saadaksesi selville, mika on
oikea havitysmenetelma.

A VAROITUS!

Valmistaja pidattad oikeuden muuttaa laitteita milloin tahansa ilman erillista il-
moitusta. Valmistajan valtuutus sitoo tdmdn oppaan tulostamista, kadntamista ja
edes osittaista kopiointia.

Taman oppaan tekniset tiedot, kaaviokuvat ja tekniset tiedot ovat tiedonantoa
varten, eikd niitd saa jakaa.

Tama opas on laadittu ltalian kielelld. Valmistaja ei ota vastuuta puhtaaksikirjoi-
tus- tai kddnnosvirheista.




Falmec S.p.A

via dell’Artigianato, 42 z.i.
31029 Vittorio Veneto
Treviso — ltaly
info@falmec.com
falmec.com

Codice / Code / Code / Code / Codigo /
Matricola / Serial number / Seriennummer / Numéro de série / Matricula

-

Code 110031086 Ed. 01/2022



	matricola: 


